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Informationen aus dem Wissensforum Backwaren

Bio-Backwaren
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1. Backmittel - Uberblick 1. Glasuren
F Backmittel: Bestandtaile und Wirkung
3 Malzmehl (Weizen-, Gerste-)
4 Enzyme 1 Teiglockerung
5. Emulgatoren 2. Biologische Teiglockerung = Hefeteig
a. Teigsduerungsmittel 3. Biologische Telglockerung — Sauerteig
7 Genuss-Sauren
(folgk spater)
1. Getreide-Eiweil
2. Getrelde-Starke
3 Getreide-Ballaststoffe 1. Frischhaltung
4 Getreide-Vitaming
5 Getreide-Mineralstoffe
1. Schimmel auf Backwaren
2. Fadenziehen

{folgt spater)

1. Aromen

2. Gewurze

Dokumentation des Lemfortschritts
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at
ICC - Austria f BOKU DLWT

Symposium 2012

Glutenfreie Lebensmittel -
ein Zukunftsmarkt!?

KC A

a

28. September 2011
BOKL, Wien

Jahressymposium der ICC-Austria
~Glutenfreie Lebensmittel — ein Zukunftsmarkt!?”

Mittwoch, 28.09.2011, 09:00 — 16:30 Uhr, Hérsaal XX, BOKU 1190 Wien, Muthgasse 18

08:00 Registrierung

09:00 Grufiworte

Alfred Mar, Prisident ICC-Austria; Petra Lehner, Gesundheitsministerium; Alois Posch, Lebensministerium;
Josef GIGRI, Vizerektor fiir Forschung, BOKU Wien; Regine Schénlechner, Institut fir LMT/BOKU

Schwerpunkt Ernéihrung und Medizin
Moderation Hertha Deutsch, Osterr. Arbeitsgemeinschaft Zoeliakie

09:30 Glutenfrei aus der Sicht der Ernihrungswissenschaft
Petra Rust, Institut fiir Erndhrungswissenschaften, Universitat Wien

10:00 Zoeliakie und Allergien
Andreas Vécsei, 5t. Anna Kinderspital Wien
10:30 Kaffeepause
h kt Ki 'mation und Leb ittelrecht

Pl
Moderation Petra Lehner, Gesundheitsministerium

11:00 Diagnose Zoeliakie — und was nun?
Hertha Deutsch, Osterr. Arbeitsgemeinschaft Zoeliakie, Wien

11:30 Auf der ,Spurensuche -Sinn und Unsinn von Kennzeichnungselementen
Christof Crone, Wissensforum Backwaren, Berlin, Deutschland

12:00 Der Markt ,Glutenfrei*
Jacqueline Pante, Fa. Dr. Schir, Burgstall (BZ), Italien

12:30 Mittagspause

Schwerpunkt Technologie
Moderation Emmerich Berghofer, Inst. f. LMT, BOKU

13:30 Glutenfreie Weizensttirke - die funktionelle und sichere Alternative
Maren Wiese, Kréner-Starke, Ibbenbiiren, Deutschland

14:00 Glutenfreie Backwaren
Siegfried Zehetner, Backerei Resch & Frisch, Wels

14:30 Glutenfreies Bier-Mdglichkeiten und Grenzen der Herstellung
Sebastian Kappler, TU Miinchen, Weihenstephan, Lehrstuhl fiir Brau- und Getréinketechnologie

15:00 Koffeepause

Schwerpunkt Glutenfreier Weizen

Moderation Alfred Mar, ICC-Austria

15:30 Glutenanalytik in der Sortenpriifung

Silviya Davidova, AGES Wien

16:00 Gluten-free wheat - illusion or vision?

Luud JW]J Gilissen, Plant Research International, Wageningen (NL)

16:30 Zusammenfassung und Schiussbemerkungen
Alfred Mar, ICC-Austria
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Jan Feb Marz Apr Mai Juni Juli Aug Sep Okt Nov Dez
2011 2011 2011 2011 2011 2011 2011 2011 2011 2011 2011 2011

Monat Untgl:;:;ilrlche Ag:::::ﬁ:r Seiten Zugriffe Bytes
Jan 2011 5045 6129 16991 56232 5.76 GB
Feb 2011 4946 5820 295877 59812 11.40 GB
Marz 2011 4617 5764 14118 41602 4.65 GB
Apr 2011 4024 5080 13740 49389 4.60 GB
Mai 2011 4633 5896 14207 42222 5.07 GB
Juni 2011 3909 5039 12872 37612 4.06 GB
Juli 2011 3706 5009 12009 33519 3.57 GB
Aug 2011 4052 54749 13948 42869 5.27 GB
Sep 2011 4735 6069 14399 41513 5.50 GB
Okt 2011 4924 6260 14206 40770 5.20 GB
Mow 2011 5616 7239 19209 61594 7.72GB
Dez 2011 4782 6304 15547 45959 6.18 GB

Total 54989 70088 190823 553203 68,97 GB
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Jan Feb Marz Apr Mai Juni Juli Aug Sep Okt MNov Dez
2012 2012 2012 2012 2012 2012 2012 2012 2012 2012 2012 2012

Unterschiedliche Anzahl der

Monat Resuchar Besuche Seiten Zugriffe Bytes
Jan 2012 5985 7761 19784 54206 B8.10 GB
Feb 2012 5960 7451 17282 51300 7.24 GB
Marz 2012 5420 6771 32886 65891 6.91 GB
Apr 2012 0 0 0 0 0
Mai 2012 0 0 0 0 0
Juni 2012 0 0 ] a 0
Juli 2012 0 0 0 0 0
Aug 2012 0 0 0 0 0
Sep 2012 0 0 0 0 0
Okt 2012 0 0 0 ] 0
Mov 2012 0 0 0 0 0
Dez 2012 0 0 ] a 0

Total 17365 21983 59952 171357 22.24 GB
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Semmeln und Zusatzstoffe

Infos dazu im neune Heft won  Backwaren aktuell”®

Bonn {p). Gerade ist die Ausgabe 3/2010 von aktuell® mit
i rtem zu L icherheit, Rehstoffen und Lebensmittelrecht.

Das kostenlos erhéltliche Heft, das in dem vom band
i el jeben wird, kann dort als Print-Ausgabe
angefordert oder online von der Homepage heruntergeladen werden.

Bei den Beitrdgen in diesem Heft geht es um die adelige Kaisersemmel und ihre

ABZ online 07.01.2011

weitschichtige ... Weiterlezsen suf Seite 17 in der Allgemeinen Bécker-Zeitung
Auzgsbe 201151,

ABZ Nr.1 15. Januar 20T

Semmeln und Zusatzstoffe

Infos dazu im neune Heft von ,Backwaren aktuell"

BONn (p). Gerade erschienen
ist die Ausgabe 3/2010 von
wBackwaren aktuell” mit Wis-
senswertem zu Lebensmittelsi-
cherheit, Brotkultur, Rohstof-
fen und Lebensmittelrecht. Das
kostenlos erhiiltliche Heft, das
in dem vom Backzutatenver-
band getragenen Wissensfo-
rum Backwaren e.V. herausge-
geben wird, kann dort als
Print-Ausgabe angefordert
oder online von der Homepage
heruntergeladen werden.

Bei den Beitréigen in diesem
Heft geht es um die adelige Kai-
sersemmel und ihre weit-
schichtige Verwandtschaft, um
potenzielle Streitfragen bei der
Kennzeichnung von Lebens-
mittelzusatzstoffen in Backwa-
ren und um Laktose- und Fruk-
tose-Intoleranzen.

Es gibt Backwaren, die ha-
benimmer Saison und erfreuen
sich seit Jahrzehnten einer stei-
genden Beliebtheit: die Brot-
chen. Fast 60 Prozent aller
Bundesbiirger greifen mehr-
mals in der Woche zu - schwer-
punktméBig am Wochenende.
Grund genug, die Semmel in-
tensiv zu beleuchten.

Im zweiten Beitrag geht es
um das ,Ubertragen* von Zu-
satzstoffen durch Carry over,

z.B. Konservierungsstoffen, die
in Rezeptzutaten enthalten
sind. Diese sind nicht immer
kennzeichnungspflichtig.

Der Begriff Laktose-Intole-
ranz ist vielen Konsumenten
nicht mehr unbekannt. Dazu
hat auch eine steigende Anzahl
von laktosefreien Produkten
und deren Werbung beigetra-
gen. Auch Fruktose-Intoleranz
zdhlt zu den Lebensmittelun-
vertriglichkeiten, die eine gro-
Bere Bevdlkerungsgruppe be-
trifft.

P Bestellen:

Fox: 0228 9697777
www.wissensforum-
backwaren.de
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Nachrichten > Management

Backzutatenverband und Wissensforum Backwaren

ziehen um
Bonn / Wien. (bzv) Der Backzutatenverband

?Br;uag;gnﬁ und das Wissensforum Backwaren verlegen
ihren Geschéftssitz nach Berlin. Das
beschlossen beide Organisationen Mitte
Februar wéhrend einer Ordentlichen
Mitgliederversammlung im Universitatsclub
Bonn.

i

Bonn / Wien. (bzv) Der Backzutatenverband und das

Wissensforum Backwaren verlegen ihren Geschéftssitz nach

Berlin. Das beschlossen beide Organisationen Mitte Februar
wahrend einer Ordentlichen Mitgliederversammlung im
Universitdtsclub Bonn. Beide Interessenvertretungen fihren
an, dass sie in der Bundeshauptstadt langfristig die besseren
Maglichkeiten sehen, sich auf nationaler Ebene einzubringen.
Der Beschluss fiir den Umzug fiel bei einer Gegenstimme und
soll ziigig Gber die Buhne gehen. Nach dem Umzug soll im
Herbst eine weitere Versammlung stattfinden - mit
Rahmenprogramm und Gésten.

ABZ online 22.02.2011

Gentechnik und Backbetriebe

Vortragsweranstaltung der VdB in der Bako Stuttgart

Baden & Wirttemberg Stuttgar (p). Die Vereinigung der Badkbrache e V. VdB —
Landesgruppe Baden-Wirttemberg) bietet einen Vortrag zum Thema Gentechnik. Die
Veranstaltung findet am 22. Mérz 2011 {ab 15:00 Uhr) in den Rdumen der Bdko
Region Stuttgart statt. Die Beteiligung ist kostenfrei.

Als Referentin konnte Prof. Or. Bérbel Kniel gewonnen werden, die unter dem Titel
Aktuelle Aspekte der Gentechnik, Auswirkungen auf Badkbetriebe™ Informationen aus
berufenem Munde bietet. Schliellich gilt sie nicht nur beim Badezutatenverband ...
Weiterlezen suf Seite 25 in der Allgemeinen Bscker-Zeifung Ausgabe 2011/4.

e

Prof. Dr. Barbel Knlel informier rund um die
Genechnk.

ABZ online 22.02.2011
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und'Backbetriebe

Vortragsveranstaltung der VdB in der Biko Stuttgart

Baden & Wiirttemberg

STUTTGART (p). Die Vereini-
gung der Backbrache eV, [VdB -
Landesgruppe Baden-Wiirttem-
berg] bietet einen Vortrag zum
Thema Gentechnik. Die Veran-
staltung findet am 22, Mirz 2011
(ab 15:00 Uhr) in den Réumen
der Biko Region Stuttgart statt.
Die Beteiligung ist kostenfrei.
Als Referentin konnte Prof.
Dr. Bérbel Kniel gewonnen wer-
den, die unter dem Titel , Aktuel-
le Aspekte der Gentechnik, Aus-
wirkungen auf Backbetriebe®
Informationen aus berufenem
Munde bietet. SchlieBlich gilt sie
nicht nur beim Backzutatenver-
band (Vorstandsmitglied) und
beim Wissensforum Backwaren
(1. Vorsitzendg) als ausgewiese-
ne Expertin fiir dieses Thema.
Ausgangssituation:
Gentechnisches Getreide ein-
mal ausgebracht, ist nicht mehr
rickgingig zu machen und na-
tiirliches Getreide kann nicht
mehr angebaut werden. Die

Auswirkungen auf das Erbmate- .

rial von Mensch und Natur sind

nicht bekannt. AuBlerdem wer-
den 20 Prozent der Anbaufliche
in Deutschland bereits fiir Ge-

Prof. Dr. Biirbel Kniel informiert
rund um die Gentechnik.

treide genutzt, das zur Herstel-
lung von Biogasen und Bioetha-
nol verwendet wird.

Noch sagt der Gesetzgeber
«MNein®” zu gentechnisch verin-
dertem Getreide in Deutschland,

Vortragsinhalte:

P Weltweiter Anbau von gen-
technisch veranderten Pflanzen
P Zulassung und Kennzeich-
nung in Europa

P Akzeptanz der Gentechnik in
Europa

P Hauptbaustelle .Null-Toleranz"
B Kennzeichnung .ohne Gen-
technik” in Deutschland

Infos und Anmeldung

Telefon: 0711 39865-0

BACKZUTATENVERDAND

Umzug in die Hauptstadt

Die Interessenvertretung der Zulieferindustrie des backenden Gewerbes in Deutschland und in Osterreich hat bald ein neues
Domizil.
Bonn {p). Auf einer vorgezogenen Crdentlichen Mitgliederversammilung hat der Badzutatenverband und das Wissensforum

Badowaren einer Satzungsdnderung zugestimmt und damit den Weg fir einen Umzug nach Berlin geebnet. Mit nur einer
Gegenstimme ist dann auch der Sitzverlegung der Interessenvertretung von Bonn in die Bundeshauptstadt zugestimmt worden.

Als Grund wird in einer Pressemeldung dargelegt, dass man langfristig dort wesentlich bessere Maglichkeiten der
Interessensvertretung auf naticnaler Ebene sieht.

Oa der Umzug [x0gig angegangen werden scll, hatte man sich im Vorstand entschieden, die sonst stets im Mai stattfindende
Crdentliche MiwTiederversammlung auf den Februar vorzuziehen und chne das sonst Gbliche Rahmenprogramm und Géste
durchzufihren. Dies wird nach vellzoegenem Umzug auf einer Mitgliederversammilung im Herbst diesen Jahres nachgeholt werden.

www.verbaende.com
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Der Backzutatenverband e.v. BonmdWian

Backzutatenverband und Wissensforum Backwaren verlegen ihre
Geschaftsstelle nach Berlin

{Bonn) - Zu einer vorgezogenen Ordentlichen
Mitghedarversammlung luden der Backzulatenverband e, Bonn %

- Wien und dag Wissensforum Backwaren e.V. Bonn - Wien fir Dier Backzutatenverband
Mittwoch, 16, Februar 2011 in den Bonner Universitatsclub ein.

Wichtigster Tagesordnungspunkt der nicht dffentlichen

Veranstaltung war die Beschiussfassung dber den kiinftigen Sitz beider Verbande und die
damit verbundenen Satzungsdnderungen.

Wihe zuvar bareits auf der Aulierordantlichan Mitgliederversammiung am 3. Movember 2010
angeklungen war, hatte sich der Vorstand im Vorfeld fur eine Sitzverlegung von Bonn in die
Bundeshauptstadt Bedin stark gemacht, da man langfristig dort wesentlich bessere
Moglichkeiten der Interessensvertretung auf nationaler Ebene sieht

Mach kurzer Diskugsion sprach sich die Sitzung bel nur einer Gegenstimme for dieses
Ansinnen aus, 50 dass der Weg fir einen baldigen Umzug der Geschaftsstells nach Berdin
nur frei ist.

Da der Umzug zigig angegangan weardan soll, hatte man sich im Vorstand entschieden, dia
sonst stets im Mai stattfindende Ordentliche Mitgliederversammilung auf den Februar
vorzuzishen und ohne das sonst Ubliche Rahmenpragramm und Géste durchzufihran. Dias
wird nach vollzogenem Umzug auf einer Mitgliederversammlung im Herbst diesen Jahres
nachgehalt werden, Der Termin hierdlr wird nach vollzogenem Umzug bekannt gegeben.

Der Backzutatenverband .V, Bonn - Wien vertritt die Interessen der Zulisferindustrie des
backenden Gewerbes in Deutschland und in Osterraich. Mt seinen dbar 50
Mitghedsunternehmen reprasentiert er nahazu 100 Prozent der Branche, Seine Mitglieder
ligfern ausschlieflich an Backer, Konditoren und andere Waiterverarbeiter,

Marz 2011

LEBENSMITiEI.

CHN

EBranchennachrichten

01.03.201

Zu einervargezogenen ordentlichen Mitgliederversammliung hatten der Backzutaternverband und das Wissensforum
Backwaren nach Bann eingeladen. Wichtigster Tagunasardnungspunkt swar die Beschlussfassung dber den kKinftigen
Sitr heiderVerhande. DerVarstand hatte sich im Vaorfeld filr eine Verlegung nach Berlin stark gemacht. Mach kurzer
Diskussion sprach sich die Sitfung fir dieses Ansinnen aus, so dass derWeg filr einen baldigen Umzug frei ist. HB
winnyy backzutatenverband.de
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% Backzutatenverband:

Umzug nach Berlin
Der Bac_kzqfatenverband

Bei einervorgezogenen Ordentlichen Mit-
gliederversammlung des Backzutatenver-
bandsunddesWissensforums Backwaren
wurden der kiinftige Sitz beider Verbinde
und die damit verbundenen Satzungsin-
derungen beschlossen. Wie zuvor bereits
auf der Auerordentlichen Mitgliederver-
sammlungam3.1.2010angeklungen war,
hatte sich der Vorstand im Vorfeld fiir eine
Sitzverlegung von Bonn nach Berlin stark
gemacht, da man langfristig dort bessere
Mbglichkeiten der Interessensvertretung
auf nationaler Ebene sehe. Nach kurzer
Diskussion sprach sich die Sitzung mit
einer Gegenstimme flr dieses Ansinnen
aus, so dass der Weg fiir einen baldigen
Umzug der Geschiftsstelle nach Berlin
nun geebnet ist. Da der Umzug zligig an-
gegangen werden soll, hatte man sich im
Vorstand entschieden, die sonst im Mai
stattfindende Ordentliche Mitgliederver-
sammlung auf den Februar vorzuziehen
und ohne das sonst iibliche Rahmenpro-
gramm und Giste durchzufiihren. Dies
soll nach vollzogenem Umzug auf einer
Mitgliederversammlung im Herbst die-
ses Jahres nachgeholt werden.
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WISSENSFORUM

Rund um "Clean Label"

Das Thema "Natirlichkeit und Zusatzstoffe” beleuchtet die Broschiire "Backwaren aktuell” in ihrer ersten Ausgabe 2011
aus mehreren Blickwinkeln - mit ganz unterschiedlichen Bewertungen der Marktteilnehmer.

Bonn (p). Mit der neu erschienenen Ausgabe von "Backwaren aktuell” geht das Wissensforum Backwaren als Herausgeber neue
Wege. Im Gegensatz zu friheren Heften steht mit .Clean Label” dieses Mal nur ein Thema im Fokus - beleuchtet aus verschiedenen
Blickwinkeln: Aus Sicht der Praxis, in der kontroversen Diskussion und in einem Kommentar.

Ausgangspunkt fir diese Diskussion ist der wachsenden Stellenwert von "Natirlichkeit” fir eine zunehmende Anzahl von Verbrauchern.
Dies spiegelt sich auch in der Zahl der Produktneueinfihrungen mit Clean Label wider, die weltweit in den letzten Jahren stark
zugenommen haben.

*Die Broschiire greift das Thema aus verschiedenen Perspektiven auf. Zunachst wird beschrieben, welche Herausforderungen sich durch
Clean Label fir die Hersteller von Lebensmitteln aus Sicht der Praxis ergeben und in welchen Konzepten die Umsetzung erfolgen kann.
Danach folgt eine kontroverse Diskussion: Zusatzstoffe werden Lebensmitteln definitionsgemaf aus technologischen Zwecken
Zugesetzt.

Dass ein Verzicht nicht folgenlos fir die jeweiligen Produkte bleibt, versteht sich daher von selbst. Um das jeweilige Lebensmittel in
vergleichbarer Qualitat anbieten zu kdnnen, greifen Hersteller auf deklarationsfreundliche Zutaten mit gleicher oder ahnlicher
technologischer Funktion zuriick. Dass dieses Vorgehen zu unterschiedlichen Bewertungen seitens verschiedener Marktteilnehmer
fiihrt, war zu erwarten.

Den Abschluss zum Thema Clean Label in dieser Ausgabe bildet ein pointierter Kommentar, der zu weiteren Debatten anregt.
Download: www wissensforum-backwaren.defindex. php?article_id=29

Was ist lhre Meinung? Schreiben Sie uns: abz{@matthaes . de

(& backwelt

Informationsportal der Backbranche

backwaren aktuell 1/2011: Thema Clean Label

& Mittwoch, 20. April 2011 5 Backbranche

Die Ausgabe backwaren aktuell 1/2011 behandelt das Thema Clean Label. Die
Beitrage lauten: ['Clean Label’ aus Sicht der Praxis®, ['Clean Label’ in der
Kontroverse® und _'Clean Label’ Was ist das?. Alle Ausgaben von backwaren aktuell
sind kostenfrei als Download auf der Website www wissensforum-backwaren.de im
Bereich Publikationen und in gedruckter Form erhiltlich. Fir weitere Fragen wenden
Sie sich bitte an das Wissensforum Backwaren e V., Markt 9, 53111 Bonn.




life Pz 35& LEBEN

Meldung 226212

backwaren aktuell 1-2011 erschienen - Themenheft
"Clean Label"

{lifepr) Bonn, 15.04.2011, Mit der gerade erschienenen Ausgabe von backwaren akiuell
gehen wir neue Wege: Var lhnen liegt ein reines Themenheft. Im Fokus steht "Clean Label™

Die Beitrage...

www.backnetz.eu

Clean Label: Produktauslobungen unter der Lupe

Dienstag, den 12. April 2011 03:01:00 CEST (511 Zugriffe)

Bookmarks Bonn / Wien. (wifo) Kaum ein Sortimentsbereich zeigte zuletzt eine solche
+/000k Dynamik wie das Segment «Clean Label». Inmitten einer hochtechnisierten
Umwelt erfiillen Lebensmittel mit Auslobungen wie «frei von» eine

Sehnsucht nach mehr Natur und Sicherheit.

Bonn / Wien. (wifo) Kaum ein Sortimentsbereich zeigte in den letzten Jahren eine solche
Dynamik wie das Segment «Clean Label». Inmitten einer hochtechnisierten Umwelt erfiillen
Lebensmittel mit Auslobungen wie «frei von» und diversen «Ohne-Versprechen» eine
Sehnsucht nach mehr Natur und Sicherheit. Doch der Begriff Clean Label ist rechtlich nicht
definiert. Und so wundert es kaum, dass verschiedene Kreise den Begriff unterschiedlich
interpretieren, schreibt das Wissensforum Backwarenm+ in der jlingsten Ausgabe seiner
Publikation «backwaren aktuell 1/2011». Welche Anforderungen stellen sich fiir den
Hersteller von Lebensmitteln in der Praxis? Gibt es unterschiedliche Konzepte? Welche
Folgen resultieren fiir das Produkt in Bezug auf Haltbarkeit, Optik, Sensorik - die Qualitét
des Lebensmittels? Diese Aspekte beleuchtet der erste Beitrag der Ausgabe. Der zweite
Beitrag betrachtet das Thema aus den Perspektiven verschiedener Marktteilnehmer. Dass
die vermeintlich neue «Natiirlichkeit» von Lebensmitteln kontroverse Debatten nach sich
zieht, war zu erwarten. Von Verbrauchertduschung auf breiter Front berichten die
Verbraucherzentralen - alles rechtens, lautet das Veto der Wirtschaft. Pragmatismus ist
gefragt. Ein abschlieBender pointierter Kommentar zum Thema ladt zu weiteren
Diskussionen ein.
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Backwaren & Configeris: Tipps & Wiszen

Backwaren & Conflmsrie

Lesetipp: Themenheft ,.Clean Label™

backwaren aktuell 1/2011: Themenhaft ., Clean Label”

backwaren akbeell betrachiet

Kaum ein Sertimentsbersich zeigte in den letzten Jahren eine
selche Dynamik wie der Bereich ,Clean Label®, Inmitten einer
hechtechnologisierten Umwelt erfiillen Lebensmittel mit
Auslebungen wie frei von™ und diversen .Ohne-Versprechen” gine
Sehnsucht nach mehr Matur und Sicherheit. Doch der Begriff
Clean Label ist rechtlich nicht definiert. Und so wundert es kaum,
dass verschiedene Kreise den Begriff unterschiedlich
interpretiersn.

Welche Anforderungen stellen sich fir den Hersteller won
Lebensmittzln in der Praxis? Gibt es unterschiedliche Konzepte?
Welche Folgen resultieren fir das Produkt in Bezug auf
Haltbarkeit, Optik, Senserik, .. - sprich die Qualitdt des
Lebensmittels? Diese Aspekte beleuchtet der erste Beitrag der
aktuellen Ausgabe.

Drer zweite Beitrag betrachtet das Thema aus den Perspektiven
werschiedener Marktteilnehmer, Dass die vermeintlich neue
«Matirlichkeit” teilweise hochttechnolegisch hergestellter
Lebensmittel kontroverse Debatten nach sich zieht war zu
erwarten. Von VWerbrauchertiuschung auf breiter Front berichten
die Werbraucherzentralen — alles rechtens lautet das Veto der
wirtschaft. Pragmatismus ist gefragt. Ein abschliessender
peintierter Kommentar zum Thema |&dt zu weiteren Diskussionen
gin.

Backwaren aktuell Ausgabe 1/2011 - die Beitrdge im Uberblick:
Clean Label® aus Sicht der Praxis

Clean Label” in der Kontrowverse

Clean Label” Was ist das?

Alle Ausgaben von backwaren aktuell sind kostenfrei erhiltlich.
&ls Download auf der Website www.wissensferum-backwaren.de im
Bereich Publikationen und in gedruckter Form.

wissensforum Backwaren 2.V,

RA Christof Crone,

Markt 9, 52111 Bonn

Tel, +49-(0) 228 — 95 97 70, Fax +49-(0) 228 - 9697 777
e-Mail info@wissensforum-backwarzn.de

www . wissensforum- backwaren.de

[Text: Wissensforum Backwaren eV, 11.4.2011)

Coopryright www. Foodaktsell, ch

backnetz:eu : Clean Label:
Produktauslobungen unter der Lupe
Yahoo-Search

Welche Anforderungen stellen sich fir den Herstelleruor{}
Lebensmitteln in der Praxis? Gibt es unterschiedliche
Konzepte? ... "backwaren aktuell 1/20117 war zum Zeitpunkt
der Bearbeitung dieser Mitteilung noch nicht als PDF-Datei
auf dem Server des Wissensforums Backwaren ...
hitp:ifwewrw backnetz eudtiki-read_article php?artic...
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Clean Label®rod uktauslobungen unter der Lupe

=

Blookmarks Bonn / Wien. (wifo) Kaum ein Sortimentsbereich zeigte zuletzt eine solche

+ Boks Dynamik wie das Segment «Clean Label». Inmitten einer
hochtechnisierten Umwelt erfiillen Lebensmittel mit Auslobungen wie
«frel von» eine Sehnsucht nach mehr Natur und Sicherheit.

Bonn [ Wien. (wifo) Kaum ein Sortimentsbereich zeigte in den letzien Jahren eine
solche Dynamik wie das Segment «Clean Label». Inmitten einer hochtechnisierten
Umwelt erfiillen Lebensmittel mit Auslobungen wie «frei von» und diversen «Ohne-
Versprechen= eine Sehnsucht nach mehr Natur und Sicherheit. Doch der Begriff Clean
Label ist rechtlich nicht definiert. Und so wundert es kaum, dass verschiedene Kreise den
Begriff unterschiedlich interpretieren, schreibt das Wissensforum Backwarenss in der
jliingsten Ausgabe seiner Publikation «backwaren aktuell 1/2011». Welche
Anforderungen stellen sich fiir den Hersteller von Lebensmitteln in der Praxis? Gibt es
unterschiedliche Konzepte? Welche Folgen resultieren fiir das Produkt in Bezug auf
Haltbarkeit, Optik, Sensorik - die Qualitit des Lebensmittels? Diese Aspekte beleuchtet
der erste Beiirag der Ausgabe. Der zweite Beitrag betrachtet das Thema aus den
Perspekiiven verschiedener Markiteilnehmer. Dass die vermeintlich neue
«Natiirlichkeit» von Lebensmitteln kontroverse Debatten nach sich zieht, war zu
erwarten. Von Verbrauchertiuschung auf breiter Front berichten die
Verbraucherzeniralen - alles rechtens, lautet das Veto der Wirtschaft. Pragmatismus ist
gefragt. Ein abschliefender pointierter Kommentar zum Thema ladt zu weiteren
Diskussionen ein.

WebBaecker

20. Clean Label: Produktauslobungen unter der Lupe

Bonn / Wien. (12.04. / wifo) Kaum ein Sortimentsbereich zeigte in den letzten Jahren eine
zolche Dwnamik wie das Segment «Clean Label:. Inmitten einer hochtechnisierten Umwelt
erfillen Lebensmittel mit Auslobungen wie =frei vons und diverzen =0Ohne-Versprechens eine
Sehnsucht nach mehr Matur und Sicherheit. Doch der Begriff Clean Label ist rechtlich nicht
definiert. Und so wundert ez kaum, dass verschiedene Kreise den Beagriff unterschiedlich
interpretieren, schreibt das Wissensforum Backwaren in der jliingsten Ausgabe seiner Publikation
¢backwaren aktuell 1/2011:. Welche Anforderungen stellen sich fiir den Hersteller won
Lebensmitteln in der Praxis? Gibt es unterschiedliche Konzepte? Welche Folgen resultieren fiir
das Produkt in Bezug auf Haltbarkeit, Optik, Sensorik - die Qualitdt des Lebensmittels? Diese
Azpelte beleuchtet der erste Beitrag der Ausgabe. Der zweite Beitrag betrachtet das Thema aus
den Perspektiven wverschiedener Marktteilnehmer. Dass die vermeintlich neue «Natirlichkeits
von  Lebensmitteln  kontroverse Debatten nach =ich  zieht, war =zu erwarten. Von
erbrauchertduschung auf breiter Front berichten die Verbraucherzentralen - alles rechtens,
lautet das Veto der Wirtschaft. Pragmatismus ist gefragt. Ein abschliefender pointierter
Kommentar zum Thema l&dt zu weiteren Diskussionen ein.

P.S.: Die Ausgabe =backwaren alktuell 1/2011s war zum Zeitpunkt der Bearl,\x,.itung dieser
Mitteilung noch nicht als PDOF-Datei auf dem Server des Wissensforums Backwaren werfligbar.
versuchen Sie Thr Glick, vielleicht ist die Datei nun on Line.




Backspiegel vom 15. April 2011

13. backwaren aktuell 1/2811: Thema Clean Label

Die Ausgabe backwaren aktuell 172811 behandelt das Thema Clean Label. Die
Beitrdge lauten: ??Clean Label? aus Sicht der Praxis?, ??Clean Label? in
der Kontroverse? und ??Clean Label? Was ist das??. Alle Ausgaben wvon
backwaren aktuell sind kostenfrei als Download auf der Website
wwW.wissensforum-backwaren.de im Bereich Publikationen und in gedruckter
Form erh3ltlich. Fir weitere Fragen wenden Sie sich bitte an das
Wissensforum Backwaren e.V., Markt 9, 53111 Bonn.

back.mail. 15/2011 vom 13.04.2011 - Marketing-Tipps & News flr die Branche

=l 3. Clean Label aus verschiedenen Perspektiven betrachtet

Diie nene Ausgabe der "Backwaren aktuell" des Wissensforum Backwaren e V. widmet sich
als reines Themenheft dem Bereich Clean Label. Unter anderem werden die Fragen geklirt,
welche Anforderungen sich fiir den Hersteller von Lebensmitteln in der Praxis stellen und
welche Folgen dies fiir das Produkt im Hinblick auf die Qualitit hat. Zudem betrachtet die
Ausgabe das Thema aus den Perspektiven unterschiedlicher Marktteilnehmer Wie alle
Ausgaben ist auch diese kostenfrei als Download auf www_ wissensforum-backwaren.de
erhiltlich.

Offizializs Organ der Wirtschaftsorganisation

s Backer- und Konditorennandwerks
Vg
CHMIELORZ

BAKO

MELDUNG

Branche aktuell
Matlirlichkeit per Definition

13.04.2011

Die Informationsreihe fur die Ernahrungs- und Verbraucherberatung des Wissensforum Backwaren eV,
Jbackwaren aktuell® hat ein Themenheft mit Fokus auf (Clean Label” herausgebracht.

Die Meinungen gehen stark auseinander

Produktneueinfihrung mit .Clean Label™ haben in den vergangenen Jahren stark zugenommen —
Auslobungen wie freivon® und diverse Ohne-Versprechen® vermitteln in der hochtechnologisierten Welt
das Gefiihl von Matur und Sicherheit. Im Fokus des Themenheftes stehen die Definition von _Clean Label”,
die Sicht aus der Praxis sowie kontroverse Standpunkte zum Thema, in der die unterschiedlichen
Perspektive verschiedener Marktteilnehmer beledatitet werden.

Alle Ausgaben von backwaren aktuell” sind kostenfrei erhdltlich. Als Download auf der Website
www.wissensforum-backwaren.de im Bereich Publikationen und in gedruckter Form.
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»Clean Label*

S.¥ AKTUELL

Neue Ausgabe von backwaren aktuell

Bonn (BM) - Kaum zin Sordi-
mentshereich zeigre in den letz-
ten Jahren eine solche Dynamik
wie der Bereich ,Clean Label”,
Inmirren einer hochrechnologi-
sierten Umwelt erfiillen Lebens-
mittel mit Auslobungen wie frei
von”™ und diversen ,Ohne-Ver-
sprechen” eine Sehnsuchr nach
mehr Narur und Sicherheir,
Doch der Begriff Clean Label ist
rechtlich nicht definiert. Und so
wundert es kaum, dass verschie-
dene Kreise den Begriff unter-
schiedlich interpretieren.
Welche Anforderungen stellen
sich fiir den Herseeller von Le-
bensmireeln in der Praxis? Gibe
es unterschiedliche Konzepre?
Welche Folgen resultieren fiir
das Produkt in Bezug auf Hale-
barkeit, Oprik, Sensorik, .., -
sprich die Qualitic des Lebens-
mireels? Diese Aspekre beleuch-
ter der erste Beitrag der akruellen
Ausgabe,

Der zweite Beitrag betrachret das
Thema aus den Perspektiven
verschiedener Marktteilnehmer.

Dass die vermeindich neue
wMariirlichkeit® reilweise hoch-
technologisch hergestellter Le-
bensmirrel kontroverse Diebae-
ten nach sich zicht war 2u erwar-
ten. Von Verbrauchertiuschung
auf breiter Front berichten die
Verbraucherzentralen — alles
recheens lauter das Vero der
Wirtschafr. Pragmatismus ist ge-
fragr.

Ein abschlicfiender pointierter
Kommentar zum Thema lidtzu
weiteren Diskussionen ein.

Alle Ausgaben von backwaren
akruell sind kostenfrei erhildich.

‘Als Download auf der Website

www.wissensforum-backwa-
ren.de im Bereich Publikationen
und in gedruckeer Form.
Mihere Informationen bei:
Wissensforum Baclewaren e V.,
RA Christof Crone,

Marlt 9, 53111 Bonn,
Telefon 0228-968770,

Fax 02289697777,

E-Mail info@wissensforum-
backwaren.de, www, wissens-
forum-backwaren.de
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backwaren akruell

S.9/40

.Clean Label” unter der

Lupe

D ie neue Ausgabe von backwaren akruell betrachtet

Clean Label aus verschiedenen Perspektiven. Denn
kaum ein Sortimentsbereich zeigte in den letzten Jah-
ren eine solche Dynamik wie der Bereich «Clean Label",

Inmitten einer hochtechnologi-
sierten Umwelt erfiillen Lebens-
mittel mit Auslobungen wie ,frei
von" und diversen ,Ohne-Ver-
sprechen” eine Sehnsucht nach
mehr Natur und Sicherheit, Doch
der Begriff Clean Label ist recht-
lich nicht definiert. Und so wun-
dert es kaum, dass verschiedene
Kreise den Begriff unterschiedlich
interpretieren.

Welche Anforderungen stellen
sich fiir den Hersteller von Le-
bensmitteln in der Praxis? Gibt es
unterschiedliche Konzepte? Welche

fir das Produke in Bezug auf Haltbark

Folgen resultieren
eit, Optik, Sensorik
- sprich die Qualitit des Lebensmittels? Diese Aspek- »

te beleuchtet der erste Beitrag der aktuellen Ausgabe.
Der zweite Beitrag betrachtet das Thema aus deq Pers-
pektiven verschiedener Marktteilnehmer. Dass die ver-
meintlich neue ,Natiirlichkeit” teilweise hochtechnolo-
gisch hergestellter Lebensmittel kontroverse DebatEen
nach sich zieht war zu erwarten. Von Verbrauchertiu-
schung auf breiter Front berichten die Verbratherzen-
tralen - alles rechtens lautet das Veto der W|rts_chfzft.
Pragmatismus ist gefragt. Ein abschiieﬁepder pointier-
ter Kommentar zum Thema ladt zu weiteren Diskus-

sionen ein. 4

_ Bickerzetumg /DBZ 45 2004

Der iba-Fachbeirat hat inen neuen Vorsitzenden. Dr Detlev Kriiger, Sprecher
der Geschaftsleitung der Martin Braun-Gruppe, folgt Bemd Dieckmann an der
Spitze des iba-Fachbeirats nach. _Ich freve mich sehr iiber das ausgespro-
chene Vertrauen. Als Vorsitzender méchte ich das erklarte Ziel des Beirats,
die Weichen der iba stets auf Zukunft zu stellen und die Messe weiter zu
entwickeln, in die Tat umsetzen, Dies gelingt uns mit der groen Erfahrung,
die meine Beiratskollegen regelmaRig in das Messekonzept einflieRen lassen,
Damit wird die iba auch in Zukunft fiir Aussteller und Besucher jedes Mal at-
traktiver und kompletter”, erklart Kriiger Der 45-jahrige list Dieckmann ab, der
seit Marz 2004 dem 17-kdpfigen Fachgremium vorstand. Neben der Berufung
Kriigers zum Vorsitzenden lieR sich der Fachbeirat tiber den Stand der Vorberei-
tungen zur iba 2012 informieren.
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Vorsitz neu besetzt

iba-Fachbeirat: Dr. Detley Kriiger folgt Bernd Dieckmann

MUNCHEN (p). Der
iba-Fachbeirat hat
einen neuen Vorsit-
zenden. Dr. Detlev
Kriiger,  Sprecher
der  Geschiiftslei-
tung der Martin
Braun-Gruppe,

folgt Bernd Dieck-
mann an der Spitze
des iba-Fachbeirats

iba auch in Zukunft
fiir Aussteller und
Besucher jedes Mal
attraktiver und
kompletter*, erklirt
Kriiger. Der 45-jah-
rige 16st Dieckmann
ab, der seit Mirz
2004 dem 17-képfi-
gen Fachgremium
vorstand. Nachdem

nach.. Ich freue Dr. Detlev Kriiger ist er als Geschaftsfiih-
mich sehr iiber das neuer Vorsitzender. rer der [reks GmbH
ausgesprochene in den Ruhestand

Vertrauen. Als  Vorsitzender
méchte ich das erkliirte Ziel des
Beirats, die Weichen der iba stets
auf Zukunft zu stellen und die
Messe weiter zu entwickeln, in
die Tat umsetzen. Dies gelingt
uns mit der groBen Erfahrung,
die meine Beiratskollegen regel-
mibig in das Messekonzept ein-
flieBen lassen. Damit wird die

Linktipps

Museum der Brotkultur Ulm

getreten war, gab er auch den
‘Vorsitz des iba-Fachbeirats ab.
~Bernd Dieckmann hat mit viel
Herzblut und Weitsicht den
Fachbeirat gefiihrt. Es ist sein
groBer Verdienst, dass die iba
weiter an Profilschirfe ge-
wann," sagte ZV-Prisident Peter
Becker anlisslich der Sitzung
des obersten Messegremiums.

Quarks & Co | Wie gut ist unser Bro
http:/ fwnww.quarks.de

http:/ /www.museum-brotkultur.de/ ' '
Museum zur Technik und Geschichte des Mahlens und Backens sowie der Sozial- und

Kulturgeschichte des Brotes. Ein Besuch lohnt sich&™

Aid Infodienst Erndhrung

http:/ /www.was-wir-essen.de/ abisz/brot.php ‘ .
Informationen liber den Weg eines Korns bis zum Brot. Der Infodienst arbeitet zusammen mit

dem Bundesministerium fiir Erndhrung. Landwirtschaft und Verbraucherschutz.

Niitzliches aus der Backmittelindustrie

http:/ /'www.wissensforum-backwaren.de/index.php?article_id=30

t2 | Sendung vom 15.02.20M1

Hier finden Sie Broschliren zu Themen rund um das Backen. Neben der Aufgabe vo?
Backmitteln erfahren Sie einiges {iber Kornarten, Enzyme und ihre Aufgaben sowie iiber

Geschichte, Entstehung und Aufgabe des Sauerteiges.

Informationsportal der Backbranche

http:/ /www.backwelt.de

Wer wissen will, was wirklich in den Backstuben vor sich geht, bekommt hier Einblick .
in die Welt der Bicker. Jeder Zusatzstoff wird hier im Sinne der Bicker erldutert - natiirlich

nicht kritisch.

Mittwoch, 20. April 2011 13:24:47
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Globalisierte Rohstoffmirkte
erfordern Riickverfolgbarkeit

Anzahl der in anderen Lindern zugelassenen GVO steigt stindig an

echisanwalt Cristof Crone
R ibernahm  Anfang  des

Jahres won Amin Werner
die Geschifisfikrung des Back-
zutatenverbandes in Bonn,
ABRZ-Chefredakteur Werner
Kriling sprach mit dem neuen
Mann an der Spitze ther erste
Amishandiungen, Horden und
langfristige Perspekiiven der filr
das Backerhandwerk wichtigen
Zulieferbranche.

B ABZ: Herr Crone - Ske sind
nun mehr als 100 Tage im Amt -
welche Bilanz zichen Sie?

B Cristof Crone: Ich habe cine
sehr anspruchsvolle, aber auch
hochinteressante Tatigkein
dbernammen, Nach anfanghi-
chen JTurbulenzen® meine ich,
mich gut in mein newes Ami
eingearbeitet zu haben. Allein
die Vielzahl der Menschen, die
ich ie der Zeit kennengelernt
habe, war enorm. Es war fGr
mich aber auch faszinierend zo
sehen, was fireine in technelo-
gischer Hinsicht gut aufgestell-
te umd in wirtschafilicher Hin-
sicht .gesunde® Branche die
Backzutatenindustric iss. Alles
in allem hat der neue _fob®
meine Erwartungen bei weitem
Ubertroffen. Meine Bilanz ist
durchwes positiv,

B Gleich zu Beginn hatten Sie
eine eghite Feuertaufe zu beste
hem = _gemverunreinigier
Leinsamen  verunsicherte die
Backbranche, Wic haben Sie
reagiert und das Problem ge-
lost™?

Wunsch und Realitit, Die Gege-
benheiten aul dem Weltmarke
sind bebder 50, dass sich sclche
Vorfille wic im Spifsommer
letzten Jahres kiinftig noch of-
ters ereignen werden, denn
nicht diberall wird 2o sensibel
mit dem Thema GV umgegan-
gen und so sauber gearbeiter,
dass Spuren stets zu vermeiden
sind. Zumal die Anzahl der in
anderen Landern zugeiassenen
GVO sietig stelgt. leh persin-

«Das grundsitzliche Problem ist die
Diskrepanz zwischen gesetzgerberischem
Wunsch und Realitit”

M Crone: Im  Zusammenhang
mit der Leinsaat von einer rich-
tiggehenden . Problemifsang”
zu sprechen, wire viellelcht ein
hifichen dberriehen. Die wiln-
schienswerte Lasung wire aus
meiner Sicht gewesen, hier auf
politischier Ebene eine Entschei-
dung ru erreichen, Unsere Reak-
thon bestand damals darin, den
Mitglicdern zu emplehlen, die
betroffene Ware umgchend vom
Markt zu nehmen. Das hat bei
einigen Mitgliedsunternehmen
0 gang enormen Kosien ge-
fithet, war aus meiner Sicht aber
Tetztlich nicht zu vermeiden.

W Ist es nicht Ietztlich ein un-
lishares Problem?

B Crone: . Das  gmndsdtzliche
Problem ist die Diskrepanz zwi-
schen gesetzgeberischem

lich glaube nicht, dass die EU
an threr Mulltoleranzpolitik in
naherer Zukunft etwas fndern
wird. Das Froblem, da gebse ich
Ihnen recht, hieibt zundchss.

B Eine gance Reibe von EU-
Verardnungen machen den Bi-
ckern das Leben nichi gerade
leichter - wird im Namen des
Verbraucherschutzes dabel oft
ibber das Ziel hinausgeschossen?
& Crome: Es ist aus meiner Sicht
zu  begriben, dass wir in
Deutschland und Europa einen
hohen Standard haben. Insbe-
sondere gine lickenlose Riick-
verlfolgharkeit schiirzt nicht mu-
leizt auch den Lebensmittelun-
ternehmer, da er im Falle eines
Falles die betroffene Charge -
ckenlos wverfolgen und gezielt
vom Markt zurtickhofen kann.

W ein Gesetz allerdings auf
Unmiiglichkeit gerichied ist, wie
im Falle der absoluten GVO-
Freiheit samilicher Rohstoffe,
hdirt mein Verstindnis lndes auf,

B Werin bestehen kurz-, lang-
und mittelfristig ihre wichtigs-
ten Anfgaben?

M Crone: In einer Zeit, in der
durch stindig neue Rechtsnor-
men stetig neve Pflichten aof
den Lebensmittelunternchimer
zukommen, ist die wichtigsie
Aulgabe cines Verbandes, der
sich die Interesensvertretung
seitier Mitglicder auf die Fah-
nen geschrichen hat, die Beob-
acktung der Gesctzgebungs-
verfahren im Hinblick auf die
Eelevanz fiir die eigene Bran-
che upd cine frithestmagliche
Eontaktaufnahme mit  den
nommgebenden  Institutionen.
In der Intensivicrung dieses
~Lobbying” im klassischen Sin-
ne sche ich eine meiner Haupi-
aufgaben. Selbstverstandlich in
engem Schulterschinss mir be-
nachharien Branchen, Kunden-
um Dachverbinden

W Wi sicht die deutsche Back-
branche in ) Jahren aus?
® Crone: Sicht man sich die
Jungsten Zahlen an, ist dex
Trend  wngebremst.  Sicherlich
wird sich dic Kurve ein wenig
«abflachen®. Aber die Tendenz
wird meiner Meinung nach
auch weiterhin In Richtung
gréBerer Einheften gehen.



14

stand seit Mdrz 2004 dem 17-kopfigen
Fachgremium vor. Nachdem er als Ge-
schaftsfithrer der Ireks GmbH in den Ru-
hestand getreten war, gab er auch den
Vorsitz des iba-Fachbeirats ab.

Dieckmann ab, der seit
Mérz 2004 dem 17-kop-
figen Fachgremium vor-
stand. Nachdem Dieck-
mann als Ireks-Geschafts-
fGhrer in den Ruhestand
getreten war, gab er auch
den Vorsitz des iba-Fachbeirats ab. ,Bernd
Dieckmann hat mit viel Herzblut und Weit-
sicht den Fachbeirat gefishrt. Es ist sein gro-
Ber Verdienst, dass die iba weiter an Profil-
scharfe gewann. Er setzte sich jederzeit da-
fir ein, die iba als Leitmesse fir alle natio-
nalen und internationalen Backer und Kon-
ditoren — vom Handwerks- bis zum GroR-
backbetrieb - immer besser zu positionie-
ren”, sagte Peter Becker anlisslich der
FrUhjahrssitzung des obersten Messegremi-
ums. Der Président des Zentralverbands

2012 die Bereiche La-
bor- und Messgerite,
Logistik, Prozessopti-
mierung, der AuRer-
Haus-Markt sowie die
Themen  Reinigung
und Hygiene sein. Un-
verdndert bleibt das Angebot in den Berei-
chen Produktionstechnik, Rohstoffe, Ener-
gie-, Liftungs- und Klimatechnik sowie
Ladenbau. Des Weiteren unterrichtete Be-
cker den Fachbeirat ber die Vorbereitun-
gen zum iba-summit, der einen Tag vor
Messeerdffnung am 15. September 2012
stattfinden wird und sich vornehmilich den
Themen ,Fragestellungen zur Welternsh-
rung”, Konsumtrends, innovative Ge-
schaftsmodelle und Marketingstrategien
widmet, B
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9. Bio-Backwaren-Broschiire

Der Wissensforum Backwaren e.V. aus Berlin hat ihre Broschiire zu Bio-
Backwaren aktualisiert. In dem 28-seitigen Heft findet man Infos zu den
Fragen "Was ist Bio?" Und "Warum Bio?". Daneben gibt es Auskunft zu
rechtlichen Anforderungen bei der Bio-Kennzeichnung und erklart, wie sich
das Bio-Angebot in der Branche entwickelt hat. Der letzte Abschnitt
beschaftigt sich dann gezielt mit Bio-Backwaren. Die Broschiire kann
kostenlos unter www.wissensforum-backwaren.de//files/wfb broschuere(07 d.pdf
als PDF heruntergeladen werden.
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29. «backwaren aktuell»: 01/2012 nimmt das VIG unter die Lupe



Berlin. (02.03. / wifo) Die Forderungen nach Transparenz und mehr Informationen geben seit Jahren
in der Verbraucherschutzpolitik den Ton an. Mit dem jlingst verabschiedeten
Verbraucherinformationsgesetz (VIG) werden diese in bislang beispielloser Weise aufgriffen - ohne
allerdings die Rechte der Unternehmer angemessen zu beriicksichtigen, lautet eine weitldufige Kritik.
Was das fiir die Praxis - auch fiir die Backbranche - bedeutet, erldutert ein aktueller Beitrag in der
jetzt erschienen Ausgabe 01/2012 von «backwaren aktuell» aus der Feder des Wissensforums
Backwaren. Sie enthilt zudem einen zusammenfassenden Uberblick tiber Verbraucherstudien des
letzten Jahres, darunter die «Dr. Oetker Backstudie 2011». Uber die breite Sortimentsvielfalt und die
Geschichte der Siede- und Fettgebacke informiert ein Beitrag von Irene Kraul3, Leiterin des Museums
flir Brotkultur in Ulm.

Allgemein Bdickerzeitung vom 6.3.2012

www.backnetz.eu






