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1. Vorwort

Verehrte Leserinnen und Leser,

das Bekenntnis unserer Branche zu noch mehr Transparenz, und die Off-
nung der Kommunikation raus aus der reinen Fachzielgruppe, wurde auch
im Berichtszeitraum mit Leben geflllt. Mt kleinen Schritten, aber mit Be -

stimmtheit, wurde Neues Land erkundet

Als Erfolg betrachtet werden kann vor Allem die Durchfiihrung eines Blog-
ger-Rundgangs auf der iba in Minchen. Die Erfahrungen, die unser Team
dort sammeln konnte, werten wir als positiv. Zwar war die Zahl der an

dem durch uns organisierten Rundgang, bei dem die Stande mehrerer Mit -
gliedsunternehmen besucht und den teilnehmenden Bloggern ein buntes
Programm vorgefuhrt wurde, ausbauféhig. Doch war die Resonanzseitens
der Teilnehmer so gut, dasswir uns dazu entschlossen haben, auch im Jahr

2019, diesmal auf der stidback, daran festzuhalten.

Auch im Bereich unserer klassischen Informationsmedien sind wir weiterhin

gut aufgestellt. So konnten wir neben unserem periodischen Organ back-
waren aktuell vor Kurzem auch die Uberarbeitete Version unserer Fachbro -
schire Nr. 1 vorstellen. Diese Broschire,unt er dem Titel -
mi t tnadh wie vor die meist-nachgefragte seitens unserer Zielgrup pe, ist
gewissemallen das Grundlagenwerk unserer Publikationsreihe. Weitere

Uberarbeitungen werden kontinuierlich folgen.

Ausgestattet mit Mitteln aus einer Sonderumlage fir die Intensivierung der
Kommunikation, an der sich zahlreiche Mitgliedsunternehmen beteiligt ha -
ben, steht ab 2019 der Ausbau im Bereich der Nicht-Fachkommunikation
an. Diskutiert werden unter anderem der Einstieg in die Kommunikat ion

Uber Neue Medien, Materndienste und Presseaussendungen, bis hin zur Ra

a Wa s
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dio-PR. Der auf unserer vor Kurzem relaunchten Homepage etablierte Blog,

in dem leicht verstandlich Themen der Produktwelt unserer Mitgliedsunter -

nehmen aufgegriffen werden, st6f3t bereits in diese Richtung.

Waswir mit vereinten Kréaften sonst noch bewerkstelligt haben, dirfen Sie

nun gerne selbst erkunden. Bei der interessanten Lektire winschen wir

Ihnen viel Vergnigen!

Wie auch schon in den Vorjahren, danken wir nicht zuletzt unserer Assis

tentin der Geschafts fuhrung, Frau Kathleen Reif, fur die Zusammenstellung

des vorliegenden Geschaftsberichts. Meinen Mitvorstdnden danke ich fir

die hervorragende Zusammenarbeit. Der Vorstand dankt den Mitgliedern

des PRArbeitskreises fur die stets gut e und konstruktive strategische Zu -

arbeit!

Berlin, im Juni 2019
RA Christof Crone
(1. Vorsitzender und Ge-

schaftsfiihrendes Vor-

standsmitglied)

Thwiid Keadc, L

Dr. Thorid Klantschitsch
(Stellvertretende

Vorsitzende)

D)
a <

Gerrit Rosch
(Stellvertretender Vorsit -

zender)
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2. Gremien zusammensetzung 2018

Vorstand
Vorsitzende(r): RA Christof Crone, Wissensforum Backwaren e.V.

Stellv. Vorsitzen - Dr. Thorid Klantschitsch, Zeelandia GmbH & Co. KG
de(r): Gerrit Rosch, Dawn Foods Germany GmbH

PR Arbeitskreis Vorstand WissensforumBackwaren e.V.
Lena Thalhammer, backaldrin International
The Kornspitz Company GmbH
Claudia Linder, Martin Braun KG
Elke Preil3ler, UNIFERMGmbH & Co. KG
Heidi Kahlstorf, CSM DeutschlandcmbH
Jochen Falk, Dawn Foods Germany
Jasmin Heisinger, IREKSGmbH
Dr. Georg Bocker, Ernst Bécker GmbH
Hanna Neumann, Zeelandia GmbH & Co.KG
Sandra Ganzenmiller, kommunikation.pur
Sarah Fischer, kommunikation.pur

Wissenschatftlicher Vorstand Wissensforum Backwaren e.V.
Beirat Prof. Dr. K. -D. Jany

Prof. Dr. B. Kniel

Prof. Dr. P. Kdhler

Prof. Dr. M. Lindhauer

Prof. Dr. F. Meuser

Prof. Dr. J. Schmitt

Dr. Katharina Scherf

Gf. Vorstandsmit - RA Christof Crone, Wissensforum Backwarene.V.,
glied Berlin

Geschéftsstelle Kathleen Reif, Wissensforum Backwaren e.V., Berlin




3. Mitgli ederversammlung en 2018

Im Berichtszeitraum fand die 10. Ordentliche Mitgliederve rsammlung des
Wissensforum Backwaren e.V. (WFB) statt. Sie tagte am 5. Juni 2018 in
Berlin. Auf der Mitgliederversammlung wurde der Tatigkeitsbericht 2017
vorgestellt. Des Weiteren wurde ein erster Vorgeschmack auf die fir das

Geschaftsjahr 2018 geplanten Tatigkeiten des WFB gegeben.

Ebenfalls wurde auf der Mitgliederversammlung ein neuer Vorstand des
Wissensforum Backwaren e.V. gewahlt. Karl Schmitz hat sich nach langjah-
riger Arbeit im Mitgliedsunternehmen Schapfenmihle GmbH & Co. KG und
erfolgreiche m Wirken im Amt des Vorstands des Wissensforums Backwaren
e.V. zur wohlverdienten Ruhe gesetzt und daher nicht wieder zur Wahl ge-
stellt und den Staffelstab an Kollegen aus dem Mitgli ederkreis weitergege -

ben.

Zur Wabhl gestellt haben sich Christof Crone, Geschaftsfuhrer des Wissens-
forums Backwaren e.V. und des Backzutatenverbandes e.V., Berlin, Dr.
Thorid Klantschitsch, Geschéftsfuhrerin der Zeelandia GmbH & Co. KG,
Frankfurt am Main, und Gerrit Rosch, Geschéftsfihrer der Dawn Foods
Germany GmbH, Darmstadt. Alle drei wurden einstimmig von den anwe -

senden Mitgliedern in ihre neuen Amter gewabhlt.
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Bezuglich weiterer Einzelhei ten wird auf das Protokoll der Mitgliederv er-

sammlung vom 5. Juni 2018 verwiesen.

Im Jahr 2018 fand aufgrund der Messe iba in MUnchen keine Herbsttagung

mit Vortragsveranstaltung des Backzutatenverbandes statt. Damit entfiel

auch eine entsprechende Veranstaltung des Wissensforums Backwaren. At

lerdings fuhrte das WFB im Rahmen der im Geschaftsjahr stattgefundenen

iba 2018 erstmalig einen Blogger-Rundgang durch. Zudem lud das WFB die

Fachpresse zu einem Fachmedientalk ebenfalls im Rahmen der iba ein. Das

Echo der Fachpresse auf den Fachmedientalk entnehmen Sie dem Presse

spiegel. Eindriicke zu dem Blogger-Rundgang sowie ein Feedback der Blog

ger zu dem Rundgang fi nden undiOffientiegm-t er Pun

keitsarbeito.



4. Publikati onen

Um die interessierte Offentlichkeit gemaR dem satzungsmaRigen Zweck
Uber Backmittel, Back zutaten und die Herstellung von Backwaren zu in-
formieren, veroffentlicht das Wissensforum Backwaren e.V. seit Jahren

praxisrelevante Fachpublikationen in verschiedenen Formaten , darunter

die regelmaRig erscheinende Fachveroffentlichung backwaren aktuell . Zu-
dem werden Fachbroschiiren zu verschiedenen Schwerpunktthemen pu-
bliziert, die bei Bedarf inhaltlich und strukturel | Gberarbeitet werden. Der

Sachstand diese Publikationen wird nachfolgend unter a) kurz vorgestellt.
a) Bestand Fachbroschiren 2018

Unter der Federfuhrung des Wissensforum Backwaren e.V. wurden bis dato
insgesamt 30 Fachbroschiren zu verschiedenen Themenschwrpunkten pu-
bliziert. Sie behandeln warenkundliche Themen und technologische Frage -
stellungen wie z.B. die Garsteuerung mittels Kéltetechn ik. AuRerdem wer -
den lebensmittelrechtliche Sachverhalte aufgriffen und erértert. Dabei gilt
es, dass dasin den Broschiren erlauterte und sich stetig fortentwickelnde
Fachwissen auf aktuellem Stand zu halten. Aufwendig ist dies insbesondere
im Bereich des Lebensmittelrechts, d as einem stetigen und immer schnel -
leren Wandel unterliegt. Eine mdglichst zeitnahe Aktualisierung der Fach-
broschiren ist daher, je nach inhaltlicher Ausgestaltung der einzelnen Pub -

likationen, unabdingbar.

Aufgrund der eingeschlagenen thematischen Neuausrichtung und des ange-
stoBRenen Transformationsprozesses wurde im laufenden Geschéaftsjahr
wiederum von einer Uberarbeitung des Bestands an Fachbroschiiren abge
sehen. Allerdings ist zum Jahresende in die Uberarbeitung der Fachbro -
schire 1aWas sind Backmittel 2?0 eingestiegen

chung dieser Uberarbeiteten Broschire fand i m Mai 2019 statt.

Einen Uberblick tber die gegenwartig im Angebot befindlichen Broschiiren
einschlief3lich ihres Sachstandes geben die Tabellen 1-3. Samtiche Fach-

broschiren stehen zum kostenlosen Download auf der Website des Wis-
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sensforums Backwaren e.V. www.wissensforum-backwaren.de zur Verfi-

gung. Fachbroschiiren neueren Publikationsdatums kénnen zudem kosten-

pflichtig Uber die Geschaftsstelle bezogen werden.


http://www.wissensforum-backwaren.de/

In Tabelle 1 sind diejenigen Broschiren aufgelistet, die dem gegenwarti-

gen Wissensstandund einer vertretbaren Aktualitat entsprechen.

Stand, on-
Nr. Titel line
1 |Was sind Backmittel 2019
Bread improvers daction and application 2009
3 | Rohstoffe fur Brotbackmittel 2009
7 Bio-Backwaren 2011
8 |Gewdrze in Backwaren 2009
9 |Backwaren - Geschichte und Wissen heute 2009
10 |Schokoladeniberzugsmassen und Fettglasuren 2012
11 |Die Geschichte der Badkmittel 2009
Die Bestandteile von Backmitteln fur Brot und
12 |Kleingeback 2012
Die Bestandteile von Backmitteln und Backgrund -
13 |stoffen fur Feine Backwaren 2000
Frichte und deren Zubereitung fur Backerei und
14 | Konditorei 2009
Fehler bei Brot und Kleingeback und deren Beseiti-
15 |gung 2009
Die Garsteuerung mittels Kaltetechnik - ein mo-
20 |dernes Verfahren der Backwarenherstellung* 2009
Proofing Control with Refrigeration Technology 2009
25 |Sauerteig 2012
28 | Antworten auf Kundenfragen in Osterreich 2001
Fehler bei Feinen Backwaren und deren Beseiti-
29 |gung 2012
30 |Hefe dnatirlich rein 2012

Tabelle 1: Broschirenangebot des Wissensforums Backwaren e.V. zum kostenlosen Download, StandJuni 2019.
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Die in Tabelle 2 aufgelisteten Broschiren sind gegenwartig als kosten -

pflichtige Printversion verfugbar:

Nr. Titel Stand, print
1 |[Was sind Backmittel 2004
9 Backwaren - Geschichte und Wissen heute 2004
10 |Schokoladeniberzugsmassen und Fettglasuren 2012
11 |Die Geschichte der Backmittel 2003
Die Bestandteil e von Backmitteln fur Brot und
12 |Kleingeback 2012
Die Bestandteile von Backmitteln und Backgrund -
13 |stoffen fur Feine Backwaren 1999
Frichte und deren Zubereitung fir Backerei und
14 |Konditorei 2003
Fehler bei Brot und Kleingeback und deren Beseiti -
15 |gung 2006
25 |Sauerteig 2012
28 | Antworten auf Kundenfragen in Osterreich 2001

Fehler bei Feinen Backwaren und deren Beseiti-
29 |gung 2012

Tabelle 2: Aktuell verfligbare, kostenpflichtige Printversionen, Stand  Juni 2019.



Tabelle 3 listet diejenigen Br oschiren auf, die inhaltlich in Teilen Uberholt

sind und grundsatzlich einer Uberarbeitung bedurfen. Sie werden mangels

Aktualitat auch auf Anfrage hin nicht mehr versandt.

Nr. Titel print
Die Bedeutung von Nahrungsfetten fur die mensch-
2 |liche Ernahrung 1993
4 | Convenience-Produkte 1994
5 | Rohstoffe fur Backmittel beim Brotchen 1998
6 | Mehr Genuss durch Aromen 1996
16 |Backmischungen fur Brot und Kleingeback 1992
17 |Brot - ein wertvoller Bestandteil unserer Ernéahrung 1993
21 |Formtrennmittel 1995
Release Agents 1995
Les agents dedémoulage 1995
Allergien in Zusammenhang mit Backwaren und
22 |deren Herstellung 1996
24 | Einsatz von Enzymen in Backwaren 1997
26 |Backmargarinen und Fette 1999
27 |Emulgatoren in Backmitteln und Backgrundstoffen 2001
Emulsifiers in bread improvers and bakery ingredi -
ents 2001

Tabelle 3: Inhaltlich teils Gberholte Broschiiren des Wissensforums Backwaren e.V.,

Stand Juni 2019.
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b) backwaren aktuell

Mit der Fachpublikation backwaren aktuell hat das Wissensforum Backwa
ren e.V. ein zitierfahiges Medium mit grol3er Anerkennung in Fachkreisen
geschaffen. Es greift Trendthemen auf, informiert wissenschaftlich fun -
diert iber neueste Entwicklungen auf dem Markt sowie lebensmittelrecht -

liche Neuerungen und technologische Fortschritte.

Im Jahr 2018 sind insgesamt drei Ausgaben derbackwaren aktuell erschie-

nen.

Der Leserkreis von backwaren aktuell setzt sich im Wesentlichen aus fol -

genden Vertretergruppen zusammen:

o Fachkreise: Hersteller, Handler und Anwender von Backmitteln
und Backzutaten

0 Universitaten und Berufsschulen

o politische Entscheidungstrager auf nationaler und internationaler
Ebene: Mitglieder des Bundestages und der Landtage, EUKom-
mission, Mitglieder des EU-Parlamentes

o Multiplikatoren der Ernahrungsberatung sowie Aus- und Weiter -
bildung

o Journalisten und andere Vertreter von Fachmedien

o Lebensmitteliberwachung und Regierungsprasidien in Deutsch-
land und Osterreich

o politische Interessenvertreter: Wirtschafts - und Verbraucherver-

bande

Der Verteiler fur die Print -Version von backwaren aktuell umfasst aktuell

rund 2000 Adressen, davon rund 200 aus Osterreich.

Um die Publikation auch im Kreise der Mitgliedsunternehmen besser zu

vermarkten, wurde im Jahr 2013 ein Mail-Verteiler eingerichtet, Gber den



die PR-Abteilungen der Mitg lieder Uber das Erscheinen von backwaren ak-
tuell informiert (Abb. 1) und dazu angehalten werden, diese Informationen
im eigenen Unternehmen zu streuen. Dieses Vorgehen wurde auch im Jahr

2018 soweit fortgesetzt.

Zusatzlich wurde mit dem Relaunch der backwaren aktuell im Jahr 2017
eine Abfrage unter den Empfangern gestartet, wer die Ausgabe zukuinftig
nur noch als digitale Version erhalten mdchte. Seitdem wird eine Mail mit
den Links zu dem vollstandigen PDF sowie den einzelnen Artikeln auf der
Webseite des Wissaensforums Backwaren an den Interessenkreis versendet.

Dieser Verteiler umfasst rund 400 Email -Adressen.
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Abb. 1: Informationsmail fir die Mitgliedsunternehmen, die anlasslich d  es Erscheinensvon backwaren aktuell
versandt wird.

Sehr geehrte Damen und Herren,

BRANCHENNEWS 3, 2-3 /f KOALITIONSVERTRAG UND ERNAHRUNGSPOLITIK: WELCHE POLITISCHEN ZIELE VERFOLGT DIE NEUE
BUNDESREGIERUNG? §. 4-7 // GARAKTIVE VOLLSAUERTEIGE IM VERGLEICH ZU AUSGESAUERTEN SAUERTEIGEN 5. 8-13 {f DAS DEUT-
SCHE LEBENSMITTELBUCH - TEIL ITL 8. 14-15 {{ NEUE DLG-STUDIE 2018: REDUKTION VON ZUCKER, FETT UND SALZ 5. 16-19

BACKWAREN AKTUELL

FACHMAGAZIN RUND UM BACKZUTATEN

Bitte leiten Sie diese E -Mail innerhalb Ihres Mitgliedsunternehmen weiter!

http://wissensforum -backwaren.de/backwaren -aktuell/

Hier gelangen Sie zu den einzelnen Artikeln:

KOALITIONSVERTRAG UND ERNAHRUNGSPGWVBL CHE POLITISCHEN ZIELE VERFOL
DIE NEUE BUNDESREGIERUXfB™Martina Brocker

GARAKTIVE VOISAUERTEIGE IM VERGLEICH ZU AUSGESAUERTEN SAUERMGRIGEN
Norbert Huintjes

DAS DEUTSCHE LEBENSMITTELBYTHEIL lllvon Dr. Matthias Wiemers

NEUE DL&STUDIE 2018: REDUKTION VON ZUCKER, FETT UND a4dafnmengefasst von
Prof. Dr. Barbel Kniel

Laden Sie mit dem folgenden Link die vollstdndige Ausgabe herunter:
backwaren aktuell 01/2018 (PDF).

GT

Mit freundlichen GriiRen



http://wissensforum-backwaren.de/backwaren-aktuell/
http://wissensforum-backwaren.de/koalitionsvertrag-und-ernaehrungspolitik/
http://wissensforum-backwaren.de/koalitionsvertrag-und-ernaehrungspolitik/
http://wissensforum-backwaren.de/gaeraktive-vollsauerteige-im-vergleich-zu-ausgesaeuerten-sauerteigen/
http://wissensforum-backwaren.de/das-deutsche-lebensmittelbuch-teil-iii/
http://wissensforum-backwaren.de/neue-dlg-studie-2018-reduktion-von-zucker-fett-und-salz/
http://wissensforum-backwaren.de/wp-content/uploads/01-2018_backwaren-aktuell_web.pdf

Die Ausgaben im Jahr 201 8 enthielten folgende Themenbeitrage:

Ausgabe 1/2018

Martina Bro-
cker, Berlin

Norbert Huint -
jes, Detmold

Dr. Matthias
Wiemers, Berlin

BACKWAREN AKTUELL

FACHMAGAZIN RUND UM BACKZUTATEN

Prof. Dr. Barbel
Kniel, Esslingen

Ausgabe 2/2018

Susanne Kohler,
Lubeck

Mag. Jurgen
Reimann, Asten

Jochen Falk,
Darmstadt

BACKWAREN AKTUELL ~ Dr. Thomas Kun
FACHMAGAZIN RUND UM BACKZUTATEN te, Kulmbach

Koalitionsvertrag und Ernah -
rungspolitik - Welche politischen

Ziele verfolgt die neue Bun -
desregierung?

Ernahrungspolitik

Garaktve Vollsauerteige ¢ Im

Vergleich zu ausgesauerten Sa

erteigen
Rohstoffkunde

Das Deutsche Lebensmittelbuch

oTeil 1l

Lebensmittelrecht

Neue DLG-Studie 2018:

Reduktion von Zucker, Fett und
Salz

Erndhrung

Die Zukunft der Ernahrung o

Ein Konzept bahnt sich den
Weg

Ern&hrung

Brot 8 Dem Phanomen auf der
Spur

Backwarenkultur

Dekore 6 Geschmack mit Glanz
und Glitzer

Warenkunde

Dinkelbackwaren & Herausfor -
derungen vom Feld bis zum
Ofen

Fachartikel
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Ausgabe 3/201 8

Manfred Lau- Erfolgsfaktor Marketing

2 R, e Fachartikel
Dr. Oliver Sei- Schon mal von einer S ackothek
fert, Karlsruhe gehort?

Mehlsécke mit 1.000 Geschich -
ten o Ein Denkmal fur die Mul -
ler

Backwarenkultur

Prof. Dr. Klaus Das Geheimnis des Weih-
Roth, Berlin nachtsduftes
Rohstoffkunde

BACKWAREN AKTUELL Prof. Dr. Barbel

FACHMAGAZIN RUND UM BACKZUTATEN

Kniel, Esslingen



Wissensforum Backwaren

5. Offentlichkeitsarbeit in Osterreich

ARGE Bakmittelerzeuger

Die gute Zusammenarbeit mit Fachvertretern in Osterreich wurde im Jahr 201 87
fortgesetzt. Es besteht ein enger inhaltlicher Austausch mit der Arbeitsgemein -
schaft der Backmittelerzeuger beim Fachverband der Nahrungs - und Genussmit
telindustrie, Wien. Herr Crone nahm im Jahr 2018 allerdings aufgrund verschie -
denster Terminldberschneidungen an insgesamt nur einer Sitzung im November
2018 der ARGE Backmittelerzeuger teil.

ICGAustria

Seit 2006 ist das Wissensforum Backwaen e.V. Mitglied der Internationale n Ge-
sellschaft fur Getreidewissenschaft und -technologie - Austria (ICC Austria) und
unterstitzte in den vergangenen Jahren wiederholt Veranstaltungen der Organi -
sation. Einmal im Jahr findet ein Symposium zu einem topaktuellen Thema und
hinsichtlich der Vortragenden und Referate meist als hochkaratig eingestufte
Veranstaltung statt . Im Jahr 2018 fand allerdings kein Symposium statt. Das

nachste Symposium wurde im April 2019 veranstaltet.

Im September 2018 veranstalteten zum vierten Mal die getreidewissenschatftli -
chen Gesellschaften der drei deutschsprachigen Lander, die Arbeitsgemein-
schaft Getreideforschung (AGF), Detmold, Deutschland, die Internationale Ge -
sellschaft fir Getreidewissenschaften und &echnologie, Landesgruppen Oster-
reich (ICC-Audria), Wien, und ICC -Schweiz, Wadenswil, die gemeinsame wissern
schaftliche Tagung fir angewandte Getreidewissenschaften. Nach 2016 in Wa-
denswil, Schweiz, und 2017 in Detmold, Deutschland, wurde die wissenschatftli -
che Veranstaltung 2018 wieder in Kooperation mit der BOKU in Wien ausgerich-
tet.

Mit Uber 130 Teilnehmer/innen aus Osterreich, Deutschland und der Schweiz
war die Veranstaltung sehr erfolgreich. Zielgruppen waren alle Getreidewissen -

schaftler und Getreidetechnologen entlang der Wertschopfungskette, be ginnend



mit der Saatzucht, weiter Uber die Landw irtschaft, den Getreidehandel, die
Mdller, die Backer und andere Hersteller von Getreideerzeugnissen, bis hin zu
den universitaren und aul3eruniversitaren Forschungsinstituten, Bildungsinstitu -

tionen, sowie Kontrolleinrichtungen, Aufsichtsbehdrden und Labora usstatter.

Zwanzig hochkaratige Vortrage von Wissenschaftlern aus den drei Landern deck-
ten das aktuelle Spektrum der getreidewissenschaftlichen Forschung ab und
zeichneten ein Bild von der Breite und Tiefe s owie hochsten Aktualitat der be -

arbeiteten Proble mkreise.

In den Dankesworten von Georg Bocker, AGF, Alfred Mar, ICGAustria, zum Ab-
schluss der Tagungluden die Vertreter von ICC -Schweiz, Mathias Kinner und
Fabio Mascher, zur 5. Tagung fur angewandte Getreidewissenschaften, 17.-
18.10.2019, Fa. Agroscope, Nyon (CH) ein

Transparenzoffensive aWi ssen was schmeckt o

Der 2013 fur das Verkaufspersonal in Backereien konzipierte und im Januar 2014
bereits in Deutschland publizierte Pocketfolder als Bestandteil der Transparenz

of fensive aga®Wt bmeaktw wur dearbeitnmit dex ARGEmMe n
Backmittelerzeuger auch in Bezug auf einzelne 6sterreichische Besonderheiten o

im Wesentlichen in Bezug auf die leicht von Deutschland abweichenden national
geregelten Kenntlichmachungspflichten bei loser Ware dangepasst. Er wird, wie

auch das Informationsangebot auf der Website www.wissenwasschmeckt.at

gleichermalen wie in Deutschland auch in Osterreich angeboten (s. dazu aus-
fuhrlich unter 9.). Speziell fur Osterreich wurde im Jahr 2014 eine Druckauflage
von 20.000 Exemplaren erstellt. Weitere Nachdrucke wurden, wie auch in den

Vorjahren, im Jahr 2018 nicht vorgenommen.


http://www.wissenwasschmeckt.at/

6. Presse- und Offentlichkeitsarbeit

Das Wissensforum Backwren e.V. hat es sich im Zuge der Transparenzoffensive
zum Ziel gesetzt, nicht nur auf externe Anfragen presseseitig zu reagieren, son -
dern aktiv Themen zu setzen und aktuelle Berichterstattungsanlasse zu nutzen,
um den Dialog mit den relevanten Fach- und verstarkt auch mit den Publikums -
medien zu intensivieren und Verdffentlichungen in den Medien zu generieren.
Eine der MalRnahmen, die fur das mediale Grundrauschen sorgen, sind Presse
mitteilungen. In Zusammenarbeit mit der Geschéftsstell e wurden im Berichts -
zeitraum Informationen an die Presse zu folgenden Themen versendet, die fur

entsprechenden Niederschlag in den Medien gesorgt haben (s. Pressespiegel):
Juni 2018 : Varstand des Wissensforum Backwaren e.V. mit frischer Kraft 0

Die Neuwahl des Vorstands im vergangenen Jahr war ein ein idealer Aufhanger
fur eine Pressemitteilung Richtung Fachpresse. Neben der einstimmigen Bestéti -
gung von Christof Crone (Geschaftsfuhrer Der Backzutatenverband e.V.) als Vor-
sitzenden und Gerrit Rosch (Fa. Dawn Foods Germany GmbH) a$ dellvertreten -
den Vorsitzenden wurde auf Vorschlag des Vorstands Dr. Thorid Klantschitsch
(Fa. Zeelandia GmbH & Co. KG) als weitere stellvertretende Vorsitzenden ein -

stimmig gewabhilt .
Juli 2018 : waw.wissenwasschmeckt.de dPraktischer Helfer an der Kasse 0

Die Pressemitteilung thematisierte die problemlose Einbindung des Links zum

Fragen-Antworten -Katalog auf der Webseite www.wissenwasschmeckt.de in das

Kassensystem von Béckereien. Damit hat dasVerkaufspersonal jederzeit schnel -
len Zugriff auf die FAQs, sollten Fragen zum Themenfeld Backmittel und Back -

zutaten im Verkaufsgesprach mit Verbrauchern aufkommen.
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Februar 2019 : Wassensforum Backwaren e. V. beflirwortet Forderung nach

mehr Transparenz 0

Das WissensforumBackwaren e.V. nutzt einen von Erndhrungs und Trendexper-
tin Hanni Rutzler aufgerufenen Trends als aktuellen Aufhanger fir eine Presse -
mitteilung. Transparenz gilt als neuer Foodtrend, Verbra ucher und auch Ver-
braucherschitzer fordern verstarkt Klarheit tbe r Herkunft, Produktion und In -
haltsstoffe von Lebensmitteln. Das Wissensforum Backwaren e.V. bekommt
durch diese aktuelle n Entwicklungen frischen Wind in die Segel seiner Aufkla -

rungsmission tbker Backmittel und Backzutaten.

Mai 2019 : Ralaunch: Fachbroschir e aWas sind Backmiatel ?20

Nachdem die erste Fachbroschire inhaltlich und grafisch tGberarbeitet wurde,
erfolgte eine Pressemitteilung an die Fachpresse, um durch die Veroffentli chun-
gen die backende Branche zum Download der aktualisierten Fachbroschire zu

animieren.

Fachmedien -Talk 2018

Im September fand im Rahmen der internationalen Branchen leitmesse iba auf
dem Minchner Messegelande der FachmedienTalk des Wissensforums Backwa
ren e.V. statt . Eingeladen wurden die Fachmedien zu folgender Frag estellung:
Schluss mit Mythen rund um Backzutaten dwichtige Schritte Richtung Verbrau -
cher. Zum Einstieg in das Themenfeld stellt Ge schéftsfiuhrer Christof Crone der
Presse die Trends vor, die die Backzutatenbranche aktuell beschéaftigen. Wei -
terhin wurden di e Ergebnisse der jingsten Blitzumfrage unter den Mitgliedsun -
ternehmen des Verbands vorgestellt. Die Teilnehmer trugen im Rahmen der Be-
fragung die Mythen und Vorwiirfe gegentiber der Backzutatenbranche zusammen
und legten dar, mit welchen MalRnahmen die Untern ehmen versuchen, diesen
entgegenzuwirken beziehungsweise Aufklarungsarbeit zu leisten. Christof Crone

zog bei der Gesprachsrunde im Kreis der Fachmedien folgendes Fazit:



- Die Mitglieder werden nach wie vor mit Mythen und Vorwirfen tber

Backzutaten und -mitt el konfrontiert.

- Die Kritik kommt hauptsachlich von Verbrauchern und Medien der Publi -

kumspresse, zum Teil auch von den Kundender Mitgliedsunternehmen .

- Es wird schon einiges getan, um Aufklarungsarbeit zu leisten und Trans -
parenz zu schaffen, sei es durch Infobroschiren, Infos auf den Webseiten,

interne Schulungen, Fragenkataloge, Workshops.

Er betonte jedoch, dass all diese Malinahmen noch nicht den gewollten durch -
schlagenden Erfolg haben und die Mitglieder dem Verband daher in der Umfrage
einen klaren Auft rag in Sachen Aufklarungsarbeit erteilt haben. Aus diesem
Grund wird ab 2019 verstarkt Aufklarungsarbeit Richtung Verbraucher, Publi -
kumsmedien und Kunden in Angriff genommen und die bisher lediglich auf die

Fachwelt ausgerichtete Kommunikation durch zusatz liche PR-Malinahmen wie

Matern- und Pressedienst und Blogger Relation ergéanzt.

Anwesende Journalisten

Medium Journalist

brot + backwaren Bastian Borchfeld
Freier Redakteur Roland Ried

Check Up/Back.Business Dominique Bonsack
Inger Verlag (DBZ magazin) Martin Teschke
BAKGmagazin Falk Steins
back.intern Mario Topfer

Fazit des Fachpressetalks 201 8
Insgesamt ist der Uberwiegende Teil der Fachpresse dem Verband nach wie vor
wohlgestimmt, nimmt den mittlerweile gut etablierten Fachmedien -Talk sehr

gerne als Diskussionsplattform wahr und ist der Meinung, dass der Verband dem
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Verbraucher klare und ehrliche Antworten zu Th emen wie Enzymen und anderen

Backmitteln geben muss.

Presseanfragen und Medienkontaktarbeit

2018/2019 wurden im Rahmen der Medienkontaktarbeit Presseanfragen zu fol -

genden Themen bearbeitet oder aktiv angestol3en:
o Backmischungen und deren Einsatz in der backenden Branche
0 Produkttrends
o Einsatz von Enzymen

o Zusatzstoffe - Verwendungsmengen und deren Einsatz in der backenden

Branche
o Entwicklungen bei den Rohstoffen bzgl. des Preises und der Verfiigbarkeit

o Branchendaten wie Absatzmenge, Anzahl der Unternehmen etc.

Foodblogger-Rundgang auf der iba 2018

Im Zuge der kommunikativen Offnung wurde auf der iba 2018 bei einem Food-
blogger-Rundgang erstnals ein Blick hinter die Kulissen der Branche gewahrt. An

vier Stationen konnten sich die teilnehmenden Foodblogger aus dem Grol3raum
Munchen Uber Sauerteig, Backmischungen und zweimal Uber unterschiedliche
Aspekte von Feinen Backwaren informieren und wurde n von den Unternehmen
auch zum Mitmachen eingeladen. Um die Berichterstattung tiber den Event hin -
aus zu verlangern, wurden die Foodblogger mit einer aufmerksamkeitsstarken

Einladung per Post beschickt. So gab es schon im Vorfeld schéne Postsauf den
Social Media-Kanéalen. Auch die Live-Berichterstattung der Anwesenden direkt

von der Messe in Form von InstagramStories und FacebookPostings war sehr
gut. Die Blogbeitrdge, die im Nachhinein erschienen sind, haben deutlich ge -

zeigt, dass die transportierten Botsc haften vom Rundgang verstanden und ver-



arbeitet wurden. Da das Pilotprojekt unter den gegebenen Umstanden (Messe -
gesellschaft iba) erfolgreich eingestuft wurde, wird ein zweiter Rundgang auf
der sudback ins Visier genommen. Dieser wird von Begnn an ohne weitere Ko-
operationspartner allein durch das Wissensforum Backwaren e.V. konzipiert und

umgesetzt werden.

Berichterstattung Gber den Bloggerrundgang des Wissensforums Backwaren e.V.
auf der iba 2018:

Abb. 1: Ausziige Vorberichterstattung

Post entdeckt! DAS st

5:& e f,,{.,.,._f.n f. -
hpten Ml

| LIKE!
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Abb. 3: Ausziige Nachberichterstattung
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Matern - und Pressedienst

Um auflagenstarke Medien der tagesaktuellen Presse zu erreichen und die Kern-
botschaften des Wissensforums Backwaren e.V. zu transpartieren, wurde im Ap -
ril 2019 ein Matern-u n d

Pressedienst zum Thema- aDas s

wareno verse
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7. Internetauftritte

Die Uberarbeitung der Webseite www.wissensforum-backwaren.de sowie der

zeitgleiche Relaunch der www.backzutatenverban d.de haben sich bezahlt ge-

macht. Die Zugriffszahlen und die Verweildauer auf den Seiten steigen kontinu -
ierlich. Um zum einen das Ranking in den Suchmaschinen bei Suchanfragen der
User zu den Themenfeldern Backmittel und Backzutaten zu verbessern und zum
anderen Fragestellungen von Verbrauchern in Verbrauchersprache zu beantwor -
ten, wurde auf der Webseite des Wissensforums e.V. eine Unters eite in der An -
mutung eines Blogs addiert. Dort werden in regelmafigen Abstanden die gangi -
gen Mythen (Ergebnis aus der Blitzumfrage unter den Mitgliedern und einem Be -
schluss im PRArbeitskreis) mit einem Augenzwinkern in einer dem Stil von Pub -

likumsmedien angelehnten Schreibe aufgearbeite t.

Abb. 5: Einbindung der Unterseite, die als Blog fungiert , auf der Startseite .

HOME ~ UBFRUNS  LEXIKON ~ FACHWISSEN ~ PUBLIKATIONEN  SEMINARE PRESSEME[DUNGE KONTAKT

Das Wissensforum Backwaren e.V. versteht sich als
Ansprechpartner fiir alle, die sich fiir Backzutaten und
Backmittel interessieren.

T
‘—'
-—

Seite27


http://www.wissensforum-backwaren.de/
http://www.backzutatenverband.de/

Abb. 6: Ubersicht der letzten drei Blogbeitrage

HOME DBERUNS  LEXKOMN  FACHWISSEN  PUBLIKATIONEN  SEMINARE  PRESSEMEIDUNGEN  BLOG  KONTAKT
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Weizen sei Dank! lecker SUnde sein? Verbraucher erwarten beim Béder
Stark stand Weizen in den... Fast wirkt &5 50, sls.__ eine...

Weiter » Waiter » Weiter »




8. PR-Arbeitskreis und Vorstandsarbeit

Im Berichtszeitraum fanden zwei PR -Arbeitskreissitzungen und eine Telefonkon-

ferenz statt:

A 8. Februar 2018 Sitzung in Asten
A 30. August 2018 Telefonkonferenz
A 18. Dezember 2018 Sitzung in Berlin

Zudem fand im Berichtszeitraum ein Treffen des Vorstands des Wissensforum

Backwaren e.V. statt:

A 10.Juli 2018 Sitzung in Frankfurt am Main

Zum Jahresende 2018 wurde der erste Dreijahreszyklus der aktiven Offentlich -
keitsarbeit unter dem Motto Transparenzoffensive in Zusammenarbeit mit der
Food-PRAgentur kommunikation.pur abgeschlossen. Die strategische Vorge-
hensweise sah nach dem Aufbau der PRArbeit durch die Erstellung unterschied -
licher Basispressedokumente und das Einrichten eines Presseburos durch die PR
Agentur kommunikation.pur die verstarke aktive Kommunik ation in Richtung
Fachmedien der backenden Branche vor. Im Jahr 2018 wurde erstmals gezielt
Richtung Verbraucher tber Meinungsmittler wie Foodblogger und Publikumsme -

dien kommuniziert.
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9. Wissenschatftlicher Beirat

2013 wurden die grundlegenden Voraussetzungen fir die Einrichtung eines Wis-
senschaftlichen Beirats als neues Gremium des Wissensforums Backwaren e.V.
geschaffen. Mit diesem wurde das in das Tagesgeschaft des Vereins eingebun
dene Netzwerk aus Multiplikatoren weiter ausge baut. Konstituiert hat sich das

Gremium bereits Anfang des Jahres 2014. Im Berichtszeitraum 2018 fand eine

Sitzung des Wissenschaftlichen Beiratsam 10. Oktober 2018 in Freising statt.
Mitglieder

Dem Wissenschaftlichen Beirat gehéren nunmehr wieder sieben renommierte
Personlichkeiten (Mitglieder siehe unter 2.) aus Wissenschaf und Forschung an,
die Uber ihre Expertise einen klaren Bezug zur Backbranche aufweisen. Nach
dem Herrn RA Helmut Martell den Beirat aufgrund seiner Altersruhe verlassen
hat, konnte a uf der Sitzung im Jahr 2018 Frau Dr. Katharina Scherf fur den Bei -

rat gewonnen werden.
Aufgaben

Der Wissenschaftliche Beirat unterstiitzt das Wissensforum Backwaren e.V. in

beratender Funktion. Zu seinen wesentlichen Aufgaben zahlen:

Netzwerkpflege

- fachliche Unterstitzung bei themenspezifischen Fragen, einschliel3lich der
Auslegurg von Rechtsvorschriften

- Unterstitzung des Backzutatenverbandes im vorbeugenden Krisenmanage
ment

- Unterstltzung bei der Klarung aktueller Fachfragen aus wissen schaftlicher
Sicht

- Unterstitzung der PR-Arbeit im Krisenfall

- Begleitung von Innovationsprojekten (Vorwettbewerbliche Gemeinschaftsfor -
schung)



10. Mitgliedsunternehmen

Mitglieder in Deutschland

AB Enzymes GmbH
FeldbergstralRe 78
64293 Darmstadt
oder

Postfach 10 12 39
64212 Darmstadt

Abel + Schafer

Komplet Backereigrundstoffe

GmbH & Co. KG
Schlof3straf’e 8612
66333 Volklingen
oder

Postfach 10 11 20
66302 Voklingen

Aromatic Marketing GmbH
Sadowastr. 5
10318 Berlin

backaldrin Vertriebs GmbH
Carl v. Linde Str. 5
85748 Garchimg

Tel. +49-(0)6151/36 80 100
Fax +49(0)6151/36 80 120

e-Mail: info@abenzymes.com

Internet: www.abenzymes.com

Tel. +49-(0)6898/97 26 0
Fax +49(0)6898/97 26 697

e-Mail: info@komplet.com

Internet: www.komplet.com

Tel. +49-(0)30/50 38 09 30
Fax +49(0)30/50 38 09 31

e-Mail: buero.berlin@aromatic.de

Internet: www.aromatic.de

Tel. +49-(0)89/32 93 97 60
Fax +49(0)89/32 04 82 9

e-Mail: info@backaldrin.de

Internet: www.backaldrin.com
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BASF Personal Care and Nutrition GmbH
Standort lllerti ssen

Postfach 10 63

89251 lllertissen

biotask AG
SchelztorstralRe 54
73728 Esslingen

CSM Deutschland GmbH
Mainzer Str. 152 6160
55411 Bingen

oder

Postfach 11 61

55381 Bingen

Theodor-HeussAllee 8
28215 Bremen

oder

Postfach 10 78 69
28078 Bremen

Tel. +49-(0)7303/13-0

Fax +49(0)7303/13-70 3

= Geschaftsgebiet Nahrungsmitteltechno -
logie

e-Mail: Andreas.Funke@basf.com

Internet: www.basf.com

Tel. +49-(0)711/310 590-61
Fax +49(0)711/310 590-70

e-Mail: baerbel.kniel@biotask.de

Internet: www.biotask .de

Tel. +49-(0)6721/79 0-0
Fax +49(0)6721 /790 8105

Tel. +49-(0)421/35 02-0
Fax +49(0)421/35 02-355

e-Mail: in-
fo.deutschland@csmbakerysolutions.com

Internet: www.csmbaking.com
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Dawn Foods Germany GmbH

Riedstralie 6
64295 Darmstadt
oder

Postfach 10 14 65
64214 Darmstadt

Dethmers GmbH & Co. KG
Otto Hahn Str. 1
26810 Ihrhove

Dreidoppel GmbH
Ernst-Abbe-StralRe 4-6
40764 Langenfeld

DUBOR

Groneweg GmbH & Co. KG
Griner Sand 72

32107 Bad Salzuflen

oder

Postfach 20 6

32064 Bad Salzuflen

Tel. +49-(0)6151/35 22 90
Fax +49(0)6151/35 22 93 39

e-Mail: info.dach@dawnfoods.com

Internet: www.dawnfoods.de

Tel. +49-(0)4955/1470
Fax +49(0)04955/1040

e-Mail: info@dethmers.de

Internet: www.dethmers.net

Tel. +49-(0)2173/79 09-0
Fax +49(0)2173/79 09-12

e-Mail: info@dreidoppel.de

Internet: www.dreidoppel.de

Tel. +49-(0)5222/93 44-0
Fax +49(0)5222/93 44-50

e-Mail: info@dubor.de

Internet: www.dubor.de
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Ernst Bocker GmbH & Co. KG

Ringst. 55 857
32427 Minden
oder

Postfach 21 70
32378 Minden

FALA GmbH
Ohmstr. 1

77694 KehtSundheim

Kréner -Starke GmbH
Lengericher Str. 158
49479 Ibbenbiiren
oder

Postfach 13 54
49463 Ibbenblren

IREKS GmbH
Lichtenfelser Str. 2 0
95326 Kulmbach
oder

Postfach 15 29
95306 Kulmbach

Zeelandia GmbH & Co. KG
Homburger Landstr. 602
60437 Frankfurt am Main

oder
Postfach 56 02 20

60437 Frankfurt am Main

Tel. +49-(0)571 /83 79 90
Fax +49(0)571 /837992 0

e-Mail: institut@ernstboecker.de

Internet: www.ernstboecker.de

www.sauerteig.de

Tel. +49 (0)7851 88 61 0
E-Mail: info@fala-hefe.de

Tel. +49-(0)5451/94 47-0
Fax +49(0)5451/94 47-39

e-Mail: Info@KroenerStaerke.de

Internet: www.Kroener -Staerke.de

Tel. +49-(0)9221/70 6-0
Fax +49(0)9221/70 6-306

e-Mail: info@ireks.de

Internet: www.ireks.de

Tel. +49-(0)69/95 05 5-0
Fax +49(0)69/95 05 58 0

e-Mail: info@zeelandia.de

Internet: www.zeelandia.de
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SuCrest GmbH
NeckarstraRe 9
65239 Hochheim amMain

Martin Braun Backmittel & Essenzen KG
Tillystr. 17

30459 Hannover

oder

Postfach 91 13 21

30433 Hannover

Novozymes GmbH
Monika Metschulat
An der Leimenkaut 40
65207 Wiesbaden

Palsgaard

Verkaufsgesellschaft mbH & Co.KG
Hildesheimer StralRe 265-267
30519 Hannover

PURATOS GmbH
Reisholzer Werftstralle 35
40589 Disseldorf

Tel. 0031/36 52 33 100
Fax 0031/36 52 33 110

Internet: www.kerrygroup.com

Tel. +49-(0)511/ 41 07-0
Fax +49(0)511/41 07-70

e-Mail: info@martinbraun.de

Internet: www.martinbra un.de

Tel. +49-(0)6127/703370
Fax +49(0)6127/703372

e-Mail: mmet@novozymes.com

Internet: www. novozymes.com

Tel. +49-(0)511/8759144
Fax +49(0)511/8759100

e-Mail: vu.pham@palsgaard.de

Internet: www.palsgaard.com

Tel. +49-(0)211/598938-0
Fax +49(0)211/598938-40

e-Mail: info.germany@puratos.com

Internet: www.puratos.de
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Roquette GmbH
Darmstadter Landstr. 182
60598 Frankfurt

SchapfenMihle GmbH & Co. KG
Franzenhauserweg 21
89081 UIm-Jungingen

C. Siebrecht S6hne KG
Tillystr. 17-21

30459 Hannover

oder

Postfach 91 10 46
30430 Hannover

Symrise AG
Miuhlenfeldstralle 1
37603 Holzminden

Tel. +49-(0)69/60 91 05-0
Fax +49(0)69/60 91 05 59

e-Mail: herbert.schelle@roquette.com

matthias.mueller -weining@roquette.com

Internet: www.roquette.com

Tel. +49-(0)731/967 460
Fax +49-(0)731/967 46 50

e-Mail: info@schapfenmuehle.de

Internet: www.schapfenmuehle.de

Tel. +49-(0)511/42 20 01-02
Fax +49(0)511/41 07 39 3

e-Mail: info@siebin-agrano.de

Internet; www.siebin -agrano.de

Tel. +49 (0) 5531 90-0
Fax +49 (0) 5531 901617

e-Mail: info@symrise.com

Internet: www.symrise.com
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SternEnzym GmbH & Co. KG
Kurt-Fischer-StralRe 55
22926 Ahrensburg

Dr. Otto Suwelack
Nachf. GmbH & Co. KG
Josef-Suwelack-Straf3e
48727 Billerbeck

oder

Postfach 1362

48723 Billerbeck

C. Thywissen GmbH
Ursulastr. 49

50354 Hirth

oder

Postfach 16 63
50333 Hirth

Uldo Backmittel GmbH
Dornierstr. 14

89231 NeuUIm

oder

Postfach 20 07

89210 NeuUIm

Tel. +49-(0)4102/202001
Fax +49(0)4102/202010

e-Mail: info@sternenzym.de

Internet: www.sternenzym.de

Tel. +49-(0)2543/72-0
Fax +49(0)2543/72-253 (F&E Food Bie
technologie)

e-Mail: Koen.Dekker@suwelack.de

Internet: www.suwelack.de

Tel. +49-(0)2233/97 47 30
Fax +49(0)2233/97 47 37 2

e-Mail: info@cthywissenmalz.de

Internet: www.c -thywissen.de

Tel. +49-(0)731/97 47 20
Fax +49(0)731/97 47 27 4

e-Mail: info@uldo.de

Internet: www.uldo.de
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UNIFERM GmbH & Co. KG
Brede 4

59368 Werne

oder

Postfach 16 61

59359 Werne

Vandemoortele Deutschland GmbH
Altensenner Weg 68

32052 Herford

oder

Postfach 23 65

32013 Herford

(Stand: Juni 2019)

Tel. +49-(0)2389/79 78-0
Fax +49(0)2389/79 78-2 80

e-Mail: info@uniferm.de

Internet: www.UNIFERM.de

Tel. +49-(0)5221/76 70
Fax +49-(0)5221/76 71 61

e-Mail: info@vandemoortele.de

Internet: www.vandemoortele.de



mailto:info@uniferm.de
http://www.uniferm.de/
mailto:info@vandemoortele.de
http://www.vandemoortele.de/

Mitglieder in Osterreich

backaldrin International

The Kornspitz Company GmbH
Kornspitzstralie 1

4481 Asten

oder

Johann-SchorschStrale 3
1140 Wien

CSM Austria GmbH
Schleppe Platz 8
9020 Klagenfurt

Puratos Austria GmbH
Maria-Theresia-Stralle 41
4600 Wels

LESAFFRE AUSTRIA AG

Industriezentrum NO-Siid StraRe 7

Objekt 58B
2355 Wiener Neudorf

Tel. +43-(0)722488210
Fax +43(0)7224882116

Tel. +43-(0)19794806
Fax +43(0)19794664

e-Mail: info @backaldrin.com

Internet: www.backaldrin.com

Tel. +43 463 414030
Fax +43 463 4140333

e-Mail: in-
fo.austria@csmbakerysolutions.com

Internet: www.csmbakery.com/austria

Tel. +43-(0)724241848291
Fax +43(0)7242418484

Internet: www.puratos.at

Tel. +43- (0)2236 677 9880
Fax +43(0)2236 677 988550

e-Mail: office@Ilesaffre.at

Internet: www.lesaffre.at
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Tel. +43-(0)723623070

Pfahnl Backmittel GmbH Fax +43-(0)7236230715
Halmenberg 13
4230 Pregarten e-mail: office@pfahnl.at

internet: www.pfahnl.at

Tel. +43-(0)128808

STAMAG Stadlauer Malzfabrik GesmbH Fax +43(0)12880819
Smolagasse 1 _ _
1220 Wien e-Mail: office@stamag.at

Internet: www.stamag.at

(Stand: Juni 2019)
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11. Pressespiegel

Zeitraum 01.01. 631.12.2018

Printmedien ..o e 43
01.01.2018 8BAKGMAJAZIN, S.9....ccccviieiiieicieiiieeiis e 43
01.03.2018 8BAKOMAQGAZIN. S.6....cccvviiiiiiiiiiiecieiies e 444
01.03.2018 dBack Journal. S8........cccccciiiiiiiiiis e 45
01.04.2018 0 DBZ weckruf magazin, S.12f.......cccccceeiiiiiiiiiiiiiies v, 46
14.04.2018 dBack.Business, S.31......ccccciiiiiiiiiiiiis e 48
01.06.2018 dBackJournal, S.12.......ccccoociiiiiiiiiiiiiiis e 49
19.06.2018 Oback.intern., S.26 ....cccooveiiiiiiiiiiiiiiiie e 50
23.06.2018 0Back.BUSINES, S.23. ..o e 51
01.07.2018 8BAKO magazin, S.62f........ccccvcvevvvevieiiiiee e, 52
14.07.2018 dBack.Business, S.54ff.......ccccviiii e 54
01.08.2018 8BACKER ZEITUNG, S.6...cccvevieiiiiiiiiieeis e e, 59
01.08.2018 6 DBZ weckruf magazine, S.12.......cccccoevveevvvviiiiiieees v, 60
01.08.2018 OFILIALMANAGEMENT, SA...coiiiiiiiiiiiiiiiiiies v 61
01.08.2018 dkoca Konditorei & Café, S.71....cccccceviiiiiiiiiiiis e 62
02.08.2018 6 DBZ weckruf magazin, S.82.........cccceevvvvvvvviiiiiees e, 63
11.08.2018 0BACK.BUSINESS, S.4....ccoviiiiiiiiiiieiieeee e 64
14.08.2018 dback.intern., S.16 .....cccccoeeiiiiiiiiiiiiiies e 65
01.09.2018 0 VFEDakKtuell, S.29f.....cccooeeiiiiiiiiiis i 66
01.09.2018 8BAKO magazin, S.90ff.......ccccccvvviiiiiiiiieies e, 68
01.10.2018 8BAKO magazin, S.18ff......cccccecviiciiiiiiieiiis e 72
25.10.2018 3BAKO MAQAZIN.....ccecviecieciiiiiiiiies et 75
25.10.2018 3BAKO MAgazin, S.47.....ccccveeveiiiecieecieee e, 76

Seite41



ONlNEMEIEN ....oviiiiiiiiiiiiiiis e e 77
14.02.2018 dackjournal.de ......ccccccceiiiiiiiiiiiiiis s 77
16.03.2018 dbackjournal.de ........cccccccvviviiiiiiiiiies e 79
12.06.2018 dbaeko-magazin.de .......ccccooeeieiiiiiiiiiiiis e 80
12.06.2018 dbaeko-magazin.de .......cccccovveeiiiiiiiiiiiis e 82
12.06.2018 dwebbaecker.de ........cccoviviiiiiiiiiiiiiies e 84
12.06.2018 d Back Journal-Newsletter (eine weitere URL) ............c.ccceeee 86
12.06.2018 dbacknetz.eu (eine weitere URL) .....cccccoovviiiiiiiiiiiiiis s 87
19.06.2018 dbackwelt.de ... e 89
25.07.2018 dwebbaecker.de (eine weitere URL) .......cccoovvviiiiiiinnennenn. .91
01.08.2018 dbackwelt.de .....ccccccvvveiiiiiiiiiiiiiies e 94
01.08.2018 dbaeko-magazin.de ..........ccccvvviiiiiiieeiees e 95
18.09.2018 dbaeko-magazin.de ......ccccccvvvviiiiiiiiiiiiies e 98



Printmedien

01.01.2018 8BAKOmagazin, S.9

Fokus auf Lebensmittelrecht

Die letzte 2017er-Ausgabe der Fachpublikation ,backwaren
aktuell”  (http://wissensforum-backwaren.de/backwaren-
aktuell/), herausgegeben vom Wissensforum Backwaren, hat
diesmal den Schwerpunkt Lebensmittelrecht. Dr. Birgit Reh-
lender gibt Einblicke in die Arbeit der Deutschen Lebensmit-
telbuch-Kommission. Alexander Meyer-Kretschmer analysiert
die aktuelle Acrylamid-Diskussion. Dr. Johannes M. Peil erldu-
tert die Bedeutung von Brot und Backwaren fir die Erndh-
rung und Axel Klawuhn entfihrt in die Welt der Gewiirze. M
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01.03.2018 8BAKOmagazin. S.6

[====

Karl Schmitz, langjahriger GeschaftsfUhrer im Béackergeschaft der
SchapfenMuhle, verabschiedet sich zum 31. Mdrz in den Ruhestand. Seine
Position Ubernimmt Vertriebsleiter Johannes Glaser. Schmitz, gelernter
Backermeister und Betriebswirt des Handwerks, begann seinen Weg als
.Fachgebietsleiter Backsortiment” bei der SchapfenMuhle im Herbst 1999.
.Dank seiner Initiative gilt heute die SchapfenMihle als DER Dinkel- und
Urgetreidespezialist”, ehrt ihn sein Unternehmen. Durch sein Engagement
erhielt Schmitz im Jahr 2009 Prokura, es wurde ihm die Geschéftsfihrung
fur die Gesamtorganisation des Backergeschafts Ubertragen. Neben der
beruflichen Tatigkeit engagiert er sich in diversen Fachorganisationen:

Wissensforum Backwaren und im Ausschuss fur Getreidechemie der AGF.



01.03.2018 oBack Journal. S.8

Schmitz gibt Leitung ab

Eine prdgende Persénlichkeit verlésst die Briicke.
Zum 31. M: ] Larl Schmitz, langjahriger Geschifts-
fiihrer der Bickersparte der Schapfenmiihle, in den Ruhe-
stand. Sein Nachfolger fiir das nationale Biackergeschiift ist
Johannes Glaser, bisher Vertriebsleiter. Der Weg von Schmitz
in der Schapfenmiihle begann 1999, als er in der Funktion
des Fachgebietsleiters Backsortiment antrat, um das Ge-
schift mit Bickereien auf- und auszubauen. Von Beginn an
legte er einen Schwerpunkt auf Dinkelgetreide und prigte
die Schapfenmiihle so bis heute. 2009 erhielt

er schliefilich Prokura und {ibernahm die
Geschiftsfiihrung fiir die Gesamtorgani-

sation des Bickergeschiftes. Schmitz

ist langjahriger DLG-Brotpriifer,

Mitglied im Vorstand des Back-

zutatenverbandes, zweiter Vor-

stand im Wissensforum Back-

waren und sitzt im Ausschuss

fur Getreidechemie der Ar-

beitsgemeinschaft Getrei-

deforschung.
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01.04.2018 oDBZ weckruf magazin, S.12f

DATENSCHUTZ

Daténchiitzer
drohen mit Strafen

HELGA BLOCK, DIE VORSITZENDE DER DATENSCHUTZKONFERENZ, BERUFT SICH IM
GESPRACH MIT DEM DBZ MAGAZIN AUF VERBRAUCHERRECHTE. SIE KUNDIGT KONTROLLEN
UND SANKTIONEN AN, HAT ABER AUCH HILFE FUR KLEINERE UNTERNEHMEN IM GEPACK.

Von Martin Tesclgce

elga Block macht aus ihrer Berufung kein
HHehl. «Ab dem 25. Mai 2018 wird die Da-
tenschutz-Grundverordnung direkt anwend-

bares Recht sein. Dieses Datum kommt nicht {iber-
raschend"”, betont die Vorsitzende der Datenschutz-
konferenz im Gesprach mit dem DBZ Magazin. Seit
Inkrafttreten der Datenschutz-Grundverordnung am
25. Mai 2016 hatten alle Betroffenen zwei Jahre Zeit
. gehabt, sich darauf vorzubereiten. Unternehmen
hitten die Verordnung zu beachten und die Daten-
schutzaufsichtsbehérden wiirden dies kontrollieren.
Block: ,Auch nach Inkrafttreten der Datenschutz-
Grundverordnung werden wir jedoch die Unterneh-
men schwerpunktmdBig weiter sensibilisieren und
beraten. Das schlieft Kontrollen und Sanktionen
natiirlich nicht aus." Zudem sei vor zwei Jahren das
Unterlassungsklagengesetz auf bestimmte Daten-
schutzrechtsverstéBe durch Unternehmen erweitert
worden, Datenschutz sei damit auch eines der Ver-
braucherschutzrechte. Verstofe ein Unternehmen
gegen Vorschriften, die dem Schutz des Verbrauchers

[12] DBZ magazin o7-2018

dienen, kénne es etwa von Verbraucherschutzzentra-
len auf Unterlassung in Anspruch genommen werden.

Maichtiges Kontrollinstrument

Die Datenschutzkonferenz ist eine Institution, die
durchaus mit der méchtigen Kultusministerkonferenz
vergleichbar ist. In der Datenschutzkonferenz sitzen
sdmtliche Landesdatenschiitzer und besprechen ihre
Strategie. In diesem entscheidenden Jahr 2018 heifit
die Vorsitzende, wie erwéhnt, Helga Block; sie stammt
aus Nordrhein-Westfalen. Die jeweiligen Datenschiit-
zer der Ldnder sind dafiir zusténdig, dass die neue
DS-GVO, eine absolut rechtsverbindliche Verordnung
der EU, auch tatsédchlich angewendet wird und nicht
blof ein Papiertiger bleibt, Nach Recherchen des DBZ
Magazins haben einige Landesdatenschutz-Behorden
mittlerweile ihr Personal aufgestockt, um der DS-GVO
zum Erfolg zu verhelfen. Der Backzutatenverband hat
darauf bereits reagiert. Er bildete einen verbandsinter-



nen Arbeitskreis, um sich vertieft mit den fiir die Bran-
che wichtigen Fragen zur EU-Datenschutz-Grundver-

fordnung ausemanderzusetzen. ,Wir werden unsere

1 Mitgliedsunternehmen bei der Gewéhrleistung der
: Sicherheit personenbezogener Daten sowohlim Unter-
Inehmen selber als auch nach auien gegentiber exter-
inen Partnern und Dritten unterstiitzen”, sagte Christof
:Crone, Geschiftsfiithrer des Backzutatenverbandes
lund Vorsitzender des Wissensforums. Hierfiir sollen
1unter anderem Muster-Verarbeitungsverzeichnisse,
:Handreichungen und rechtskonforme Losungen fiir
Ldie Datenweitergabe erarbeitet werden. Derweil siehf_
der Zentralverband des Deutschen Backerhandwerks
momentan keinen Nachbesserungsbedarf fiir die
umstrittene Verordnung (siehe Interview auf den fol-
genden Seiten).

Europaischer Flickenteppich

Die Vorsitzende der Datenschutzkonferenz dirfte
dem Zentralverband in dieser Frage zustimmen. Block
beruft sich auf rechtliche Notwendigkeiten und ver-
anderte Verbraucherwiinsche. ,Bildlich gesprochen
liegt tiber Europa ein ,Datenschutz-Flickenteppich',
gewoben aus 28 nationalen Varianten der Umsetzung
und Anwendung der Richtlinie in den Mitglieds-
staaten”, sagt sie. Unterschiedliche Schutzniveaus
kénnten jedoch zu Wettbewerbsverzerrungen fiihren,
Aus diesen Griinden habe sich die EU zur Reform
des Datenschutzrechts in Form einer Verordnung
entschlossen. Diese gelte unmittelbar und ohne Um-
setzung in nationales Recht in den Mitgliedstaaten.

:VZUc-k.erbrot und Peitsche

Ein Kommentar von

Steht fiir eine konsequente Umsetzung der
DS-GVO: Helga Block, seit Beginn des Jahres
Vorsitzende der Datenschutzkonferenz.

So solle ein harmonisierter
Datenschutz auf hohem Ni-
veau erreicht werden. ,Das
Datenschutzrecht war aber
auch an die verdnderten gesell-
schaftlichen Gegebenheiten anzupas-
sen”, so Block weiter. Die digitale Datenverarbeitung
nehme rasant zu. ,Technische und gesellschaftliche
Entwicklungen, wie etwa der Durchbruch von sozi-
alen Netzwerken, Cloud Computing und Big-Data-
Anwendungen ungekannten AusmabBes, verlangen
ein modernes Datenschutzrecht.” Fir Handwerksbe-
triebe hat sie keine guten Nachrichten: ,Unterneh-
men, die das Thema Datenschutz bislang vernach-
ldassigt haben, miissen jetzt viel nachholen, um ihre
Organisation datenschutzgerecht zu gestalten." Alle
Verfahren, mit denen etwa Kunden- oder Beschaf-
tigtendaten verarbeitet wiirden, seien dahingehend
zu iiberpriifen, ob das neue Recht eine Rechtsgrund-
lage vorsieht. Die Verordnung sehe zudem neue
Dokumentationsanforderungen vor, die tiber die bis-
herigen Anforderungen nach dem deutschen Recht
hinausgingen. Die Datenschutzkonferenz hat fiir die
Umsetzung einen MaBnahmenplan veréffentlicht.
Zudem sollen eine Checkliste und ein Zehn-Punkte-
Papier fiir kleine und mittlere Unternehmen weitere
Hilfestellung geben. Alle Informationen sind unter
www.ldi.nrw.de abrufbar.

Martin Teschke, stellvertretender Chefredakteur des DBZ Magazins

: ‘ﬁ‘

Mittelstand wird datenschutzrechtlich genauso stren
mit Kentrollen und Sanktionen, also der Pe
zuzugehen, und dieser falsche Gerechtigkeitssinn, der zur Ung

Wer Helga Block zuhort, dem wird schnell klar: Die Frau meint es ernst. Natiirlich ist es als Vorsit-
zende der Datenschutzkonferenz ihr Job, daflir zu sorgen, dass die Datenschutzbeauftragten der
Lander die Verordnung der EU auch umsetzen. Und natlirlich ist e:
und mittleren Unternehmen via Internet ein wenig Hilfestellung an

ehr freundlich von ihr, kle
en. Das war es dann ar
. Der
namlich
Handwerk
kenden

che. d di

Betriebe tiber alle MaBen argern. Und wenn der eine oder andere Handwerksbacker glaubt,

des Landesdatenschutzbeauftragten und seiner Sct

Schreiben Sie uns lhre Meinung
teschke@ingerverlag.de
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14.04.2018 o6Back.Business, S.31

SchapfenMiihle: Wechsel
in der Geschaftsfiihrung

Karl Schmitz, langjdhriger Geschiftsfiihrer im
Backergeschift, ist zum 31. Marz in den Ruhestand
gegangen. Seine Aufgaben ibernimmt Vertriebslei-
ter Johannes Glaser.

Karl Schmitz kam 1999 zur SchapfenMiihle, um
das Backergeschift auf- und auszubauen: Er erwei-
terte Aullendienst und Produktion. Dank seiner Ini-
tiative gilt heute die SchapfenMiihle als der Dinkel- und
Urgetreidespezialist. 2009 erhielt Schmitz Prokura
und die Geschéftsfithrung fiir die Organisation des
Backergeschiftes. Karl Schmitz ist zudem langjihri-
ger DLG-Brotpriifer, Mitglied im Vorstand des Back- _
vutatenverbandes, 2. Vorstand im Wissensforum |
EBackwaren und im Ausschuss flir Getreidechemie }
der AGF. PR a



01.06.2018 oBackJournal, S.12

Verstarkter Vorstand

D er Vorstand des Backzutatenverbandes hat zwei
neue ordentliche Mitglieder: Dr. Thorid Klan-
tschitsch von Jung Zeelandia und Gerrit Rosch von
Dawn Foods Germany. Beide waren vorher als ko-
optierte Mitglieder engagiert. Karl Schmitz von der
Schapfenmiihle schied aufgrund seines Ruhestandes
aus. Auch im Wissensforum Backwaren gab Schmitz
seinen Posten auf, dafiir ist Dr. Klantschitsch als
neue stellvertretende Vorsitzende verpflichtet. Der
Backzutatenverband bestatigte zudem die bisherigen
Vorstandsmitgleider Dr. Detlev Kriiger von Martin
Braun, Thomas Tanck von CSM Deutschland, Dr. Ge-

:lreks und Wilko Quante von Uniferm. Weiterhin Vor-

Isitzender des Wissensforums Backwaren ist Christof

!_Crone, Geschiftsfithrer des Backzutatenverbandes.

Sein Stellvertreter ist Gerrit Rosch.
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19.06.2018 o&back.intern.,

.

CKZUTATEN™, BACKMISCH

S.26

ZUTATENLISTE - SO SCHAFFEN SIE VERTRAUEN

Kulinaria-Geschaftsfiihrer Dr. Markus Weck rat bei Vortrag zu mehr Transparenz

Beim Kaffee auf der Dachterrasse der
Berlin-Brandenburgischen Akademie der
Wissenschaften wehte an diesem Morgen
ein kréftiger Wind die letzte Mdigkeit
aus den Kopfen. Eine Etage tiefer im Vor-
tragsraum ging es nicht weniger frisch zu:
Dr. Markus Weck, Geschaftsfiihrer Kulina-
ria Deutschland e.V., warb fiir einen neuen
Ansatz bei der Auslobung von Lebensmit-
teln: ,Clean Labeling ist der groBte Mist",
machte er die Richtung seines Vortrages
deutlich.

Statt immer zu sagen, was nicht in den
Produkten ist (,frei von") sollte man lieber
sagen, ,das ist drin". Sein schlagkréftigs-
tes Argument: Mit ,frei von" verteidi-
gen sich Lebensmittelproduzenten und
machen sich angreifbar, weil nie ganz
ausgeschlossen werden kénne, dass doch
mal etwas in einem Produkt nachgewie-
sen werden kann. Wer dagegen sagt, ,das
ist drin”, der stehe fiir Transparenz und
schaffe Vertrauen bei den Verbrauchern.

Ein Kurs, den der Backzutatenverband
sich seit ein paar Jahren ebenfalls auf die

26

Dr. Markus Weck,
Geschiftsfiihrer
Kulinaria
Deutschland e.V.

Fahnen geschrieben hat, wie Geschafts-
fiihrer Christof Crone anldsslich der 70.
Mitgliederversammlung sagte.

Weck wies auf die vielen Diskussionen
mit Verbraucherzentralen hin, die mit
immer neuen Kampagnen Einfluss auf die
Rezepturen von Lebensmitteln nehmen
wollen. ,Wenn man bei jeder kritischen
AuBerung sofort seine Rezeptur verin-
dert, dann macht man sich unglaub-
wiirdig. Stehen Sie zu lhren Rezepten,
kommunizieren Sie positiv und nennen
Sie die guten Zutaten offensiv”, sagte
Weck. ,,Sie machen die Verbraucherzen-
tralen ohnehin nie gliicklich.”

Offene Kommunikation mit Medien

Die Lebensmittelwirtschaft solle versuchen,
durch Transparenz und positive Kommuni-
kation verloren gegangenes Verbraucher-
vertrauen zurlickzugewinnen. Dabei sei die
Kommunikation {iber Soziale und traditio-
nelle Medien ein wichtiger Bestandteil der
Offentlichkeitsarbeit. Die Verbande, fiir die
er arbeite, melden sich offensiv in Verbrau-
cherforen mit Kommentaren zu Wort und
verheimlichen dabei nicht ihren Absender.
JEs ist immer besser, sich selbst zu Wort zu
melden und kritische Fragen zu beantwor-
ten, als den anderen die Kommunikation
zu lberlassen", sagte Weck. ,Wir ducken
uns auch nicht weg, wenn es Anfragen von
Talkshows gibt."

Unter www.wissensforum-backwaren.

dar betroertie Baelpurtatomnive mate] = m - -—

let bereits eine Informationsplattform.

Im Vordergrund steht die sachliche und
whssenschaftlich fundierte Vermittlung von
Informationen zu Inhaltsstoffen und Wir-
kungsweise von Backmitteln. Zielgruppen
sifd neben Béckern und Konditoren auch
Jopirnalisten und Verbraucher.

back.intern. 7/2018



23.06.2018 oBack.Business, S.23

‘Wissensforum Backwa-
ren e.V.: Wahlen

Der Wissensforum Backwaren e.V. bestitigte
Christof Crone (Geschiftsfiihrer Backzutatenver-
band e.V.) als Vorsitzenden und Gerrit Rosch (Dawn
Foods Germany) als stellvertretenden Vorsitzenden
im Amt. Zur weiteren stellvertretenden Vorsitzen-
den gewéhlt wurde Dr. Thorid Klantschitsch (Jung
Zeelandia). Sie verstiarkt nach dem Ausscheiden

- von Karl Schmitz (SchapfenMiihle) das Lenkungs-
gremium der Offentlichkeitsarbeit der Backzuta-
tenbranche.gg—

4
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01.07.2018 8BAKO magazin, S.62f

| VERBANDE

Kontinuitdt und neuve Herausforderungen

Auf seiner Mitgliederversammlung Anfang Juni 2018 bestétigte der Backzutatenverband e. V. bei den turnusméaRigen
Vorstandswahlen die bisherigen Mitglieder und wahite Dr. Thorid Klantschitsch (Jung Zeelandia) und Gerrit Rosch
(Dawn Foods Germany) neu in den Vorstand. In Vortrigen wurden zahlreiche Sachthemen unter die Lupe genommen.

Der Backzutatenverband e. V. (BZV), der die
Interessen von rund 50 Mitgliedsunternehmen
der Zulieferindustrie des backenden Gewerbes
vertritt, fraf sich am 5. und 6. Juni in Berlin zu
Mitgliederversammlung und Vortragsveranstal-
tung. Einstimmig wurden Dr. Detlev Kriiger
(Martin Braun), Thomas Tanck (CSM Deutsch-
land), Dr. Georg Bécker (Ernst Bécker), Dr.
Mathias Warwel (Ireks) und Wilko Quante (Uni-
ferm) in ihren Vorstandsamtern bestiitigt. Neu
als ordentliche Mitglieder gewahlt wurden Dr.
Thorid Klantschitsch (Jung Zeelandia) und Ger-
rit Rosch (Dawn Foods Germany), die vorher be-
reits als kooptierte Mitglieder dem Vorstand an-
gehdrt hatten. Karl Schmitz (SchapfenMuhle)
schied aufgrund seines Eintritts in den Ruhe-

stand aus dem Vorstand aus. In der anschlie-
Bend durchgefiihrten Vorstandssitzung besta-
tigte der neu gewdhlte Vorstand sodann Dr.
Detlev Kriiger und Thomas Tanck in ihren Am-
tern als Vorsitzender bzw. dessen Stellvertreter.
Weiterhin gab der Vorstand zwei neue Koopta-
tionen bekannt: Mit beratender Stimme gehé-
ren dem Vorstand kinftig Stephan Schwind
(Backaldrin) und Johannes Glaser (Schapfen-
Muhle) an.

Sachthemen im Fokus

GroBe Beachtung fanden die Vortrdge von
Geschiftsfihrer Christof Crone, der einen all-
gemeinen Tatigkeitsbericht abgab und sich da-
bei auch ausgiebig zur jingst in Kraft getrete-
nen EU-Datenschutzgrundverordnung duBerte,
und Thomas Tanck, der einen Uberblick Uber die

allgemeine Entwicklung des Backzutaten- und
Backwarenmarktes erstattete. Crone berichtete
zudem ausgiebig Uber die wichtigsten Themen
der Expertenarbeit des Backzutatenverbands im
vergangenen Geschaftsjahr. Mit 60% vertrete-
nen Mitgliedsunternehmen war die Versamm-
lung gut besucht; auch der Zentralverband des
Deutschen Backerhandwerks war durch Prasi-
diumsmitglied Maren Andresen und Haupt-
geschaftsfihrer Daniel Schneider in der Ber-
lin-Brandenburgischen Akademie der Wissen-
schaften vertreten.

Es ging auf der Tagung vor allem um die The-
men Inhaltsstoffe, Digitalisierung und Daten-
schutz. Letzteres stand als Erstes auf der Agen-
da. Matthias Nadolski, Rechtsanwalt und Justi-

l(vllege Daniel Schneider (1.) und Ehrenprisident Peter Becker (r.). 3| Dr. Markus Weck hmfer‘frlg!e Clean Labei" 4| Matthias Nadolski sprach iiber Dn'enschutz

ziar des Deutschen Brauer-Bundes, stellte die
wichtigsten Neuerungen in Zusammenhang mit
der Datenschutzgrundverordnung vor, die fir
die Nutzung von Mitarbeiter- oder Kunden-
daten deutlich strengere Regeln vorsieht. In Be-
trieben, in denen wenigstens zehn Mitarbeiter
personenbezogene Daten verarbeiten, muss ein
Datenschutzbeauftragter benannt werden. Na-
dolski riet den Anwesenden, noch mehr als bis-
her auf die Einhaltung der gesetzlichen Bestim-
mungen zu achten, denn die BuRgelder seien
hoch. Die Diskussion im Plenum zeigte, dass das
Thema vielen Verantwortlichen in den Unfer-
nehmen ,unter den Négeln brennt”, wie es
BZV-GeschaftsfUhrer Christof Crone ausdriick-
te. Wie verhélt es sich mit Kunden- oder Bonus-
karten? Welche persénlichen Daten darf ich auf
Messen erheben? Ist es gestattet, die Daten

einer iberreichten Visitenkarte zu speichern?
Wen darf man wann fotografieren? Es gab vie-
le Fragen, auf die nichtimmer eine befriedigen-
de Antwort gefunden werden konnte. Der
Referent pladierte dafiir, nicht in Panik zu ver-
fallen. Vieles werde wohl noch durch die Rechts-
sprechung einer endg(iltigen Klarung zugefihrt.
.Die DSGVOQ ist ein BUrokratiemonster, zudem
mit viel Rechtsunsicherheit verbunden”, lautete
das Fazit von Nadolski.

Besser ohne ,,ohne”?

Das zweite Thema traf ebenfalls die Gemiits-
lage der Teilnehmer. Rechtsanwalt Dr. Markus
Weck hinterfragte kritisch das so genannte
.Clean Labelling”, Ohne Farbstoffe, ohne Gluta-

mat, ohne Geschmacksverstarker, ohne Konser-
vierungsstoffe - das Wort ,ohne” werde heut-
zutage viel zu oft verwendet. ,Ich finde das
nicht gut, es weckt in der Bevélkerung ein
groBes Misstrauen gegeniiber Zusatzstoffen”,
meinte der Geschaftsfihrer von Kulinaria
Deutschland, der zugleich Rechtsanwalt im
Deutschen Verband der Hefeindustrie ist. Nega-
tives, so Weck weiter, verwirre den Verbrau-
cher, Vielmehr solle man positiv iber Lebens-
mittel kommunizieren.

.Chemie gehért dazu, ist ebenfalls ein Teil der
Natur”, meinte der Vortragende weiter, Es ma-
che daher Sinn, bei der Deklarierung zu den ver-
wendeten Inhaltsstoffen zu stehen, selbst wenn
Beschwerden, etwa der Verbraucherzentralen,
die Folge sein kénnten. ,Wollen Sie alle Zusatz-
stoffe entfernen, bis Sie nur noch Wasser ver-



kaufen?”, fragte Weck ironisch. Man kénne in Deutschland wahrscheinlich
nie alle zufrieden stellen, irgendjemand fihle sich immer getauscht.

Einblicke in digitale Zukunft

Einen Ausblick in die Zukunft gewéhrte last, but not least Lola Giildenberg,
Innovation Director der Berliner Agentur ,kleiner und bold". Sie sprach
von zukunftsweisenden Technologien, die auch die Backbranche verdn-
dern kénnten. Als Exempel nannte sie mit Sensorik ausgestattete Robo-
ter, die etwa Gesichts- und Gemutserkennung ermdglichen, Handschuhe,
die automatisch Handgriffe zahlen, Warenbestande abgleichen und Pro-
zessfehler erkennen oder Drohnen, die Backwaren frisch vor Ort backen.
Die Digitalisierung schreite rasant voran, bekréftigte Guldenberg. Man
musse sie als Chance begreifen, sie so gut wie méglich fir sein Unterneh-
men nutzen. sk/sts

Aus der Deckung

Die ordentliche Mitgliederversammlung des Wissensforum
Backwaren e. V. bestdtigte Christof Crone als Vorsitzenden und
Gerrit Rosch als Stellvertreter einstimmig im Amt. Zur weiteren
stellvertretenden Vorsitzenden gewahlt wurde Dr. Thorid Klant-
schitsch. Sie verstarkt nach dem Ausscheiden von Karl Schmitz
nun das Lenkungsgremium der Offentlichkeitsarbeit der Back-
zutatenbranche. Im Zuge des Tatigkeitsberichts Uber das vergan-
gene Geschaftsjahr und der Darstellung der kiinftigen Vorhaben
prasentierte die fir das Wissensforum Backwaren arbeitende
Agentur .kommunikation.pur” zahlreiche Neuverungen, die die
Offentlichkeitsarbeit der Backzutatenbranche in der Zukunft
mehr in das Rampenlicht auch der Nichi-Fachéffentlichkeit tra-
gen sollen. ,Wir wagen uns langsam aber sicher immer mehr aus
der Deckung. Das birgt sicherlich gewisse Risiken; ich sehe die
Chancen jedoch ganz klar Uberwiegen. Wer nicht wagt, der nicht
gewinnt’, gab sich Christof Crone bewusst kdmpferisch und wur-
de dabei von mehreren Wortmeldungen aus dem Kreise der Mit-
glieder heraus unterstitzt. Claudia Weidner von der GHM Mes-
segesellschaft referierte Uber den Stand der Vorbereitungen der
iba 2018 und die geplanten besonderen Vorhaben der Fach-
messe. Crone freute sich Uber die gute Zusammenarbeit bei der
Planung des Blogger-Rundgangs des Wissensforums Backwaren
am 16. September 2018, mit dem die Branche erste Geh-
versuche in Richtung AuRendarstellung gegeniber einer
Nicht-Fachéffentlichkeit unternimmt.

Im Anschluss wirdigten Thomas Tanck und Christof Crone Karl
Schmitz, der sich nicht nur langjahrig sehr aktiv in die Verbands-
arbeit eingebracht hat, sondern als Vorstandsmitglied des
Wissensforums in den vergangenen Jahren auch groRRe Verant-
wortung firr die Offentlichkeitsarbeit der Backzutatenbranche
ithernommen hatte, i
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