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Presseblro & Medienkontaktarbeit

ABAKO-Kolumne mit Christof Crone (1)

AKoordination und Bearbeitung von
Presseanfragen (2)
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s zulassungsfreie Verarbei-
hilfsstoffe gelten. Jedenfalls
derzeit noch so, denn der
g zu den Artikeln 4 & 17
Verordnung 1332/2008 der

BAKO-Kolumne

en Kommission und des
‘Rafs @ber Lebensmittelenzyme
- (EU-Lebensmittelenzymverord-
nung), der erstmalig eine Gemein-

mit allen Enzy-
‘men und Enzymzubereitungen enthalten soll, lasst
schon seit 2012 auf sich warten. Ob sich danach gravierend
etwas andert, ist derzeit noch nicht abzusehen. Verarbeitungs-
hilfsstoffe sind definiert in Art. 2 der Verordnung (EU)
1333/2008 als ,Stoffe, die nicht als Lebensmittel verzehrt wer-

den und bei der i von

Die Kolumne mit Christof
Crone erschien 2020 vier Mal
im BAKO-magazin. Inhalte
waren lebensmittelrechtliche B v o L
Themen: i

ner Derivate im Enderzeugnis hinterlassen kénnen, sofern die-

se Ruckstdnde gesundheitlich unbedenklich sind und sich tech-

. H nologisch nicht auf das Enderzeugnis auswirken”. Der Dreh- und

- A U S g a b e O 3/2 O . D I n ke | - Angelpunkt ist die technologische Wirkung, allerdings nicht des

Stoffs selbst, sondern seiner Riickstande. Die beim Backen ver-

K e n n Z e i C h n u n g wendeten Enzyme sind EiweiRstoffe und werden beim Back-

prozess im Ofen inaktiviert - sie zerfallen. Eine technologische

Wirkung auf das Enderzeugnis haben sie respektive ihre Riick-

. stande nicht mehr. Hieraus resultiert nach Art. 20 b) i) der

- Ausgabe 06/20 Nutrl_Score EU-Lebensmitteli i dnung (EU 1169/2011),
" dass sie im Zutatenverzeichnis nicht erscheinen missen.

. ~ Dochwas ist, wenn der in den Verkehr gebrachte Teig gar nicht

a u fg e g r I ff e n . durcherhitzt worden ist, sodass die in ihm enthaltenen Enzyme

noch voll aktiv sind, wie das z. B. bei gekihlter oder Tiefkihl-

ware der Fall sein kann? Nach herrschender Meinung unter den

A b O 9/2 O . Branc i d sie dannim Zi
- U S g a e . nungspflichtig. Da es die Liste im Anhang der EU-Enzymverord-
. ~ nung noch nicht gibt, hat sich Deutschland die Kennzeichnung
Z u S a tz Stoff k e n n Z e I C h n u n g mit dem Wort ,Enzym(e)" etabliert. Und wie verhalt es sich mit
der Kenntlichmachung bei loser Ware? Sie ist schlicht nicht vor-
AuRer sie llergene Tré: ffe
Keine der Ausnahmen nach Art. 20 LMV gilt, wenn der betref-
- A u S g a b e 1 2/2 O : E n Zy m e nde Stoff (oder eher: sein Tragerstoff) einen allergenen
standteil geméR der Liste in Anhang Il LMIV enthélt. Dann
bei loser Ware eine Kenntlichmachung nach Art.
vorgeschrieben. Bei Enzymen wurde friher als Trag
Veizenmehl eingesetzt, wobei es hier am Markt
Enzyme mit alternativen Trégerstoffen gibt,
| damit weiterhin kennzeichnungsfrei sind.

12/20 BAKO-magazin 75
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Presseblro

Im Pressebiiro gab es
Anfragen des BAKOmagazins
bezilglich eines Zitats fur die
Jubildumsausgabe sowie der
back.intern zum Thema Clean
Lable.

kommunikation.puy

WFB --- Medienstatus und Themenplan 2020

Exrstait von kommunikation. pur GmoH, Minchen
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backwaren aktuell (3 von 3)

RRANCHENNEWS £ 2.3 // KOALITIONSVERTRAG UND ERNAHRUNGSPOLITIK: WELCHE POLITISCHEN ZIFLE VERFOLGT DIR NE DIE ZUKUNFT DER ERNAHRUNG: EIN KONZEPT BAHNT SICH DEN WEG S. 04-07 // BROT: DEM PHANOMEN AUF DER SPUR & 08- 11//
RUNDESREGIERUNG? S 47/ GARAKTIVE VOLLSAUERTEIGE IM VERGLEICH 7ZU AUSGESAUERTEN SAUBRTEIGEN £ 8 117/ DAS D DEKORE: GESCHMACK MIT GLANZ & GLITZER S 12-13 // DINKELBACKWAREN IN TOl“QUALlTKT = BECHTE HERAUSFORDERUNG VOM
SCHE LERENSMITTELRUCH - TEIL 11 S 1415/ NEUE DLG-STUDIE 2018 REDUKTION VON ZUCKFER. FETT UND SALZ & 16-19 FELD BIS ZUM OFEN S. 14-15//
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backwaren
aktuell 03/20

Die Ausgabe 03/2020 der
backwaren aktuell wurde Ende
November veroffentlicht.
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