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Sitzungen PR-AK .. e

Online, 16.09.

Themen & Ergebnisse:

= Reporting Fachkommunikation zur aktuellen Lage
= Wulnsche, Ideen, Anregungen fir 2023

= Terminfindung fur kérperliches Treffen

kommunikation

Reporting
Fachkommunikation WFB

zur aktuellen Lage im Sommer 2022

09. September 2022

Abgeschlossen
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backwaren aktuell 02/22 ...,  Sonderausgabe ba ..
Erschienen am 29. Juli 2022 Erschienen am 31. August 2022

Wissensforum Backwaren

Wissensforum Backwaren

SPEZIAL: Backwaren in der Krise

Zusammenhinge und Hintergriinde zu Rohstoffen und Lieferketten

DAS PALETTEN-PROBLEM: EIN TRANSPORTSYSTEN

ERAT INS WANKEN S 4-5 // ZUCKER: EIN NACHGEFRAGTER ROHSTOFF S 5.6 //
D GRONDE FOR DIE PREISENTWICKLUNG $. 79 // FETTE & OLE: KRISE, UMBRUCH,
OHNE ENERGIE LAUFT NICHTS S 1213

DIGITALISIERUNG IM BACKERHANDWERK S 47 // EHEC & CO. IN GETREIDE S 811 // LIEVITO MADRE: TREND AUS TTALIEN 5. 12-13 // _ e
HANDWERKLICHES SPEISEEIS: GEHT IMMER UND IST KEINE ZAUBEREL 5. 14-15 // HANDMADE DONUTS: MIT HANDWERKSKUNST UND VOLATILR GEYREIDEPRECSE - Z1/SAMMENHAN

KREATIVITAT ZUM ERFOLG S, 1617 // NEUES AUS DER WELT DES LEBENSMITTELRECHTS: OCHRATOXIN AS. 18-19 AUFRRUCE. 9211 1 LOGIEYE VERBINDET .23

BACKWAREN AKTUELL BACKWAREN AKTUELL

FACHMAGAZIN RUND UM BACKZUTATEN FACHMAGAZIN RUND UM BACKZUTATEN

A gescmossen
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Pressemitteilung BZV....  Pressemitteilung WFB.....

Thema: Kontinuitat beim Thema: Wechsel im Vorstand
Backzutatenverband Wissensforum Backwaren e.V.
Vorstandswahlen/OMV Vorstandswahlen/OMV

Versand: 01.07. Versand: 01.07.

%

Der Backzutatenverband Wissensforum Backwaren

4 e Bt .4, NS KA T 0117 B
PRESSEMITTEILUNG

Wechsel im Vorstand Wissensforum Backwaren
Or. Georg Bicker zum stellvertretenden Vorsitzenden gewahit

Bertin, 01. Juli 2022 - Nach vier Jahren zieht nch Frau Dr. Thorid Klantschitsch
(Zeelandia GmbH & Co. KG) als Vorsitzende aus dem

Wissensforum Backwaren e.V. zurlick. Die Vemm(llll'der entschieden sich auf der
Mitgliederversammiung in Berfin einstimmig fUr Dr. Georg Bdcker (Ernst Bdcker GmbH
a Co. KG) als Nachfolger. Christof Crone wurde in seinem Amt als Vorsitzender

igt, ebenso Gerrit Rosch (Dawn Foods Germany GmbH) als stellvertretender

e 008302

Vorskrener
PRESSEMITTEILUNG Bei der ordentlichen des am 29, Juni 2022
standen tumusmibig n. Die von Zeelandia
Ko it beim Backautatemverband. (Gmit & Co. K, Dr: Thoid Klanschitsch, worde Nite 2021 ur Area Drector Europe der
Wilka Quante im Am des Vorsitzenden bestitigt. Dr. Mathias Warnel rum internationalen Zeelandia Gruppe berufen und git daher nach vier Jahrenihven Pusten als
Stellvertruter gewiihlt Backwaren auf, Als Nachfolger stellte sich Dr.
Georg Bcker, Geschaftsflhver der Ernst Bocker GmbH & Co. KG, zur Wahl. Die bisherigen
< Beriin, 01. Juli 2022 » Am 29.06.2022 hat der Backzutatenverband .¥. in Christof Crone sowie Gerrit Rosch
Berlin seine erste korperliche ardentliche Mitgliederversamiung seit dem Vorsitzender) erklirten, zur Weiterfihrung frer Amter zur Verfigung zu stehen, Einstimmung
Covid19-ausbruch durchgefiihrt. votierte die Versammlung fiir den Vorstand In neuer Zusammensetzung,

icher T
Vorstands,die sle anet Jbre spsehen. Dabet kancidhrten de
Vorstandsmitglieder

Dr. Bicker, der schon seit einigen Jahren als Mitglied im PR-Arbeitskreis des Wissensforum
Backwaren die Verbandsarbeit aktiv unterstitzt, freut sich auf die neue Aufgabe: ,Die
Kommunikation Gber unsere Themen und unsere Produkte sowoh In der Fachwel, als auch in

Richt , sind i e he 1 Wi
Wilko Quante UMFERM Gmbi & Co. KO ichtung Endverbraucher, sind fiir unsere Branche von zentraler Bedeutung. Das Wissensforum

schafft mit seiner O Transparenz und und hat hier in den
Dr. Gearg Bécker Emst Bécker GmbH & Co. KG letzten Jahren schon vied erreicht. ich freve mich auf die Zusammenarbeit im Vorstandsteam
Gerrit Rasch Davn Foods Germany GmbH und viele spannende Projete. Den Mitgliedern danke ich fiir das entgegengebrachte
Stephan Schvwind backaldrin Vertriebs GmbH Vertrauen.
Dr. pathias Warwel IREKS GmbH

Die Mitgliederversammlung des Wissensforum Backwaren, die sich an de des
Backzutatenverbands anschioss, fand nach drei Jahren zum ersten Mal wieder in Bertin als

2ur Wiederwahl Und wurden im Amt bestatigr. New in den Vorstand gewshit
waurden
Prasenzveranstaltung statt.

Bjisrn Quakernack Martin Braun Backmittel und Essenzen KG
- Kerstin Schmidt CSM Deutschland GmbH

Vartsanca WAk et o, Serssandar Thama Taeh Gev s vt ravs
i oy 198 e, 11

Abgeschlossen Abgeschlossen
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PRESSEMITTEILUNG

Grobe Sorge um Folgen der Gasknappheit bel Backzutatenherstellern
Gasdrosselung fUhrt 2 weiterhin angespannter Lage bef Backzutatenherstellem
und hat womoglich dramatische Konsequenzen

< Berin, 11. August 2022 > Die deutschen Backzutatenhersteller sehen die
Jlingste Drosselung der Gasliefermengen via Fernleitung seitens des russischen
Betreibers mit Sorge. Die Folgen einer anhaltenden oder sich gar verschirfenden
Gasknappheit kinnten fir Backzutatenhersteller - wie auch flr viele andere
Untermehmen - dramatisch sein. Und das nicht nur aus Griinden der

fetztiich auch vor Fragen

teis
der Wirtschaftlichkeit.

Der Backzutatenverband Unterstitzt seine Mitglieder verstirkt mit regelmébigen
Informationen, KommunikationsmaBnahmen sowie dem standigen Monitoring
relevanter Dle deutschen
versuchen ihrerseits sich bestmoglich auf den Worst Case vorzubereiten und

wa L aufzufiillen bzw. L 2u enweitem. Doch
Optionen zum weiteren Einsparen von Energie sind begrenzt, viele arbeiten hier
bereits am Limit und auch das Umrissten von Gas auf andere Energietriger st
nicht ohne weiteres méglich, besonders nicht kurz- und mittelfristig. Einige
Mitgliedsunternehmen des Backzutatenverbandes gehen davon aus, dass ihre
Produktion m Falle des Falles massiv betroffen ware. Letztlich steht ihre.
Wettbewerbsfahigkeit auf intemationaler Ebene in Frage, wenn sie nicht mehr
mit Gas In ausreichender Menge bellefert werden oder sich Gas auch nur
weiterhin signifikant vertevert. Denn dann tasst sich nicht mehr wirtschaftlich

Varstndec W vt S Vrctsmndr . Vathias Nl Geschastibrn A Chstst Core
rtqu Coarttarney 8 1810 ¢

kommunikation.puy

Pressemitteilung BZV

(Umschichtung: 2 von 4)

Thema: GroBe Sorge um Folgen der
Gasknappheit bei Backzutatenherstellern

Versand: 11.08.

Abgeschlossen

Pressemitteilung WFB

(Umschichtung: 3 von 4)

Thema: Paletten, Zucker, Weizen & Co. —

aktuelle Herausforderungen in der
Backbranche

Versand: 10.08.

Wissensforum Backwaren

PRESSEMITTEILUNG

Paletten, Zucker, Weizen & Co
Backbranche

aktuelle Herausforderungen in der

hat sich der Markt sign

Berlin, 10. August 2022 - Corona, der Krieg in der Ukraine sowie weitere Faktoren haben
dass viele i

Preisen und Qualititen unterliegen. In der sehr divers aufgesteliten Backbranche st

dies an vielen Stellen splirbar. Aufgrund komplexer Zusammenhinge sind oftmals auch

Bereiche betroffen, die auf den ersten Blick weniger offensichtlich sind. Das

Wissensforum Backwaren informiert Uber Hintergrlinde.

Einst stabile Mirkte und etablierte Prozesse sind 2unehmend fns Wanken geraten, auch die
Backbranche sieht sich dadurch mehreren Herausforderungen gegeniber. Diese reichen Uber
die reine Herstellung von Produkten hinaus und betreffen auch Bereiche wie Transport und
Logistik. Ein Befspiet hierfur sind etwa Paletten. Die Produktion von Europaletten, flr die ganz
bestimmte Standards gelten, ist durch den Mangel an Holz und Stahlnageln stark
eingeschrankt. Das wirkt sich auf Verfugbarkeit, Lieferzeit und Preis im gesamten
Wirtschaftskrelstauf aus.

Auch der fir die Backbranche unerlasstiche Rohstoff Zucker ist derzeit ein gefragtes Gut. Die
kumulierten Zuckerimporte in der EU lagen deutlich unter den Einfufiren aus den letzten
Jahven, Aufgrund der anhaltend starken Nachfrage ist ein Defizit entstanden. Steigende
Transport- und Energiekosten nehmen ebenfalls einen Einfluss auf den Zuckerpres. Hinzu
kommt, dass auch die Anbaubetriebe von Zuckerrilben mit erhdhten Kosten zu kimpfen haben
und Trockenheit, Hitze und Frost zu weniger ertragreichen Emten flven.

Und auch beim wird das aus Angebot immer
stirker von Faktoren, und de

beeinflusst. Krisen-Situationen in Landern, die grobe Mengen exportieren wie Ukraine und
Russland, fiiteen zu im weltweiten Frisher waren lange

Kontrakte mit Preisbindung Gbiich - heute fst dles oft nicht mehr maglich. Dies verstarkt
Preisspekutationen, klrzere Kontrakte und einen sehs volatilen Markt, In dem sich Preise
stiindlich andern kéanen.

Die Backbranche ist ein Knotenpunkt, hier laufen viele Warenstrome hinein und hinaus*, so
Christof Crone, Vorsitzender und Geschiftsfihrer des Wissensforum Backwaren e.V. .Daher
gibt es unzahlige Beriibrungspunkte mit ganz unterschiedlichen Rohstoffen, Materialien,
Techniken, Verfahren und Prozessen. Einige davon sind nun aus verschiedenen Grinden - allen

Abgeschlossen
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Kurzmeldung....

Thema: backwaren aktuell 02/2022

erschienen
Versand: 01.08.

Wissensforum Backwaren

KURZMELDUNG

01.08.2022, Bertin

Digitalisierung im Backerhandwerk, EHEC in Getreide und drei
Trends fiir Backer: Die neue backwaren aktuell ist da!

++4+ Welche Chancen bietet die Digitalisierung Bickereien? Tipps, um den eigenen
Betrieb zukunfts

g aufzustellen +++ Kann der Verzehr von Getreideerzeugnissen
Krankheiten ausldsen? Eine Einordnung der Gefahren durch EHEC & Co. +++ Lievito
Madre, Speiseeis und Donuts - von diesen Trends kinnen Baicker profitieren +++
Aus dem Lebensmittelrecht: Neue Hichstgehalte fir Ochratoxin A +++ Neue
Ausgabe der backwaren aktuell ab sofort auf der Webseite des Wissensforum
Backwaren e.V. abrufbar

Die Sommer-Ausgabe der backwaren aktuell st erschienen. Diesmal unter der Lupe:
Digitalisierung im Bickerhanduwerk. Wie kann sie sich positiv auf den Arbeitsalltag eines
Backers oder Im Verkauf auswirken? Hier erhalten Backer einen Uberblic, in welchen
Bereichen der Produktion, der Verwaltung oder im Verkauf Unterstitzung durch technische
und digitale Heifer bestent.

Aufierdem geht es um EHEC & Co. und die Frage, ob Getreideerzeugnisse krank machen
Konnen. Wie hoch sind die Risiken wirklich und was sollte beim Umgang mit Getreide
beachtet werden?

Weitere Themen drehen sich um die kulinarische Vielfalt in der Bickerel und drei
spannende Trends: Lievito Madre sorgt mit milden Fermentationen far besondere
Gebackqualitat, handwerklich hergestelites Speiseets geht immer Und st keine Zaubere! -
auich nicht fir Backereien, und Donuts bieten viel PLatz fr Kreativitat, Individualitst und
Erfolg bei einer jungen Zielgruppe

Abgeschlossen
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Kurzmeldung umms s

Thema: Sonderausgabe backwaren aktuell

erschienen
Versand: 29.08.

Wissensforum Backwaren

KURZMELDUNG

29.08.2022, Berlin

in der Krise: E und inde zu
Rohstoffen und Lieferketten
Backwaren e.V. der backwaren

aktuell

+++ SPEZIAL: Backwaren in der Krise - Sonderausgabe der backwaren aktuell

und L o

informiert iber Fragen zu
Sonderausgabe ab sofort auf der Webseite des Wissensforum Backwaren e.V.
abrufbar

Corona, Kiima, Krieg - antissiich der von Krisen geprigten Zeit und der Herausforderungen
und Fragen, die sich daraus auch fir die Backbranche ergeben, verdffentiicht das
Wissensforum Backwaren e.V. eine Sonderausgabe der backwaren aktuell, Ziel der
Sonderausgabe ist es, Hintergrnde 2u einzeinen Rohstoffen und Lieferketten darzustellen,
somte Uber Zusammenhinge aufzukliren, warum gut etablierte und bisiang reibungslos
funktionierende Systeme nun s Wanken geraten. Dabes geht s um Fragen von Logistik

und Transport, um globale Strukturen, 3

und Energleversorgung.

Warum sind selbst Paletten heute Mangetware? Warum schwanken die Weizenpreise? Vor
welchen Herausforderungen stehen Hersteller bei der Beschaffung von Rohstoffen wie
Zucker, Fetten und Ulen? Weiche Griinde gibt e fi die anhaltenden
Lieferschwierigkeiten? Warum ist die backende Branche ein energieintensiver Sektor!

Welche Faktoren beeinflussen die Energiepreisentwicklung?

Abgeschlossen
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Ofenfrisch-Reihe....

Thema: Gluten
Versand: 08.08.

inen positiven Effekt auf Backwaren ausiibt. Und dann gibt es noch die Personen, die
aufgrund einer Gluten Unvertriglichkeit ein Leben lang darauf verzichten miissen.
Gluten wird auch zukiinftig die Meinungen spalten und jeder muss fiir sich entscheiden,
ob er s zu sich nimmt oder darauf verzichtet.

Zeichen 4,845 (inkl. Leerzeichen)

Bildmaterial

Wissensforum Backwaren

Quelte: nton on Unsplash

Ofenfrisch - Der Infoservice des Wissensforum Backwaren e.V.
‘Spannendes aus der Welt der Backzutaten fiir Sie und Ihre Leser

aren Das Wissensforum Backwaren e.V. versteht
sich als Ansprechpartner fir alle, die mit
Backmitteln und Backzutaten arbeiten, und
fiir diejenigen, die sich iber die Thematik
informieren wollen. Umfangreiche
Informationen stehen auf der Internstseite
www, wissensforum-backwaren.de kostenlos
2ur Verfugung, darunter die
Fachpublikation backwaren aktuell”

Kastprobe Nr. 03-2022 Gluten

Gluten - Umstrittener Getreideinhaltsstoff mit vielen Vorteilen

Dle Aussprache st vielen nicht klar und die Bedeutung erst recht nicht: Die Rede Ist
ven Giuten, einem Inhaltsstoff vieler Getreidearten. Die Betonung liegt tbrigens laut
Duden auf dem .e* und nicht auf dem .u*. Das Wort stammt aus dem Lateinischen und
‘heifit wortwiirtlich tibersetzt Leim®, was auch schan einen Hinweis auf seine

Weitere Informationen und Bildmaterial
Backeigenschaften gibt

kénnen Sie geme anfordern bel:

Gluten st ein Klebereiweif, das in vielen bekannten Getreidearten wie Dinkel, Gerste Kommunikation.pur GmbH, Sarah Fischer,
oder Weizen vorkommt. Es zeichnet sich vor allem durch seine teigbildenden Sendlinger Strabe 31, 80331 Minchen, Tel.:
Eigenschaften beim Backen aus und ist deshalb in der Backerszene sehr beliebt 08923236341,

Allerdings gibt s auch Menschen, die Gluten nicht vertragen und folglich darauf
verzichten milssen.

fischerakommunikationpur.com

Der Einfluss von Gluten

Fiir Bicker ist das Klebereiwei Gluten aufgrund seiner Backeigenschaften ein wichtiger
Teigen verbindet sich das
enthaltene Eiweil durch die Zugabe von Wasser zu einer zahen Masse und verhalt sich
wie Kleber. Dabei bestimmt die Menge des Glutens die Backeigenschaften - je mehr
Gluten ein Mehl enthilt, desto besser die Elastizitat, igkeit, Fri:

Krumen- und Krustenbildung. Neben dem Einsatz in Backwaren wird Gluten auch in
anderen Bereichen der Lebensmittelindustrie geschatzt. Besonders als Bindemittel und
als Emulgator wird Gluten geme ausgewBhit. Aber auch als Trigerstoff von Aromen in
Eis, Silfiwaren, Wurst oder Tee kommt das Klebereiwei oft zum Einsatz

Get Bei der wan

Glutenhaltig versus glutenfrei
Glutenfrei bedeutet nicht zwangslaufig, dass ein Produkt keinerlei Gluten enthalt.
Produkte, die maximal 20 mg Gluten pro kg Lebensmitteln enthalten, gelten als
glutenfrei und werden oft von den Herstellern mit der glutenireien Ahre
gekennzeichnet.

Abgeschlossen
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Presseservice ...
Thema: Backtrends | Versand: 11.08.

9 MEGATRENDS

N OF BACKERANCHE

BACKZUTATER 2 SIS S -
TREND-REPORT 3 z S

Abgeschlossen

Presseservice...

Thema: Backwarenkultur | Versand: 26.09.

BACK-TALES

BACKWAREN-KULTUR fr—

: = = Abgeschlossen
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Blogbeitrag... BAKO-Kolumne.....

Thema: Buchweizen Thema: Die Krise fest im Griff?

VO: 01.08. VO: 01.09.

unserer Zeit fest im Griff. Krisen sind =
Buchweizen - ein wahrer . o
Alleskonner 1975 u.a. das Energiesiche- @
Abgeschlossen
vorrangig

Pressebliro &
Medienkontaktarbeit Spms

den weitergeben. Also weg mit den Vertragen, wenn die
mehr reichen. Erste Gesefzesanderung, §24 ENSIG —

v BAKO-Kolumne mit Christof Crone e
v" Fortfihrung Ofenfrisch-Reihe e e

Gaskunden bundesweit in die Pflicht nimmt. Bumm, die
Zwel derung

v Platzierung Interview G. Bdcker in
BAKO-magazin

hat sich viefleicht schon gezeigt, wenn Sie diese Kolumne
hier lesen. esetz bis
wieder geandert worden sein. Denn wir haben die Krise
schileBlich fest im Griff. Oder ist es vielleicht doch um-

e V.
GeschiiftsfUhrer des Backzutatenverbands e. V.
Abgeschlossen

Abgeschlossen

kommunikation.puy 13



Q3/2022

Pressespiegel Q3

Marktreport

© Kuchen & Felnbackwaren

@
=
-
"
=
-
e
-

Die neanega-‘l‘rends
der Backwarenwelt
L .. I'=

VEGAN

Wechsel im Vorstand

Bei der ordentlichen Mitgliederversammlung des
Wissensforum Backwaren am 29. Juni standen
turnusmaRig Vorstandswahlen an. Die vormalige
Geschaftsfihrerin von Zeelandia, Dr. Thorid
Klantschitsch, wurde Mitte 2021 zur Area Direc-
tor Europe der internationalen Zeelandia Grup-
pe berufen und gibt daher nach vier Jahren ihren
Posten als stellvertretende Vorsitzende des Wis-
sensforum Backwaren auf. Als Nachfolger stell-
te sich Dr. Georg Bécker (1.), Geschéftsfihrer von
Ernst Bocker, zur Wahl. Die bisherigen Vor-
standsmitglieder Christof Crone (Vorsitzender)
sowie Gerrit Rosch (stellvertretender Vorsitzen-
der, r.), Dawn Food, erkldrten, zur Weiterfihrung
ihrer Amter zur Verfiigung zu stehen. Einstim-

mung votierte die Versammlung fiir den Vor-
stand in neuer Zusammensetzung. Bécker, der
schon seit einigen Jahren als Mitglied im PR-
Arbeitskreis des Wissensforums die Verbands-
arbeit aktiv unterstitzt, freut sich auf die neue

HINTERGRUNDE DER
HERAUSFORDERUNGEN VERSTEHEN

GROSSE SORGE UM FOLGEN DER GASKNAPPHEIT BE|
BACKZUTATENHERSTELLERN

& Firma Der Backsutatenverband © 12. A

PUBLIKATION FUR INSIDER

kommunikation.puy

® Mo comments

Einst stabile Mirkle und efabiierte Prozesse sind v
nehmend ins Wanken geraten: Das Wissensforum
Backwaren arbeifet aktuell an einer

‘Crone madht deutlich: .Unser Appellan die Regierung
ist ganz Kiar. Es muss nicht nur sichergestellt werden,

selnes Fachmagazins backwaren akiuelr, die sich

Energie
versorgt werden, die ie brauchen, sondern auch, dass
0 : o

‘weiterhin ig arbeiten k&nnen. Ober

genin der
befassl. Vielen sind die genauen, ofimals sehr kom-
plexen Zusammenhange gar nich bewusst”, betont

diesen Aspeki witd immer noch viel zu wenig debal-
Tiert, Es geh nicht nur urm Veefgbarkeil an sich, soni-

Christof Crone,
Wissensforum Backwaren. Hier gefte es zu informie
ren und 8ol

derm auch Ver-
sorgung mit Lebensmittein gent, liegt das nicht nur

en Informationer inder

sondern ganz Kiarim

die
Weizen und Zucker. So st etwa die Produklion von
i und Stahi-

Der Backzutatenverband unferstitze seine Milglieder

nageln stark e ank!. Der

wirk sich auf Verfogbarkeit, Lieferzeit und Preis im
gesamten Wirtschaftskreisiauf aus.
Welfer stark betroffen ist er Rohstoff Zucker. Die

Gesetzgebungsvorhaben. Die deutschen Badkzutaten-
hersteller wirden inrerseits versuchen, sich bestmog-
ich auf den Worst Case vorzubereiten und etwa

kumuberten
unter den Einfuhren aus den lefzten Jahren  durch
die starke Nachirage ist jetz! ein Defizit entstanden

| W Sonderausgabe: Backwaren in der Krise

SPEZIAL: Backwaren in der Krise
Cover

aufzufllen bzw. Kapazitsten zu er-
‘weitern. Doch hier seien die Optionen begrenzt: Eini-
ge Milghedsuntermehmen des Backzutate

dargestellt, sowie ber Zusammenhénge aufgeklart, warum gut etablierte und bislang
reibungslos funktionierende Systeme nun ins Wanken geraten. Mehr erfahren. Foto:

back.intern.

Neu im Vorstand
Aufgabe: ,Di #ec
men und uns
welt als auch i
unsere Branc
Wissensforun
arbeit Transg
hier in den v
reicht. Ich fret
Vorstandstea
Den Mitglied: o
DIACHIBVBHE i e R A A DRt
des Wissensfc -
Backzutatenv . —
Gluten — Umstrittener Getreideinhaltsstoff mit
vielen Vorteilen

Spannendes aus der Wett der Backnutaten

s\

nicht auf dem ,u. L

Der Einfluss von Gluten

Corona, Klima, Krieg — anlasslich der von Krisen gepragten Zeit und der

Herausforderungen und Fragen, die sich daraus auch fur die Backbranche ergeben,

verdffentlicht das Wissensforum Backwareneine Sonderausgabe der backwaren
«  aktuell. Es werden Hintergriinde zu einzelnen Rohstoffen und Lieferketten

geschlossen
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Blogartikel & Ofenfrisch  Presseservice

Thema Blog: Zertifizierungen Thema: Zusatzstoffe
Thema Ofenfrisch: Buchweizen Versand: Dezember

backwaren aktuell 03/22

Veroffentlichung: Anfang Dezember

BAKO-Kolumne

Thema: Update Nutri-Score
ET. Dezember

klartext-backzutaten.de | . _
Go-Live unserer Endverbraucherwebseite Sltzung PR-Arbeitskreis

Verdffentlichung: Mitte/Ende November 18.11.: Ruckblick 2022, Ausblick 2023

[ Ausstehend ]
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