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Vorwort

Berlin, im Juni 2026
Verehrte Leserinnen und Leser,

das Wissensforum Backwaren e.V. ist das nicht mehr wegdenkbare Instrument der
Offentlichkeitsarbeit unserer Branche.

backwaren aktuell bleibt dabei unser bewahrtes Organ zur Kommumkauon in Richtung
Fachoffentlichkeit. Mit drei er oeballte Informa-
tionen fur Fachanwender.

Schon vor langerer Zeit haben Neues Vorwort in Richtung der
Nicht-Fachoffentlichkeit zu lei T etablierter Blog
und der Podcast, beide zugang kommt von Frau Reif Eiesss

Das Wissensforum Backwaren hat sich als verldsslich etabliert. Zeugnis dariiber legen
die erfreulich hdufigen Verwendungen unserer Presseaussendungen und Zitierungen
unserer Publikationen ab, die Sie dem Presse-spiegel entnehmen kénnen.

Im Friihjahr 2025 entschied unser Vorstand, dem Wissensforum mit einem neuen
Mission Statement einen angepassten Auftrag zu verleihen. Im Ergebnis werden wir Be-
wahrtes beibehalten, aber einen noch starkeren Fokus als bisher in Richtung Aufklarung
der allgemeinen Offentlichkeit legen.

Wir danken unserer Assistentin der Geschaftsfiihrung, Frau Kathleen Reif fiir ihren uner-
mudlichen Einsatz; auch bei der Zusammenstellung des vorliegenden Geschaftsberichts.
Meinen Mitvorstanden danke ich fiir die hervorragende Zusammenarbeit. Unserer Part-
neragentur danken wir fiir eine stets reibungslose und hochpro-fessionelle Umsetzung
der Vorhaben. Der Vorstand dankt ferner den Mitgliedern des PR-Arbeitskreises fir die
stets gute und konstruktive strategische Zuarbeit und die sinnvoll investierte Zeit.

Wir wiinschen lhnen eine interessante Lektlre!

RA CHRISTOF CRONE DR. GEORG BOCKER GERRIT ROSCH
Vorsitzender und Geschaftsfiihrer Stellvertretender Vorsitzender Stellvertretender Vorsitzender
Wissensforum Backwaren e.V.
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1. Gremienzusammensetzung 2025

Vorstand RA Christof Crone | Wissensforum Backwaren e.V. (Vorsitzender)
Dr. Georg Bocker | Ernst Bocker GmbH & Co. KG (Stellv. Vorsitzender)
Gerrit Rosch | Martin Braun Backmittel und Essenzen KG (Stellv. Vorsitzender)

PR-Arbeitskreis Vorstand Wissensforum Backwaren e.V.
Sebastian Haberfellner | backaldrin International, The Kornspitz Company GmbH
Claudia Linder | Martin Braun KG
Elke PreiBler | UNIFERM GmbH & Co. KG
Serge Esser | CSM Deutschland GmbH

Julia Loncar | Dawn Foods Germany GmbH @Frau Re if: E
Petra Fuchs | IREKS GmbH . .
Susanne Masch | Ernst Bicker GmbH & Co. KG Bitte P rufen

Bettina Kohn | Zeelandia GmbH & Co. KG

Marilena Knecht | SternEnzym GmbH & Co. KG
Kirsten Zabel | Puratos GmbH

Sandra Ganzenmdller | kommunikation.pur GmbH
Sarah Fischer | kommunikation.pur GmbH

Wissenschaftlicher Beirat Vorstand Wissensforum Backwaren e.V.
Prof. Dr. B. Kniel
Prof. Dr. K.-D. Jany .
Prof. Dr. P. Kohler @Frau Reif:
Prof. Dr. M. Lindhauer , "
Prof. Dr. F. Meuser Bitte prUfen
Prof. Dr. J. Schmitt
Dr. Katharina Scherf

Udo Berg
Gf. Vorstandsmitglied RA Christof Crone | Wissensforum Backwaren e.V. | Berlin
Geschiftsstelle Kathleen Reif | Wissensforum Backwaren e.V. | Berlin

2. Mitgliederversammlung 2025

Im Berichtszeitraum fand die 17. Ordentliche Mitgliederver-
sammlung des Wissensforum Backwaren e.V. (WFB) statt.
Sie tagte am 25. Juni 2025 in Berlin.

Auf der Mitgliederversammlung wurde der Tatigkeitsbericht
2024 vorgestellt. Zudem wurde ein erster Vorgeschmack auf
die fir das Geschaftsjahr 2025 geplanten Tatigkeiten des
WEB gegeben.

Beziiglich weiterer Einzelheiten zur Mitgliederversammlung
wird auf das Protokoll der Mitgliederversammlung verwiesen.

Foto: Pexels


KathleenReif
Notiz
Claudia Linder / Martin Braun Backmittel & Essenzen KG

sonst alles top

KathleenReif
Notiz
Köhler, Schmitt und Berg beim Wissenschaftlichen Beirat streichen


3. Mission Statement

Der Vorstand des Backzutatenverbands e. V. sah sich im
Berichtszeitraum herausgefordert, dem Wissensforum
Backwaren e. V. ein neues Mission Statement zu geben. Ein
entsprechender Vorschlag seitens des Vorstandes wurde in
einem Prasenzworkshop des PR-Arbeitskreises am 20. Mdrz
2025 weiter ausgearbeitet und feingetuned. Dabei wurden
Themenfelder identifiziert, Kernbotschaften abgeleitet und
bestehende MaRRnahmen auf den Priifstand gestellt.

Vorgehen PR-Arbeitskreis:
+ Sprachliches Finetuning neues Mission Statement
* Ausarbeitung Themenfelder
* Ableitung Kernbotschaften

« Sprachliches Finetuning Kernbotschaften
« Uberpriifung/Justierung/Priorisierung Maknahmen

3.1 Sprachliches Finetuning

Altes Mission Statement

Vision

Backzutaten (Backmittel und Backgrundstoffe) haben
bei den Zielgruppen ein positives Image und eine breite
Akzeptanz.

Verwender von Backzutaten identifizieren sich mit Back-

zutaten und bekennen sich zu modernen Produktions-
methoden und Backgrundstoffen.

Neues Mission Statement
Vision

Menschen sind begeistert von Backwaren.

Foto: Pexels

Mission

Unser Ziel ist es, die Verwender unserer Backzutaten,
Meinungsfuhrer der Branche sowie Fachmedien und
Publikumspresse mit Informationen auf Augenhéhe
zu versorgen. Unser Kommunikationsstil muss dabei
Zielgruppengerecht ausgerichtet sein und klare und
einprdgsame Botschaften vermitteln.

Die MaRRnahmen tragen langfristig dazu bei, die ab-
lehnende Grundhaltung unserer Kunden abzulésen
und zu Gunsten eines offenen Qualitdtsbekenntnisses
im Zusammenhang mit dem Einsatz unserer Produkte
weiterzuentwickeln.

Mission

Wir informieren Verbraucher, Backer und
Konditoren ganzheitlich iiber Backwaren
und deren Zutaten.

Backwaren leisten einen Beitrag zu einer
genussvollen, nachhaltigen und gesunden
Erndhrung fur alle.



3.2 Ableitung Themenfelder

Entlang der im neuen Mission Statement enthaltenen Key-
words Genuss, Gesundheit und Nachhaltigkeit identifizierte
der PR-Arbeitskreis Themenfelder fiir die Kommunikation des
Wissensforum Backwaren e.V.

Themenfelder (Auszug):

* Genuss
Anldsse, Inhaltsstoffe, Optik, Frische, Trends, Vielfalt,
Internationalitdt, Selbstoptimierung, Convenience ...

+ Gesundheit
Rechtliches, Zutaten/Inhaltsstoffe, Mythen, Trends, Her-
stellungsverfahren, Vielfalt, Unvertraglichkeiten ...

* Nachhaltigkeit
Foodwaste, Regionalitat, Nachhaltigkeit einzelner Roh-
stoffe, Zertifizierungen, ,Brot ist gut!”

3.3 Ableitung & Feintuning Kernbotschaften

Auf Basis des neuen Mission Statements und der daraus
abgeleiteten Themenfelder entwickelte der PR-Arbeitskreis
Kernbotschaften fiir die Kommunikationsarbeit.

Genuss
meine Individualitat.

Gesundheit

Nachhaltigkeit

3.4 Uberpriifung MaBnahmen

Fir die laufenden KommunikationsmaBnahmen 2025 wurde
vom PR-Arbeitskreis keine Notwendigkeit flr eine grundsatz-
liche Umplanung/Umschichtung gesehen. Das neue Mission
Statement und die daraus abgeleiteten Themenfelder und
Kernbotschaften konnten Uber die bereits verabschiede-
ten und eingeplanten Projekte kommuniziert werden. Eine
Beriicksichtigung im Kommunikationskonzept fur 2026 hat
stattgefunden.

MISSION STATEMENT

Wir informieren Verbraucher, Backer und
Konditoren ganzheitlich Giber Backwaren und
deren Zutaten. Backwaren leisten einen Beitrag
zu einer genussvollen, nachhaltigen und
gesunden Erndhrung fur alle.

THEMENFELD THEMENFELD
NACHHALTIGKEIT GESUNDHEIT

! '

Kernbotschaft Kernbotschaft

THEMENFELD
GENUSS

'

Kernbotschaft

Backwaren wecken positive Emotionen. Sie spiegeln mit ihrer Vielfalt

Backwaren sind jeden Tag Teil meiner ausgewogenen Erndhrung.

Backwaren leisten einen Beitrag zu einer nachhaltigen Lebensweise.



4. Krisenkommunikation

Im Berichtszeitraum befassten sich Vorstand und PR-Arbeits-
kreis des Wissensforum Backwaren e. V. intensiv mit dem
Thema Krisenkommunikation. Vor dem Hintergrund wach-
sender kommunikativer Anforderungen wurden bestehende
Prozesse einer eingehenden Prifung unterzogen und in we-
sentlichen Teilen neu aufgesetzt. Ziel war es, die Handlungs-
fahigkeit des Verbandes in potenziellen Krisensituationen
weiter zu starken, Zustandigkeiten klarer zu definieren und
die interne wie externe Kommunikation noch belastbarer zu
organisieren.

Ein zentraler Bestandteil dieses Prozesses waren zwei
Online-Workshops mit dem PR-Arbeitskreis. Im Fokus stan-
den dabei die Themen Krisenpravention, Krisenmanagement
sowie Krisenkommunikation. In diesem Zuge wurden ein
Ablauf- und Entscheidungsbaum entwickelt, die Rolle des

5. Publikationen

Um die interessierte Offentlichkeit gemaR dem satzungs-
maRigen Zweck tber Backmittel, Backzutaten und die Her-
stellung von Backwaren zu informieren, veroffentlicht das
Wissensforum Backwaren e.V. seit Jahren praxisrelevante
Fachpublikationen in verschiedenen Formaten, darunter die

5.1 Bestand Fachbroschiiren 2025

Unter der Federfiihrung des Wissensforum Backwaren e.V.
wurden bis dato insgesamt 30 Fachbroschiiren zu verschie-
denen Themenschwerpunkten publiziert. Sie behandeln wa-
renkundliche Themen und technologische Fragestellungen,
wie z.B. die Gadrsteuerung mittels Kaltetechnik. AuBerdem
werden lebensmittelrechtliche Sachverhalte aufgegriffen und
erortert. Dabei gilt es, das in den Broschiren erlduterte und
sich stetig fortentwickelnde Fachwissen auf aktuellem Stand
zu halten. Aufwendig ist dies insbesondere im Bereich des Le-
bensmittelrechts, das einem stetigen und immer schnelleren
Wandel unterliegt. Eine méglichst zeitnahe Aktualisierung der
Fachbroschuren ist daher, je nach inhaltlicher Ausgestaltung
der einzelnen Publikationen, unabdingbar.

Angelehnt an das Design der seit 2017 in neuem Look erschei-
nenden backwaren aktuell iberarbeitet das Wissensforum
nun auch nach und nach seine Fachbroschiiren. Den Anfang
machte im Jahr 2019 die Broschiire ,,Was sind Backmittel?",
die nicht nur optisch, sondern auch inhaltlich aktualisiert
wurde, beispielsweise durch Berticksichtigung der 2017 tber-
arbeiteten Leitsdtze fur Backmittel des Lebensmittelverbands
Deutschland e.V.. Daneben bietet die Broschiire eine umfas-

Pressesprechers offiziell geregelt sowie die Zusammen-
setzung eines Critical-Case-Teams einschlieBlich externer
beratender Expertise definiert.

Darliber hinaus wurden relevante Issues systematisch
erarbeitet und Haltungen des Verbandes zu zentralen The-
menfeldern sowie abgestimmte Antworten und Positionie-
rungen definiert. Erganzend wurde das Issue Management
weiterentwickelt und mit einem klaren Selbstverstandnis hin-
terlegt. Beruicksichtigt wurden dabei auch themenverwandte
Verbdnde, typische Vorwiirfe gegenuiber der Branche bezie-
hungsweise dem Verband.

Auf diese Weise konnte eine belasthare Grundlage fiir ein
strukturiertes und konsistentes kommunikatives Handeln in
kritischen Situationen geschaffen werden.

regelmdBig erscheinende Fachverdffentlichung backwaren
aktuell. Zudem werden Fachbroschiren zu verschiedenen
Schwerpunktthemen publiziert, die bei Bedarf inhaltlich und
strukturell Uberarbeitet werden. Der Sachstand dieser Publi-
kationen wird nachfolgend unter 5.1 kurz vorgestellt.

sende Definition von Backmitteln sowie eine Ubersicht Giber
die Entwicklung von Backmitteln im Laufe der Zeit. Die natir-
lichen Backeigenschaften von Getreide werden erlautert und
wie Backmittel diese beeinflussen kénnen. (Coverabbildung
siehe S. 8)

~Backhefe - natiirlich rein” heilt die in Zusammenarbeit
mit dem Hefeverband e.V. im Jahr 2020 aktualisierte Fach-
broschiire. Angefangen beim historischen Ursprung der
Backhefe uber den Stoffwechsel der Hefezelle bis hin zum
genauen Herstellungsprozess und zu den heutigen Einsatz-
gebieten klart die Fachbroschure ,Backhefe - natiirlich rein”
eingehend und umfassend (iber alles Wissenswerte rund um
Backhefe auf. Dabei geht es nicht nur um eine theoretische
Aufbereitung des Themas. Antworten auf Fragen wie zum
Beispiel, welche verschiedenen Angebotsformen es gibt, was
es bei Lagerung und Anwendung zu beachten gilt, sowie was
gute Backhefe eigentlich ausmacht und woran man sie er-
kennt, bieten konkrete Tipps fiir die Praxis. (Coverabbildung
siehe S. 8)



2021 kam es zum dritten Relaunch. Uberarbeitet wurde die
Broschiire ,,Fehler bei Kleingebdck und Brot” (vormals:
Fehler bei Brot und Kleingebdck und deren Beseitigung). Bei
dieser sehr bildlastigen Broschiire konnte das Bildmaterial
vollstandig ausgetauscht und so einer modernen Bildsprache
angepasst werden. Auch der Inhalt wurde vom Autor Markus
Hombach tberpriift und wo nétig aktualisiert. Eine (ibersicht-
liche Kapiteleinteilung sorgt zudem fiir eine bessere Orientie-
rung. (Coverabbildung unten)

PUBLIKATIONEN

2022 bis 2025 kam es zu keinem weiteren Relaunch. Einen Uber-
blick iber die gegenwartig im Angebot befindlichen Broschiren
einschlieBlich ihres Sachstandes geben die Tabellen 1-3.

Samtliche Fachbroschiiren stehen zum kostenlosen Down-
load auf der Webseite des Wissensforum Backwaren e.V.
www.wissensforum-backwaren.de zur Verfligung. Fach-
broschiiren neueren Publikationsdatums konnen zudem
kostenpflichtig Giber die Geschaftsstelle bezogen werden.

Wissensforum Backwaren

WAS SIND BACKMITTEL?

PROF. DR. LUDWIG WASSERMANN, NEU-ULM

Wissensforum Backwaren

BACKHEFE - NATURLICH REIN

G. LOTHAR VOLKER, DR. MAREK MOSCHE

Wissensforum Backwaren

FEHLER BEI KLEINGEBACK & BROT
MARKS HOMEACH

Relaunch 2019 Relaunch 2020

Relaunch 2021

In Tabelle 1 sind diejenigen Broschiren aufgelistet, die dem gegenwadrtigen Wissensstand

und einer vertretbaren Aktualitdt entsprechen.
Nr. Titel
1 Was sind Backmittel?

Stand (online)
2019

@Frau Reif;

Bread improvers - action and application ] o 2009
3 Rohstoffe fuir Brotbackmittel B Itte p rUfen 2009
7 Bio-Backwaren 2011
8 Gewiirze in Backwaren 2009
9 Backwaren - Geschichte und Wissen heute 2009
10 Schokoladenuiberzugsmassen und Fettglasuren 2012
1 Die Geschichte der Backmittel 2009
12 Die Bestandteile von Backmitteln fiir Brot und Kleingeback 2012
13 Die Bestandteile von Backmitteln und Backgrundstoffen fiir Feine Backwaren 2000
14 Friichte und deren Zubereitung fiir Backerei und Konditorei 2009
15 Fehler bei Kleingebdck und Brot 2021
20 Die Garsteuerung mittels Kaltetechnik - ein modernes Verfahren der Backwarenherstellung* 2009

Proofing Control with Refrigeration Technology 2009
25 Sauerteig 2012
28 Antworten auf Kundenfragen in Osterreich 2001
29 Fehler bei Feinen Backwaren und deren Beseitigung 2012
30 Hefe - natirlich rein 2020


KathleenReif
Notiz
Broschüre 20 Proofing Control with ... streichen, ebenso Broschüre 28
Broschüre 30 heißt "Backhefe - natürlich rein"


PUBLIKATIONEN

Die in Tabelle 2 aufgelisteten Broschiiren sind gegenwartig als kostenpflichtige Printversion verfiigbar.

Nr. Titel Stand (Print)

1 Was sind Backmittel? @ Fra u Relf 2004

9 Backwaren - Geschichte und Wissen heute o o 2004 E
10 SchokoladenUberzugsmassen und Fettglasuren Bltte prUfen 2012

1 Die Geschichte der Backmittel 2003

12 Die Bestandteile von Backmitteln fiir Brot und Kleingebdck 2012

13 Die Bestandteile von Backmitteln und Backgrundstoffen fiir Feine Backwaren 1999 E
14 Friichte und deren Zubereitung fiir Backerei und Konditorei 2003

15 Fehler bei Brot und Kleingebdck und deren Beseitigung 2006

25 Sauerteig 2012

28 Antworten auf Kundenfragen in Osterreich 2001

29 Fehler bei Feinen Backwaren und deren Beseitigung 2012

Tabelle 3 listet diejenigen Broschiiren auf, die inhaltlich in Teilen Gberholt sind und grundsétzlich einer Uberarbeitung
bediirfen. Sie werden mangels Aktualitat auch auf Anfrage hin nicht mehr versandt.

Nr. Titel Print
2 Die Bedeutung von Nahrungsfetten fiir die menschliche Erndhrung 1993
4 Convenience-Produkte 1994
5 Rohstoffe fuir Backmittel beim Brotchen 1998
6 Mehr Genuss durch Aromen @Frau Re|f 1996
16 Backmischungen fir Brot und Kleingebdck . o 1992
17 Brot - ein wertvoller Bestandteil unserer Erndhrung Bltte prUfen 1993
21 Formtrennmittel 1995

Release Agents 1995

Les agents de démoulage E 1995
22 Allergien in Zusammenhang mit Backwaren und deren Herstellung 1996
24 Einsatz von Enzymen in Backwaren 1997
26 Backmargarinen und Fette 1999
27 Emulgatoren in Backmitteln und Backgrundstoffen 2001

Emulsifiers in bread improvers and bakery ingredients 2001


KathleenReif
Notiz
ebenfalls vorhanden als Print: Nr. 7 "Bio-Backwaren", 2011

KathleenReif
Notiz
bitte streichen: Nr. 13, 25 und 28

KathleenReif
Notiz
alles ok


5.2 backwaren aktuell

Mit der Fachpublikation backwaren aktuell hat das
Wissensforum Backwaren e.V. ein zitierfahiges Medium mit
groler Anerkennung in Fachkreisen geschaffen. Es greift
Trendthemen auf, informiert wissenschaftlich fundiert tiber
neueste Entwicklungen auf dem Markt sowie lebensmittel-
rechtliche Neuerungen und technologische Fortschritte.

Der Leserkreis von backwaren aktuell setzt sich im Wesent-
lichen aus folgenden Vertretergruppen zusammen:

* Fachkreise: Hersteller, Hdndler und Anwender von
Backmitteln und Backzutaten

+ Universitaten und Berufsschulen

* politische Entscheidungstrager auf nationaler und
internationaler Ebene: Mitglieder des Bundestages
und der Landtage, EU-Kommission, Mitglieder des
EU-Parlamentes

+ Multiplikatoren der Erndhrungsberatung sowie
Aus- und Weiterbildung

* Journalisten und andere Vertreter von Fachmedien

+ Lebensmitteliberwachung und Regierungsprasidien
in Deutschland und Osterreich

+ politische Interessenvertreter: Wirtschafts- und
Verbraucherverbande

Im Jahr 2017 wurde mit dem Relaunch der backwaren aktuell
eine Abfrage unter den Empfangern gestartet, wer die Aus-
gabe zukiinftig nur noch als digitale Version erhalten moch-
te. Seitdem wird eine Mail mit den Links zu dem vollstandi-
gen PDF sowie den einzelnen Artikeln auf der Webseite des
Wissensforum Backwaren an den Interessenkreis versendet.

Ebenfalls in dem E-Mail-Verteiler sind die Mailadressen der
PR-Abteilungen der Mitgliedsunternehmen des WFB aufge-
fahrt. Ein gesonderter Versand an die PR-Abteilungen erfolgt
daher seit dem Jahr 2019 nicht mehr.

Im Sommer 2021 wurde der Beschluss gefasst, die backwaren
aktuell zukiinftig ausschlieRRlich digital zu veréffentlichen. Die
Ausgabe 02/2021 war daher die letzte Ausgabe, die noch ge-
druckt wurde. Ein Beileger in dieser Ausgabe wies die Leserin-
nen und Leser auf die Einstellung des Drucks hin und bot die
Madglichkeit, sich fir den E-Mail-Verteiler anzumelden. Dieser
Verteiler umfasst nach aktuellem Stand rund 500 Kontakte.

10

PUBLIKATIONEN

Wissensforum Backwaren

EINSTELLUNG PRINTAUSGABE

Liebe Abonnentinnen und Abonnenten der backwaren aktuell,

Sie halten die letzte Printausgabe unseres Fachmagazins in den Hinden.
Wir machen natiirlich weiter, aber im Sinne des Zeitgeistes nur noch als

digitale Version. Bitte schreiben Sie eine kurze E-Mail an
info@wissensforum-backwaren.de

damit wir Thnen die nichste Ausgabe der backwaren aktuell digital zur

Verfiigung stellen kinnen.

Wir hoffen, Sie auch in Zukunft mit vielen spannenden Themen aus

unserer Branche informieren zu diirfen.

Thr Herausgeber,

CHRISTOF CRONE
g i

Vorsitzender und Geschifisfihrer, Wissens

forum Backwaren e.V.

Beileger in Ausgabe 02/2021

Im Berichtszeitraum wurden reguldr drei Ausgaben von
backwaren aktuell verdffentlicht. Eine Ubersicht tber die
Inhalte finden Sie auf der folgenden Seite.



PUBLIKATIONEN

5.3 backwaren aktuell Themenbereiche

Die Ausgaben im Jahr 2025 enthielten folgende Themenbeitrage:

Ausgabe 01/25

AREN AKTUELL

Ausgabe 03/25

Bernt Farcke

Irene KrauR
Dr. Holger Willms

Dr. Heiko Zentgraf

Kirsten Zabel
Anne-Kristin Barth

und Gunda Backes
Dr. Heiko Zentgraf

Weidenhammer
Gordon Grimm

Stefan Rauer

Franca Werhahn

Simon Knappich

Dr. Nils Hinrichsen

Brétchen in der Klimakrise
Das Projekt MAGIC-KlimaBack erforscht klimafreundliche
Backweizen-Sorten

Kuchenklassiker
Auf historischer Spurensuche - Obst- und Streuselkuchen

Carobmehl
Eine exotische Bereicherung flr Backerei und Konditorei

Im Fokus: Unsere ,,Roggenkette”
Acker-, Back- und Esskultur: Perspektiven einer
unterschatzten Getreideart

Geschmack neu gedacht
Bdckerei- und Konditoreitrends 2025

Getreide - besser als sein Ruf
Wissenschaftliche Fakten zu Weizen und Gluten

Leitsdtze fiir Feine Backwaren - neu und aktuell
Der orientierende Leitfaden fiir ein vielfaltiges Sortiment

@ Irene KrauR Gebacke zwischen heiBen Eisen: Hausgemachte Waffeln
/4 Ein Genuss fiir jede Gelegenheit
Christian Zimt: Gewiirz fiir Herz & Seele

Ein aromatisches Gewiirz mit Geschichte und Nutzen

Reduktion mit Funktion
Funktionelle Ei-Ersatzsysteme fiir stabile Qualitat
und reduzierte Kosten

SiiBer die Pldtzchen nie schmecken

Fondant richtig in der Weihnachtshackerei einsetzen
Dubai-Schokolade im Fokus

Vom viralen Trend zur Streitfrage: Urteile, Preise

und die neue EU-Regel

Siede-Check

Berliner, Krapfen und Pfannkuchen in Spitzenqualitat

Backen mit Oleogelen
Fir qualitativ iberzeugende Backwaren

Zhanar Sadyk Nachhaltig Backen
Trester als Backzutat: Mehr Ballaststoffe, bessere
KW REN AKTUELL Textur, volles Aroma
Irene KrauR Kostlicher Klassiker

Kasekuchen - saftig, cremig, perfekt

1



6. Presse- und Offentlichkeitsarbeit

6.1 Pressemitteilungen

Im Berichtszeitraum wurde eine Pressemitteilung zum
nachfolgenden Thema an die Fachpresse versendet. Die
vollstdndige Meldung kann auch auf der Webseite des
Backzutatenverbands e.V. eingesehen werden.

Verteiler: Fachpresse | Absender: BZV

Backbranche 2025: stark im Alltag, stark im Wandel
Backzutatenverband e.V. bilanziert ein Jahr zwischen
Kosten, Regulierung und Innovation.

< Berlin, 09. Dezember 2025 > Das Jahr 2025 hat erneut gezeigt,
wie anspruchsvoll die Rahmenbedingungen fur die backen-
de Branche und ihre Zulieferer geworden sind. Schwanken-
de Rohstoffpreise, hohe Energie- und Logistikkosten und
eine zunehmend komplexe Regulierung erfordern von allen
Beteiligten ein hohes MaR an Flexibilitat. Gleichzeitig veran-
dern Verbraucher ihr Erndhrungsverhalten, suchen Orien-
tierung und stellen hohere Erwartungen an Nachhaltigkeit,
Transparenz und Qualitat.
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Der Backzutatenverband

PRESSEMITTEILUNG

Pressemitteilung Jahresbilanz BZV

Backzutatenverband zieht Bilanz

B 101220

aber auch Chancen. Besonderssichcoar s, dassdie Branche fhe Wissen kontinieriin

insinzsinen Segmersen.

s

begeisar ieiben von Backwaren und deren Viefa” Chistof Crone GeschifisGrer

machten Verorauchs

p W seommsomosini 2308

ZEITGEMASSE LOSUNGEN

DER BACKZUTATENVERBAND ZIEHT BILANZ EINES JAHRES ZWISCHEN KOSTEN, RECULIERUNG NI
INNOVATION ZIERT DIE SCHWERPUNKTE MT DEVEN ER DIE B¥
UNTERSTOTZEN UNID DIE ZUKLINFT DES BACKENS MITCESTALTEN WILL

10.12.2025 - back-intern.de

11.12.2025 - baeko-magazin.de

W Backzutatenverband zieht Bilanz

A 2025 sei fur die backende Branche ein Jahr hoher Kosten, strengerer Regulierung und
steigender Verbrauchererwartungen gewesen. Diese Bilanz zieht der Backzutatenver-
band. Das Jahr 2025 habe emeut gezeigt, wie anspruchsvoll die Rahmenbedingungen
fur die backende Branche und ihre Zulieferer geworden seien. Schwankende Rohstoff-
preise, hohe Energie- und Logistikkosten und eine zunehmend komplexe Regulierung
¥ warden von allen Beteiligten ein hohes MaR an Flexibilitat fordern. Gleichzeitig ander-

ten die Ve ihr Ernat , suchten Or und stellten hohere

Erwartungen an Nachhaltigkeit, Transparenz und Qualitat. Weiterlesen. Foto: Adobe

Stock/Inna

10.12.2025 - back.mail.

08. B2V: Ein Jahr zwischen Kosten, Regulierung und Innovation

Berlin. (10.12. / bzv) Geht es nach dem Backzutatenverband, dann war/ist 2025
fur die backenden Branchen ein Jahr hoher Kosten, strengerer Regulierung und
steigender Verbrauchererwartungen. Der Verband zieht entsprechende Bilanz und

skizziert die Schwerpunkte, mit denen er die Branche kanftig unterstutzt.

11.12.2025 - WebBaecker Newsletter



6.2 Kurzmeldungen

Im Berichtszeitraum wurden Kurzmeldungen jeweils zum
Erscheinen einer Ausgabe von backwaren aktuell an die
Fachpresse versendet.

Verteiler: Fachpresse | Absender: WFB
06.05.2025, Berlin

+++ neue Ausgabe backwaren aktuell ab sofort auf der Web-
seite des Wissensforum Backwaren e.V. +++ Im Fokus: Unsere
+Roggenkette” - Perspektiven einer unterschatzten Getreide-
art +++ Trendzutat Carobmehl - eine exotische Bereicherung
fir Bdckerei und Konditorei +++ Auf historischer Spurensu-
che: Kuchenklassiker Obst- und Streuselkuchen +++ Brotchen
in der Klimakrise: Das Projekt MAGIC-KlimaBack erforscht
klimafreundliche Backweizen-Sorten +++

Verteiler: Fachpresse | Absender: WFB
06.08.2025, Berlin

+++ Sommerausgabe backwaren aktuell erschienen +++
ab sofort kostenfrei auf der Webseite des Wissensforum
Backwaren e.V. lesen +++ Highlight: Geschmack neu gedacht
- Backerei- und Konditoreitrends 2025 +++ Weitere Themen:
Wissenschaftliche Fakten zu Weizen und Gluten +++ Leitsatze
fir Feine Backwaren +++ Kulturgeschichte der Waffel +++
Zimt: vom Weihnachtsgewdrz zur Trendzutat +++ funktionelle
Ei-Ersatzsysteme +++

Verteiler: Fachpresse | Absender: WFB
03.12.2025, Berlin

+++ Winterausgabe backwaren aktuell erschienen +++ saiso-
nale Beitrdge: Fondant richtig in der Weihnachtsbdckerei ein-
setzen +++ Siede-Check: Berliner, Krapfen und Pfannkuchen
in Spitzenqualitat +++ Nachhaltige Backzutaten: Oleogele &
Trester +++ Aus dem Lebensmittelrecht: Dubai-Schokolade
+++ Aus der Kulturgeschichte: Kasekuchen +++ ab sofort kos-
tenfrei auf der Webseite des Wissensforum Backwaren e.V.
lesen +++
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14. Die neue backwaren aktuell ist online

Das hat die aktuell
Ausgabe 1-2025 veréffentlicht. Das sind die Themen:

- Roggen, eine unterschatze Getreideart: Roggen spielt fur

die Welternahrung zwar nur eine marginale Bedeutung, fir

die Landwirtschaft ergeben sich aber unter Aspekten wie
und neue F

- Trendzutat Carobmehl: Speziell fur Backereien und
kann das Mehl eine

sein.

- Obst- und sind die Ku

schlechthin. Letzterer war fraher vor allem in Sachsen und
Schiesien bekannt, heute ist er aus keiner Backerei
wegzudenken.

- Brotchen in der Klimakrise: Das Projekt MAGIC-KlimaBack
erforscht klimafreundliche Backweizen-Sorten.

Die backwaren aktuell steht zum Download unter diesem
Link bereit

BACKWAREN AKTUELL
FACHMAGAZIN RUND ¥ ]

M OBACKZUTATEN

09.05.2025 - Backspiegel

Trends unter die Lupe genommen
e Was sind Konditoreitrends 2025, was hat sich bei den Leitsatzen fir

Feine Backwaren getan und warum sind Waffeln der letzte ...

weiterlesen

07.08.2025 - BAKO-magazin Newsletter

BOOKMARKS + BOOKS

18. «backwaren aktuell»: Ausgabe 03-2025 zum Download

Berlin. (03.12. / wifo) Viele nutzliche Anregungen und Informationen bietet auch
die dritte und letzte Ausgabe 2025 von «backwaren aktuell», herausgegeben vom
Wissensforum Backwaren in Berlin. Sichern Sie sich noch heute Ihr kostenfreies
Exemplar im Format PDF zum Download (Foto: wifo).

05.12.2025 - WebBaecker Newsletter
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6.3 Pressebiiro fir Journalisten und Medienkontaktarbeit

Das Pressebiiro stand auch 2025 Journalistinnen und
Journalisten fur Anfragen zur Verfligung. s s

Ofenfrisch - Der Infoservice des Wissensforum Backwaren e.V.

Im Rahmen der aktiven Medienkontaktarbeit wurde zudem
die 2019 gestartete Reihe ,,Ofenfrisch - Ein Infoservice des
Wissensforum Backwaren e.V.” fortgefiihrt, die proaktiv
Themen platziert. Die Reihe richtet sich an die Publikumsme-
dien und nutzt die fiir den Blog des Wissensforum Backwaren
e.V. produzierten Inhalte. Folgende Themen wurden hierbei
aufgegriffen:

Ballaststoffe

+ Starke

+ Health-Claims

* Hochverarbeitete Lebensmittel

,Ofenfrisch” zum Thema Stdirke

6.4 Themendienst ,,Wissen Backzutaten”

Um die Kommunikation in Richtung Publikumspresse weiter
zu intensivieren, wurde 2020 der Themendienst ,Wissen
Backzutaten” gestartet. Der Themendienst wird an Redak-
tionen der Publikumsmedien versendet und liefert diesen
Informationen zu einem bestimmten Thema. Die Informatio-
nen sind dabei besonders ,medientauglich” aufbereitet und
in klassischen Rubriken dargestellt. Es handelt sich um , Info-
Happchen” in leicht verstandlicher Sprache, die Redaktionen
die Arbeit erleichtern, da sie ohne groRBeren Bearbeitungsauf-
wand Gbernommen werden kdnnen.

BACKER-SNACKS
VIELFALT,

Folgende zwei Themen wurden 2025 wie genannt vorbereitet
und an die Presse verschickt:

* Resteverwertung
+ Backer-Snacks Themendienste 2025

14



6.5 Zusatzliche Offentlichkeitsarbeit in Osterreich

Arge Backmittelerzeuger

Die Lebensmittelindustrie
VERBAND DER BACKMITTELINDUSTRIE

E. Z I . . F I . E" .
wurde-im-Jahr-2024-fortgesetzt; Es besteht ein inhaltlicher

Austausch mit der Arbeitsgemeinschaft der Backmitteler-
zeuger beim Fachverband der Nahrungs- und Genussmittel-

industrie, Wien. M—B&m&aﬁa&m—fandeﬁ—mei—mﬁngeﬁ

Transparenzoffensive ,,Wissen was schmeckt”

...das steckt in unseren Backwaren

Der 2013 fiir das Verkaufspersonal in Backereien konzipier-
te und im Januar 2014 bereits in Deutschland publizierte
Pocketfolder als Bestandteil der Transparenzoffensive
,Wissen was schmeckt” wurde in Zusammenarbeit mit der
ARGE Backmittelerzeuger auch in Bezug auf einzelne dster-
reichische Besonderheiten - im Wesentlichen in Bezug auf
die leicht von Deutschland abweichenden national geregel-
ten Kenntlichmachungspflichten bei loser Ware - angepasst.
Er wird, wie auch das Informationsangebot auf der Website
www.wissenwasschmeckt.at gleichermallen wie in Deutsch-
land auch in Osterreich angeboten. Speziell fiir Osterreich
wurde im Jahr 2014 eine Druckauflage von 20.000 Exemp-
laren erstellt. Weitere-Nachdrucke-wurden,-wie-auch-in-den

VorjahrenimJjahr2024-nichtvorgenommeny

Webadresse .at

funktioniert nicht
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@Frau Reif:

ICC-Austria

The world business organization

Bitte prifen

AUSTRIA
INTERNATIONAL
CHAMBER OF COMMERCE

Seit 2006 ist das Wissensforum Backwaren e.V. Mitglied der
Internationalen Gesellschaft fiir Getreidewissenschaft und
-technologie - Austria (ICC Austria) und unterstitzte in den
vergangenen Jahren wiederholt Veranstaltungen der Organi-
sation. Einmal im Jahr findet ein Symposium zu einem top-
aktuellen Thema und hinsichtlich der Vortragenden und Re-
ferate meist als hochkaratig eingestufte Veranstaltung statt.

Die ICC-Austria Generalversammlung mit Fachvortragen

fand am 7. Mai 2024 in Wien statt. Basjahressymposium-ent-
fieHimJahr2024;

bi h10. DA CH-T £ te Getrei
dewissenschaften behandelt seit Gber 60 Jahren grundle-
gende getreidechemische Vorgange vom Rohstoff bis hin zum
Endprodukt und liefert so die Basis flr praxisrelevante An-

wendungen %e#ag&ngm%ﬁen—éeﬁrbﬁ%sgemaﬁseha#

Die rund 150 Teilnehmer kommen aus den Bereichen Pro-
duktentwicklung, Analytik, Forschung und Beratung. Der
amtierende AGF Ausschuss flr Getreidechemie ist fiir die Zu-
sammenstellung der Tagungsinhalte mitverantwortlich. Die
Veranstaltung umfasst 1% Tage.


KathleenReif
Durchstreichen

KathleenReif
Eingefügter Text
Die gute Zusammenarbeit mit Fachvertretern in Österreich
wurde im Jahr 2025 fortgesetzt.

KathleenReif
Durchstreichen

KathleenReif
Eingefügter Text
Im Berichtszeitraum fanden wie üblich zwei Sitzungen
der ARGE Backmittelerzeuger statt, im Juni und Dezember. Geschäftsführer
und Vorsitzender, Herr Crone, nahm an einer der beiden Sitzungen, der Dezember-Sitzung teil.

KathleenReif
Durchstreichen

KathleenReif
Eingefügter Text
Weitere Nachdrucke wurden, wie auch in den
Vorjahren, im Jahr 2025 nicht vorgenommen.

KathleenReif
Durchstreichen

KathleenReif
Eingefügter Text
Das Jahressymposium 2025 der ICC Austria fand am 25. April 2025 in Wien statt.

KathleenReif
Durchstreichen

KathleenReif
Eingefügter Text
Die nunmehr 11. D-A-CH-Tagung für angewandte Getreidewissenschaften

KathleenReif
Durchstreichen

KathleenReif
Eingefügter Text
Die Kooperationsveranstaltung zwischen der ICC Österreich und der ICC Schweiz und der AGF Detmold fand im Jahr 2025 turnusgemäß in der Schweiz statt. 

KathleenReif
Durchstreichen


7. Online-Kanale

7.1 Webseiten

Auch 2025 wurden die Internetseiten www.wissensforum-
backwaren.de, www.backzutatenverband.de sowie
die 2022 neu hinzugekommene Webseite www.klartext-
backzutaten.de weiter betrieben, gepflegt und befiillt.

Auf den Uberwiegend fiir ein Fachpublikum ausgerichteten
Webseiten www.wissensforum-backwaren.de und www.
backzutatenverband.de wurden Pressemitteilungen einge-
stellt, Terminen aktualisiert sowie bei Bedarf die von Daten
der Mitgliedsunternehmen angepasst.

Auf wissensforum-backwaren.de wurden zudem wie Ublich
die backwaren aktuell als Gesamt-PDF sowie jeweils die einzel-
nen Artikel zum Erscheinen jeder Ausgabe veroffentlicht.

Auf www.klartext-backzutaten.de, wo vornehmlich Endver-
braucher angesprochen werden, wurden aktuelle Blogbei-
trage und Podcast-Folgen eingestellt.

HOME  OBERUNS LEXKON ~FACHWISSEN PUBLIKATIONEN  SEMINARE  PRESSEMELDUNGEN  KONTAKT

Backzutaten und
Backmittel interessieren.

Ansprechpartner fur alle, die sich

Wir vertreten die Interessen von
Unternehmen der Backzutatenbranche.

Backzutaten
Lexikon

News Presse

Bleiben Sie auf dem Laufenden und erfahren
Ste alle Neuigketten der Branche.

Hier stellen wir Ihnen unsere.
Pressemitteilungen mit drucklahigem

Gebick-Geniefler? Brotzeit-
Fan? Kuchen-Schlemmer?

Hereinspaziert!

Getreide zu verbacken hat eine jahrtausendealte Tradition.
Methoden, Techniken und Zutaten haben sich stetig
weiterentwickelt und werden sich auch zukiinftig immer wieder
verandern. GroBe Vielfalt und hohe Qualitét bei unseren
heutigen Backwaren sind das Ergebnis dieses Prozesses, der
auf Traditionen und uraltem Wissen fuBt und von Wissenschaft
und Forschung, moderner Produktion, verbesserten
Hygienestandards und neuen Rohstoffen sowie der
Experimentierfreude von findigen Backern und
Backzutatenherstellern begleitet wird.

Von den Anfangen bis heute, von den Zutaten bis zur fertigen
Backware, von den Nahrstoffen bis zu wichtigen
Gesundheitsfragen — hier geht es rundum unsere liebsten
Kostlichkeiten aus dem Ofen!
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7.2 Blog

Im Berichtszeitraum sind vier Blogbeitrage erstellt und auf
klartext-backzutaten.de veroffentlicht worden. Die Blog-
beitrage hatten folgende Themen:

+ Ballaststoffe: von wegen Ballast - guter Stoff fur

unsere Erndhrung

+ Stdrke: die Zutat, die alles zusammenhalt
* Health Claims: verldssliche Orientierung oder

Marketingstrategie?

* Hochverarbeitet und hochumstritten: Wie sinnvoll
ist die Warnung vor Ultra-processed foods?

ONLINE-KANALE

Ballaststoffe: Von wegen Ballast — guter Stoff
fiir unsere Erndhrung

Ballaststoffe — der Name klingt wenig
vielversprechend. SchlieBlich verbindet man
,Ballast" eher mit etwas Uberfliissigem. Doch das
Gegenteil ist...

Stérke: Die Zutat, die alles zusammenhalt

Uber Stérke werden meist nicht viele Worte
verloren und das ist schade, denn sie ist in vielen
Lebensmitteln und...

Health Claims: verlassliche Orientierung oder
Marketingstrategie?

Wer sich beim Kauf von Lebensmitteln und
Getréanken die Etiketten genauer anschaut, findet
auf Verpackungen Aussagen wie ,tragt zur...

Hochverarbeitet und hochumstritten: Wie
sinnvoll ist die Warnung vor Ultra-processed
foods?

Sogenannte hochverarbeitete Lebensmittel — Ultra-
processed foods (UPF) — sind in aller Munde,
sowohl wortwartlich als auch im iibertragenen

Sinne....

7.3 Podcast

Im Berichtszeitraum sind zwei Podcastfolgen erstellt und auf
klartext-backzutaten.de veroffentlicht worden. Die Folgen
hatten folgende Themen:

Folge 9 — Lebensmittelsicherheit

In Deutschland verlassen wir uns darauf, dass unsere Lebensmittel sicher sind.
Doch wer kontrolliert das eigentlich und wie lauft eine solche Priifung im Labor
ab? In dieser Folge gibt uns Expertin Prof. Dr. Bérbel Kniel spannende Einblicke in
die Welt der Lebensmitteliiberwachung.

BACKZUTATEN

+ Brotsommelier | Gast: Martin Géttlich, Ernst Bocker
GmbH & Co. KG

+ Lebensmittelsicherheit | Gast: Prof. Dr. Barbel Kniel,
biotask AG

> e 0:00

Folge 8 — Brotsommelier

KLARTEXT

Was macht eigentlich ein Brotsommelier? Wie kommt man zu diesem Titel, welche
Fahigkeiten erwirbt man und welche Tiiren &ffnen sich durch solch eine
Weiterbildung? All das erklart uns unser Gast Martin G&ttlich.

BACKZUTATEN

> o 0:00 4 -8
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8. PR-Arbeitskreis

Im Berichtszeitraum fanden finf Treffen des PR-Arbeitskrei-
ses statt, vier davon virtuell, eines in Prasenz in Berlin.

+ 20.03.2025 (Prasenztermin in Berlin)
« 24.04.2025 (online)
* 05.06.2025 (online)
+ 30.09.2025 (online)
+ 30.10.2025 (online)

Das Présenztreffen befasste sich vor allem mit dem neuen
Misson Statement (siehe S. 5), die Online-Sitzungen im April
und Juni dienten der Bearbeitung des Themas Krisenkommu-
nikation (siehe S. 7).

Weitere Themen der virtuellen Sitzungen waren unter ande-
rem die Besprechungen laufender Projekte, darunter Timing
und Themen von Pressemitteilungen, Blogbeitragen, The-
mendiensten und Ofenfrisch-Versanden.

Zum Jahresende hin standen der Riickblick auf 2025 und
das Kommunikationskonzept flir 2026 im Fokus der gemein-
samen Besprechungen.

Foto: Unsplash

9, Wissenschaftlicher Beirat

2013 wurden die grundlegenden Voraussetzungen fir die
Einrichtung eines Wissenschaftlichen Beirats als neues Gremi-
um des Wissensforum Backwaren e.V. geschaffen. Mit diesem
wurde das in das Tagesgeschaft des Vereins eingebundene
Netzwerk aus Multiplikatoren weiter ausgebaut. Konstituiert
hat sich das Gremium bereits Anfang des Jahres 201
bereits in den Jahren 2020, 2021 und 2022 fand au
Berichtszeitraum keine Sitzung des Wissenschaftlichen
Beirats statt.

Mitglieder: Dem Wissenschaftlichen Beirat gehdren nun-
mehr wieder acht renommierte Personlichkeiten (Mitglieder
siehe S. 4) aﬂssenschaft und Forschung an, die uber ihre
Expertise einef Klaren Bezug zur Backbranche aufweisen.

Der Wissenschaftliche Beirat unterstiitzt das Wissensforum
Backwaren e.V. in beratender Funktion. Zu seinen wesent-
lichen Aufgaben zdhlen:

+ Netzwerkpflege

+ fachliche Unterstitzung bei themenspezifischen Fragen,
einschlieRlich der Auslegung von Rechtsvorschriften

+ Unterstiitzung des Backzutatenverbandes im
vorbeugenden Krisenmanagement

* Unterstiitzung bei der Klarung aktueller Fachfragen
aus wissenschaftlicher Sicht

+ Unterstiitzung der PR-Arbeit im Krisenfall

* Begleitung von Innovationsprojekten (Vorwett-
bewerbliche Gemeinschaftsforschung)

@Frau Reif:

Bitte prifen
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KathleenReif
Notiz
Dem Wissenschaftlichen Beirat gehören 5 renommierte Persönlichkeiten....

KathleenReif
Notiz
In den Jahren 2020 bis 2024 fand keine Sitzung des Wissenschaftlichen Beirates statt. Im Herbst 2025 kam der Beirat nach langer Pause wieder zusammen.


10. Mitgliedsunternehmen

10.1 Mitglieder in Deutschland

AB Enzymes GmbH

Feldbergstralle 78
64293 Darmstadt
oder

Postfach 10 12 39
64212 Darmstadt

Abel + Schiafer

Komplet Backereigrundstoffe GmbH & Co. KG
SchloRstraRe 8 - 12

66333 Volklingen

oder

Postfach 10 11 20

66302 Volklingen

backaldrin Vertriebs GmbH

Carlv. Linde Str. 5
85748 Garching

Bakels Deutschland GmbH

ParadiesstralRe 206¢
12526 Berlin

BASF Personal Care and Nutrition GmbH

Standort Illertissen
Postfach 10 63
89251 lllertissen

biotask AG

Schelztorstralle 54
73728 Esslingen
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@Frau Reif:

Bitte prifen [

Tel. +49-(0)6151/36 80 100
Fax +49-(0)6151/36 80 120

E-Mail: info@abenzymes.com
Internet: www.abenzymes.com

Tel. +49-(0)6898/97 26 0
Fax +49-(0)6898/97 26 - 97

E-Mail: info@komplet.com
Internet: www.komplet.com

Tel. +49-(0)89/32 93 97 60
Fax +49-(0)89/32 04 82 9

E-Mail: info@backaldrin.de
Internet: www.backaldrin.com

E-Mail: buero.berlin@bakelsdeutschland.de
Internet: www.bakelsdeutschland.de

Tel. +49-(0)7303/13-0
Fax +49-(0)7303/13-70 3
= Geschaftsgebiet Nahrungsmitteltechnologie

E-Mail: Andreas.Funke@basf.com
Internet; www.basf.com

Tel. +49-(0)711/310 590-61
Fax +49-(0)711/310 590-70

E-Mail: baerbel.kniel@biotask.de
Internet; www.biotask.de


KathleenReif
Notiz
AB Enzymes check

Abel & Schäfer check

backaldrin check

Bakels check

BASF komplett löschen

biotask check

CSM Deutschland GmbH Angaben Mainzer Str etc. löschen, Bremer Adresse bleibt, aber ohne Postfach, nur Telefonnummer 06721... lassen alle anderen Nummern löschen, auch Fax, mail- und webadresse ändern: www.csmingredients.com, info.deutschland@csmingredients.com

Dawn Foods check

Dethmers check

Dreidoppel komplett löschen

Dübör check

Böcker check

Eurogerm check

Ireks check

Kröner check

Lallemand check

Lesaffre check

Martin Braun check

Novozymes ändern wie folgt: Novonesis Group, Christian Hansen GmbH, Große Drakenburger Str. 93-97, 31582 Nienburg, Fax löschen, Mail löschen, Website ändern: www.novonesis.com

Palsgaard check

Puratos check

Roquette: Mail ändern: info@roquette.com, zweite Mail löschen

Schapfenmühle check

Siebrecht komplett löschen

Symrise check

Stern check

alle weiteren deutschen Unternehmen check


CSM Deutschland GmbH

Mainzer Str. 152 - 160
55411 Bingen

oder

Postfach 11 61

55381 Bingen

Herrmann-Kohl-Stralke 3
28199 Bremen

oder

Postfach 10 14 42
28014 Bremen

Dawn Foods Germany GmbH

Riedstrale 6
64295 Darmstadt
oder

Postfach 10 14 65
64214 Darmstadt

Dethmers GmbH & Co. KG

Otto Hahn Str. 1
26810 Ihrhove

Dreidoppel GmbH

Ernst-Abbe-Stralle 4-6
40764 Langenfeld

DUBOR - Groneweg GmbH & Co. KG

Griner Sand 72
32107 Bad Salzuflen
oder

Postfach 20 6
32064 Bad Salzuflen

Ernst Bocker GmbH & Co. KG

Ringst. 55 - 57
32427 Minden
oder

Postfach 21 70
32378 Minden
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MITGLIEDSUNTERNEHMEN

Tel. +49-(0)6721/79 0-0
Fax +49-(0)6721 /790 - 105

Tel. +49-(0)421/35 02-0
Fax +49-(0)421/35 02-355

E-Mail: info.deutschland@csmbakerysolutions.com
Internet: www.csmbaking.com

Tel. +49-(0)6151/35 22 90
Fax +49-(0)6151/35 22 93 39

E-Mail: info.dach@dawnfoods.com
Internet; www.dawnfoods.de

Tel. +49-(0)4955/1470
Fax +49-(0)04955/1040

E-Mail: info@dethmers.de
Internet: www.dethmers.net

Tel. +49-(0)2173/79 09-0
Fax +49-(0)2173/79 09-12

E-Mail: info@dreidoppel.de
Internet: www.dreidoppel.de

Tel. +49-(0)5222/93 44-0
Fax +49-(0)5222/93 44-50

E-Mail: info@dubor.de
Internet: www.dubor.de

Tel. +49-(0)571 / 83 79 90
Fax +49-(0)571/8379920

E-Mail: institut@ernstboecker.de
Internet; www.ernstboecker.de
www.sauerteig.de



EUROGERM Deutschland GmbH

OhmstraBe 10
63447 Maintal

IREKS GmbH

Lichtenfelser Str. 20
95326 Kulmbach
oder

Postfach 15 29
95306 Kulmbach

Kroner-Starke GmbH

Lengericher Str. 158
49479 Ibbenbiiren
oder

Postfach 13 54
49463 Ibbenbiiren

Lallemand Deutschland GmbH

Farberstr. 22 - 24
95126 Schwarzenbach a.d. Saale

Lesaffre Deutschland GmbH

Ohmstr. 1
77694 Kehl-Sundheim

Martin Braun Backmittel & Essenzen KG

Tillystr. 17

30459 Hannover
oder

Postfach 91 13 21
30433 Hannover

Novozymes Deutschland GmbH

Monika Metschulat
An der Leimenkaut 40
65207 Wiesbhaden

MITGLIEDSUNTERNEHMEN

Internet: www.eurogerm-gmbh.com

Tel. +49-(0)9221/70 6-0
Fax +49-(0)9221/70 6-306

E-Mail: info@ireks.de
Internet; www.ireks.de

Tel. +49-(0)5451/94 47-0
Fax +49-(0)5451/94 47-39

E-Mail: Info@Kroener-Staerke.de
Internet; www.Kroener-Staerke.de

Tel. +49 (0)9284 94909-0

E-Mail: info-de@lallemand.com
Internet: www.lallemand-deutschland.de/de/germany

Tel. +49 (0)7851 8861 0
E-Mail: info@fala-hefe.de

Tel. +49-(0)511/ 41 07-0
Fax +49-(0)511/41 07-70

E-Mail: info@martinbraun.de
Internet; www.martinbraun.de

Tel. +49-(0)6127/703370

Fax +49-(0)6127/703372

E-Mail: mmet@novozymes.com
Internet: www.novozymes.com



Palsgaard Verkaufsgesellschaft mbH & Co. KG

Bornumer Str. 4 -6
30449 Hannover

PURATOS GmbH

Reisholzer WerftstraRe 35
40589 Disseldorf

Roquette GmbH

Spaces Tower ONE
Brusseler Str. 1-3
60327 Frankfurt

SchapfenMiihle GmbH & Co. KG

Franzenhauserweg 21
89081 Ulm-Jungingen

C. Siebrecht Sohne KG

Tillystr. 17-21
30459 Hannover
oder

Postfach 91 10 46
30430 Hannover

Symrise AG

Muhlenfeldstrale 1
37603 Holzminden

SternEnzym GmbH & Co. KG

Kurt-Fischer-StraRe 55
22926 Ahrensburg
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MITGLIEDSUNTERNEHMEN

Tel. +49 511 8759149

E-Mail: mr@palsgaard.com
Internet: www.palsgaard.com

Tel. +49-(0)211/598938-0
Fax +49-(0)211/598938-40

E-Mail: info.germany@puratos.com
Internet: www.puratos.de

Tel. +49-(0)69/60 91 05-0
Fax +49-(0)69/60 91 05 59

E-Mail: herbert.schelle@roquette.com
matthias.mueller-weining@roquette.com
Internet: www.roquette.com

Tel. +49-(0)731/967 460
Fax +49-(0)731/967 46 50

E-Mail: info@schapfenmuehle.de
Internet: www.schapfenmuehle.de

Tel. +49-(0)511/42 20 01-02
Fax +49-(0)511/41 07 39 3

E-Mail: info@siebin-agrano.de
Internet: www.siebin-agrano.de

Tel. +49 (0) 5531 90-0
Fax +49 (0) 5531 90-1617

E-Mail: info@symrise.com
Internet: www.symrise.com

Tel. +49-(0)4102/202001

Fax +49-(0)4102/202010

E-Mail: info@sternenzym.de
Internet: www.sternenzym.de



Dr. Otto Suwelack Nachf. GmbH & Co. KG

Josef-Suwelack-StraBe
48727 Billerbeck

oder

Postfach 1362

48723 Billerbeck

Uldo Backmittel GmbH

Dornierstr. 14
89231 Neu-Ulm
oder

Postfach 20 07
89210 Neu-Ulm

UNIFERM GmbH & Co. KG

Brede 4
59368 Werne
oder

Postfach 16 61
59359 Werne

Vandemoortele Deutschland GmbH

Altensenner Weg 68
32052 Herford

oder

Postfach 23 65
32013 Herford

Zeelandia GmbH & Co. KG

Homburger Landstr. 602
60437 Frankfurt am Main
oder

Postfach 56 02 20

60437 Frankfurt am Main
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MITGLIEDSUNTERNEHMEN

Tel. +49-(0)2543/72-0
Fax +49-(0)2543/72-253
(F&E Food Biotechnologie)

Internet; www.suwelack.de

Tel. +49-(0)731/97 47 20
Fax +49-(0)731/97 47 27 4

E-Mail: info@uldo.de
Internet; www.uldo.de

Tel. +49-(0)2389/79 78-0
Fax +49-(0)2389/79 78-2 80

E-Mail: info@uniferm.de
Internet; www.UNIFERM.de

Tel. +49-(0)5221/76 70
Fax +49-(0)5221/76 71 61

E-Mail: info@vandemoortele.de
Internet: www.vandemoortele.de

Tel. +49-(0)69/95 05 5-0
Fax +49-(0)69/95 05 58 0

E-Mail: info@zeelandia.de
Internet: www.zeelandia.de



10.2 Mitglieder in Osterreich

MITGLIEDSUNTERNEHMEN

@Frau Reif:

backaldrin International - The Kornspitz Company GmbH Bitte P rufen

KornspitzstraRe 1

4481 Asten

oder
Johann-Schorsch-StraRe 3
1140 Wien

CSM Ingredients Austria GmbH

Schleppe Platz 8
9020 Klagenfurt

LESAFFRE AUSTRIA AG

Industriezentrum NO-Siid StraRe 7

Objekt 58B
2355 Wiener Neudorf

Pfahnl Backmittel GmbH

Halmenberg 13
4230 Pregarten

Puratos Austria GmbH

Maria-Theresia-StraRe 41
4600 Wels

STAMAG Stadlauer Malzfabrik GesmbH

Smolagasse 1
1220 Wien

Tel. +43-(0)722488210
Fax +43-(0)7224882116

Tel. +43-(0)19794806
Fax +43-(0)19794664

E-Mail: info@backaldrin.com
Internet; www.backaldrin.com

Tel. +43 463 41403-0
Fax +43 463 41403-33

E-Mail: info.austria@csmbakerysolutions.com
Internet: www.csmbakery.com/austria

Tel. +43- (0)2236 677 988-0
Fax +43-(0)2236 677 988-550

E-Mail: office@lesaffre.at
Internet: www.lesaffre.at

Tel. +43-(0)723623070
Fax +43-(0)7236230715

E-Mail: office@pfahnl.at
Internet; www.pfahnl.at
Tel. +43-(0)724241848-291

Fax +43-(0)7242418484

Internet: www.puratos.at

Tel. +43-(0)128808
Fax +43-(0)12880819

E-Mail: office@stamag.at
Internet: www.stamag.at
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KathleenReif
Notiz
Pfahnl, Puratos Austria und STAMAG löschen


11. Pressespiegel

UBERSICHT ERGEBNISSE PRESSESPIEGEL 2025

Q1
Q2
Q3
Q4

Gesamt 101

Datum

Print

04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025

04.01.2025

04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025

04.01.2025

04.01.2025

04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025

Pr
57
10
7

27

int Clippings

Auflage
845.180 1

221.771 14
179.490 10
242.740 13
1.489.181 38

Online Clippings

Page Visits Anzeigenaquivalenzwert
2.685.282 172.071

2.122.338 50.195

211.164 38.210

33.384 40.469

5.052.168 300.946

GESAMT-CLIPPINGS 2025: 139

Medium

Mitteldeutsche Zeitung Halle / Saalekreis
Mitteldeutsche Zeitung Bernburger Kurier
Mitteldeutsche Zeitung Bitterfelder Zeitung
Mitteldeutsche Zeitung Dessau

Mitteldeutsche Zeitung Eisleben
Mitteldeutsche Zeitung Ascherslebener Zeitung
Mitteldeutsche Zeitung Hettstedt
Mitteldeutsche Zeitung Jessen

Mitteldeutsche Zeitung Kéthener Zeitung
Mitteldeutsche Zeitung Merseburg/Querfurt
Mitteldeutsche Zeitung Naumburger Tageblatt

Mitteldeutsche Zeitung Naumburger Tageblatt
Nebra

Mitteldeutsche Zeitung Quedlinburg
Mitteldeutsche Zeitung Sangerhduser Zeitung
Mitteldeutsche Zeitung WeiRenfels
Mitteldeutsche Zeitung Wittenberg
Mitteldeutsche Zeitung Zeitz

Minsterland Zeitung

Magdeburger Volksstimme Magdeburgische
Zeitung

Harzer Volksstimme Brocken-Kurier
Wernigerode

Burger Volksstimme Burger Rundschau
Havelberger Volksstimme

Klotzer Volksstimme

Wanzleber Volksstimme

Genthiner Volksstimme

Auflage Page
Visits
(taglich)

25

26.459
5.523
8.147

10.186
4.975
3.682
4.975
6.540
6.290

10.983
8.514

2.838

6.389
6.821
6.983
6.540
4.873
17.919

31.008

11.930

5.133
5.981
4.227
3.819
5.133

Ursprungs-Artikel E

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell


SarahFischer-kommuni
Notiz
@Eva: Bitte ändern in: Ursprung Artikel


Datum

04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025
04.01.2025

04.01.2025

04.01.2025
04.01.2025

04.01.2025

07.01.2025
10.01.2025
11.01.2025
11.01.2025
11.01.2025
11.01.2025
11.01.2025
11.01.2025
11.01.2025
13.01.2025
01.02.2025
01.02.2025

06.02.2025

06.02.2025

06.02.2025

06.02.2025
06.02.2025
06.02.2025
06.02.2025

06.02.2025

22.02.2025
15.04.2025
15.04.2025
01.05.2025
12.06.2025

12.06.2025

Medium

Haldensleber Volksstimme
Wolmirstedter Volksstimme
Oschersleber Volksstimme
Salzwedeler Volksstimme
Zerbster Volksstimme
Osterburger Volksstimme
Gardelegener Volksstimme

Halberstadter Volksstimme Halberstadter
Tagblatt

StaRfurter Volksstimme Salzland-Kurier
Stendaler Volksstimme

Schonebecker Volksstimme Elbe-Saale-
Rundblick

Ruhr Nachrichten Castrop-Rauxeler Zeitung

Ruhr Nachrichten Halterner Zeitung
Isar Wochenblatt

Rundschau Kelheim

Rundschau Regensburg
Ingolstadter Anzeiger

Rundschau Schwandorf

Rundschau Neumarkt

Rundschau Bayerwald (Cham)

Ruhr Nachrichten Dorstener Zeitung
TK Report

TK Report

Badische Neueste Nachrichten Brettener
Nachrichten

Badische Neueste Nachrichten Karlsruhe

Badische Neueste Nachrichten Badisches
Tagblatt

Badische Neueste Nachrichten Ettlingen
Pforzheimer Kurier

Badische Neueste Nachrichten Hardt
Acher- und Biihler Bote

Badische Neueste Nachrichten Bruchsaler
Rundschau

burgbergblick Wochenende
Landbéackerei Spezial
Landbackerei Spezial
Backjournal

Freies Wort Bad Salzungen

Freies Wort Hildburghausen, Sonneberg,
Thiringer Wald

5.912
5.912
3.819
4.227
4.209
5.981
4227

8.735

5.756
5.981

7.406

5.513
7.891
33.000
40.736
110.283
k.A.
54.662
45.392
35.462
13.955
6.051
6.051

13.396
91.340
5.287

12.077
2.672
9.947

15.868

15.294

42.270
50.000
50.000
10.000

4.119

9.932

Auflage Page

Visits
(taglich)

PRESSESPIEGEL

Ursprungs-Artikel

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Pressemitteilung / GfK-Umfrage

Pressemitteilung / GfK-Umfrage

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell

Ofenfrisch-Reihe / backwaren aktuell
Themendienst

Ofenfrisch-Reihe

iba Talk 2025

Ofenfrisch-Reihe

Ofenfrisch-Reihe



Datum

12.06.2025
12.06.2025
14.06.2025
14.06.2025
14.06.2025
01.07.2025
21.08.2025
21.08.2025

21.08.2025

23.08.2025
23.08.2025
23.08.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
25.11.2025
29.11.2025
29.11.2025
29.11.2025

29.11.2025

29.11.2025

29.11.2025

29.11.2025
29.11.2025

Medium

Freies Wort Schmalkalden, Meiningen
Freies Wort Suhl, llImenau, Rennsteig
Wochenspiegel Suhl

Wochenspiegel Hildburghausen
Wochenspiegel Sonneberg

Landlust Einfach Hausgemacht
Meininger Tageblatt

STZ Stdthiringer Zeitung Bad Salzungen
STZ Stdthiringer Zeitung Schmalkalden,
Meiningen

Wochenspiegel Bad Salzungen
Wochenspiegel Schmalkalden
Wochenspiegel Meiningen

Freie Presse Chemnitzer Zeitung

Freie Presse Stollberg

Freie Presse Werdau

Freie Presse Zschopau

Freie Presse Oberes Vogtland

Freie Presse Auer Zeitung

Freie Presse Freiberger Zeitung

Freie Presse Plauener Zeitung

Freie Presse Zwickauer Zeitung

Freie Presse Annaberg

Freie Presse Auerbach

Freie Presse FI6ha

Freie Presse Glauchau

Freie Presse Hohenstein

Freie Presse Marienberg

Freie Presse Mittweida

Freie Presse Reichenbach

Freie Presse Rochlitz

Freie Presse Schwarzenberg
Rhein-Neckar-Zeitung
Rhein-Neckar-Zeitung Mosbacher Nachrichten
Rhein-Neckar-Zeitung Eberbacher Nachrichten

Rhein-Neckar-Zeitung BergstralRe/Mannheim/
Weinheimer Rundschau

Rhein-Neckar-Zeitung Region Heidelberg

Rhein-Neckar-Zeitung Wieslocher Nachrichten
Walldorfer Rundschau

Rhein-Neckar-Zeitung Nordbadische Nachrichten
Rhein-Neckar-Zeitung Sinsheimer Nachrichten

27

6.428
5.342
26.550
30.050
29.350
82.287
7.545
4.005

6.253

30.350
23.400
25.650
26.954
6.891
5.971
4.303
7.135
8.920
10.825
11.046
15.336
8.345
6.789
4.234
5.558
5.278
5.990
5.261
5.328
3.875
4.444
40.297
9.721
1.439

2.518

13.432

8.059

6.452
8.339

Auflage Page

Visits
(taglich)

PRESSESPIEGEL

Ursprungs-Artikel

Ofenfrisch-Reihe
Ofenfrisch-Reihe
Ofenfrisch-Reihe
Ofenfrisch-Reihe
Ofenfrisch-Reihe

Ofenfrisch / Media Relations
Themendienst
Themendienst

Themendienst

Themendienst

Themendienst

Themendienst

backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB

backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB

backwaren aktuell / Webseite WFB
backwaren aktuell / Webseite WFB



Datum

Online
11.03.2025
25.04.2025
25.04.2025
25.04.2025
25.04.2025
25.04.2025
25.04.2025
06.05.2025
07.05.2025
25.05.2025
31.05.2025
31.07.2025
07.08.2025
07.08.2025
07.08.2025
15.09.2025
20.11.2025
21.11.2025
03.12.2025
04.12.2025
10.12.2025
10.12.2025
11.12.2025
Newsletter
07.05.2025
08.05.2025
09.05.2025
09.05.2025
31.07.2025
07.08.2025
07.08.2025
08.08.2025
28.08.2025
04.12.2025
04.12.2025
05.12.2025
10.12.2025
11.12.2025
11.12.2025

Medium Auflage Page
Visits
(taglich)

CHIP Online 2.685.282
come-on.de 95.277
SauerlandKurier 5.882
Soester Anzeiger 63.599
Frankfurter Rundschau 1.153.183
WA.de - Westfalischer Anzeiger 66.218
HNA Hessische Niedersdchsische Allgemeine 716.765
WebBaecker 542
BAKO-magazin 246
Sysbus k.A.
Tutti i sensi 1.126
tischgespraech.de k.A.
BAKO magazin 149
food-monitor 4.074
WebBaecker 542
news.de 189.449
food-monitor 4.074
Tutti i sensi 1.246
WebBaecker 542
BAKO magazin 150
WebBaecker 542
back.intern 230
BAKO magazin 150
back.mail. 5.000
BAKO-magazin Newsletter 5.200
Backspiegel 5.000
WebBaecker Newsletter 4.300
Tischgesprach Newsletter k.A.
BAKO-magazin Newsletter 5.200
WebBaecker Newsletter 4.300
backspiegel 5.000
food-monitor: Newsletter fiir Verbraucher 2.450
BAKO-magazin Newsletter 5.200
food-monitor: Newsletter fiir Verbraucher 2.450
WebBaecker Newsletter 4.300
back.mail. 5.000
BAKO-magazin Newsletter 5.200
WebBaecker Newsletter 4.300

28

Ursprungs-Artikel

PRESSESPIEGEL

Themendienst / backwaren aktuell

Webseite / backwaren aktuell

Webseite / backwaren aktuell

Webseite / backwaren aktuell

Webseite / backwaren aktuell

Webseite / backwaren aktuell

Webseite / backwaren aktuell

Kurzmeldung
Kurzmeldung
Ofenfrisch-Reihe
Ofenfrisch-Reihe

Ofenfrisch / Webseite

Kurzmeldung
Themendienst
Kurzmeldung

Webseite / backwaren aktuell

Themendienst
Themendienst
Kurzmeldung
Kurzmeldung
Pressemitteilung
Pressemitteilung
Pressemitteilung

Kurzmeldung
Kurzmeldung
Kurzmeldung
Kurzmeldung
Ofenfrisch-Reihe
Kurzmeldung
Kurzmeldung
Kurzmeldung
Themendienst
Kurzmeldung
Themendienst
Kurzmeldung
Pressemitteilung
Pressemitteilung
Pressemitteilung



12. Datenschutzhinweis

Das Wissensforum Backwaren e.V. nimmt den Schutz perso-
nenbezogener Daten ernst. Wir verarbeiten personenbezo-
gene Daten im Einklang mit dem deutschen Bundesdaten-
schutzgesetz (BDSG), der EU-Datenschutz-Grundverordnung
2016/679 (DSGVO), dem deutschen Telemediengesetz (TMG)
sowie samtlichen sonstigen anwendbaren Rechtsvorschrif-
ten. Mit nachfolgenden Datenschutzhinweisen informieren
wir Sie Uber die Verarbeitung lhrer personenbezogenen Da-
ten gemal Artikel 13 DSGVO.

Grundsatzlich verarbeiten wir lhre personenbezogenen
Daten, wenn Sie

I uns als Ansprechpartner eines unserer Mit-
glieder genannt werden und/oder ein Mitglied
unserer Gremien sind,

mit uns telefonisch, postalisch oder iiber
unsere Internetseiten (www.wissensforum-
backwaren.de) in Kontakt treten,

Publikationen bei uns bestellen,

mit uns oder wir mit lhnen im Rahmen der
Wahrnehmung unserer Aufgaben als Interes-
senvertretung der deutschen und dsterreichi-
schen Backzutatenwirtschaft in Kontakt stehen
bzw. treten,

ein Ansprechpartner eines Unternehmens sind,
zu dem wir in einer geschéftlichen Beziehung
stehen,

VI. Veranstaltungen des Wissensforum Backwaren
e.V. besuchen oder,

VII. unsere Newsletter erhalten.

Wenn Sie zu einer dieser Personengruppen gehdren, stehen
lhnen gesetzliche Rechte zu, die Sie uns gegeniiber geltend
machen kénnen. Welche das sind, erfahren Sie unter Ab-
schnitt VIIl.) Rechte der Betroffenen.

I. Datenschutzhinweis fiir die Ansprechpartner bei
unseren Mitgliedern sowie fiir die Mitglieder unserer
Verbandsgremien

Wir verarbeiten lhre Kontaktdaten, wenn Sie flr uns ein
Ansprechpartner eines unserer Mitgliedsunternehmen und /
oder ein Mitglied unserer Gremien sind.

Dies betrifft insbesondere lhren Namen und Vornamen, ggf.
Titel oder akademischen Grad, den Namen und die Anschrift
des Mitgliedsunternehmens, fiir das Sie arbeiten, sowie Ihre
Kontaktdaten, wie Telefonnummern, E-Mail und Fax, die Funk-
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tionen in dem Mitgliedsunternehmen und in unserem Verband.
Erhalten wir von lhnen weitere Daten, wie das Geburtsdatum
oder Ihre Wohnanschrift, so speichern wir auEese Daten.

Die Verarbeitung erfolgt zu Zwecken der Verwaltung der
Mitgliedschaften der Vereinsmitglieder des Wissensforum
Backwaren e.V., des Vorstands, sowie der Ausschuss- und
Gremienmitglieder, der Ausschuss- und Gremienarbeit, Or-
ganisation von Sitzungen und Veranstaltungen in diesem Zu-
sammenhang, der Erstellung von Teilnehmerlisten und ihrer
verbandsinternen Veroffentlichung, der Mitgliederbetreu-
ung, der Information ggu. unseren Mitgliedern, der Schulung
und Beratung von Mitgliedern, der verbandsinternen Kom-
munikation, der Abrechnung von Mitgliedsbeitragen, Umla-
gen und ggf. zivilrechtlichen Anspriichen ggii. den Mitgliedern
sowie des Datenschutzes (Artikel 6 Absatz 1 b) und ¢) DSGVO),
der Einladung zu unseren Veranstaltungen und in diesem Zu-
sammenhang zum Zwecke der Erstellung von Gastelisten und
ihrer verbandsinternen Veroffentlichung sowie ggf. der Ver-
sendung von GriiRen (Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO). Das be-
rechtigte Interesse des Wissensforums Backwaren e.V. liegt
in der Organisation und Durchfiihrung von Veranstaltungen,
auf denen der Erfahrungs- und Informationsaustausch im
Rahmen unserer satzungsmaligen Aufgaben gefordert wird.

Personenbezogene Daten von Mitgliedern unserer Gremien
(insb. Mitgliederversammlung, Vorstand sowie Ausschis-
sen wie dem ,PR-Arbeitskreis” und dessen Unterausschis-
sen sowie des Wissenschaftlichen Beirats) werden zu Zwe-
cken der Erstellung von Jahrbilchern, Jubildumsschriften
und -veranstaltungen, GriiBen sowie Ehrungen archiviert
(Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO). Das berechtigte Interesse des
Wissensforums Backwaren e.V. an der Archivierung lhrer per-
sonenbezogenen Daten besteht in der historischen Sicherung
und Dokumentation der Verbandstatigkeit.

Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung Auftragsdatenver-
arbeiter ein. Die Daten werden vertraulich behandelt und
nicht an Dritte weitergegeben.

Wir speichern lhre Daten im Allgemeinen fir die Dauer von
10 Jahren nach Beendigung der Mitgliedschaft des Mitglieds-
unternehmens. Des Weiteren |6schen wir personenbezogene
Daten einzelner Ansprechpartner nach Ablauf der regelma-
Rigen Verjdhrungsfrist, wenn uns das Mitgliedsunternehmen
(oder der Ansprechpartner selbst) meldet, dass ein Arbeits-
verhdltnis mit diesem nicht mehr besteht. Die Archivierung
von personenbezogenen Daten von Mitgliedern der Gremien
des Wissensforums Backwaren e.V. bleibt hiervon unberthrt.

Il. Datenschutzhinweis fiir Verbraucher / Kontaktauf-
nahme mit dem Wissensforum Backwaren e.V.

Wir verarbeiten Ihre Kontaktdaten. Dies betrifft insbeson-
dere Ihren Namen und Vornamen, lhre Kontaktdaten, wie


KathleenReif
Notiz
Alles iO beim Thema Datenschutz, keine Änderungen


Telefonnummern, E-Mail und Fax sowie ggf. den Namen des
Unternehmens / der Institution oder Organisation, firr die Sie
arbeiten.

Dies tun wir in der Regel, wenn Sie mit uns telefonisch, pos-
talisch oder Uiber unsere Internetseiten, www.wissensforum-
backwaren.de, www.wissenwasschmeckt.de, in Kontakt
treten, zum Zwecke der Beantwortung Ihrer Anfragen, dem
Erteilen von Auskiinften sowie ggf. der Ubersendung von In-
formationsmaterial auf Nachfrage.

Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung Auftragsdatenver-
arbeiter ein. Rechtsgrundlage furr die Datenverarbeitung ist
Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO. Die Daten werden vertraulich be-
handelt und nicht an Dritte weitergegeben. Das berechtigte
Interesse des Wissensforum Backwaren e.V. an der Verarbei-
tung lhrer personenbezogenen Daten besteht darin, lhnen
eine durch Sie veranlasste Auskunft zu erteilen.

Wir speichern Ihre Daten fir die Dauer, die wir fir die Beant-
wortung lhrer Anfrage bendtigen, hdchstens jedoch bis zum
Ablauf der regelmaRigen Verjahrungsfristen.

lll. Datenschutzhinweis fiir Verbraucher und andere
Kunden, die Fachpublikationen bei uns bestellen

Wenn Sie bei uns Fachpublikationen bestellen, sei es per
Email, Post, Telefon, Fax, Gber sonstige Kommunikationswege
oder unsere Internetseite, verarbeiten wir lhre personen-
bezogenen Daten.

Das betrifft Ihren Namen und Vornamen, ggf. Titel und akade-
mischen Grad, lhre Anschrift, lhre Kontaktdaten, wie E-Mail-
Adresse, Telefon-/Faxnummer, Geburtsdatum und die Bank-
verbindung sowie ggf. USt.-ID und Steuernummer.

Die Verarbeitung erfolgt zu Zwecken der eindeutigen Identi-
fizierung des Vertragspartners sowie der Anbahnung, Durch-
fihrung, Verwaltung und Abwicklung von Vertragen, der
Erstellung von Abrechnungen/Gutschriften, der Verwaltung
und Durchsetzung von Forderungen sowie der Einhaltung ge-
setzlicher Vorschriften und des Datenschutzes. Zur Kommuni-
kation verarbeiten wir zudem die Namen und Kontaktdaten
der Ansprechpartner beim Vertragspartner (Artikel 6 Absatz
1 b) und c) DSGVO. Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung
Auftragsverarbeiter ein. lhre Daten werden vertraulich be-
handelt und nicht an Dritte weitergegeben.

Die Daten speichern wir fur die Dauer der Vertragsbeziehung
mit dem Kunden. Sind die Daten zur Erfiillung der Vertragsbe-
ziehung nicht mehr erforderlich, 16schen wir die Daten nach
Ablauf der gesetzlichen Verjahrungsfristen, etwaiger daraus
resultierender Anspriiche sowie einschlagiger gesetzlicher
Aufbewahrungspflichten.
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IV. Datenschutzhinweis fiir die Ansprechpartner im
Rahmen der Wahrnehmung unserer Aufgaben als
Interessenvertretung der deutschen und ésterreichi-
schen Backzutatenwirtschaft

Wir verarbeiten lhre Kontaktdaten, wenn Sie flr uns ein An-
sprechpartner aus der Politik, der Wirtschaft, der Verbrau-
cherschaft oder sonstigen Bereichen sind, die fir uns im
Rahmen der Wahrnehmung unserer Aufgaben als Interessen-
vertretung der deutschen oder dsterreichischen Backzutaten-
wirtschaft von Bedeutung sind.

Wenn Sie uns Ihre personenbezogenen Daten mitteilen, ver-
arbeiten wir diese, soweit sie zur Erflllung unserer gesetzli-
chen und satzungsmaRigen Aufgaben erforderlich sind. Des
Weiteren nutzen wir 6ffentlich zugangliche Quellen (z.B. Han-
dels- und Vereinsregister, Presse und Internet), um perso-
nenbezogene Daten zuldssigerweise zu gewinnen.

Dies betrifft Inren Namen und Vornamen, Titel sowie akade-
mischen Grad, den Namen und die Anschrift des Unterneh-
mens, der Institution, Organisation oder Behdrde, fiir die Sie
arbeiten, lhre Funktion bzw. Berufsbezeichnung, sowie lhre
Kontaktdaten, wie Telefonnummern, E-Mail und Fax. Erhalten
wir von lhnen weitere Daten wie das Geburtsdatum oder lhre
Anschrift, so speichern wir auch diese Daten.

Die Verarbeitung erfolgt in unserem satzungsgemaRen Inte-
resse zu Zwecken des Informations- und Erfahrungsaustau-
sches, Sie ggf. von Gesetzesvorhaben, die die Backzutaten-
wirtschaft betreffen, in Kenntnis zu setzen und diesbeziigliche
Stellungnahmen an Sie zu richten, der Netzwerk- und Lobby-
arbeit, ggf. der Versendung von GriiRen, der Einladung zu
unseren Veranstaltungen und in diesem Zusammenhang zum
Zwecke der Erstellung von Teilnehmer- und Gastelisten und
ihrer verbandsinternen Verdffentlichung (Artikel 6 Absatz 1
f) DSGVO). Ferner verarbeiten wir lhre personenbezogenen
Daten zum Zwecke des Datenschutzes (Artikel 6 Absatz 1 ¢)
DSGVO0). Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung Auftrags-
verarbeiter ein. Die Daten werden vertraulich behandelt und
nicht an Dritte weitergegeben.

Das berechtigte Interesse des Wissensforum Backwaren e.V.
an der Verarbeitung lhrer personenbezogenen Daten besteht
in der satzungsgemdlRen Wahrnehmung und Foérderung der
gemeinsamen Interessen der gesamten deutschen Backzuta-
tenwirtschaft. Zu unseren Aufgaben gehdren insbesondere
die Aufklarung Giber und die Stei-gerung des Ansehens iiber
Backzutaten, inshesondere solche mit funktionaler Wirkung
(,Backmittel”), der Erhalt der wirtschaftlichen Freiheit, und
die Begleitung von die Branche tangierenden Gesetzgebungs-
vorhaben, die Verdffentlichung von Presseaussendungen,
die Herausgabe von Fachpublikationen . Die Satzung des
Wissensforum  Backwaren e.V. ist abrufbar unter
www.wissensforum-backwaren.de/Satzung.



Wir speichern Ihre Daten zundchst fir die Dauer von vier Jah-
ren. Die Speicherdauer von vier Jahren beginnt von neuem,
sobald wir mit lhnen oder Sie mit uns zu o0.g. Zwecken in Kon-
takt treten.

V. Datenschutzhinweis fiir die Ansprechpartner bei
Unternehmen, zu denen wir in einer Geschéftsbeziehung
stehen

Wir verarbeiten Ihre personenbezogenen Daten, wenn Sie
fir uns ein Ansprechpartner eines Unternehmens sind, das
uns gegenlber Dienstleistungen erbringt oder Waren an uns
liefert. Gleiches gilt fir Ansprechpartner von Unternehmen,
Organisationen und Institutionen, die wir im Rahmen eines
Sponsorings unterstiitzen oder anderweitig fordern.

Dies betrifft lInren Namen und Vornamen, ggf. Titel und aka-
demischen Grad, den Namen und die Anschrift des Unterneh-
mens, der Organisation oder Institution, fir die Sie arbeiten so-
wie lhre Kontaktdaten, wie Telefonnummern, E-Mail und Fax.

Die Verarbeitung erfolgt zur Anbahnung, Durchfiihrung, Ver-
waltung und Abwicklung von Vertrdgen, der Erstellung von
Abrechnungen/Gutschriften, der Einhaltung gesetzlicher Vor-
schriften und des Datenschutzes (Artikel 6 Absatz 1 b) und c)
DSGVO) sowie der Verwaltung und Durchsetzung von Anspri-
chen (Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO). Teilweise setzen wir bei
der Verarbeitung Auftragsverarbeiter ein.

Die Daten speichern wir fiir die Dauer der Geschaftsbezie-
hung. Sind die Daten zur Erflllung der Geschaftsbeziehung
nicht mehr erforderlich, 16schen wir die Daten nach Ablauf
der gesetzlichen Verjahrungsfristen, etwaiger daraus resul-
tierender Anspriiche sowie einschlagiger gesetzlicher Aufbe-
wahrungspflichten.

VI. Datenschutzhinweis fiir die Teilnehmer an Veran-
staltungen des Wissensforum Backwaren e.V.

1. Fotoaufnahmen

Wir fotografieren wahrend unserer Veranstaltungen zum
Zwecke der Verdffentlichung auf unserem Internetauftritt
www.wissensforum-backwaren.de und/oder unseren Social
Media Kandlen ,Facebook”, ,FlickR" , Twitter”, ,Instagram®, in
Fachzeitschriften sowie in unserem Extranet.

Mit Ihrer Teilnahme an der Veranstaltung erkldren Sie sich
mit der Verdffentlichung und Archivierung von Lichtbildern
einverstanden, auf denen auch Sie abgebildet sind. Wenn
Sie das nicht mdchten, teilen Sie das bitte unserem Foto-
grafen oder unseren Mitarbeitern mit. Im Ubrigen weisen
wir Sie auf |hr gesetzliches Widerrufsrecht hin (siehe VIIl. 2,
besonderer Hinweis zum Widerruf gemaR Artikel 7 Ab-
satz 3 DSGVO).
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Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung der Fotos Auftrags-
verarbeiter ein. Rechtsgrundlagen sind Artikel 6 Absatz 1 a)
DSGVO und 8 22 Kunsturhebergesetz (KunstUrhG).

Die Bildaufnahmen werden bei uns archiviert.
2. Teilnehmerlisten

Zum Zwecke der Durchfiihrung und Planung unserer Veranstal-
tungen erstellen wir Teilnehmerlisten, die personenbezogene
Daten enthalten. Diese werden ausschlieRlich unseren Mitglie-
dern zuganglich gemacht. Die Teilnehmerlisten enthalten Ihren
Namen und Vornamen, ggf. Titel und akademischen Grad, die
Berufsbezeichnung, den Namen des Unternehmens sowie der
Institution oder Organisation, fiir die Sie arbeiten sowie lhre
Funktion. Rechtsgrundlage ist Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO.

Das berechtigte Interesse an der Erstellung von Teilneh-mer-
listen besteht in der Feststellung Ihrer Anwesenheit auf unse-
ren Veranstaltungen sowie darin, Sie auf unseren Veranstal-
tungen fir unsere Mitglieder erkennbar zu machen, um eine
Kontaktaufnahme sowie einen Erfahrungs- und Informations-
austausch zu erméglichen, der den satzungsmaRigen Interes-
sen des Wissensforum Backwaren dient. Soweit Sie und/oder
Ihre Begleitperson mit der Verdffentlichung der personenbe-
zogenen Daten auf der Teilnehmerliste nicht einverstanden
sind, haben Sie die Mdglichkeit, gegentiber uns von lhrem Wi-
derspruchsrecht Gebrauch zu machen (siehe VIII. 1, beson-
derer Hinweis zum Widerspruchsrecht gemaR Artikel 21
DSGVO). Wir bitten spatestens bis zwei Wochen vor dem Ver-
anstaltungstermin um eine entsprechende Information.

Die Teilnehmerlisten werden nach Ablauf der gesetzlichen
Verjahrungsfristen und etwaiger daraus resultierender
Anspriiche geldscht.

VIl. Datenschutzhinweis fiir die Abonnenten unserer
Newsletter

Wir verarbeiten Ihre personenbezogenen Daten, wenn Sie
sich zu einem unserer Newsletter anmelden.

Zum Versand eines Newsletters benétigen wir lhre E-Mail-
Adresse. lhre Daten werden von uns zum Zwecke des
Newsletter-Versands verarbeitet.

Rechtsgrundlage der Datenverarbeitung ist Ihre Einwilligung
und damit Art. 6 Abs. 1 a) DSGVO.

Sie kénnen sich jederzeit von den Newslettern wieder abmel-
den und damit der weiteren Verwendung lhrer Daten wider-
rufen. Sie kdnnen sich hierzu jederzeit aus dem Newsletter-
Verteiler austragen, indem Sie uns per E-mail um Austragung
bitten. Im Ubrigen weisen wir Sie hin auf VIII. 2, besonderer
Hinweis zum Widerruf gemaR Artikel 7 Absatz 3 DSGVO.



Wenn Sie den Newsletter abbestellen, werden Ihre Daten
dauerhaft gelscht. Im Rahmen des taglichen Backups wer-
den sie dort allerdings noch bis zu 30 Tage gespeichert.

VIII. Rechte der Betroffenen

Betroffene haben uns gegenuber ein Recht auf Auskunft, Be-
richtigung, Léschung, Einschrankung der Verarbeitung, Da-
tenubertragbarkeit und Widerspruch (Artikel15-21 DSGVO)
sowie ggf. auf Widerruf einer erteilten Einwilligung (Artikel 7
DSGVO). Des Weiteren steht Ihnen ein Recht auf Beschwerde
bei einer Aufsichtsbehorde zu (Artikel 77 DSGVO).

1. Besonderer Hinweis zum Widerspruchsrecht gemaR
Artikel 21 DSGVO

Sie haben das Recht, aus Griinden, die sich aus lhrer beson-
deren Situation ergeben, jederzeit gegen die Verarbeitung Sie
betreffender personenbezogener Daten, die aufgrund Artikel
6 Absatz 1) DSGVO (berechtigtes Interesse an einer Verarbei-
tung personenbezogener Daten aufgrund einer Interessenab-
wagung) erfolgt, Widerspruch einzulegen.

Widersprechen Sie der Datenverarbeitung, werden wir lhre
personenbezogenen Daten nicht mehr verarbeiten, es sei
denn, wir kdnnen zwingende schutzwiirdige Grinde fir die
Verarbeitung nachweisen, die lhre Interessen, Rechte und
Freiheiten tiberwiegen oder die Verarbeitung dient der Gel-
tendmachung, Ausiibung oder Verteidigung von Rechtsan-
spriichen. Der Widerspruch kann formfrei mit dem Betreff
+Widerspruch gegen die Verarbeitung personenbezogener
Daten” erfolgen unter Angabe Ihres Namens und lhrer Adres-
se. Er sollte gerichtet sein an:

Wissensforum Backwaren e.V.

Neustadtische KirchstraBe 7A

10117 Berlin

Per E-Mail: datenschutz@wissensforum-backwaren.de

2. Besonderer Hinweis zum Widerruf gemaR Artikel 7
Absatz 3 DSGVO

Soweit Sie uns eine Einwilligung in die Verarbeitung lhrer per-
sonenbezogenen Daten zu bestimmten Zwecken (z.B. News-
letterversand, Lichtbilder im Rahmen unserer Veranstal-
tungen sowie die Archivierung bestimmter Daten) gegeben
haben, ist die RechtmaRigkeit dieser Verarbeitung auf Basis
einer Einwilligung gegeben.

Die Einwilligung kann jederzeit widerrufen werden. Dies gilt
auch fir den Widerruf von Einwilligungserkldarungen, die
Sie uns gegenlber vor der Geltung der DSGVO (vor dem
25.05.2018) erteilt haben.
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Der Widerruf der erteilten Einwilligung wirkt nur fir die zu-
kiinftige Datenverarbeitung, sodass eine weitere Datenver-
arbeitung ab diesem Zeitpunkt unterbleibt. Die RechtmaRig-
keit der Verarbeitung bis zum Widerruf bleibt hiervon jedoch
unberdihrt.

Der Widerruf kann formfrei mit dem Betreff ,Widerruf gegen
die Verarbeitung personenbezogener Daten” erfolgen unter
Angabe lhres Namens und |hrer Adresse. Er sollte gerichtet
sein an:

Wissensforum Backwaren e.V.

Neustadtische KirchstraBBe 7A

10117 Berlin

E-Mail: datenschutz@wissensforum-backwaren.de

Verantwortlicher iSd Artikels 4 Nr. 7 DSGVO:
Wissensforum Backwaren e.V.

Neustadtische KirchstraBBe 7A

10117 Berlin

Kontakt per E-Mail: info@wissensforum-backwaren.de

Ansprechpartner in Angelegenheiten des Datenschutzes:
Wissensforum Backwaren e.V.

Herr Geschaftsfiihrer Christof Crone

Neustadtische KirchstraBe 7A

10117 Berlin

E-Mail: datenschutz@wissensforum-backwaren.de
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