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1. Vorwort 

 

 

Verehrte Leserinnen und Leser, 

 

das Bekenntnis unserer Branche zu noch mehr Transparenz, und die Öff-

nung der Kommunikation raus aus der reinen Fachzielgruppe, wurde auch 

im Berichtszeitraum mit Leben gefüllt. Mit kleinen Schritten, aber mit Be-

stimmtheit, wurde Neues Land erkundet.  

Als Erfolg betrachtet werden kann vor Allem die Durchführung eines Blog-

ger-Rundgangs auf der iba in München. Die Erfahrungen, die unser Team 

dort sammeln konnte, werten wir als positiv. Zwar war die Zahl der an 

dem durch uns organisierten Rundgang, bei dem die Stände mehrerer Mit-

gliedsunternehmen besucht und den teilnehmenden Bloggern ein buntes 

Programm vorgeführt wurde, ausbaufähig. Doch war die Resonanz seitens 

der Teilnehmer so gut, dass wir uns dazu entschlossen haben, auch im Jahr 

2019, diesmal auf der südback, daran festzuhalten. 

 

Auch im Bereich unserer klassischen Informationsmedien sind wir weiterhin 

gut aufgestellt. So konnten wir neben unserem periodischen Organ back-

waren aktuell vor Kurzem auch die überarbeitete Version unserer Fachbro-

schüre Nr. 1 vorstellen. Diese Broschüre, unter dem Titel „Was sind Back-

mittel“ nach wie vor die meist-nachgefragte seitens unserer Zielgruppe, ist 

gewissermaßen das Grundlagenwerk unserer Publikationsreihe. Weitere 

Überarbeitungen werden kontinuierlich folgen.  

Ausgestattet mit Mitteln aus einer Sonderumlage für die Intensivierung der 

Kommunikation, an der sich zahlreiche Mitgliedsunternehmen beteiligt ha-

ben, steht ab 2019 der Ausbau im Bereich der Nicht-Fachkommunikation 

an. Diskutiert werden unter anderem der Einstieg in die Kommunikation 

über Neue Medien, Materndienste und Presseaussendungen, bis hin zur Ra-
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dio-PR. Der auf unserer vor Kurzem relaunchten Homepage etablierte Blog, 

in dem leichtverständlich Themen der Produktwelt unserer Mitgliedsunter-

nehmen aufgegriffen werden, stößt bereits in diese Richtung. 

 

Was wir mit vereinten Kräften sonst noch bewerkstelligt haben, dürfen Sie 

nun gerne selbst erkunden. Bei der interessanten Lektüre wünschen wir 

Ihnen viel Vergnügen! 

Wie auch schon in den Vorjahren, danken wir nicht zuletzt unserer Assis-

tentin der Geschäftsführung, Frau Kathleen Reif, für die Zusammenstellung 

des vorliegenden Geschäftsberichts. Meinen Mitvorständen danke ich für 

die hervorragende Zusammenarbeit. Der Vorstand dankt den Mitgliedern 

des PR-Arbeitskreises für die stets gute und konstruktive strategische Zu-

arbeit! 

 

Berlin, im Juni 2019 

 

 

 

 

RA Christof Crone 

(1. Vorsitzender und Ge-

schäftsführendes Vor-

standsmitglied) 

Dr. Thorid Klantschitsch 

(Stellvertretende  

Vorsitzende) 

Gerrit Rosch 

(Stellvertretender Vorsit-

zender) 



   

2. Gremienzusammensetzung 2018 

Vorstand  

Vorsitzende(r):  RA Christof Crone, Wissensforum Backwaren e.V. 

Stellv. Vorsitzen-
de(r): 

Dr. Thorid Klantschitsch, Zeelandia GmbH & Co. KG 

Gerrit Rosch, Dawn Foods Germany GmbH 

PR-Arbeitskreis Vorstand Wissensforum Backwaren e.V. 

Lena Thalhammer, backaldrin International  

The Kornspitz Company GmbH 

Claudia Linder, Martin Braun KG 

Elke Preißler, UNIFERM GmbH & Co. KG  

Heidi Kahlstorf, CSM Deutschland GmbH 

Jochen Falk, Dawn Foods Germany 

Jasmin Heisinger, IREKS GmbH 

Dr. Georg Böcker, Ernst Böcker GmbH 

Hanna Neumann, Zeelandia GmbH & Co. KG 

Sandra Ganzenmüller, kommunikation.pur 

Sarah Fischer, kommunikation.pur 

Wissenschaftlicher 
Beirat 

Vorstand Wissensforum Backwaren e.V. 

Prof. Dr. K.-D. Jany  

Prof. Dr. B. Kniel 

Prof. Dr. P. Köhler 

Prof. Dr. M. Lindhauer 

Prof. Dr. F. Meuser 

Prof. Dr. J. Schmitt 

Dr. Katharina Scherf 

Gf. Vorstandsmit-
glied 

RA Christof Crone, Wissensforum Backwaren e.V., 
Berlin 

Geschäftsstelle Kathleen Reif, Wissensforum Backwaren e.V., Berlin 
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3. Mitgliederversammlungen 2018 

Im Berichtszeitraum fand die 10. Ordentliche Mitgliederversammlung des 

Wissensforum Backwaren e.V. (WFB) statt. Sie tagte am 5. Juni 2018 in 

Berlin. Auf der Mitgliederversammlung wurde der Tätigkeitsbericht 2017 

vorgestellt. Des Weiteren wurde ein erster Vorgeschmack auf die für das 

Geschäftsjahr 2018 geplanten Tätigkeiten des WFB gegeben. 

Ebenfalls wurde auf der Mitgliederversammlung ein neuer Vorstand des 

Wissensforum Backwaren e.V. gewählt. Karl Schmitz hat sich nach langjäh-

riger Arbeit im Mitgliedsunternehmen Schapfenmühle GmbH & Co. KG und 

erfolgreichem Wirken im Amt des Vorstands des Wissensforums Backwaren 

e.V. zur wohlverdienten Ruhe gesetzt und daher nicht wieder zur Wahl ge-

stellt und den Staffelstab an Kollegen aus dem Mitgliederkreis weitergege-

ben.  

Zur Wahl gestellt haben sich Christof Crone, Geschäftsführer des Wissens-

forums Backwaren e.V. und des Backzutatenverbandes e.V., Berlin, Dr. 

Thorid Klantschitsch, Geschäftsführerin der Zeelandia GmbH & Co. KG, 

Frankfurt am Main, und Gerrit Rosch, Geschäftsführer der Dawn Foods 

Germany GmbH, Darmstadt. Alle drei wurden einstimmig von den anwe-

senden Mitgliedern in ihre neuen Ämter gewählt.  

 



   

Bezüglich weiterer Einzelheiten wird auf das Protokoll der Mitgliederver-

sammlung vom 5. Juni 2018 verwiesen. 

Im Jahr 2018 fand aufgrund der Messe iba in MÜnchen keine Herbsttagung 

mit Vortragsveranstaltung des Backzutatenverbandes statt. Damit entfiel 

auch eine entsprechende Veranstaltung des Wissensforums Backwaren. Al-

lerdings führte das WFB im Rahmen der im Geschäftsjahr stattgefundenen 

iba 2018 erstmalig einen Blogger-Rundgang durch. Zudem lud das WFB die 

Fachpresse zu einem Fachmedientalk ebenfalls im Rahmen der iba ein. Das 

Echo der Fachpresse auf den Fachmedientalk entnehmen Sie dem Presse-

spiegel. Eindrücke zu dem Blogger-Rundgang sowie ein Feedback der Blog-

ger zu dem Rundgang finden Sie unter Punkt 6 „Presse- und Öffentlich-

keitsarbeit“. 
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4. Publikationen 

Um die interessierte Öffentlichkeit gemäß dem satzungsmäßigen Zweck 

über Backmittel, Backzutaten und die Herstellung von Backwaren zu in-

formieren, veröffentlicht das Wissensforum Backwaren e.V. seit Jahren 

praxisrelevante Fachpublikationen in verschiedenen Formaten, darunter 

die regelmäßig erscheinende Fachveröffentlichung backwaren aktuell. Zu-

dem werden Fachbroschüren zu verschiedenen Schwerpunktthemen pu-

bliziert, die bei Bedarf inhaltlich und strukturell überarbeitet werden. Der 

Sachstand dieser Publikationen wird nachfolgend unter a) kurz vorgestellt. 

a) Bestand Fachbroschüren 2018 

Unter der Federführung des Wissensforum Backwaren e.V. wurden bis dato 

insgesamt 30 Fachbroschüren zu verschiedenen Themenschwerpunkten pu-

bliziert. Sie behandeln warenkundliche Themen und technologische Frage-

stellungen wie z.B. die Gärsteuerung mittels Kältetechnik. Außerdem wer-

den lebensmittelrechtliche Sachverhalte aufgriffen und erörtert. Dabei gilt 

es, dass das in den Broschüren erläuterte und sich stetig fortentwickelnde 

Fachwissen auf aktuellem Stand zu halten. Aufwendig ist dies insbesondere 

im Bereich des Lebensmittelrechts, das einem stetigen und immer schnel-

leren Wandel unterliegt. Eine möglichst zeitnahe Aktualisierung der Fach-

broschüren ist daher, je nach inhaltlicher Ausgestaltung der einzelnen Pub-

likationen, unabdingbar. 

Aufgrund der eingeschlagenen thematischen Neuausrichtung und des ange-

stoßenen Transformationsprozesses wurde im laufenden Geschäftsjahr 

wiederum von einer Überarbeitung des Bestands an Fachbroschüren abge-

sehen. Allerdings ist zum Jahresende in die Überarbeitung der Fachbro-

schüre 1 „Was sind Backmittel?“ eingestiegen worden. Eine Veröffentli-

chung dieser überarbeiteten Broschüre fand im Mai 2019 statt. 

Einen Überblick über die gegenwärtig im Angebot befindlichen Broschüren 

einschließlich ihres Sachstandes geben die Tabellen 1-3. Sämtliche Fach-

broschüren stehen zum kostenlosen Download auf der Website des Wis-



   

sensforums Backwaren e.V. www.wissensforum-backwaren.de zur Verfü-

gung. Fachbroschüren neueren Publikationsdatums können zudem kosten-

pflichtig über die Geschäftsstelle bezogen werden. 

http://www.wissensforum-backwaren.de/
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In Tabelle 1 sind diejenigen Broschüren aufgelistet, die dem gegenwärti-

gen Wissensstand und einer vertretbaren Aktualität entsprechen. 

 Tabelle 1: Broschürenangebot des Wissensforums Backwaren e.V. zum kostenlosen Download, Stand Juni 2019. 

 

Nr. Titel 
Stand, on-

line 

1 Was sind Backmittel 2019 

 
Bread improvers – action and application 2009 

3 Rohstoffe für Brotbackmittel 2009 

7 Bio-Backwaren 2011 

8 Gewürze in Backwaren 2009 

9 Backwaren - Geschichte und Wissen heute 2009 

10 Schokoladenüberzugsmassen und Fettglasuren 2012 

11 Die Geschichte der Backmittel 2009 

12 
Die Bestandteile von Backmitteln für Brot und 
Kleingebäck 2012 

13 
Die Bestandteile von Backmitteln und Backgrund-
stoffen für Feine Backwaren 2000 

14 
Früchte und deren Zubereitung für Bäckerei und 
Konditorei 2009 

15 
Fehler bei Brot und Kleingebäck und deren Beseiti-
gung 2009 

20 
Die Gärsteuerung mittels Kältetechnik - ein mo-
dernes Verfahren der Backwarenherstellung* 2009 

 
Proofing Control with Refrigeration Technology 2009 

25 Sauerteig 2012 

28 Antworten auf Kundenfragen in Österreich 2001 

29 
Fehler bei Feinen Backwaren und deren Beseiti-
gung 2012 

30 Hefe – natürlich rein 2012 



   

Die in Tabelle 2 aufgelisteten Broschüren sind gegenwärtig als kosten-

pflichtige Printversion verfügbar: 

Nr. Titel Stand, print 

1 Was sind Backmittel 2004 

9 Backwaren - Geschichte und Wissen heute 2004 

10 Schokoladenüberzugsmassen und Fettglasuren 2012 

11 Die Geschichte der Backmittel 2003 

12 
Die Bestandteile von Backmitteln für Brot und 
Kleingebäck 2012 

13 
Die Bestandteile von Backmitteln und Backgrund-
stoffen für Feine Backwaren 1999 

14 
Früchte und deren Zubereitung für Bäckerei und 
Konditorei 2003 

15 
Fehler bei Brot und Kleingebäck und deren Beseiti-
gung 2006 

25 Sauerteig 2012 

28 Antworten auf Kundenfragen in Österreich 2001 

29 
Fehler bei Feinen Backwaren und deren Beseiti-
gung 2012 

 Tabelle 2: Aktuell verfügbare, kostenpflichtige Printversionen, Stand Juni 2019. 
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Tabelle 3 listet diejenigen Broschüren auf, die inhaltlich in Teilen überholt 

sind und grundsätzlich einer Überarbeitung bedürfen. Sie werden mangels 

Aktualität auch auf Anfrage hin nicht mehr versandt.  

Nr. Titel print 

2 
Die Bedeutung von Nahrungsfetten für die mensch-
liche Ernährung 1993 

4 Convenience-Produkte 1994 

5 Rohstoffe für Backmittel beim Brötchen 1998 

6 Mehr Genuss durch Aromen 1996 

16 Backmischungen für Brot und Kleingebäck 1992 

17 Brot - ein wertvoller Bestandteil unserer Ernährung 1993 

21 Formtrennmittel 1995 

 
Release Agents 1995 

 
Les agents de démoulage 1995 

22 
Allergien in Zusammenhang mit Backwaren und 
deren Herstellung  1996 

24 Einsatz von Enzymen in Backwaren 1997 

26 Backmargarinen und Fette 1999 

27 Emulgatoren in Backmitteln und Backgrundstoffen 2001 

 

Emulsifiers in bread improvers and bakery ingredi-
ents 2001 

 Tabelle 3: Inhaltlich teils überholte Broschüren des Wissensforums Backwaren e.V., Stand Juni 2019. 



   

b) backwaren aktuell 

Mit der Fachpublikation backwaren aktuell hat das Wissensforum Backwa-

ren e.V. ein zitierfähiges Medium mit großer Anerkennung in Fachkreisen 

geschaffen. Es greift Trendthemen auf, informiert wissenschaftlich fun-

diert über neueste Entwicklungen auf dem Markt sowie lebensmittelrecht-

liche Neuerungen und technologische Fortschritte.  

Im Jahr 2018 sind insgesamt drei Ausgaben der backwaren aktuell erschie-

nen. 

Der Leserkreis von backwaren aktuell setzt sich im Wesentlichen aus fol-

genden Vertretergruppen zusammen: 

o Fachkreise: Hersteller, Händler und Anwender von Backmitteln 

und Backzutaten 

o Universitäten und Berufsschulen 

o politische Entscheidungsträger auf nationaler und internationaler 

Ebene: Mitglieder des Bundestages und der Landtage, EU-Kom-

mission, Mitglieder des EU-Parlamentes 

o Multiplikatoren der Ernährungsberatung sowie Aus- und Weiter-

bildung 

o Journalisten und andere Vertreter von Fachmedien 

o Lebensmittelüberwachung und Regierungspräsidien in Deutsch-

land und Österreich 

o politische Interessenvertreter: Wirtschafts- und Verbraucherver-

bände 

Der Verteiler für die Print-Version von backwaren aktuell umfasst aktuell 

rund 2000 Adressen, davon rund 200 aus Österreich.  

Um die Publikation auch im Kreise der Mitgliedsunternehmen besser zu 

vermarkten, wurde im Jahr 2013 ein Mail-Verteiler eingerichtet, über den 
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die PR-Abteilungen der Mitglieder über das Erscheinen von backwaren ak-

tuell informiert (Abb. 1) und dazu angehalten werden, diese Informationen 

im eigenen Unternehmen zu streuen. Dieses Vorgehen wurde auch im Jahr 

2018 soweit fortgesetzt.  

Zusätzlich wurde mit dem Relaunch der backwaren aktuell im Jahr 2017 

eine Abfrage unter den Empfängern gestartet, wer die Ausgabe zukünftig 

nur noch als digitale Version erhalten möchte. Seitdem wird eine Mail mit 

den Links zu dem vollständigen PDF sowie den einzelnen Artikeln auf der 

Webseite des Wissensforums Backwaren an den Interessenkreis versendet. 

Dieser Verteiler umfasst rund 400 Email-Adressen. 

 

 

 

 

 

 

 

 



   

Abb. 1: Informationsmail für die Mitgliedsunternehmen, die anlässlich des Erscheinens von backwaren aktuell 
versandt wird. 

Sehr geehrte Damen und Herren, 
 

  
 
Bitte leiten Sie diese E-Mail innerhalb Ihres Mitgliedsunternehmen weiter! 
 
http://wissensforum-backwaren.de/backwaren-aktuell/ 
 
Hier gelangen Sie zu den einzelnen Artikeln: 
 
KOALITIONSVERTRAG UND ERNÄHRUNGSPOLITIK - WELCHE POLITISCHEN ZIELE VERFOLGT 
DIE NEUE BUNDESREGIERUNG? von Martina Bröcker 
 
GÄRAKTIVE VOLLSAUERTEIGE IM VERGLEICH ZU AUSGESÄUERTEN SAUERTEIGEN von 
Norbert Huintjes 
 
DAS DEUTSCHE LEBENSMITTELBUCH – TEIL III von Dr. Matthias Wiemers 
 
NEUE DLG-STUDIE 2018: REDUKTION VON ZUCKER, FETT UND SALZ zusammengefasst von 
Prof. Dr. Bärbel Kniel 
 
Laden Sie mit dem folgenden Link die vollständige Ausgabe herunter:  
backwaren aktuell 01/2018 (PDF). 
 
 
Mit freundlichen Grüßen 

 

http://wissensforum-backwaren.de/backwaren-aktuell/
http://wissensforum-backwaren.de/koalitionsvertrag-und-ernaehrungspolitik/
http://wissensforum-backwaren.de/koalitionsvertrag-und-ernaehrungspolitik/
http://wissensforum-backwaren.de/gaeraktive-vollsauerteige-im-vergleich-zu-ausgesaeuerten-sauerteigen/
http://wissensforum-backwaren.de/das-deutsche-lebensmittelbuch-teil-iii/
http://wissensforum-backwaren.de/neue-dlg-studie-2018-reduktion-von-zucker-fett-und-salz/
http://wissensforum-backwaren.de/wp-content/uploads/01-2018_backwaren-aktuell_web.pdf


                      Seite 17 

 

Die Ausgaben im Jahr 2018 enthielten folgende Themenbeiträge:  

Ausgabe 1/2018 

 

Martina Brö-

cker, Berlin 

Koalitionsvertrag und Ernäh-
rungspolitik - Welche politischen 
Ziele verfolgt die neue Bun-
desregierung? 

Ernährungspolitik 

Norbert Huint-
jes, Detmold 

Gäraktive Vollsauerteige – Im 
Vergleich zu ausgesäuerten Sau-
erteigen 

Rohstoffkunde 

Dr. Matthias 

Wiemers, Berlin 

Das Deutsche Lebensmittelbuch 

– Teil III 

Lebensmittelrecht 

Prof. Dr. Bärbel 

Kniel, Esslingen 
Neue DLG-Studie 2018:  

Reduktion von Zucker, Fett und 
Salz 

Ernährung 

 

Ausgabe 2/2018 

 

Susanne Köhler, 

Lübeck 

Die Zukunft der Ernährung – 

Ein Konzept bahnt sich den 
Weg 

Ernährung 

Mag. Jürgen 

Reimann, Asten 

Brot – Dem Phänomen auf der 

Spur 

Backwarenkultur 

Jochen Falk, 

Darmstadt 

Dekore – Geschmack mit Glanz 

und Glitzer 

Warenkunde 

Dr. Thomas Kun-
te, Kulmbach 

Dinkelbackwaren – Herausfor-
derungen vom Feld bis zum 
Ofen 

Fachartikel 

 



   

Ausgabe 3/2018 

 

Manfred Lau-

kamp, Bremen 
Erfolgsfaktor Marketing 

Fachartikel 

Dr. Oliver Sei-

fert, Karlsruhe 

Schon mal von einer Sackothek 

gehört? 

Mehlsäcke mit 1.000 Geschich-
ten – Ein Denkmal für die Mül-
ler 

Backwarenkultur 

Prof. Dr. Klaus 
Roth, Berlin 

Prof. Dr. Bärbel 
Kniel, Esslingen 

Das Geheimnis des Weih-
nachtsduftes 

Rohstoffkunde 

 

 



 

 

5. Öffentlichkeitsarbeit in Österreich 

ARGE Backmittelerzeuger 

Die gute Zusammenarbeit mit Fachvertretern in Österreich wurde im Jahr 20187 

fortgesetzt. Es besteht ein enger inhaltlicher Austausch mit der Arbeitsgemein-

schaft der Backmittelerzeuger beim Fachverband der Nahrungs- und Genussmit-

telindustrie, Wien. Herr Crone nahm im Jahr 2018 allerdings aufgrund verschie-

denster Terminüberschneidungen an insgesamt nur einer Sitzung im November 

2018 der ARGE Backmittelerzeuger teil.  

ICC-Austria 

Seit 2006 ist das Wissensforum Backwaren e.V. Mitglied der Internationalen Ge-

sellschaft für Getreidewissenschaft und -technologie - Austria (ICC Austria) und 

unterstützte in den vergangenen Jahren wiederholt Veranstaltungen der Organi-

sation. Einmal im Jahr findet ein Symposium zu einem topaktuellen Thema und 

hinsichtlich der Vortragenden und Referate meist als hochkarätig eingestufte 

Veranstaltung statt. Im Jahr 2018 fand allerdings kein Symposium statt. Das 

nächste Symposium wurde im April 2019 veranstaltet. 

Im September 2018 veranstalteten zum vierten Mal die getreidewissenschaftli-

chen Gesellschaften der drei deutschsprachigen Länder, die Arbeitsgemein-

schaft Getreideforschung (AGF), Detmold, Deutschland, die Internationale Ge-

sellschaft für Getreidewissenschaften und –technologie, Landesgruppen Öster-

reich (ICC-Austria), Wien, und ICC-Schweiz, Wädenswil, die gemeinsame wissen-

schaftliche Tagung für angewandte Getreidewissenschaften. Nach 2016 in Wä-

denswil, Schweiz, und 2017 in Detmold, Deutschland, wurde die wissenschaftli-

che Veranstaltung 2018 wieder in Kooperation mit der BOKU in Wien ausgerich-

tet.  

Mit über 130 Teilnehmer/innen aus Österreich, Deutschland und der Schweiz 

war die Veranstaltung sehr erfolgreich. Zielgruppen waren alle Getreidewissen-

schaftler und Getreidetechnologen entlang der Wertschöpfungskette, beginnend 



   

mit der Saatzucht, weiter über die Landwirtschaft, den Getreidehandel, die 

Müller, die Bäcker und andere Hersteller von Getreideerzeugnissen, bis hin zu 

den universitären und außeruniversitären Forschungsinstituten, Bildungsinstitu-

tionen, sowie Kontrolleinrichtungen, Aufsichtsbehörden und Laborausstatter.  

Zwanzig hochkarätige Vorträge von Wissenschaftlern aus den drei Ländern deck-

ten das aktuelle Spektrum der getreidewissenschaftlichen Forschung ab und 

zeichneten ein Bild von der Breite und Tiefe sowie höchsten Aktualität der be-

arbeiteten Problemkreise. 

In den Dankesworten von Georg Böcker, AGF, Alfred Mar, ICC-Austria, zum Ab-

schluss der Tagung luden die Vertreter von ICC-Schweiz, Mathias Kinner und 

Fabio Mascher, zur 5. Tagung für angewandte Getreidewissenschaften, 17.-

18.10.2019, Fa. Agroscope, Nyon (CH) ein. 

Transparenzoffensive „Wissen was schmeckt“ 

Der 2013 für das Verkaufspersonal in Bäckereien konzipierte und im Januar 2014 

bereits in Deutschland publizierte Pocketfolder als Bestandteil der Transparenz-

offensive „Wissen was schmeckt“ wurde in Zusammenarbeit mit der ARGE 

Backmittelerzeuger auch in Bezug auf einzelne österreichische Besonderheiten – 

im Wesentlichen in Bezug auf die leicht von Deutschland abweichenden national 

geregelten Kenntlichmachungspflichten bei loser Ware – angepasst. Er wird, wie 

auch das Informationsangebot auf der Website www.wissenwasschmeckt.at 

gleichermaßen wie in Deutschland auch in Österreich angeboten (s. dazu aus-

führlich unter 9.). Speziell für Österreich wurde im Jahr 2014 eine Druckauflage 

von 20.000 Exemplaren erstellt. Weitere Nachdrucke wurden, wie auch in den 

Vorjahren, im Jahr 2018 nicht vorgenommen. 

 

http://www.wissenwasschmeckt.at/
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6. Presse- und Öffentlichkeitsarbeit 

Das Wissensforum Backwaren e.V. hat es sich im Zuge der Transparenzoffensive 

zum Ziel gesetzt, nicht nur auf externe Anfragen presseseitig zu reagieren, son-

dern aktiv Themen zu setzen und aktuelle Berichterstattungsanlässe zu nutzen, 

um den Dialog mit den relevanten Fach- und verstärkt auch mit den Publikums-

medien zu intensivieren und Veröffentlichungen in den Medien zu generieren. 

Eine der Maßnahmen, die für das mediale Grundrauschen sorgen, sind Presse-

mitteilungen. In Zusammenarbeit mit der Geschäftsstelle wurden im Berichts-

zeitraum Informationen an die Presse zu folgenden Themen versendet, die für 

entsprechenden Niederschlag in den Medien gesorgt haben (s. Pressespiegel): 

Juni 2018: „Vorstand des Wissensforum Backwaren e.V. mit frischer Kraft“  

Die Neuwahl des Vorstands im vergangenen Jahr war ein ein idealer Aufhänger 

für eine Pressemitteilung Richtung Fachpresse. Neben der einstimmigen Bestäti-

gung von Christof Crone (Geschäftsführer Der Backzutatenverband e.V.) als Vor-

sitzenden und Gerrit Rosch (Fa. Dawn Foods Germany GmbH) als stellvertreten-

den Vorsitzenden wurde auf Vorschlag des Vorstands Dr. Thorid Klantschitsch 

(Fa. Zeelandia GmbH & Co. KG) als weitere stellvertretende Vorsitzenden ein-

stimmig gewählt. 

Juli 2018: „www.wissenwasschmeckt.de – Praktischer Helfer an der Kasse“  

Die Pressemitteilung thematisierte die problemlose Einbindung des Links zum 

Fragen-Antworten-Katalog auf der Webseite www.wissenwasschmeckt.de in das 

Kassensystem von Bäckereien. Damit hat das Verkaufspersonal jederzeit schnel-

len Zugriff auf die FAQs, sollten Fragen zum Themenfeld Backmittel und Back-

zutaten im Verkaufsgespräch mit Verbrauchern aufkommen. 

http://www.wissenwasschmeckt.de/


   

Februar 2019: „Wissensforum Backwaren e.V. befürwortet Forderung nach 

mehr Transparenz“  

Das Wissensforum Backwaren e.V. nutzt einen von Ernährungs- und Trendexper-

tin Hanni Rützler aufgerufenen Trends als aktuellen Aufhänger für eine Presse-

mitteilung. Transparenz gilt als neuer Foodtrend, Verbraucher und auch Ver-

braucherschützer fordern verstärkt Klarheit über Herkunft, Produktion und In-

haltsstoffe von Lebensmitteln. Das Wissensforum Backwaren e.V. bekommt 

durch diese aktuellen Entwicklungen frischen Wind in die Segel seiner Aufklä-

rungsmission über Backmittel und Backzutaten.  

 

Mai 2019: „Relaunch: Fachbroschüre „Was sind Backmittel?“ aufgefrischt“  

Nachdem die erste Fachbroschüre inhaltlich und grafisch überarbeitet wurde, 

erfolgte eine Pressemitteilung an die Fachpresse, um durch die Veröffentlichun-

gen die backende Branche zum Download der aktualisierten Fachbroschüre zu 

animieren. 

 

Fachmedien-Talk 2018 

Im September fand im Rahmen der internationalen Branchenleitmesse iba auf 

dem Münchner Messegelände der Fachmedien-Talk des Wissensforums Backwa-

ren e.V. statt. Eingeladen wurden die Fachmedien zu folgender Fragestellung: 

Schluss mit Mythen rund um Backzutaten – wichtige Schritte Richtung Verbrau-

cher. Zum Einstieg in das Themenfeld stellt Geschäftsführer Christof Crone der 

Presse die Trends vor, die die Backzutatenbranche aktuell beschäftigen. Wei-

terhin wurden die Ergebnisse der jüngsten Blitzumfrage unter den Mitgliedsun-

ternehmen des Verbands vorgestellt. Die Teilnehmer trugen im Rahmen der Be-

fragung die Mythen und Vorwürfe gegenüber der Backzutatenbranche zusammen 

und legten dar, mit welchen Maßnahmen die Unternehmen versuchen, diesen 

entgegenzuwirken beziehungsweise Aufklärungsarbeit zu leisten. Christof Crone 

zog bei der Gesprächsrunde im Kreis der Fachmedien folgendes Fazit: 
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− Die Mitglieder werden nach wie vor mit Mythen und Vorwürfen über 

Backzutaten und -mittel konfrontiert. 

− Die Kritik kommt hauptsächlich von Verbrauchern und Medien der Publi-

kumspresse, zum Teil auch von den Kunden der Mitgliedsunternehmen. 

− Es wird schon einiges getan, um Aufklärungsarbeit zu leisten und Trans-

parenz zu schaffen, sei es durch Infobroschüren, Infos auf den Webseiten, 

interne Schulungen, Fragenkataloge, Workshops. 

Er betonte jedoch, dass all diese Maßnahmen noch nicht den gewollten durch-

schlagenden Erfolg haben und die Mitglieder dem Verband daher in der Umfrage 

einen klaren Auftrag in Sachen Aufklärungsarbeit erteilt haben. Aus diesem 

Grund wird ab 2019 verstärkt Aufklärungsarbeit Richtung Verbraucher, Publi-

kumsmedien und Kunden in Angriff genommen und die bisher lediglich auf die 

Fachwelt ausgerichtete Kommunikation durch zusätzliche PR-Maßnahmen wie 

Matern- und Pressedienst und Blogger Relation ergänzt.   

Anwesende Journalisten 

Medium Journalist 

brot + backwaren Bastian Borchfeld 

Freier Redakteur Roland Ried 

Check Up/Back.Business Dominique Bonsack 

Inger Verlag (DBZ magazin) Martin Teschke 

BÄKO-magazin Falk Steins 

back.intern Mario Töpfer 

 

Fazit des Fachpressetalks 2018 

Insgesamt ist der überwiegende Teil der Fachpresse dem Verband nach wie vor 

wohlgestimmt, nimmt den mittlerweile gut etablierten Fachmedien-Talk sehr 

gerne als Diskussionsplattform wahr und ist der Meinung, dass der Verband dem 



   

Verbraucher klare und ehrliche Antworten zu Themen wie Enzymen und anderen 

Backmitteln geben muss.  

 

Presseanfragen und Medienkontaktarbeit 

2018/2019 wurden im Rahmen der Medienkontaktarbeit Presseanfragen zu fol-

genden Themen bearbeitet oder aktiv angestoßen:  

o Backmischungen und deren Einsatz in der backenden Branche 

o Produkttrends 

o Einsatz von Enzymen  

o Zusatzstoffe - Verwendungsmengen und deren Einsatz in der backenden 

Branche 

o Entwicklungen bei den Rohstoffen bzgl. des Preises und der Verfügbarkeit 

o Branchendaten wie Absatzmenge, Anzahl der Unternehmen etc. 

 

Foodblogger-Rundgang auf der iba 2018 

Im Zuge der kommunikativen Öffnung wurde auf der iba 2018 bei einem Food-

blogger-Rundgang erstmals ein Blick hinter die Kulissen der Branche gewährt. An 

vier Stationen konnten sich die teilnehmenden Foodblogger aus dem Großraum 

München über Sauerteig, Backmischungen und zweimal über unterschiedliche 

Aspekte von Feinen Backwaren informieren und wurden von den Unternehmen 

auch zum Mitmachen eingeladen. Um die Berichterstattung über den Event hin-

aus zu verlängern, wurden die Foodblogger mit einer aufmerksamkeitsstarken 

Einladung per Post beschickt. So gab es schon im Vorfeld schöne Posts auf den 

Social Media-Kanälen. Auch die Live-Berichterstattung der Anwesenden direkt 

von der Messe in Form von Instagram-Stories und Facebook-Postings war sehr 

gut. Die Blogbeiträge, die im Nachhinein erschienen sind, haben deutlich ge-

zeigt, dass die transportierten Botschaften vom Rundgang verstanden und ver-
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arbeitet wurden. Da das Pilotprojekt unter den gegebenen Umständen (Messe-

gesellschaft iba) erfolgreich eingestuft wurde, wird ein zweiter Rundgang auf 

der südback ins Visier genommen. Dieser wird von Beginn an ohne weitere Ko-

operationspartner allein durch das Wissensforum Backwaren e.V. konzipiert und 

umgesetzt werden. 

Berichterstattung über den Bloggerrundgang des Wissensforums Backwaren e.V. 

auf der iba 2018: 

Abb. 1: Auszüge Vorberichterstattung 

                    

Abb. 2: Auszüge Live-Berichterstattung 

        



   

Abb. 3: Auszüge Nachberichterstattung 

     

 

Matern- und Pressedienst 

Um auflagenstarke Medien der tagesaktuellen Presse zu erreichen und die Kern-

botschaften des Wissensforums Backwaren e.V. zu transportieren, wurde im Ap-

ril 2019 ein Matern- und Pressedienst zum Thema „Das steckt in unseren Back-

waren“ versendet.  

Abb. 4: Musterabdruck 
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7. Internetauftritte 

Die Überarbeitung der Webseite www.wissensforum-backwaren.de sowie der 

zeitgleiche Relaunch der www.backzutatenverband.de haben sich bezahlt ge-

macht. Die Zugriffszahlen und die Verweildauer auf den Seiten steigen kontinu-

ierlich. Um zum einen das Ranking in den Suchmaschinen bei Suchanfragen der 

User zu den Themenfeldern Backmittel und Backzutaten zu verbessern und zum 

anderen Fragestellungen von Verbrauchern in Verbrauchersprache zu beantwor-

ten, wurde auf der Webseite des Wissensforums e.V. eine Unterseite in der An-

mutung eines Blogs addiert. Dort werden in regelmäßigen Abständen die gängi-

gen Mythen (Ergebnis aus der Blitzumfrage unter den Mitgliedern und einem Be-

schluss im PR-Arbeitskreis) mit einem Augenzwinkern in einer dem Stil von Pub-

likumsmedien angelehnten Schreibe aufgearbeitet. 

Abb. 5: Einbindung der Unterseite, die als Blog fungiert, auf der Startseite. 

 

http://www.wissensforum-backwaren.de/
http://www.backzutatenverband.de/


   

Abb. 6: Übersicht der letzten drei Blogbeiträge 
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8. PR-Arbeitskreis und Vorstandsarbeit 

Im Berichtszeitraum fanden zwei PR-Arbeitskreissitzungen und eine Telefonkon-

ferenz statt: 

• 8. Februar 2018  Sitzung in Asten 

• 30. August 2018  Telefonkonferenz 

• 18. Dezember 2018  Sitzung in Berlin 

Zudem fand im Berichtszeitraum ein Treffen des Vorstands des Wissensforum 

Backwaren e.V. statt: 

• 10. Juli 2018   Sitzung in Frankfurt am Main 

 

Zum Jahresende 2018 wurde der erste Dreijahreszyklus der aktiven Öffentlich-

keitsarbeit unter dem Motto Transparenzoffensive in Zusammenarbeit mit der 

Food-PR-Agentur kommunikation.pur abgeschlossen. Die strategische Vorge-

hensweise sah nach dem Aufbau der PR-Arbeit durch die Erstellung unterschied-

licher Basispressedokumente und das Einrichten eines Pressebüros durch die PR-

Agentur kommunikation.pur die verstärke aktive Kommunikation in Richtung 

Fachmedien der backenden Branche vor. Im Jahr 2018 wurde erstmals gezielt 

Richtung Verbraucher über Meinungsmittler wie Foodblogger und Publikumsme-

dien kommuniziert.  



   

9. Wissenschaftlicher Beirat 

2013 wurden die grundlegenden Voraussetzungen für die Einrichtung eines Wis-

senschaftlichen Beirats als neues Gremium des Wissensforums Backwaren e.V. 

geschaffen. Mit diesem wurde das in das Tagesgeschäft des Vereins eingebun-

dene Netzwerk aus Multiplikatoren weiter ausgebaut. Konstituiert hat sich das 

Gremium bereits Anfang des Jahres 2014. Im Berichtszeitraum 2018 fand eine 

Sitzung des Wissenschaftlichen Beirats am 10. Oktober 2018 in Freising statt.  

Mitglieder 

Dem Wissenschaftlichen Beirat gehören nunmehr wieder sieben renommierte 

Persönlichkeiten (Mitglieder siehe unter 2.) aus Wissenschaft und Forschung an, 

die über ihre Expertise einen klaren Bezug zur Backbranche aufweisen. Nach-

dem Herrn RA Helmut Martell den Beirat aufgrund seiner Altersruhe verlassen 

hat, konnte auf der Sitzung im Jahr 2018 Frau Dr. Katharina Scherf für den Bei-

rat gewonnen werden. 

Aufgaben 

Der Wissenschaftliche Beirat unterstützt das Wissensforum Backwaren e.V. in 

beratender Funktion. Zu seinen wesentlichen Aufgaben zählen: 

- Netzwerkpflege 

- fachliche Unterstützung bei themenspezifischen Fragen, einschließlich der 

Auslegung von Rechtsvorschriften 

- Unterstützung des Backzutatenverbandes im vorbeugenden Krisenmanage-

ment 

- Unterstützung bei der Klärung aktueller Fachfragen aus wissenschaftlicher 

Sicht 

- Unterstützung der PR-Arbeit im Krisenfall  

- Begleitung von Innovationsprojekten (Vorwettbewerbliche Gemeinschaftsfor-

schung) 
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10. Mitgliedsunternehmen 

Mitglieder in Deutschland 

 
 

AB Enzymes GmbH 

Feldbergstraße 78 

64293 Darmstadt 

oder 

Postfach 10 12 39 

64212 Darmstadt 

Tel. +49-(0)6151/36 80 100 

Fax +49-(0)6151/36 80 120  

 

e-Mail: info@abenzymes.com 

Internet: www.abenzymes.com 

 

Abel + Schäfer 

Komplet Bäckereigrundstoffe 

GmbH & Co. KG 

Schloßstraße 8 – 12 

66333 Völklingen 

oder 

Postfach 10 11 20 

66302 Völklingen 

Tel. +49-(0)6898/97 26 0 

Fax +49-(0)6898/97 26 – 97 

  

e-Mail: info@komplet.com 

Internet: www.komplet.com 

 

 

Aromatic Marketing GmbH 

Sadowastr. 5 

10318 Berlin 

Tel. +49-(0)30/50 38 09 30 

Fax +49-(0)30/50 38 09 31  

 

e-Mail: buero.berlin@aromatic.de 

Internet: www.aromatic.de 

 

backaldrin Vertriebs GmbH 

Carl v. Linde Str. 5 

85748 Garching 

Tel. +49-(0)89/32 93 97 60 

Fax +49-(0)89/32 04 82 9  

 

e-Mail: info@backaldrin.de 

Internet: www.backaldrin.com 

mailto:info@abenzymes.com
http://www.abenzymes.com/
mailto:info@komplet.com
http://www.komplet.com/
mailto:buero.berlin@aromatic.de
http://www.aromatic.de/
mailto:info@backaldrin.de
http://www.backaldrin.com/


   

 

 

BASF Personal Care and Nutrition GmbH 

Standort Illertissen 

Postfach 10 63 

89251 Illertissen 

Tel. +49-(0)7303/13-0 

Fax +49-(0)7303/13-70 3  

= Geschäftsgebiet Nahrungsmitteltechno-

logie  

 

e-Mail: Andreas.Funke@basf.com 

Internet: www.basf.com 

 

biotask AG 

Schelztorstraße 54 

73728 Esslingen  

Tel. +49-(0)711/310 590-61 

Fax +49-(0)711/310 590-70 

 

e-Mail: baerbel.kniel@biotask.de 

Internet: www.biotask.de 

 

CSM Deutschland GmbH 

Mainzer Str. 152 – 160 

55411 Bingen 

oder 

Postfach 11 61 

55381 Bingen 

Tel. +49-(0)6721/79 0-0 

Fax +49-(0)6721 /790 – 105  

 

Theodor-Heuss-Allee 8 

28215 Bremen 

oder 

Postfach 10 78 69 

28078 Bremen 

Tel. +49-(0)421/35 02-0 

Fax +49-(0)421/35 02-355 

  

e-Mail: in-

fo.deutschland@csmbakerysolutions.com 

Internet: www.csmbaking.com 

mailto:Andreas.Funke@basf.com
http://www.basf.com/
mailto:baerbel.kniel@biotask.de
http://www.biotask.de/
mailto:info.deutschland@csmbakerysolutions.com
mailto:info.deutschland@csmbakerysolutions.com
http://www.csmbaking.com/
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Dawn Foods Germany GmbH 

Riedstraße 6 

64295 Darmstadt 

oder 

Postfach 10 14 65 

64214 Darmstadt 

Tel. +49-(0)6151/35 22 90 

Fax +49-(0)6151/35 22 93 39  

 

e-Mail: info.dach@dawnfoods.com 

Internet: www.dawnfoods.de 

 

Dethmers GmbH & Co. KG 

Otto Hahn Str. 1 

26810 Ihrhove 

Tel. +49-(0)4955/1470 

Fax +49-(0)04955/1040  

 

e-Mail: info@dethmers.de 

Internet: www.dethmers.net 

 

Dreidoppel GmbH 

Ernst-Abbe-Straße 4-6 

40764 Langenfeld 

Tel. +49-(0)2173/79 09-0 

Fax +49-(0)2173/79 09-12 

  

e-Mail: info@dreidoppel.de 

Internet: www.dreidoppel.de 

 

DÜBÖR 

Groneweg GmbH & Co. KG 

Grüner Sand 72 

32107 Bad Salzuflen 

oder 

Postfach 20 6 

32064 Bad Salzuflen 

Tel. +49-(0)5222/93 44-0 

Fax +49-(0)5222/93 44-50 

  

e-Mail: info@dubor.de 

Internet: www.dubor.de 

mailto:info.dach@dawnfoods.com
http://www.dawnfoods.de/
mailto:info@dethmers.de
http://www.dethmers.net/
mailto:info@dreidoppel.de
http://www.dreidoppel.de/
mailto:info@dubor.de
http://www.dubor.de/


   

 

 

Ernst Böcker GmbH & Co. KG 

Ringst. 55 – 57 

32427 Minden 

oder 

Postfach 21 70 

32378 Minden 

Tel. +49-(0)571 / 83 79 90 

Fax +49-(0)571 / 83 79 92 0  

 

e-Mail: institut@ernstboecker.de 

Internet: www.ernstboecker.de 

              www.sauerteig.de 

 

FALA GmbH 

Ohmstr. 1 

77694 Kehl-Sundheim 

Tel. +49 (0)7851 88 61 0 

E-Mail: info@fala-hefe.de 

 

Kröner-Stärke GmbH 

Lengericher Str. 158 

49479 Ibbenbüren 

oder 

Postfach 13 54 

49463 Ibbenbüren 

Tel. +49-(0)5451/94 47-0 

Fax +49-(0)5451/94 47-39  

 

e-Mail: Info@Kroener-Staerke.de 

Internet: www.Kroener-Staerke.de 

 

IREKS GmbH 

Lichtenfelser Str. 20 

95326 Kulmbach 

oder 

Postfach 15 29 

95306 Kulmbach 

Tel. +49-(0)9221/70 6-0 

Fax +49-(0)9221/70 6-306 

  

e-Mail: info@ireks.de 

Internet: www.ireks.de 

 

Zeelandia GmbH & Co. KG 

Homburger Landstr. 602 

60437 Frankfurt am Main 

oder 

Postfach 56 02 20 

60437 Frankfurt am Main 

Tel. +49-(0)69/95 05 5-0 

Fax +49-(0)69/95 05 58 0  

 

e-Mail: info@zeelandia.de 

Internet: www.zeelandia.de 

 

mailto:institut@ernstboecker.de
http://www.ernstboecker.de/
http://www.sauerteig.de/
mailto:Info@Kroener-Staerke.de
http://www.kroener-staerke.de/
mailto:info@ireks.de
http://www.ireks.de/
mailto:info@zeelandia.de
http://www.zeelandia.de/
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SuCrest GmbH 

Neckarstraße 9 

65239 Hochheim am Main 

Tel. 0031/36 52 33 100 

Fax 0031/36 52 33 110 

  

Internet: www.kerrygroup.com 

 

Martin Braun Backmittel & Essenzen KG 

Tillystr. 17 

30459 Hannover 

oder 

Postfach 91 13 21 

30433 Hannover 

Tel. +49-(0)511/ 41 07-0 

Fax +49-(0)511/41 07-70 

  

e-Mail: info@martinbraun.de 

Internet: www.martinbraun.de 

 

Novozymes GmbH 

Monika Metschulat 

An der Leimenkaut 40 

65207 Wiesbaden 

Tel. +49-(0)6127/703370 

Fax +49-(0)6127/703372  

 

e-Mail: mmet@novozymes.com 

Internet: www.novozymes.com 

 

Palsgaard 

Verkaufsgesellschaft mbH & Co.KG 

Hildesheimer Straße 265-267 

30519 Hannover 

Tel. +49-(0)511/8759144 

Fax +49-(0)511/8759100  

 

e-Mail: vu.pham@palsgaard.de 

Internet: www.palsgaard.com 

 

PURATOS GmbH 

Reisholzer Werftstraße 35 

40589 Düsseldorf 

Tel. +49-(0)211/598938-0 

Fax +49-(0)211/598938-40 

  

e-Mail: info.germany@puratos.com 

Internet: www.puratos.de 

http://www.kerrygroup.com/
mailto:info@martinbraun.de
http://www.martinbraun.de/
mailto:mmet@novozymes.com
http://www.novozymes.com/
mailto:vu.pham@palsgaard.de
http://www.palsgaard.com/
mailto:info.germany@puratos.com
http://www.puratos.de/


   

 

 

Roquette GmbH 

Darmstädter Landstr. 182 

60598 Frankfurt 

Tel. +49-(0)69/60 91 05-0 

Fax +49-(0)69/60 91 05 59  

 

e-Mail: herbert.schelle@roquette.com 

matthias.mueller-weining@roquette.com 

Internet: www.roquette.com 

 

 

SchapfenMühle GmbH & Co. KG  

Franzenhauserweg 21 

89081 Ulm-Jungingen 

Tel. +49-(0)731/967 460 

Fax +49-(0)731/967 46 50  

 

e-Mail: info@schapfenmuehle.de 

Internet: www.schapfenmuehle.de 

 

C. Siebrecht Söhne KG 

Tillystr. 17-21 

30459 Hannover 

oder 

Postfach 91 10 46 

30430 Hannover 

Tel. +49-(0)511/42 20 01-02 

Fax +49-(0)511/41 07 39 3 

  

e-Mail: info@siebin-agrano.de 

Internet: www.siebin-agrano.de 

 

Symrise AG 

Mühlenfeldstraße 1 

37603 Holzminden 

Tel. +49 (0) 5531 90-0 

Fax +49 (0) 5531 90-1617 

 

e-Mail: info@symrise.com 

Internet: www.symrise.com 

mailto:herbert.schelle@roquette.com
mailto:matthias.mueller-weining@roquette.com
http://www.roquette.com/
mailto:info@schapfenmuehle.de
http://www.schapfenmuehle.de/
mailto:info@siebin-agrano.de
http://www.siebin-agrano.de/
mailto:info@symrise.
http://www.symrise.com/
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SternEnzym GmbH & Co. KG  

Kurt-Fischer-Straße 55 

22926 Ahrensburg 

Tel. +49-(0)4102/202001 

Fax +49-(0)4102/202010 

  

e-Mail: info@sternenzym.de 

Internet: www.sternenzym.de 

 

Dr. Otto Suwelack  

Nachf. GmbH & Co. KG 

Josef-Suwelack-Straße 

48727 Billerbeck 

oder 

Postfach 1362 

48723 Billerbeck 

Tel. +49-(0)2543/72-0 

Fax +49-(0)2543/72-253 (F&E Food Bio-

technologie)  

 

e-Mail: Koen.Dekker@suwelack.de 

Internet: www.suwelack.de 

 

C. Thywissen GmbH 

Ursulastr. 49 

50354 Hürth 

oder 

Postfach 16 63 

50333 Hürth 

Tel. +49-(0)2233/97 47 30 

Fax +49-(0)2233/97 47 37 2 

  

e-Mail: info@cthywissenmalz.de 

Internet: www.c-thywissen.de 

 

Uldo Backmittel GmbH 

Dornierstr. 14 

89231 Neu-Ulm 

oder 

Postfach 20 07 

89210 Neu-Ulm 

Tel. +49-(0)731/97 47 20 

Fax +49-(0)731/97 47 27 4 

  

e-Mail: info@uldo.de 

Internet: www.uldo.de 

mailto:info@sternenzym.de
http://www.sternenzym.de/
mailto:Koen.Dekker@suwelack.de
http://www.suwelack.de/
mailto:info@cthywissenmalz.de
http://www.c-thywissen.de/
mailto:info@uldo.de
http://www.uldo.de/


   

 

 

UNIFERM GmbH & Co. KG 

Brede 4 

59368 Werne 

oder 

Postfach 16 61 

59359 Werne 

Tel. +49-(0)2389/79 78-0 

Fax +49-(0)2389/79 78-2 80  

 

e-Mail: info@uniferm.de 

Internet: www.UNIFERM.de 

 

Vandemoortele Deutschland GmbH 

Altensenner Weg 68 

32052 Herford 

oder 

Postfach 23 65 

32013 Herford 

Tel. +49-(0)5221/76 70 

Fax +49-(0)5221/76 71 61 

 

e-Mail: info@vandemoortele.de 

Internet: www.vandemoortele.de 

 

(Stand: Juni 2019) 

mailto:info@uniferm.de
http://www.uniferm.de/
mailto:info@vandemoortele.de
http://www.vandemoortele.de/
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Mitglieder in Österreich 

 

backaldrin International  

The Kornspitz Company GmbH 

Kornspitzstraße 1 

4481 Asten 

oder 

Johann-Schorsch-Straße 3 

1140 Wien 

 

Tel. +43-(0)722488210 

Fax +43-(0)7224882116  

 

 

Tel. +43-(0)19794806 

Fax +43-(0)19794664 

 

e-Mail: info@backaldrin.com 

Internet: www.backaldrin.com 

 

CSM Austria GmbH 

Schleppe Platz 8 

9020 Klagenfurt 

Tel. +43 463 41403-0 

Fax +43 463 41403-33 

 

e-Mail: in-

fo.austria@csmbakerysolutions.com 

Internet: www.csmbakery.com/austria 

 

Puratos Austria GmbH 

Maria-Theresia-Straße 41 

4600 Wels 

Tel. +43-(0)724241848-291 

Fax +43-(0)7242418484 

 

Internet: www.puratos.at 

 

LESAFFRE AUSTRIA AG 

Industriezentrum NÖ-Süd Straße 7 

Objekt 58B 

2355 Wiener Neudorf 

Tel. +43- (0)2236 677 988-0  

Fax +43-(0)2236 677 988-550 

 

e-Mail: office@lesaffre.at 

Internet: www.lesaffre.at 

mailto:info@backaldrin.com
http://www.backaldrin.com/
mailto:info.austria@csmbakerysolutions.com
mailto:info.austria@csmbakerysolutions.com
http://www.csmbakery.com/austria
http://www.puratos.at/
mailto:office@lesaffre.at
http://www.lesaffre.at/


   

 

 

Pfahnl Backmittel GmbH 

Halmenberg 13 

4230 Pregarten 

Tel. +43-(0)723623070 

Fax +43-(0)7236230715 

 

e-mail: office@pfahnl.at 

internet: www.pfahnl.at  

 

STAMAG Stadlauer Malzfabrik GesmbH 

Smolagasse 1 

1220 Wien 

Tel. +43-(0)128808 

Fax +43-(0)12880819 

 

e-Mail: office@stamag.at 

Internet: www.stamag.at 

 
(Stand: Juni 2019) 

http://www.pfahnl.at/
mailto:office@stamag.at
http://www.stamag.at/
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Onlinemedien 

 

14.02.2018 –backjournal.de 

 

URL: 

http://www.backjournal.de/nc/backjournal/nachrichten/src/local/2926.html 

 

 

Prägende Persönlichkeit: Karl Schmitz geht in den Ruhestand 

 

 

 

Karl Schmitz hat die Schapfenmühle besonders durch seinen frühen 

Fokus auf Dinkel geprägt. (Foto: Schapfenmühle 2018) 

 

Die Ulmer Schapfenmühle hat einen Wechsel an der Spitze ihres Bäckergeschäftes 

angekündigt: Zum 31. März geht Karl Schmitz, langjähriger Geschäftsführer der Bä-

ckersparte, in den Ruhestand. Sein Nachfolger für das nationale Bäckergeschäft ist 

Johannes Glaser, bisher Vertriebsleiter unter Karl Schmitz. Der Weg von Schmitz in 

der Schapfenmühle begann 1999, als er in der Funktion des Fachgebietsleiters 

http://www.backjournal.de/nc/backjournal/nachrichten/src/local/2926.html


   

Backsortiment antrat, um das Geschäft mit Bäckereien auf- und auszubauen. Von 

Beginn an legte er einen Schwerpunkt auf Dinkelgetreide und prägte die Schapfen-

mühle so bis heute. 2009 erhielt er schließlich Prokura und übernahm die Ge-

schäftsführung für die Gesamtorganisation des Bäckergeschäftes. Schmitz ist vielen 

Wegbegleitern auch aus zahlreichen anderen Funktionen bekannt. Er ist langjähri-

ger DLG-Brotprüfer, Mitglied im Vorstand des Backzutatenverbandes, 2. Vorstand 

im Wissensforum Backwaren und sitzt im Ausschuss für Getreidechemie der Ar-

beitsgemeinschaft Getreideforschung. (lo) 
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16.03.2018 – backjournal.de 

 

URL: 

http://www.backjournal.de/nc/backjournal/nachrichten/src/local/2970.html 

 

Das Wissensforum informierte: Neues zum Datenschutz 

 

Das Wissensforum Backwaren hat am 9. März eine Informationsveranstaltung rund 

um die neue EU-Datenschutz-Grundverordnung ausgerichtet. Syndicusrechtsanwalt 

Matthias Nadolski lieferte den Besuchern Antworten zu konkreten Fragen sowie In-

fos zu den allgemeinen Erfordernissen der neuen Richtlinie. Das Wissensforum 

möchte seinen Mitgliedsunternehmen so eine möglichst große Rechtssicherheit bie-

ten. Dafür erarbeiten der Backzutatenverband und das Wissensforum unter ande-

rem Muster-Verarbeitungsverzeichnisse, Handreichungen und rechtskonforme Lö-

sungen für die Datenweitergabe. Die neuen Regeln zum Datenschutz gelten ab dem 

25. Mai Eu-Weit. (lo) 

 

http://www.backjournal.de/nc/backjournal/nachrichten/src/local/2970.html


   

 

12.06.2018 – baeko-magazin.de 

 

URL: https://www.baeko-magazin.de/aktuell/verbaende/12-06-2018-aus-der-

deckung-wagen/ 

 

 

Karl Schmitz (SchapfenMühle) wurde aus der Verbandsarbeit verabschiedet. 

 

Aus der Deckung wagen 

 

Die ordentliche Mitgliederversammlung des Wissensforum Backwaren e.V. bestätig-

te Christof Crone (Geschäftsführer Backzutatenverband) als Vorsitzenden und Ger-

rit Rosch (Dawn Foods Germany) als stellvertretenden Vorsitzenden einstimmig im 

Amt. Zur weiteren stellvertretenden Vorsitzenden gewählt wurde Dr. Thorid 

Klantschitsch (Jung Zeelandia). 

 

Klantschitsch verstärkt nach dem Ausscheiden von Karl Schmitz (SchapfenMühle) 

nun das Lenkungsgremium der Öffentlichkeitsarbeit der Backzutatenbranche. „Ich 

freue mich sehr über die künftige Zusammenarbeit im Vorstand und über neue Im-

pulse, die wir der Öffentlichkeitsarbeit unserer Branche gemeinsam geben kön-

nen“, sagte der alte und neue Vorsitzende Christof Crone.  

Mutig ins Rampenlicht 

 

Im Zuge des Tätigkeitsberichts über das vergangene Geschäftsjahr und der Darstel-

lung der künftigen Vorhaben präsentierte die für das Wissensforum Backwaren ar-

https://www.baeko-magazin.de/aktuell/verbaende/12-06-2018-aus-der-deckung-wagen/
https://www.baeko-magazin.de/aktuell/verbaende/12-06-2018-aus-der-deckung-wagen/
https://www.baeko-magazin.de/uploads/baeko/news/Schmitz.png
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beitende Agentur „kommunikation.pur“ zahlreiche Neuerungen, die die Öffentlich-

keitsarbeit der Backzutatenbranche in der Zukunft mehr in das Rampenlicht auch 

der Nicht-Fachöffentlichkeit tragen sollen. „Wir wagen uns langsam aber sicher 

immer mehr aus der Deckung. Das birgt sicherlich gewisse Risiken; ich sehe die 

Chancen jedoch ganz klar überwiegen. Wer nicht wagt, der nicht gewinnt“, gab 

sich Christof Crone bewusst kämpferisch und wurde dabei von mehreren Wortmel-

dungen aus dem Kreise der Mitglieder heraus unterstützt.  

 

Claudia Weidner von der GHM Messegesellschaft gab als Abschluss der Vorträge ei-

nen Überblick über den Stand der Vorbereitungen der iba 2018 und die geplanten 

besonderen Vorhaben der Fachmesse, die von den Anwesenden mit Interesse ver-

folgt wurden. Crone freute sich über die gute Zusammenarbeit mit der Messegesell-

schaft bei der Planung des Blogger-Rundgangs des Wissensforums Backwaren am 16. 

September 2018, mit dem die Branche ihre ersten Gehversuche in Richtung Außen-

darstellung gegenüber einer Nicht-Fachöffentlichkeit unternehmen möchte.  

 

 

Karl Schmitz verabschiedet 

 

Im Anschluss an die Versammlung würdigten Thomas Tanck (CSM Deutschland), der 

zuvor die Mitgliederversammlung des Backzutatenverbands als stellvertretender 

Vorsitzender aufgrund der krankheitsbedingten Abwesenheit von Dr. Detlev Krüger 

geleitet hatte, und Christof Crone als Geschäftsführer des Backzutatenverbands 

und Vorsitzender des Wissensforums Karl Schmitz, der sich nicht nur langjährig sehr 

aktiv in die Verbandsarbeit eingebracht hat, sondern als Vorstandsmitglied des Wis-

sensforum Backwaren in jüngsten Jahren auch große Verantwortung für die Öffent-

lichkeitsarbeit der Branche übernommen hatte. Ihm wurde im Namen des Vorstands 

ein kleines Abschiedspräsent überreicht, über das er sich, emotional ersichtlich 

gerührt, sehr freute, und sich seinerseits kurz von allen alten Mitstreitern verab-

schiedete: „Wir sehen uns spätestens auf der iba wieder!“



   

 

12.06.2018 – baeko-magazin.de 

 

URL: https://www.baeko-magazin.de/aktuell/verbaende/11-06-2018-kontinuitaet-

im-backzutatenverband/ 

 

 

Dr. Thorid Klantschitsch und Gerrit Rosch.  

 

Kontinuität im Backzutatenverband 

 

Auf seiner Mitgliederversammlung am 5. Juni 2018 bestätigte der Backzutatenver-

band bei den turnusmäßigen Vorstandswahlen die bisherigen Mitglieder und wählte 

Dr. Thorid Klantschitsch (Jung Zeelandia) und Gerrit Rosch (Dawn Foods Germany) 

neu in den Vorstand. 

 

Einstimmig wurden Dr. Detlev Krüger (Martin Braun), Thomas Tanck (CSM Deutsch-

land), Dr. Georg Böcker (Ernst Böcker), Dr. Mathias Warwel (Ireks) und Wilko Quan-

te (Uniferm) im Amt bestätigt. Neu als ordentliche Mitglieder in den Vorstand ge-

wählt wurden Dr. Thorid Klantschitsch (Jung Zeelandia) und Gerrit Rosch (Dawn 

Foods Germany), die vorher bereits als kooptierte Mitglieder dem Vorstand ange-

hört hatten. Karl Schmitz (SchapfenMühle) schied aufgrund seines Eintritts in den 

Ruhestand aus dem Vorstand aus.  

 

https://www.baeko-magazin.de/aktuell/verbaende/11-06-2018-kontinuitaet-im-backzutatenverband/
https://www.baeko-magazin.de/aktuell/verbaende/11-06-2018-kontinuitaet-im-backzutatenverband/
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Vorsitzende bestätigt 

 

In der anschließend durchgeführten Vorstandssitzung bestätigte der neu gewählte 

Vorstand sodann Dr. Detlev Krüger und Thomas Tanck in ihren Ämtern als Vorsit-

zender bzw. dessen Stellvertreter. Zum Vertreter der Belange der österreichischen 

Mitgliedsunternehmen wählte die Mitgliederversammlung Beisitzer Dr. Mathias 

Warwel. Weiterhin gab der Vorstand zwei neue Kooptationen bekannt: Mit bera-

tender Stimme gehören dem Vorstand künftig Stephan Schwind (Backaldrin) und 

Johannes Glaser (SchapfenMühle) an.  

 

 

Sachthemen im Fokus 

 

Große Beachtung fanden die Vorträge von Geschäftsführer Christof Crone, der ei-

nen allgemeinen Tätigkeitsbericht abgab und sich dabei auch ausgiebig zur jüngst 

in Kraft getretenen EU-Datenschutzgrundverordnung äußerte, und Thomas Tanck, 

der einen Überblick über die allgemeine Entwicklung des Backzutaten- und Backwa-

renmarktes gab. Crone berichtete zudem ausgiebig über die wichtigsten Themen 

der Expertenarbeit des Backzutatenverbands im vergangenen Geschäftsjahr. Mit 

60% vertretenen Mitgliedsunternehmen war die Versammlung gut besucht.



   

 

12.06.2018 – webbaecker.de 

 

URL: https://www.webbaecker.de/backzutatenverband-zwei-neuzugaenge-im-

vorstand/ 

 

Backzutatenverband: zwei Neuzugänge im Vorstand 

 

Berlin. (bzv) Bei seiner ordentlichen Mitgliederversammlung Anfang Juni bestätigte 

der Backzutatenverband (BZV) bei den turnusmäßigen Vorstandswahlen einstimmig 

die bisherigen Vorstandsmitglieder Dr. Detlev Krüger (Martin Braun Backmittel + 

Essenzen KG), Thomas Tanck (CSM Deutschland GmbH), Dr. Georg Böcker (Ernst 

Böcker GmbH + Co.KG), Dr. Mathias Warwel (Ireks GmbH) und Wilko Quante (Uni-

ferm GmbH + Co.KG) im Amt. 

 

Neu als ordentliche Mitglieder in den Vorstand gewählt wurden Dr. Thorid 

Klantschitsch (Jung Zeelandia GmbH) und Gerrit Rosch (Dawn Foods Germany 

GmbH), die vorher bereits als kooptierte Mitglieder dem Vorstand angehört hatten. 

Karl Schmitz (SchapfenMühle GmbH + Co.KG) schied aufgrund seines Eintritts in den 

wohlverdienten Ruhestand hingegen aus dem Vorstand aus. 

 

In der anschließend durchgeführten Vorstandssitzung bestätigte der neugewählte 

Vorstand sodann Dr. Detlev Krüger und Thomas Tanck in ihren Ämtern als Vorsit-

zender respektive dessen Stellvertreter. Zum Vertreter der Belange der österreichi-

schen Mitgliedsunternehmen wählte die Mitgliederversammlung Beisitzer Dr. Ma-

thias Warwel. Weiterhin gab der Vorstand zwei neue Kooptationen bekannt: Mit 

beratender Stimme gehören dem Vorstand künftig Stephan Schwind (backaldrin 

Vertriebs GmbH) und Johannes Glaser (SchapfenMühle GmbH + Co.KG) an. 

 

Große Beachtung fanden die Vorträge von Geschäftsführer Christof Crone, der ei-

nen allgemeinen Tätigkeitsbericht abgab und sich dabei auch ausgiebig zur jüngst 

in Kraft getretenen EU-Datenschutz-Grundverordnung äußerte, und Thomas Tanck, 

der einen Überblick über die allgemeine Entwicklung des Backzutaten- und Backwa-

https://www.webbaecker.de/backzutatenverband-zwei-neuzugaenge-im-vorstand/
https://www.webbaecker.de/backzutatenverband-zwei-neuzugaenge-im-vorstand/
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renmarktes gab. Christof Crone berichtete zudem ausgiebig über die wichtigsten 

Themen der Expertenarbeit des Backzutatenverbands im vergangenen Geschäfts-

jahr. Mit 60 Prozent vertretenen Mitgliedsunternehmen war die Versammlung gut 

besucht.



   

 

12.06.2018 – Back Journal-Newsletter (eine weitere URL) 

 

4. Backzutatenverband und Wissensforum Backwaren verstärken den Vorstand 

 

Der Vorstand des Backzutatenverbandes hat zwei neue Mitglieder. Dr. Thorid 

Klantschitsch von Jung Zeelandia und Gerrit Rosch von Dawn Foods Germany sind 

neu als ordentliche Mitglieder an Bord. Beide waren vorher bereits unterstützend 

als kooptierte Mitglieder engagiert. Karl Schmitz von der Schapfenmühle schied 

aufgrund seines Ruhestandes aus. Eine ähnliche Veränderung verzeichnete auch das 

Wissensforum Backwaren: Karl Schmitz gab seinen Posten auf, dafür ist Dr. 

Klantschitsch als neue stellvertretende Vorsitzende verpflichtet. Bei der Sitzung 

bestätigte der Backzutatenverband außerdem die bisherigen Vorstandsmitgleider 

Dr. Detlev Krüger von Martin Braun, Thomas Tanck von CSM Deutschland, Dr. Georg 

Böcker von Ernst Böcker, Dr. Mathias Warwel von Ireks und Wilko Quante von Uni-

ferm. Weiterhin Vorsitzender des Wissensforums Backwaren ist Christof Crone, Ge-

schäftsführer des Backzutatenverbandes. Sein Stellvertreter ist Gerrit Rosch. (lo) 

 

Weitere URL`s: 

https://www.backjournal.de/nc/backjournal/nachrichten/src/local/3110.html 

https://www.backjournal.de/nc/backjournal/nachrichten/src/local/3110.html
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12.06.2018 – backnetz.eu (eine weitere URL) 

 

URL: https://www.backnetz.eu/frischer-wind-beim-wissensforum-backwaren/ 

 

Frischer Wind beim Wissensforum Backwaren 

 

 

Foto 1: pixabay.com 

 

Berlin. (wifo) Die ordentliche Mitgliederversammlung des Wissensforums Backwaren 

Anfang Juni bestätigte den Geschäftsführer des Backzutatenverbands Christof Cro-

ne als ihren Vorsitzenden und Gerrit Rosch von Dawn Foods Germany einstimmig als 

stellvertretenden Vorsitzenden. Zur weiteren stellvertretenden Vorsitzenden wähl-

te die Versammlung einstimmig und auf Vorschlag des Vorstands Dr. Thorid 

Klantschitsch von Jung Zeelandia. Nach dem Ausscheiden von Karl Schmitz von der 

SchapfenMühle verstärkt Dr. Klantschitsch nun das Lenkungsgremium der Öffent-

lichkeitsarbeit der Backzutatenbranche. 

 

«Ich freue mich sehr über die künftige Zusammenarbeit im Vorstand und über neue 

Impulse, die wir der Öffentlichkeitsarbeit unserer Branche gemeinsam geben kön-

nen», sagt der alte und neue Vorsitzende Christof Crone. Im Zuge des Tätigkeitsbe-

richts über das vergangene Geschäftsjahr und der Darstellung der künftigen Vorha-

ben präsentierte die für das Wissensforum Backwaren arbeitende Agentur Kommu-

nikation.pur zahlreiche Neuerungen, die die Öffentlichkeitsarbeit der Backzutaten-

branche in der Zukunft mehr in das Rampenlicht auch der Nicht-Fachöffentlichkeit 

tragen sollen. «Wir wagen uns langsam aber sicher immer mehr aus der Deckung. 

Das birgt sicherlich gewisse Risiken; ich sehe die Chancen jedoch ganz klar über-

wiegen. Wer nicht wagt, der nicht gewinnt», gab sich Christof Crone bewusst 

https://www.backnetz.eu/frischer-wind-beim-wissensforum-backwaren/


   

kämpferisch und wurde dabei von mehreren Wortmeldungen aus dem Kreise der 

Mitglieder heraus unterstützt. 

 

Foto 2: wifo 

 

Claudia Weidner von der GHM Messegesellschaft gab als krönenden Abschluss der 

Vorträge einen Überblick über den Stand der Vorbereitungen der iba 2018 und die 

geplanten besonderen Vorhaben der Fachmesse, die von den Anwesenden mit Inte-

resse verfolgt wurden. Christof Crone freute sich über die gute Zusammenarbeit 

mit der Messegesellschaft bei der Planung des Blogger- Rundgangs des Wissensfo-

rums Backwaren am 16. September 2018, mit dem die Branche ihre ersten Gehver-

suche in Richtung Außendarstellung gegenüber einer Nicht-Fachöffentlichkeit un-

ternehmen will. 

 

Im Anschluss an die Versammlung würdigten Thomas Tanck (CSM Deutschland 

GmbH), der zuvor die Mitgliederversammlung des Backzutatenverbandes als stell-

vertretender Vorsitzender aufgrund der krankheitsbedingten Abwesenheit von Dr. 

Detlev Krüger geleitet hatte, und Christof Crone als Geschäftsführer des Backzu-

tatenverbands und Vorsitzender des Wissensforums Karl Schmitz, der sich nicht nur 

langjährig sehr aktiv in die Verbandsarbeit eingebracht hat, sondern als Vorstands-

mitglied des Wissensforum Backwaren in den letzten Jahren auch große Verantwor-

tung für die Öffentlichkeitsarbeit der Backzutatenbranche übernommen hatte. Ihm 

wurde im Namen des Vorstands ein kleines Abschiedspräsent überreicht, über das 

er sich, emotional ersichtlich gerührt, sehr freute, und sich seinerseits kurz von 

allen alten Mitstreitern verabschiedete: «Wir sehen uns spätestens auf der iba wie-

der! 

 

Weitere URL`s: 

https://www.webbaecker.de/frischer-wind-beim-wissensforum-backwaren/ 

https://www.webbaecker.de/frischer-wind-beim-wissensforum-backwaren/


    Seite 89 

 

19.06.2018 – backwelt.de 

 

URL: http://www.backwelt.de/newsview/wissensforum-backwaren-crone-und-

rosch-im-amt-bestaetigt.html 

 

Wissensforum Backwaren: Crone und Rosch im Amt bestätigt 

 

 

Der neue Vorstand des Wissensforum Backwaren e.V. mit Gerrit Rosch (v.l.),  

Dr. Thorid Klantschitsch und Christof Crone. © Wissensforum Backwaren e.V. 

 

Während der ordentlichen Mitgliederversammlung des Wissensforum Backwaren 

e.V. wurden Christof Crone (Der Backzutatenverband e.V.) als Vorsitzender und 

Gerrit Rosch (Dawn Foods Germany) als Stellvertretender Vorsitzender einstimmig 

im Amt bestätigt. Zur weiteren stellvertretenden Vorsitzenden wurde Dr. Thorid 

Klantschitsch (Jung Zeelandia) auf Vorschlag des Vorstands einstimmig gewählt. 

Klantschitsch verstärkt nach dem Ausscheiden von Karl Schmitz (SchapfenMühle) 

nun das Lenkungsgremium der Öffentlichkeitsarbeit der Backzutatenbranche. „Ich 

freue mich sehr über die künftige Zusammenarbeit im Vorstand und über neue Im-

pulse, die wir der Öffentlichkeitsarbeit unserer Branche gemeinsam geben kön-

nen“, so der alte und neue Vorsitzende Christof Crone. Zu diesen noch bevorste-

henden Aufgaben präsentierte auch die für das Wissensforum arbeitende Agentur 

Kommunikation.pur zahlreiche Neuerungen, die die Öffentlichkeitsarbeit der Back-

zutatenbranche in Zukunft mehr in das Rampenlicht auch der Nicht-

Fachöffentlichkeit tragen sollen. „Wir wagen uns langsam aber sicher immer mehr 

aus der Deckung. Das birgt sicherlich gewisse Risiken; ich sehe die Chancen jedoch 

ganz klar überwiegen“, gab sich Christof Crone bewusst kämpferisch. Zudem wür-

digte Crone gemeinsam mit Thomas Tanck (CSM Deutschland), der zuvor die Mit-

http://www.backwelt.de/newsview/wissensforum-backwaren-crone-und-rosch-im-amt-bestaetigt.html
http://www.backwelt.de/newsview/wissensforum-backwaren-crone-und-rosch-im-amt-bestaetigt.html


   

gliederversammlung geleitet hatte, den aus dem Amt scheidenden Karl Schmitz, 

der sich nicht nur langjährig aktiv in die Verbandsarbeit eingebracht hatte, sondern 

als Vorstandsmitglied des Wissensforum Backwaren e.V. in den letzten Jahren auch 

große Verantwortung für die Öffentlichkeitsarbeit der Backzutatenbranche über-

nommen hatte. 
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25.07.2018 – webbaecker.de (eine weitere URL) 

 

URL: https://www.webbaecker.de/wissen-was-schmeckt-praktischer-helfer-an-

der-kasse/ 

 

Wissen was schmeckt: Praktischer Helfer an der Kasse 

 

 

 

Berlin. (wifo) Die Webseite wissenwasschmeckt.de ist Teil der Transparenzoffensi-

ve des Wissensforums Backwaren und beantwortet über hundert Fragen, mit denen 

das Verkaufspersonal in Bäckereien regelmäßig konfrontiert wird. Kürzlich wurde 

die Webseite um zahlreiche Fragen und Antworten (FAQ) zum Rohstoff Hefe erwei-

tert. Um dem Verkaufspersonal jederzeit schnellen Zugriff auf die FAQs zu bieten, 

lässt sich der Link zur Webseite problemlos in das Kassensystem von Bäckereien 

integrieren. 

 

Was ist drin in Brot und Backwaren? Verbraucher sind heute sensibler, wenn es um 

das Thema Ernährung geht. Kunden möchten wissen, was in ihren Backwaren steckt 

und welche Zutaten bei der Herstellung verwendet werden. Täglich werden Ver-

käufer/innen im Bäckerfachgeschäft mit unterschiedlichen Fragen zu Zutaten, Her-

stellung der Backwaren und Allergenen konfrontiert. Darauf immer die richtige 

Antwort zu geben, stellt das Verkaufspersonal häufig vor eine Herausforderung. Die 

Webseite wissenwasschmeckt.de gibt in den FAQ zu den Themenfeldern Warenwis-

sen, Brot und Backwaren in der Ernährung, Grundwissen für erfolgreiche Verkaufs-

gespräche und Rohstoffe Antworten auf gängige Fragen. 

 

https://www.webbaecker.de/wissen-was-schmeckt-praktischer-helfer-an-der-kasse/
https://www.webbaecker.de/wissen-was-schmeckt-praktischer-helfer-an-der-kasse/


   

Integration ins moderne Kassensystem 

 

Die Webseite bietet den Betreibern backender Betriebe und den Verkaufsangestell-

ten einen echten Mehrwert, in dem jederzeit der Zugriff auf die Fragen und Ant-

worten gewährleistet ist. Das schließt den unmittelbaren Verkaufsprozess mit ein. 

Durch Verlinkung können die FAQ ohne großen Programmieraufwand in alle moder-

nen Kassensysteme sämtlicher Anbieter eingebunden werden. Interessierte Bäcke-

reibetriebe können sich direkt an ihren Kassenhändler wenden und die Integration 

des Links in das Kassensystem besprechen. 
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Über die FAQ zum Thema Hefe 

 

Zunehmend fragen Verbraucher nach Broten und Backwaren ohne Hefe. Um mehr 

Wissen zum Thema Hefe zu schaffen, wurden die FAQ auf der Webseite kürzlich mit 

Informationen rund um diesen Rohstoff ergänzt. Das Verkaufspersonal findet hier 

Antworten auf Fragen wie: Was ist Backhefe? Wo kommen Hefen vor? Kann man 

ohne Hefe Brot backen? Das ermöglicht, dass das Personal kompetent auf kritische 

Nachfragen von Verbrauchern reagieren kann. Die FAQ zur Hefe wurden gemeinsam 

mit dem Mitgliedsunternehmen Uniferm sowie der Oecotrophologin Barbara Krie-

ger-Mettbach erarbeitet (Foto: pixabay.com). 

 

Weitere URL`s: 

https://www.backnetz.eu/wissen-was-schmeckt-praktischer-helfer-an-der-kasse/ 

https://www.backnetz.eu/wissen-was-schmeckt-praktischer-helfer-an-der-kasse/


   

 

01.08.2018 – backwelt.de 

 

URL: http://www.backwelt.de/newsview/praktischer-helfer-an-der-kasse.html 

 

Praktischer Helfer an der Kasse 

 

Die Webseite www.wissenwasschmeckt.de ist Teil der Transparenzoffensive des 

Wissensforum Backwaren e.V. und beantwortet über hundert Fragen, mit denen das 

Verkaufspersonal in Bäckereien regelmäßig konfrontiert wird. Kürzlich wurde die 

Webseite um zahlreiche Fragen und Antworten (FAQ) zum Rohstoff Hefe erweitert. 

Um dem Verkaufspersonal jederzeit schnellen Zugriff auf die FAQs zu bieten, lässt 

sich der Link zur Webseite problemlos in das Kassensystem von Bäckereien integrie-

ren, heißt es in einer Pressemitteilung. Durch Verlinkung können die FAQ ohne gro-

ßen Programmieraufwand in alle modernen Kassensysteme sämtlicher Anbieter ein-

gebunden werden. Interessierte Bäckereibetriebe können sich direkt an ihren Kas-

senhändler wenden und die Integration des Links in das Kassensystem besprechen.

http://www.backwelt.de/newsview/praktischer-helfer-an-der-kasse.html
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01.08.2018 – baeko-magazin.de 

 

URL: https://www.baeko-magazin.de/aktuell/branche-aktuell/01-08-2018-

praktischer-helfer-an-der-kasse/ 

 

Praktischer Helfer an der Kasse 

 

 

 

Die Webseite www.wissenwasschmeckt.de ist Teil der Transparenzoffensive des 

Wissensforum Backwaren e.V. und beantwortet über hundert Fragen, mit denen das 

Verkaufspersonal in Bäckereien regelmäßig konfrontiert wird. 

 

 

 

Praktischer Helfer an der Kasse Die Webseite www.wissenwasschmeckt.de ist Teil 

der Transparenzoffensive des Wissensforum Backwaren e.V. und beantwortet über 

hundert Fragen, mit denen das Verkaufspersonal in Bäckereien regelmäßig konfron-

tiert wird. Täglich werden Bäckereifachverkäuferinnen mit unterschiedlichen Fra-

gen zu Zutaten, Herstellung der Backwaren und Allergenen konfrontiert. Darauf 

immer die richtige Antwort zu geben, stellt das Verkaufspersonal häufig vor eine 

https://www.baeko-magazin.de/aktuell/branche-aktuell/01-08-2018-praktischer-helfer-an-der-kasse/
https://www.baeko-magazin.de/aktuell/branche-aktuell/01-08-2018-praktischer-helfer-an-der-kasse/


   

Herausforderung. Die Webseite www.wissenwasschmeckt.de gibt in den FAQ zu den 

Themenfeldern Warenwissen, Brot und Backwaren in der Ernährung, Grundwissen 

für erfolgreiche Verkaufsgespräche und Rohstoffe Antworten auf gängige Fragen. 

 

Integration ins moderne Kassensystem 

 

Die Webseite bietet den Betreibern backender Betriebe und den Verkaufsangestell-

ten einen echten Mehrwert, indem jederzeit der Zugriff auf die Fragen und Antwor-

ten gewährleistet ist. Das schließt den unmittelbaren Verkaufsprozess mit ein. 

http://www.wissenwasschmeckt.de/
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Durch Verlinkung können die FAQ ohne großen Programmieraufwand in alle moder-

nen Kassensysteme sämtlicher Anbieter eingebunden werden. Interessierte Bäcke-

reibetriebe können sich direkt an ihren Kassenhändler wenden und die Integration 

des Links in das Kassensystem besprechen. 

 

Neu: FAQ zum Thema Hefe 

 

Zunehmend fragen Verbraucher nach Broten und Backwaren ohne Hefe. Um mehr 

Wissen zum Thema Hefe zu schaffen, wurden die FAQ auf der Webseite kürzlich mit 

Informationen rund um diesen Rohstoff ergänzt. Das Verkaufspersonal findet hier 

Antworten auf Fragen wie: Was ist Backhefe? Wo kommen Hefen vor? Kann man 

ohne Hefe Brot backen? Das ermöglicht, dass das Personal kompetent auf kritische 

Nachfragen von Verbrauchern reagieren kann. Die FAQ zur Hefe wurden gemeinsam 

mit dem Mitgliedsunternehmen Uniferm GmbH & Co. KG sowie der Oecotrophologin 

Barbara Krieger-Mettbach erarbeitet. 



   

 

18.09.2018 – baeko-magazin.de 

 

URL: https://www.baeko-magazin.de/aktuell/verbaende/18-09-2018-mythen-

entzaubern-gezielt-informieren/ 

 

 

Dr. Detlev Krüger (1. Vorsitzender, am Mikro) begrüßte zahlreiche Branchenteil-

nehmer zu einem Empfang des Backzutatenverbands. 

 

Mythen entzaubern, gezielt informieren 

 

Das Wissensforum Backwaren e.V. hatte anlässlich der iba zum traditionellen 

Fachmedien-Talk geladen. Beherrschendes Thema war die Fortschreibung der 

Transparenzoffensive: "Schluss mit Mythen rund um Backzutaten!" 

 

 

Sachlich oder unsachlich: Bäcker und Hersteller müssen auf die Kritik der Verbrau-

cher konstruktiv reagieren. 

 

https://www.baeko-magazin.de/aktuell/verbaende/18-09-2018-mythen-entzaubern-gezielt-informieren/
https://www.baeko-magazin.de/aktuell/verbaende/18-09-2018-mythen-entzaubern-gezielt-informieren/
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Das Wissensforum Backwaren, Informationszentrale für Backmittel und Backgrund-

stoffe, geht weitere wichtige Schritte in Richtung Bäcker und Bäckerkunden. Basie-

rend auf einer fortgesetzten Marktforschung, die belegt, dass (vor allem durch Ver-

braucher und Publikumspresse) weiterhin viele Vorbehalte gegen Backmittel ins 

Feld geführt werden, hat man die Initiative "Wissen was schmeckt" ausgebaut und 

nun durch einen monatlichen Blog erweitert, der populäre Vorurteile verständlich, 

aber wissenschaftlich fundiert entkräftet. 

 

Langen Atem beweisen 

 

Des Weiteren wurde einer Reihe von Foodbloggern mit einem Rundgang zu den 

Ständen von Backzutatenherstellern Material für Einsichten und Analysen geboten. 

Insgesamt stellt sich der Verband darauf ein, fortgesetzt Aufklärungsarbeit leisten 

zu müssen, um zur Versachlichung der Debatten beizutragen und das Image der 

Backzutaten zu heben. 

 

Als Trends hob Geschäftsführer Christof Crone "natürliche, funktionelle und intelli-

gente Rohstoffe" hervor, daneben "Monokomponenten mit hohem Innovationspoten-

zial" und zusatzstofffreie Innovationen mit weniger Trägerstoffen ("Clean Tech"). 

Convenienceprodukte würden nicht zuletzt in steigendem Maß als Mittel gegen den 

Mitarbeitermangel eingesetzt. 
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Datenschutzhinweis des Wissensforum Backwaren e.V. 

 

Das Wissensforum Backwaren e.V. nimmt den Schutz personenbezogener Daten 

ernst. Wir verarbeiten personenbezogene Daten im Einklang mit dem deutschen 

Bundesdatenschutzgesetz (BDSG), der EU-Datenschutz-Grundverordnung 2016/679 

(DSGVO), dem deutschen Telemediengesetz (TMG) sowie sämtlichen sonstigen an-

wendbaren Rechtsvorschriften. 

Mit nachfolgenden Datenschutzhinweisen informieren wir Sie über die Verarbeitung 

Ihrer personenbezogenen Daten gemäß Artikel 13 DSGVO. 

Grundsätzlich verarbeiten wir Ihre personenbezogenen Daten, wenn Sie  

 

I. uns als Ansprechpartner eines unserer Mitglieder genannt werden 
und/oder ein Mitglied unserer Gremien sind, 

 

II. mit uns telefonisch, postalisch oder über unsere Internetseiten 
(www.wissensforum-backwaren.de) in Kontakt treten, 

 

III. Publikationen bei uns bestellen, 
 

IV. mit uns oder wir mit Ihnen im Rahmen der Wahrnehmung unserer Auf-
gaben als Interessenvertretung der deutschen und österreichischen 
Backzutatenwirtschaft in Kontakt stehen bzw. treten,  

 

V. ein Ansprechpartner eines Unternehmens sind, zu dem wir in einer ge-
schäftlichen Beziehung stehen, 

  

VI. Veranstaltungen des Wissensforum Backwaren e.V. besuchen oder 
 

VII. unsere Newsletter erhalten.   
 

Wenn Sie zu einer dieser Personengruppen gehören, stehen Ihnen gesetzliche Rech-

te zu, die Sie uns gegenüber geltend machen können. Welche das sind, erfahren Sie 

unter Abschnitt VIII.) Rechte der Betroffenen. 

http://www.wissensforum-backwaren.de/


   

 

I. Datenschutzhinweis für die Ansprechpartner bei unseren Mitgliedern 

sowie für die Mitglieder unserer Verbandsgremien 

 

Wir verarbeiten Ihre Kontaktdaten, wenn Sie für uns ein Ansprechpartner eines un-

serer Mitgliedsunternehmen und / oder ein Mitglied unserer Gremien sind. 

 

Dies betrifft insbesondere Ihren Namen und Vornamen, ggf. Titel oder akademi-

schen Grad, den Namen und die Anschrift des Mitgliedsunternehmens, für das Sie 

arbeiten, sowie Ihre Kontaktdaten, wie Telefonnummern, E-Mail und Fax, die Funk-

tionen in dem Mitgliedsunternehmen und in unserem Verband. Erhalten wir von 

Ihnen weitere Daten, wie das Geburtsdatum oder Ihre Wohnanschrift, so speichern 

wir auch diese Daten. 

Die Verarbeitung erfolgt zu Zwecken der Verwaltung der Mitgliedschaften der Ver-

einsmitglieder des Wissensforum Backwaren e.V., des Vorstands, sowie der Aus-

schuss- und Gremienmitglieder, der Ausschuss- und Gremienarbeit, Organisation 

von Sitzungen und Veranstaltungen in diesem Zusammenhang, der Erstellung von 

Teilnehmerlisten und ihrer verbandsinternen Veröffentlichung, der Mitgliederbe-

treuung, der Information ggü. unseren Mitgliedern, der Schulung und Beratung von 

Mitgliedern, der verbandsinternen Kommunikation, der Abrechnung von Mitglieds-

beiträgen, Umlagen und ggf. zivilrechtlichen Ansprüchen ggü. den Mitgliedern so-

wie des Datenschutzes (Artikel 6 Absatz 1 b) und c) DSGVO), der Einladung zu unse-

ren Veranstaltungen und in diesem Zusammenhang zum Zwecke der Erstellung von 

Gästelisten und ihrer verbandsinternen Veröffentlichung sowie ggf. der Versendung 

von Grüßen (Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO). Das berechtigte Interesse des Wissensfo-

rums Backwaren e.V. liegt in der Organisation und Durchführung von Veranstaltun-

gen, auf denen der Erfahrungs- und Informationsaustausch im Rahmen unserer sat-

zungsmäßigen Aufgaben gefördert wird. 

Personenbezogene Daten von Mitgliedern unserer Gremien (insb. Mitgliederver-

sammlung, Vorstand sowie Ausschüssen wie dem „PR-Arbeitskreis“ und dessen Un-

terausschüssen sowie des Wissenschaftlichen Beirats) werden zu Zwecken der Er-

stellung von Jahrbüchern, Jubiläumsschriften und -veranstaltungen, Grüßen sowie 

Ehrungen archiviert (Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO). Das berechtigte Interesse des 

Wissensforums Backwaren e.V. an der Archivierung Ihrer personenbezogenen Daten 

besteht in der historischen Sicherung und Dokumentation der Verbandstätigkeit. 

Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung Auftragsdatenverarbeiter ein. Die Daten 

werden vertraulich behandelt und nicht an Dritte weitergegeben. 
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Wir speichern Ihre Daten im Allgemeinen für die Dauer von 10 Jahren nach Beendi-

gung der Mitgliedschaft des Mitgliedsunternehmens. Des Weiteren löschen wir per-

sonenbezogene Daten einzelner Ansprechpartner nach Ablauf der regelmäßigen 

Verjährungsfrist, wenn uns das Mitgliedsunternehmen (oder der Ansprechpartner 

selbst) meldet, dass ein Arbeitsverhältnis mit diesem nicht mehr besteht. Die Ar-

chivierung von personenbezogenen Daten von Mitgliedern der Gremien des Wissens-

forums Backwaren e.V. bleibt hiervon unberührt. 

 

 

II. Datenschutzhinweis für Verbraucher / Kontaktaufnahme mit dem 
Wissensforum Backwaren e.V. 

 

Wir verarbeiten Ihre Kontaktdaten. Dies betrifft insbesondere Ihren Namen und 

Vornamen, Ihre Kontaktdaten, wie Telefonnummern, E-Mail und Fax sowie ggf. den 

Namen des Unternehmens / der Institution oder Organisation, für die Sie arbeiten. 

Dies tun wir in der Regel, wenn Sie mit uns telefonisch, postalisch oder über unsere 

Internetseiten, www.wissensforum-backwaren.de, www.wissenwasschmeckt.de, in 

Kontakt treten, zum Zwecke der Beantwortung Ihrer Anfragen, dem Erteilen von 

Auskünften sowie ggf. der Übersendung von Informationsmaterial auf Nachfrage. 

Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung Auftragsdatenverarbeiter ein. Rechts-

grundlage für die Datenverarbeitung ist Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO. Die Daten 

werden vertraulich behandelt und nicht an Dritte weitergegeben. 

Das berechtigte Interesse des Wissensforum Backwaren e.V. an der Verarbeitung 

Ihrer personenbezogenen Daten besteht darin, Ihnen eine durch Sie veranlasste 

Auskunft zu erteilen. 

Wir speichern Ihre Daten für die Dauer, die wir für die Beantwortung Ihrer Anfrage 

benötigen, höchstens jedoch bis zum Ablauf der regelmäßigen Verjährungsfristen. 

 

 

III. Datenschutzhinweis für Verbraucher und andere Kunden, die Fach-
publikationen bei uns bestellen 

 

Wenn Sie bei uns Fachpublikationen bestellen, sei es per Email, Post, Telefon, Fax, 

über sonstige Kommunikationswege oder unsere Internetseite, verarbeiten wir Ihre 

personenbezogenen Daten. 

http://www.wissensforum-backwaren.de/
http://www.wissenwasschmeckt.de/


   

Das betrifft Ihren Namen und Vornamen, ggf. Titel und akademischen Grad, Ihre 

Anschrift, Ihre Kontaktdaten, wie E-Mail-Adresse, Telefon-/Faxnummer, Geburtsda-

tum und die Bankverbindung sowie ggf. USt.-ID und Steuernummer. 

Die Verarbeitung erfolgt zu Zwecken der eindeutigen Identifizierung des Vertrags-

partners sowie der Anbahnung, Durchführung, Verwaltung und Abwicklung von Ver-

trägen, der Erstellung von Abrechnungen/Gutschriften, der Verwaltung und Durch-

setzung von Forderungen sowie der Einhaltung gesetzlicher Vorschriften und des 

Datenschutzes. Zur Kommunikation verarbeiten wir zudem die Namen und Kontakt-

daten der Ansprechpartner beim Vertragspartner (Artikel 6 Absatz 1 b) und c) DSG-

VO.  

Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung Auftragsverarbeiter ein. Ihre Daten wer-

den vertraulich behandelt und nicht an Dritte weitgegeben.  

Die Daten speichern wir für die Dauer der Vertragsbeziehung mit dem Kunden. Sind 

die Daten zur Erfüllung der Vertragsbeziehung nicht mehr erforderlich, löschen wir 

die Daten nach Ablauf der gesetzlichen Verjährungsfristen, etwaiger daraus resul-

tierender Ansprüche sowie einschlägiger gesetzlicher Aufbewahrungspflichten.  

 

 

IV. Datenschutzhinweis für die Ansprechpartner im Rahmen der Wahr-
nehmung unserer Aufgaben als Interessenvertretung der deutschen 
und österreichischen Backzutatenwirtschaft 

 

Wir verarbeiten Ihre Kontaktdaten, wenn Sie für uns ein Ansprechpartner aus der 

Politik, der Wirtschaft, der Verbraucherschaft oder sonstigen Bereichen sind, die 

für uns im Rahmen der Wahrnehmung unserer Aufgaben als Interessenvertretung 

der deutschen oder österreichischen Backzutatenwirtschaft von Bedeutung sind. 

Wenn Sie uns Ihre personenbezogenen Daten mitteilen, verarbeiten wir diese, so-

weit sie zur Erfüllung unserer gesetzlichen und satzungsmäßigen Aufgaben erfor-

derlich sind. Des Weiteren nutzen wir öffentlich zugängliche Quellen (z.B. Handels- 

und Vereinsregister, Presse und Internet), um personenbezogene Daten zulässiger-

weise zu gewinnen. 

Dies betrifft Ihren Namen und Vornamen, Titel sowie akademischen Grad, den Na-

men und die Anschrift des Unternehmens, der Institution, Organisation oder Behör-

de, für die Sie arbeiten, Ihre Funktion bzw. Berufsbezeichnung, sowie Ihre Kon-

taktdaten, wie Telefonnummern, E-Mail und Fax. Erhalten wir von Ihnen weitere 
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Daten wie das Geburtsdatum oder Ihre Anschrift, so speichern wir auch diese Da-

ten. 

Die Verarbeitung erfolgt in unserem satzungsgemäßen Interesse zu Zwecken des 

Informations- und Erfahrungsaustausches, Sie ggf. von Gesetzesvorhaben, die die 

Backzutatenwirtschaft betreffen, in Kenntnis zu setzen und diesbezügliche Stel-

lungnahmen an Sie zu richten, der Netzwerk- und Lobbyarbeit, ggf. der Versendung 

von Grüßen, der Einladung zu unseren Veranstaltungen und in diesem Zusammen-

hang zum Zwecke der Erstellung von Teilnehmer- und Gästelisten und ihrer ver-

bandsinternen Veröffentlichung (Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO). Ferner verarbeiten 

wir Ihre personenbezogenen Daten zum Zwecke des Datenschutzes (Artikel 6 Absatz 

1 c) DSGVO). 

Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung Auftragsverarbeiter ein. Die Daten wer-

den vertraulich behandelt und nicht an Dritte weitergegeben. 

Das berechtigte Interesse des Wissensforum Backwaren e.V. an der Verarbeitung 

Ihrer personenbezogenen Daten besteht in der satzungsgemäßen Wahrnehmung und 

Förderung der gemeinsamen Interessen der gesamten deutschen Backzutatenwirt-

schaft. Zu unseren Aufgaben gehören insbesondere die Aufklärung über und die 

Steigerung des Ansehens über Backzutaten, insbesondere solche mit funktionaler 

Wirkung („Backmittel“), der Erhalt der wirtschaftlichen Freiheit, und die Beglei-

tung von die Branche tangierenden Gesetzgebungsvorhaben, die Veröffentlichung 

von Presseaussendungen, die Herausgabe von Fachpublikationen . Die Satzung des 

Wissensforum Backwaren e.V. ist abrufbar unter www.wissensforum-

backwaren.de/Satzung. 

Wir speichern Ihre Daten zunächst für die Dauer von vier Jahren. Die Speicherdauer 

von vier Jahren beginnt von neuem, sobald wir mit Ihnen oder Sie mit uns zu o.g. 

Zwecken in Kontakt treten. 

 

 

V. Datenschutzhinweis für die Ansprechpartner bei Unternehmen, zu 
denen wir in einer Geschäftsbeziehung stehen 

 

Wir verarbeiten Ihre personenbezogenen Daten, wenn Sie für uns ein Ansprechpart-

ner eines Unternehmens sind, das uns gegenüber Dienstleistungen erbringt oder 

Waren an uns liefert. Gleiches gilt für Ansprechpartner von Unternehmen, Organi-

sationen und Institutionen, die wir im Rahmen eines Sponsorings unterstützen oder 

anderweitig fördern. 

http://www.wissensforum-backwaren.de/Satzung
http://www.wissensforum-backwaren.de/Satzung


   

Dies betrifft Ihren Namen und Vornamen, ggf. Titel und akademischen Grad, den 

Namen und die Anschrift des Unternehmens, der Organisation oder Institution, für 

die Sie arbeiten sowie Ihre Kontaktdaten, wie Telefonnummern, E-Mail und Fax. 

Die Verarbeitung erfolgt zur Anbahnung, Durchführung, Verwaltung und Abwicklung 

von Verträgen, der Erstellung von Abrechnungen/Gutschriften, der Einhaltung ge-

setzlicher Vorschriften und des Datenschutzes (Artikel 6 Absatz 1 b) und c) DSGVO) 

sowie der Verwaltung und Durchsetzung von Ansprüchen (Artikel 6 Absatz 1 f) DSG-

VO). 

Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung Auftragsverarbeiter ein.  

Die Daten speichern wir für die Dauer der Geschäftsbeziehung. Sind die Daten zur 

Erfüllung der Geschäftsbeziehung nicht mehr erforderlich, löschen wir die Daten 

nach Ablauf der gesetzlichen Verjährungsfristen, etwaiger daraus resultierender 

Ansprüche sowie einschlägiger gesetzlicher Aufbewahrungspflichten.  

 

VI. Datenschutzhinweis für die Teilnehmer an Veranstaltungen des Wis-
sensforum Backwaren e.V. 

 

1. Fotoaufnahmen 

Wir fotografieren während unserer Veranstaltungen zum Zwecke der Veröffentli-

chung auf unserem Internetauftritt www.wissensforum-backwaren.de und/oder 

unseren Social Media Kanälen „Facebook“, „FlickR“ „Twitter“, „Instagram“, in 

Fachzeitschriften sowie in unserem Extranet. 

Mit Ihrer Teilnahme an der Veranstaltung erklären Sie sich mit der Veröffentlichung 

und Archivierung von Lichtbildern einverstanden, auf denen auch Sie abgebildet 

sind. 

Wenn Sie das nicht möchten, teilen Sie das bitte unserem Fotografen oder unseren 

Mitarbeitern mit. Im Übrigen weisen wir Sie auf Ihr gesetzliches Widerrufsrecht hin 

(siehe VIII. 2, besonderer Hinweis zum Widerruf gemäß Artikel 7 Absatz 3 DSG-

VO). 

Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung der Fotos Auftragsverarbeiter ein. 

Rechtsgrundlagen sind Artikel 6 Absatz 1 a) DSGVO und § 22 Kunsturhebergesetz 

(KunstUrhG). 

Die Bildaufnahmen werden bei uns archiviert. 
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2. Teilnehmerlisten 

Zum Zwecke der Durchführung und Planung unserer Veranstaltungen erstellen wir 

Teilnehmerlisten, die personenbezogene Daten enthalten. Diese werden ausschließ-

lich unseren Mitgliedern zugänglich gemacht. 

Die Teilnehmerlisten enthalten Ihren Namen und Vornamen, ggf. Titel und akade-

mischen Grad, die Berufsbezeichnung, den Namen des Unternehmens sowie der 

Institution oder Organisation, für die Sie arbeiten sowie Ihre Funktion. Rechts-

grundlage ist Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO. 

Das berechtigte Interesse an der Erstellung von Teilnehmerlisten besteht in der 

Feststellung Ihrer Anwesenheit auf unseren Veranstaltungen sowie darin, Sie auf 

unseren Veranstaltungen für unsere Mitglieder erkennbar zu machen, um eine Kon-

taktaufnahme sowie einen Erfahrungs- und Informationsaustausch zu ermöglichen, 

der den satzungsmäßigen Interessen des Wissensforum Backwaren dient. 

Soweit Sie und/oder Ihre Begleitperson mit der Veröffentlichung der personenbezo-

genen Daten auf der Teilnehmerliste nicht einverstanden sind, haben Sie die Mög-

lichkeit, gegenüber uns von Ihrem Widerspruchsrecht Gebrauch zu machen (siehe 

VIII. 1, besonderer Hinweis zum Widerspruchsrecht gemäß Artikel 21 DSGVO). 

Wir bitten spätestens bis zwei Wochen vor dem Veranstaltungstermin um eine ent-

sprechende Information. 

Die Teilnehmerlisten werden nach Ablauf der gesetzlichen Verjährungsfristen und 

etwaiger daraus resultierender Ansprüche gelöscht.  

 

 

VII. Datenschutzhinweis für die Abonnenten unserer Newsletter  

Wir verarbeiten Ihre personenbezogenen Daten, wenn Sie sich zu einem unserer 

Newsletter- anmelden.   

Zum Versand eines Newsletters benötigen wir Ihre E-Mail-Adresse. Ihre Daten wer-

den von uns zum Zwecke des Newsletter-Versands verarbeitet. 

Rechtsgrundlage der Datenverarbeitung ist Ihre Einwilligung und damit Art. 6 Abs. 1 

a) DSGVO. 

Sie können sich jederzeit von den Newslettern wieder abmelden und damit der 

weiteren Verwendung Ihrer Daten widerrufen. Sie können sich hierzu jederzeit aus 



   

dem Newsletter-Verteiler austragen, indem Sie uns per Email um Austragung bit-

ten. Im Übrigen weisen wir Sie hin auf VIII. 2, besonderer Hinweis zum Widerruf 

gemäß Artikel 7 Absatz 3 DSGVO. 

Wenn Sie den Newsletter abbestellen, werden Ihre Daten dauerhaft gelöscht. Im 

Rahmen des täglichen Backups werden sie dort allerdings noch bis zu 30 Tage ge-

speichert. 

 

 

VIII. Rechte der Betroffenen 
 

Betroffene haben uns gegenüber ein Recht auf Auskunft, Berichtigung, Löschung, 

Einschränkung der Verarbeitung, Datenübertragbarkeit und Widerspruch (Artikel15-

21 DSGVO) sowie ggf. auf Widerruf einer erteilten Einwilligung (Artikel 7 DSGVO). 

Des Weiteren steht Ihnen ein Recht auf Beschwerde bei einer Aufsichtsbehörde zu 

(Artikel 77 DSGVO). 

1. Besonderer Hinweis zum Widerspruchsrecht gemäß Artikel 21 DSGVO 

Sie haben das Recht, aus Gründen, die sich aus Ihrer besonderen Situation ergeben, 

jederzeit gegen die Verarbeitung Sie betreffender personenbezogener Daten, die 

aufgrund Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO (berechtigtes Interesse an einer Verarbeitung 

personenbezogener Daten aufgrund einer Interessenabwägung) erfolgt, Wider-

spruch einzulegen. 

Widersprechen Sie der Datenverarbeitung, werden wir Ihre personenbezogenen Da-

ten nicht mehr verarbeiten, es sei denn, wir können zwingende schutzwürdige 

Gründe für die Verarbeitung nachweisen, die Ihre Interessen, Rechte und Freihei-

ten überwiegen oder die Verarbeitung dient der Geltendmachung, Ausübung oder 

Verteidigung von Rechtsansprüchen. 

Der Widerspruch kann formfrei mit dem Betreff „Widerspruch gegen die Verarbei-

tung personenbezogener Daten“ erfolgen unter Angabe Ihres Namens und Ihrer Ad-

resse. Er sollte gerichtet sein an: 

Wissensforum Backwaren e.V. 

Neustädtische Kirchstraße 7A 

10117 Berlin 

Oder per E-Mail an: datenschutz@wissensforum-backwaren.de 

mailto:datenschutz@wissensforum-backwaren.de
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2. Besonderer Hinweis zum Widerruf gemäß Artikel 7 Absatz 3 DSGVO 

Soweit Sie uns eine Einwilligung in die Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten 

zu bestimmten Zwecken (z.B. Newsletterversand, Lichtbilder im Rahmen unserer 

Veranstaltungen sowie die Archivierung bestimmter Daten) gegeben haben, ist die 

Rechtmäßigkeit dieser Verarbeitung auf Basis einer Einwilligung gegeben. 

Die Einwilligung kann jederzeit widerrufen werden. Dies gilt auch für den Widerruf 

von Einwilligungserklärungen, die Sie uns gegenüber vor der Geltung der DSGVO 

(vor dem 25.05.2018) erteilt haben. 

Der Widerruf der erteilten Einwilligung wirkt nur für die zukünftige Datenverarbei-

tung, sodass eine weitere Datenverarbeitung ab diesem Zeitpunkt unterbleibt. Die 

Rechtmäßigkeit der Verarbeitung bis zum Widerruf bleibt hiervon jedoch unbe-

rührt. 

Der Widerruf kann formfrei mit dem Betreff „Widerruf gegen die Verarbeitung per-

sonenbezogener Daten“ erfolgen unter Angabe Ihres Namens und Ihrer Adresse. Er 

sollte gerichtet sein an:  

Wissensforum Backwaren e.V. 

Neustädtische Kirchstraße 7A 

10117 Berlin 

Oder per E-Mail an: datenschutz@wissensforum-backwaren.de 

 

mailto:datenschutz@wissensforum-backwaren.de


   

Verantwortlicher iSd Artikels 4 Nr. 7 DSGVO: 

Wissensforum Backwaren e.V. 

Neustädtische Kirchstraße 7A 

10117 Berlin 

Kontakt per E-Mail: info@wissensforum-backwaren.de 

 

 

Ansprechpartner in Angelegenheiten des Datenschutzes: 

Wissensforum Backwaren e.V. 

Herr Geschäftsführer Christof Crone 

Neustädtische Kirchstraße 7A 

10117 Berlin 

E-Mail: datenschutz@wissensforum-backwaren.de 

 

 

mailto:info@wissensforum-backwaren.de
mailto:datenschutz@wissensforum-backwaren.de

