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VORWORT

Verehrte Leserinnen und Leser,

die Transparenzoffensive wurde auch im Jahr 2021, allen Krisen zum Trotz, fortgesetzt.

Auch im Jahr 2021 konnten wir wieder eine unserer Fachbroschüren aktualisieren; dieses Mal war es die über 

Fehler bei Brot und Kleingebäck. Die kontinuierliche Fortschreibung der gefragten Publikationen ist fester 

Bestandteil des Pensums.

Unser begehrtes Organ „backwaren aktuell“ erschien 2021 weiterhin regelmäßig in drei Ausgaben, mit einem 

bunten Strauß an Themen. Jetzt allerdings nur noch als Online-Ausgabe, den veränderten Konsumgewohnheiten 

der Leserschaft Rechnung tragend.

Auch unseren Fachmedientalk führten wir wieder durch, zum zweiten Mal digital. Da die Resonanz in der 

Fachpresse größer ist als bei einer Präsenzveranstaltung werden wir zumindest ein Hybridformat auch in 

Zukunft anbieten.

Auf der außerordentlichen Mitgliederversammlung im Herbst, die ebenfalls pandemiebedingt rein digital 

stattfand, konnten wir das Sonderbudget für die endverbraucherbezogene Kommunikation für weitere drei 

Jahre festschreiben. Ein deutlicher Beweis des Vertrauens und der Zufriedenheit der sich hieran beteiligenden 

Mitgliedsunternehmen.

Neuland betreten wir dieses Jahr mit dem neuen Podcast, dessen erste Folge schon eingespielt wurde und in 

Kürze veröffentlicht werden wird.

Alles in Allem blicken wir in unruhigem Fahrwasser auf ein erfolgreiches Jahr zurück.

Nicht zuletzt danken wir abermals unserer Assistentin der Geschäftsführung, Frau Kathleen Reif für ihren uner-

müdlichen Einsatz; auch bei der Zusammenstellung des vorliegenden Geschäftsberichts. Meinen Mitvorständen 

danke ich für die hervorragende Zusammenarbeit. Der Vorstand dankt den Mitgliedern des PR-Arbeitskreises 

für die stets gute und konstruktive strategische Zuarbeit, die auch im Jahr 2022 hervorragend fortgesetzt wurde!

Wir wünschen Ihnen eine interessante Lektüre!

RA CHRISTOF CRONE
Vorsitzender und Geschäftsführer, 

Wissensforum Backwaren e.V.

DR. THORID KLANTSCHITSCH
Stellvertretende Vorsitzende

GERRIT ROSCH
Stellvertretender Vorsitzender

Berlin, im Mai 2022



3

GESCHÄFTSBERICHT 2021
vorgestellt auf der Mitgliederversammlung 
am 29. Juni 2022 

Unseren Hinweis zum Datenschutz gemäß Bundesdaten-
schutzgesetz und EU-Datenschutz-Grundverordnung 
finden Sie am Ende dieses Geschäftsberichtes bzw. unter 
dem Link: 

www.wissensforum-backwaren.de/datenschutz

WISSENSFORUM BACKWAREN E.V.

Geschäftsbereich Deutschland
Neustädtische Kirchstraße 7A, 10117 Berlin
Telefon 	 +49 (0) 30/680 7223-20
Telefax 		 +49 (0) 30/680 7223-29
Internet		 www.wissensforum-backwaren.de
		  www.wissenwasschmeckt.de
E-Mail		  info@wissensforum-backwaren.de

Geschäftsbereich Österreich
Smolagasse 1, 1220 Wien
Hotline		 +43 (0) 8/100 010 93
Internet		 www.wissensforum-backwaren.at
E-Mail		  info@wissensforum-backwaren.at

INHALT

1. GREMIENZUSAMMENSETZUNG 2021 �  4
2. MITGLIEDERVERSAMMLUNGEN 2021 �  5
3. PUBLIKATIONEN �  6

a) Bestand Fachbroschüren 2021 �  6
b) backwaren aktuell  �  10
c) backwaren aktuell Themenbereiche �  11

4. PRESSE- UND ÖFFENTLICHKEITSARBEIT �  12
Pressemitteilungen �  12
Blitzumfrage �  14
Fachmedientalk �  16
Pressebüro und Medienkontaktarbeit �  21
Presseservice „Wissen Backzutaten“ �  22
Wissenschaftlicher Faktencheck �  22
Zusätzliche Öffentlichkeitsarbeit in Österreich �  23

5. INTERNETAUFTRITTE/BLOG �  24
6. PR-ARBEITSKREIS �  25
7. WISSENSCHAFTLICHER BEIRAT �  25
8. MITGLIEDSUNTERNEHMEN  �  26

Mitglieder in Deutschland �  26
Mitglieder in Österreich �  32

9. PRESSESPIEGEL �  33
10. DATENSCHUTZHINWEIS  �  114



4

Vorstand 
Vorsitzende(r):
Stellv. Vorsitzende(r):

RA Christof Crone, Wissensforum Backwaren e.V.
Dr. Thorid Klantschitsch, Zeelandia GmbH & Co. KG
Gerrit Rosch, Dawn Foods Germany GmbH

PR-Arbeitskreis Vorstand Wissensforum Backwaren e.V.
Lena Thalhammer, später Doris Dieplinger, backaldrin International, The Kornspitz 
Company GmbH
Claudia Linder, Martin Braun KG
Elke Preißler, UNIFERM GmbH & Co. KG 
Heidi Kahlstorf, CSM Deutschland GmbH
Jochen Falk, später Christopher Carey, Dawn Foods Germany GmbH
Jasmin Heisinger, IREKS GmbH
Dr. Georg Böcker, Ernst Böcker GmbH & Co. KG
Susanne Masch, Ernst Böcker GmbH & Co. KG
Hanna Neumann, später Lisa Marie Boll, Zeelandia GmbH & Co. KG
Dr. Alexander Henrich, AB Enzymes GmbH
Sandra Ganzenmüller, kommunikation.pur GmbH
Sarah Fischer, kommunikation.pur GmbH

Wissenschaftlicher 
Beirat

Vorstand Wissensforum Backwaren e.V.
Prof. Dr. K.-D. Jany 
Prof. Dr. B. Kniel
Prof. Dr. P. Köhler
Prof. Dr. M. Lindhauer
Prof. Dr. F. Meuser
Prof. Dr. J. Schmitt
Dr. Katharina Scherf

Gf. Vorstandsmitglied RA Christof Crone, Wissensforum Backwaren e.V., Berlin

Geschäftsstelle Kathleen Reif, Wissensforum Backwaren e.V., Berlin

1. GREMIENZUSAMMENSETZUNG 2021
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2. MITGLIEDERVERSAMMLUNGEN 2021

Im Berichtszeitraum fand die 13. Ordentliche Mitglieder-
versammlung des Wissensforum Backwaren e.V. (WFB) 
statt. Sie tagte am 18. Mai 2021, wiederum als virtuelle 
Veranstaltung aufgrund der Corona-Pandemie. Auf der 
Mitgliederversammlung wurde der Tätigkeitsbericht 2020 
vorgestellt. Zudem wurde ein erster Vorgeschmack auf die 
für das Geschäftsjahr 2022 geplanten Tätigkeiten des WFB 
gegeben.
Bezüglich weiterer Einzelheiten zur Mitgliederversamm-
lung wird auf das Protokoll der Mitgliederversammlung 
vom 14. Juni 2021 verwiesen.

Im Jahr 2021 fand zudem eine digitale Außerordentliche 
Mitgliederversammlung des Wissensforum Backwaren 
e.V. am 28. Oktober 2021 statt. Ziel der AOMV war, die 
Maßnahmen im Bereich der Endverbraucherkommuni-
kation des Wissensforum Backwaren e.V. der vergangenen 
Jahre den Mitgliedern gebündelt darzustellen sowie einen 
Ausblick auf die Strategie und die Aktivitäten der nächsten 
Jahre zu geben.  
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3. PUBLIKATIONEN

A) BESTAND FACHBROSCHÜREN 2021
Unter der Federführung des Wissensforum Backwaren 
e.V. wurden bis dato insgesamt 30 Fachbroschüren zu 
verschiedenen Themenschwerpunkten publiziert. Sie 
behandeln warenkundliche Themen und technologische 
Fragestellungen, wie z.B. die Gärsteuerung mittels Kälte-
technik. Außerdem werden lebensmittelrechtliche Sach-
verhalte aufgegriffen und erörtert. Dabei gilt es, das in 
den Broschüren erläuterte und sich stetig fortentwickelnde 
Fachwissen auf aktuellem Stand zu halten. Aufwendig ist 
dies insbesondere im Bereich des Lebensmittelrechts, das 
einem stetigen und immer schnelleren Wandel unterliegt. 
Eine möglichst zeitnahe Aktualisierung der Fachbro-
schüren ist daher, je nach inhaltlicher Ausgestaltung der 
einzelnen Publikationen, unabdingbar. 

Angelehnt an das moderne frische Design der seit 2017 
in neuem Look erscheinenden backwaren aktuell überar-
beitet das Wissensforum nun auch nach und nach seine 
Fachbroschüren. Den Anfang machte im Jahr 2019 die 
Broschüre „Was sind Backmittel?“, die nicht nur optisch, 
sondern auch inhaltlich aktualisiert wurde, beispielsweise 
durch Berücksichtigung der 2017 überarbeiteten Leitsätze 
für Backmittel des BLL. Daneben bietet die Broschüre eine 
umfassende Definition von Backmitteln sowie eine Über-
sicht über die Entwicklung von Backmitteln im Laufe der 
Zeit. Die natürlichen Backeigenschaften von Getreide 
werden erläutert und wie Backmittel diese beeinflussen 
können. (Coverabbildung siehe S. 7)

„Backhefe – natürlich rein“ heißt die in Zusammenarbeit 
mit dem Hefeverband e.V. im Jahr 2020 aktualisierte Fach-
broschüre. Angefangen beim historischen Ursprung der 
Backhefe über den Stoffwechsel der Hefezelle bis hin zum 
genauen Herstellungsprozess und zu den heutigen Einsatz-
gebieten klärt die Fachbroschüre „Backhefe – natürlich 

rein“ eingehend und umfassend über alles Wissenswerte 
rund um Backhefe auf. Dabei geht es nicht nur um eine 
theoretische Aufbereitung des Themas. Antworten auf 
Fragen wie zum Beispiel, welche verschiedenen Angebots-
formen es gibt, was es bei Lagerung und Anwendung zu 
beachten gilt, sowie was gute Backhefe eigentlich ausmacht 
und woran man sie erkennt, bieten konkrete Tipps für 
die Praxis. (Coverabbildung siehe S. 7)

2021 kam es zum dritten Relaunch. Überarbeitet wurde 
die Broschüre „Fehler bei Kleingebäck und Brot“ 
(vormals: Fehler bei Brot und Kleingebäck und deren 
Beseitigung). Bei dieser sehr bildlastigen Broschüre 
konnte das Bildmaterial vollständig ausgetauscht und so 
einer modernen Bildsprache angepasst werden. Auch der 
Inhalt wurde vom Autor Markus Hombach überprüft und 
wo nötig aktualisiert. Eine übersichtliche Kapiteleintei-
lung sorgt zudem für eine bessere Orientierung. (Cover-
abbildung siehe S. 7)

Einen Überblick über die gegenwärtig im Angebot befind-
lichen Broschüren einschließlich ihres Sachstandes geben 
die Tabellen 1-3.  

Sämtliche Fachbroschüren stehen zum kostenlosen Down-
load auf der Webseite des Wissensforum Backwaren e.V. 
www.wissensforum-backwaren.de zur Verfügung. Fach-
broschüren neueren Publikationsdatums können zudem 
kostenpflichtig über die Geschäftsstelle bezogen werden.

Um die interessierte Öffentlichkeit gemäß dem satzungsmäßigen Zweck über Backmittel, Backzutaten und die 
Herstellung von Backwaren zu informieren, veröffentlicht das Wissensforum Backwaren e.V. seit Jahren praxis-
relevante Fachpublikationen in verschiedenen Formaten, darunter die regelmäßig erscheinende Fachveröffentli-
chung backwaren aktuell. Zudem werden Fachbroschüren zu verschiedenen Schwerpunktthemen publiziert, die 
bei Bedarf inhaltlich und strukturell überarbeitet werden. Der Sachstand dieser Publikationen wird nachfolgend 
unter A) kurz vorgestellt.
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3. PUBLIKATIONEN

In Tabelle 1 sind diejenigen Broschüren aufgelistet, die dem gegenwärtigen Wissensstand 
und einer vertretbaren Aktualität entsprechen.

Nr. Titel Stand (online)

1 Was sind Backmittel? 2019

Bread improvers – action and application 2009

3 Rohstoffe für Brotbackmittel 2009

7 Bio-Backwaren 2011

8 Gewürze in Backwaren 2009

9 Backwaren – Geschichte und Wissen heute 2009

10 Schokoladenüberzugsmassen und Fettglasuren 2012

11 Die Geschichte der Backmittel 2009

12 Die Bestandteile von Backmitteln für Brot und Kleingebäck 2012

13 Die Bestandteile von Backmitteln und Backgrundstoffen für Feine Backwaren 2000

14 Früchte und deren Zubereitung für Bäckerei und Konditorei 2009

15 Fehler bei Kleingebäck und Brot 2021

20 Die Gärsteuerung mittels Kältetechnik – ein modernes Verfahren 
der Backwarenherstellung*

2009

Proofing Control with Refrigeration Technology 2009

25 Sauerteig 2012

28 Antworten auf Kundenfragen in Österreich 2001

29 Fehler bei Feinen Backwaren und deren Beseitigung 2012

30 Hefe – natürlich rein 2020

Relaunch 2019 Relaunch 2020 Relaunch 2021
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3. PUBLIKATIONEN

Die in Tabelle 2 aufgelisteten Broschüren sind gegenwärtig als kostenpflichtige Printversion verfügbar.

Nr. Titel Stand (Print)

1 Was sind Backmittel? 2004

9 Backwaren – Geschichte und Wissen heute 2004

10 Schokoladenüberzugsmassen und Fettglasuren 2012

11 Die Geschichte der Backmittel 2003

12 Die Bestandteile von Backmitteln für Brot und Kleingebäck 2012

13 Die Bestandteile von Backmitteln und Backgrundstoffen für Feine Backwaren 1999

14 Früchte und deren Zubereitung für Bäckerei und Konditorei 2003

15 Fehler bei Brot und Kleingebäck und deren Beseitigung 2006

25 Sauerteig 2012

28 Antworten auf Kundenfragen in Österreich 2001

29 Fehler bei Feinen Backwaren und deren Beseitigung 2012
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3. PUBLIKATIONEN

Tabelle 3 listet diejenigen Broschüren auf, die inhaltlich in Teilen überholt sind und grundsätzlich einer 
Überarbeitung bedürfen. Sie werden mangels Aktualität auch auf Anfrage hin nicht mehr versandt.

Nr. Titel Print

2 Die Bedeutung von Nahrungsfetten für die menschliche Ernährung 1993

4 Convenience-Produkte 1994

5 Rohstoffe für Backmittel beim Brötchen 1998

6 Mehr Genuss durch Aromen 1996

16 Backmischungen für Brot und Kleingebäck 1992

17 Brot – ein wertvoller Bestandteil unserer Ernährung 1993

21 Formtrennmittel 1995

Release Agents 1995

Les agents de démoulage 1995

22 Allergien in Zusammenhang mit Backwaren und deren Herstellung 1996

24 Einsatz von Enzymen in Backwaren 1997

26 Backmargarinen und Fette 1999

27 Emulgatoren in Backmitteln und Backgrundstoffen 2001

Emulsifiers in bread improvers and bakery ingredients 2001
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3. PUBLIKATIONEN

B) BACKWAREN AKTUELL 
Mit der Fachpublikation backwaren aktuell hat das 
Wissensforum Backwaren e.V. ein zitierfähiges Medium 
mit großer Anerkennung in Fachkreisen geschaffen. Es 
greift Trendthemen auf, informiert wissenschaftlich 
fundiert über neueste Entwicklungen auf dem Markt 
sowie lebensmittelrechtliche Neuerungen und technolo-
gische Fortschritte. 

Im Jahr 2021 sind insgesamt drei Ausgaben der backwaren 
aktuell erschienen. 

Der Leserkreis von backwaren aktuell setzt sich im 
Wesentlichen aus folgenden Vertretergruppen zusammen:

Im Jahr 2017 wurde mit dem Relaunch der backwaren 
aktuell eine Abfrage unter den Empfängern gestartet, wer 
die Ausgabe zukünftig nur noch als digitale Version 
erhalten möchte. Seitdem wird eine Mail mit den Links 
zu dem vollständigen PDF sowie den einzelnen Artikeln 
auf der Webseite des Wissensforum Backwaren an den 
Interessenkreis versendet. 

Ebenfalls in dem E-Mail-Verteiler sind die Mailadressen 
der PR-Abteilungen der Mitgliedsunternehmen des WFB 
aufgeführt. Ein gesonderter Versand an die PR-Abtei-
lungen erfolgt daher seit dem Jahr 2019 nicht mehr. 

Im Sommer 2021 wurde der Beschluss gefasst, die back-
waren aktuell zukünftig ausschließlich digital zu veröffent-
lichen. Die Ausgabe 02/2021 war daher die letzte Ausgabe, 
die noch gedruckt wurde. Ein Beileger in dieser Ausgabe 
wies die Leserinnen und Leser auf die Einstellung des 
Drucks hin und bot die Möglichkeit, sich für den 
E-Mail-Verteiler anzumelden. Dieser Verteiler umfasst 
nach aktuellem Stand rund 500 Kontakte. 

LESERKREIS

•	Fachkreise: Hersteller, Händler und Anwender 
von Backmitteln und Backzutaten

•	Universitäten und Berufsschulen
•	politische Entscheidungsträger auf nationaler 

und internationaler Ebene: Mitglieder des 
Bundestages und der Landtage, EU-Kommis-
sion, Mitglieder des EU-Parlamentes

•	Multiplikatoren der Ernährungsberatung sowie 
Aus- und Weiterbildung

•	Journalisten und andere Vertreter von  
Fachmedien

•	Lebensmittelüberwachung und Regierungs- 
präsidien in Deutschland und Österreich

•	politische Interessenvertreter: Wirtschafts- und 
Verbraucherverbände
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3. PUBLIKATIONEN

C) BACKWAREN AKTUELL THEMENBEREICHE

Die Ausgaben im Jahr 2021 enthielten folgende Themenbeiträge. 

Ausgabe 01/21

Hanna Neumann Corona - Änderungen im Konsumverhalten ... und wie Bäcke-
reien davon profitieren können

Prof. Dr. Bärbel Kniel FODMAP in aller Munde In Backwaren gesund oder nicht? 
Forschungsergebnisse geben darüber Auskunft

Manfred Laukamp Vegane Vielfalt Bewusste Genießer nachhaltig begeistern

Klaus Hilbig Zeit für Ostergebäck Wenn sich Hase und Henne aus süßen 
Teigen ein Stelldichein geben

Irene Krauß Fastnacht zum Anbeißen Gebäcke aus der Fettpfanne 

Polina Schnur Neues aus der Welt des Lebensmittelrechts Ethylenoxid in 
Sesam - Rückruf oder kein Rückruf, das ist hier die Frage

Ausgabe 02/21

Irene Krauß Gelungen geschlungen Die Brezel - Wissenswertes und 
Kurioses um ein traditionsreiches Gebäck

Hanna Neumann Fachkräftemangel Wie kann gezielt gegengesteuert werden?

Dr. Johanna Schmidgall Blattgelatine Ein traditionelles Lebensmittel für moderne 
Backwaren

Dr. Philipp Fesel Natürliche Backhefe Was macht das älteste Backtriebmittel so 
besonders?

Manfred Laukamp Alte Landsorten neu entdecken Genuss trifft Tradition und 
regionale Sortenvielfalt

Franca Werhahn, Prof. 
Alfred Hagen Meyer

Neues aus der Welt des Lebensmittelrechts Allergene - Neue 
ALS/ALTS-Beurteilungswerte

Ausgabe 03/21

Bärbel Ines Hintermeier Vorsicht: Weizen macht NICHT dumm Werbung mit Fehlin-
formationen und warum sie sich nicht lohnt

Till Löher Dekorpuder Schneeweißes Finish für zauberhafte Gebäcke

Manfred Laukamp, 
Edgar Wiedenhaus

Trendgerecht und leistungsstark Spezialmargarinen in der 
modernen Bäckerei

Anja Roth 134 Jahre Süßstoff: Made in Germany Rückblick und Ausblick

Prof. Alfred Hagen 
Meyer

Neues aus der Welt des Lebensmittelrechts Mutterkorn-
Sklerotien und Ergotalkaloide



12

4. PRESSE- UND ÖFFENTLICHKEITSARBEIT

PRESSEMITTEILUNGEN
Im Berichtszeitraum wurden Pressemitteilungen zu 
folgenden Themen an die Fach- bzw. Publikumspresse 
versendet, die für entsprechenden Niederschlag in den 
Medien gesorgt haben (siehe Pressespiegel):

März 2021 (Fachpresse): 
Transfette in Lebensmitteln sind Geschichte
In einer verbandsübergreifenden Pressemitteilung des 
Forschungskreis der Ernährungsindustrie e.V. (FEI), dem 
Verband der Ölsaaten-verarbeitenden Industrie in 
Deutschland (OVID) sowie dem Backzutatenverband 
(BZV) geht es um Transfette in Lebensmitteln. Anlass ist 
der ab 02. April 2021 geltende neue Grenzwert für indus-
trielle trans-Fettsäuren (TFA). Der neue Grenzwert mache 
die Kennzeichnung der Härtung von Ölen und Fetten 
überflüssig, so die Verfasser. OVID fordert zugunsten 
gesünderer Fette den Entfall der Härtungskennzeichnung.

September 2021 (Fachpresse): 
Mehrheit der Mitglieder des Backzutatenverbandes 
hat zunehmende Schwierigkeiten bei der Rohstoffbe-
schaffung.
Seit Beginn der Corona-Pandemie führt der Backzutaten-
verband regelmäßig Umfragen unter seinen Mitgliedern 
durch, um zu erfassen, wie sich die Lage für die Unter-
nehmen darstellt und im Verlauf entwickelt. Schon in 
vergangenen Umfragen zeichneten sich Schwierigkeiten 
beim Thema Rohstoffversorgung ab. Dies wird in der im 
September durchgeführten Erhebung noch einmal ganz 
deutlich und wird mit dieser Pressemitteilung auch an die 
Fachpresse kommuniziert.

November 2021 (Publikumspresse): 
Wissensforum Backwaren e.V. steht für mehr Aufklä-
rung über Zusatzstoffe 
Eine vom BfR veröffentlichte Studie gab Anlass, sich zu 
dem Thema Aufklärung über Zusatzstoffe an die Publi-
kumsmedien zu wenden. Die Studie macht deutlich, dass 
sich viele Menschen nicht ausreichend über Nutzen, 
Funktion und gesundheitliche Risiken von Zusatzstoffen 
in Lebensmitteln informiert fühlen. In der Pressemittei-
lung wird darauf hingewiesen, dass das Wissensforum 
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Backwaren für mehr Aufklärung sorgen möchte, entspre-
chende Informationen zur Verfügung stellt und das 
Angebot künftig weiter ausgebaut wird.

Dezember 2021 (Fachpresse): 
Wissensforum Backwaren e.V. relauncht Fachbroschüre 
„Fehler bei Kleingebäck & Brot“ 
Die Fachpresse wird über den Relaunch der Fachbro-
schüre „FEHLER BEI KLEINGEBÄCK & BROT“ infor-
miert und auf die Downloadmöglichkeit der aktualisierten 
Fassung auf der Webseite des Wissensforum Backwaren 
hingewiesen. Denn Backen ist eine Kunst, bei der viel 
schiefgehen kann. So kann es etwa zu unerwünschten 
Abweichungen in Form und Volumen, Farbe und Textur 
oder im Aroma und Geschmack kommen. Ist das Ergebnis 
nicht wie gewünscht, ist es wichtig zu wissen, woran es 
gelegen hat und wie sich Fehler beseitigen lassen. Syste-
matisch und ausführlich bebildert geht die Broschüre 
„Fehler bei Kleingebäck & Brot“ den Ursachen auf den 
Grund und zeigt Möglichkeiten zur Abhilfe auf. 

Dezember 2021: 
Digitale Ausgabe der backwaren aktuell erschienen
Da die backwaren aktuell nicht mehr als Print-Version 
aufgelegt wird, wird seit Dezember 2021 zum Erscheinen 
einer neuen digitalen Ausgabe jeweils eine Kurzmitteilung 
an die Fachpresse versendet. Die Kurzmeldung informiert 
über die Themen, die in der Ausgabe behandelt werden 
und weist sowohl auf die Download-Möglichkeit als auch 
auf die Anmeldung zum E-Mail-Verteiler hin. 

4. PRESSE- UND ÖFFENTLICHKEITSARBEIT
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BLITZUMFRAGE
Zur Vorbereitung des jährlichen Fachpressegesprächs 
wurde auch 2021 wieder eine Blitzumfrage unter den 
Mitgliedern des Backzutatenverbands durchgeführt. Dieses 
Jahr ging es um das Thema 

Mehr als ein Jahr in der Pandemie – Auswirkungen von 
Corona auf die Backbranche 

Da es hierbei teilweise auch um wirtschaftliche Aussagen 
zum eigenen Unternehmen ging, wurde die Umfrage im 
Gegensatz zu den Vorjahren anonym durchgeführt. Mit 
27 Teilnehmern wurde eine gute Beteiligungsquote erzielt, 
die über der durchschnittlichen Beteiligungsquote der 
Vorjahre lag. Insgesamt konnte somit ein gutes, aussage-
kräftiges Meinungsbild der Branche eingeholt werden und 
das Ziel, Tendenzen, Strömungen und Meinungen aufzu-
zeigen, erreicht werden. 

Diese zwölf Fragen wurden bei der Blitzumfrage gestellt:

THEMENBLOCK I: WIRTSCHAFTLICHE AUSWIR-
KUNGEN 

1. Wie hat sich die Corona-Situation bislang wirtschaft-
lich auf Ihr Unternehmen ausgewirkt?
•	 Wir hatten gravierende wirtschaftliche Einbußen.
•	 Wir hatten leichte wirtschaftliche Einbußen.
•	 Unsere wirtschaftliche Situation hat sich nicht verän-

dert.
•	 Wir hatten ein leichtes wirtschaftliches Wachstum.
•	 Wir hatten ein deutliches wirtschaftliches Wachstum.

2. Wie glauben Sie, wird sich Ihre wirtschaftliche Situ-
ation Corona-bedingt in nächster Zeit (bis Ende 2021) 
weiterentwickeln?
•	 Unsere wirtschaftliche Situation wird sich durch 

Corona (weiter) verschlechtern.
•	 Unsere wirtschaftliche Situation wird sich durch 

Corona (weiter) verbessern.
•	 Corona wird in nächster Zeit keinen direkten Einfluss 

auf unsere wirtschaftliche Situation haben.

3. Grundnahrungsmittel wie Brot und Backzutaten wie 
Hefe wurden während der Pandemie stark nachgefragt. 
Auf der anderen Seite brach bei Bäckereien das Snack-/
Konditorei-/Café-Geschäft ein. Wie schätzen Sie dieses 
Verhältnis ein?
•	 Die Verluste übersteigen die Gewinne deutlich.
•	 Die Verluste übersteigen die Gewinne leicht.
•	 Gewinne und Verluste gleichen sich insgesamt 

betrachtet in etwa aus.
•	 Die Gewinne übersteigen die Verluste leicht.
•	 Die Gewinne übersteigen die Verluste deutlich.

4. Wie glauben Sie, wird sich das Bäckergeschäft in den 
nächsten fünf Jahren weiterentwickeln?
•	 Das Bäckergeschäft wird sich schnell von der Krise 

erholen und 2022 wieder auf dem Niveau von vor der 
Krise agieren.

•	 Das Bäckergeschäft wird zwei bis drei Jahren brauchen, 
um sich vollständig von der Krise zu erholen.

•	 Auch in fünf Jahren werden die Nachwirkungen der 
Corona-Krise noch im Bäckergeschäft spürbar sein.

THEMENBLOCK II: AUSWIRKUNGEN AUF DIE 
ARBEITSWELT IN DER BACKZUTATEN-BRANCHE

5. Wir hatten seit Beginn der Corona-Pandemie (zeitweise)
•	 … Schwierigkeiten bei der Rohstoff-Beschaffung.
•	 … Schwierigkeiten bei der Auslieferung unserer 

Produkte.
•	 … Schwierigkeiten, gestiegene Nachfragen zu bedienen.
•	 … keine Schwierigkeiten mit Rohstoff-Beschaffung, 

Auslieferung oder zu hoher Nachfrage. 

6. Wir erwarten aufgrund der Corona-Pandemie in den 
nächsten zwölf Monaten (zeitweise)
•	 … Schwierigkeiten bei der Rohstoff-Beschaffung.
•	 … Schwierigkeiten bei der Auslieferung unserer 

Produkte.
•	 … Schwierigkeiten, gestiegene Nachfragen zu bedienen.
•	 … keine Schwierigkeiten mit Rohstoff-Beschaffung, 

Auslieferung oder zu hoher Nachfrage. 

4. PRESSE- UND ÖFFENTLICHKEITSARBEIT
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7. Digitale Veranstaltungen (Messen, Events, Tagungen, 
Vorträge, Versammlungen etc.), auf die während Corona 
zunehmend gesetzt wurde,  
•	 … hätte man sich sparen können.
•	 … waren besser als nichts.
•	 … hatten auch Vorteile gegenüber Präsenzveranstal-

tungen.
•	 … werden nach Corona wieder völlig von der Bild-

fläche verschwinden.
•	 … werden auch nach Corona noch eine Rolle spielen 

und Präsenzveranstaltungen ergänzen.
•	 … werden Präsenzveranstaltungen in Zukunft komplett 

ersetzen. 

8. Wird es in Ihrem Unternehmen durch die Coro-
na-Pandemie voraussichtlich zu dauerhaften Verände-
rungen im operativen Geschäft kommen?
•	 Ja, es wird mehr Homeoffice als früher geben.
•	 Ja, es wird zu (freiwilligen) verstärkten Hygienemaß-

nahmen kommen (Abstand, Masken, Lüften …).
•	 Ja, es wird eine Verbesserung/Ausweitung/stärkere 

Nutzung digitaler Möglichkeiten geben.
•	 Ja, der Kundenkontakt wird sich verändern hinsicht-

lich: _____________
•	 Ja, Sonstiges: ___________
•	 Nein

THEMENBLOCK III: VERÄNDERUNGEN IM 
KONSUMVERHALTEN, CHANCEN & TRENDS

9. Das Konsumverhalten der Verbraucher in Bezug auf 
Backwaren hat sich durch Corona …
•	 … deutlich verändert.
•	 … leicht verändert.
•	 … nicht verändert.

Welche Veränderungen haben Sie wahrgenommen?
[Offene Fragestellung]

10. Welche Chancen sehen Sie durch die derzeitige Situ-
ation für Bäckereien?
[Offene Fragestellung]

11. Welche Chancen sehen Sie durch die derzeitige Situ-
ation für Ihr Unternehmen bzw. Backzutatenhersteller 
insgesamt?
[Offene Fragestellung]

12. Welche fünf Trends werden Ihrer Ansicht nach 
(abhängig oder unabhängig von Corona) in den nächsten 
Jahren die Backbranche am meisten prägen? 
•	 American Bakery
•	 Bio
•	 Clean Label
•	 Free From (Gluten, Laktose etc.)
•	 Gesundheit
•	 günstige Produkte/Preissensibilität
•	 Nachhaltigkeit
•	 Onlinehandel
•	 Pseudogetreide
•	 Qualität
•	 regional/lokal
•	 Sauerteig
•	 Snacks/„Snackifikation“
•	 Selber backen/Homemade
•	 Superfoods
•	 traditionelle Herstellung
•	 Urgetreide
•	 vegan
•	 Zero Waste
•	 zuckerreduziert
•	 salzreduziert
•	 fettreduziert
•	 Sonstiges: __________

Für die Ergebnisse der Umfrage siehe ab S. 17 
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FACHMEDIENTALK
Aufgrund der Corona-Pandemie – aber auch, da sich das 
virtuelle Format für Pressegespräche bewährt hat – fand 
der Fachmedientalk 2021 erneut virtuell über MS TEAMS 
statt. Thema waren die Ergebnisse der Blitzumfrage.

Datum: 		  15. Juni 2021
Thema: 	 	 Mehr als ein Jahr in der Pandemie
			   Auswirkungen von Corona auf 	
			   die Backbranche
Themenblock I:		  Wirtschaftliche Auswirkungen
Themenblock II:		 Auswirkungen auf die Arbeitswelt
			   in der Backzutaten-Branche
Themenblock III: 	 Veränderungen im Konsumver-
			   halten, Chancen und Trends
Referenten: 		  Christof Crone (WFB)
			   Thorid Klantschitsch (WFB)
			   Gerrit Rosch (WFB)
			   Wilko Quante (BZV)
Moderation 		  Sarah Fischer (k.pur)

Anwesende Journalisten

Medium Journalist

Check Up Back.Business Paola Rentsch
back.intern. Mario Töpfer
BROTpro Sebastian Marquardt
brot+backwaren, 
backspiegel Helga Baumfalk

Lebensmittelhandwerk/
Agrarverlag Andrea Pascher

Backmedien Deutscher 
Fachverlag Arnulf Ramcke

DBZ Magazin Lukas Orfert
Handelsmagazin CASH/
Manstein Verlag (AT) Stefan Pirker

Regal (AT) Lisa Weber

Österreichische Bäcker & 
Konditor Zeitung (AT) Hildegard Resch

BÄKO-magazin Falk Steins

BÄKO-magazin Linda Stutzer

Ablauf
Um das virtuelle Format aufzulockern, wurden die Inhalte 
in Form einer Interviewsituation präsentiert: Die Mode-
ration stellte die Ergebnisse blockweise vor und richtete 
dazu Fragen an die Referenten. Zu den vorgestellten Ergeb-
nissen siehe S. 17.

Den anwesenden Journalisten wurde im Nachgang eine 
Pressemappe zur Verfügung gestellt. Diese enthielt die 
vorgestellte Präsentation, Grafiken zu den Umfrageergeb-
nissen, Bilder der Referenten, Mood-Bilder zu verschie-
denen Themen der Blitzumfrage sowie allgemeine Infor-
mationen zum Wissensforum Backwaren e.V.   

Fazit des Fachmedientalks
Mit zwölf Journalisten von elf verschiedenen Fachmedien 
konnte die bisher beste Teilnahmequote bei einem Fach-
medientalk des Wissensforum Backwaren erzielt werden. 
Dies unterstreicht die bessere Akzeptanz eines Online-For-
mates gegenüber einer Präsenzveranstaltung. Auch, dass 
drei Vertreter österreichischer Medien anwesend waren, 
spricht dafür, das Online-Format zukünftig – unabhängig 
von Corona – beizubehalten. Darüber hinaus konnte mit 
dem gewählten Thema offensichtlich die angestrebte Rele-
vanz für die Fachmedien erreicht werden. 

In einem anschließend an die Journalisten verschickten 
Feedbackbogen wünschte sich die Mehrzahl in Zukunft 
ein hybrides Format. Die Monate Mai und Juni wurden 
überwiegend als bester Zeitraum für den Fachmedientalk 
genannt. Als Thema für den nächsten Fachmedientalk 
wurden Trends vorgeschlagen. Auf einer Skala von 1 bis 
10 wurde der Fachmedientalk 2021 mit 8,75 bewertet. 
Insgesamt waren die Teilnehmer somit sehr zufrieden. 
Einschränkend zu den Ergebnissen des Feedbackbogens 
ist zu sagen, dass sich lediglich 5 der 12 Journalisten betei-
ligt haben. 

Für Veröffentlichungen im Zusammenhang mit dem 
Fachmedientalk siehe Pressespiegel ab S. 33 
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Tabelle 4.1. Ergebnisse Blitzumfrage 2021
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Tabelle 4.2. Ergebnisse Blitzumfrage 2021

„Konsumenten sind durch Corona 
gesundheits- und 

ernährungsbewusster geworden. 
Davon sollten Bäckereien profitieren.“

„Wird der Tagesablauf wieder wie vor 
Corona? Wird es mehr Homeoffice 

geben? Es werden sich wieder 
Chancen bieten, aber allgemein wird 

der Verkauf noch schwieriger werden.“

„Die Konsolidierung und die 
Marktschrumpfung des 

Backwarengeschäftes ist durch 
Corona beschleunigt und wird 

nie wieder wie vorher.“
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Tabelle 4.3. Ergebnisse Blitzumfrage 2021

… werden auch nach Corona noch eine 
Rolle spielen und Präsenzveranstaltungen 

ergänzen.

… waren besser als nichts.

… hatten auch Vorteile gegenüber Präsenzveranstaltungen.

… werden nach Corona wieder völlig von der Bildfläche 
verschwinden.

0 % … werden Präsenzveranstaltungen in 
Zukunft komplett ersetzen.

19,2 %

3,8 %

7,7 %69,2 %

DIGITALISIERUNG
- virtuelle Termine, 

Vorführungen, Shows -
- digitale Kundentermine -

- Häufigkeit der Kundenbesuche 
wird sich reduzieren -

- Zunahme interkontinentaler 
Beziehungen -

„Stärkere 
Gesundheitsorientierung“

„Unterstützung des regionalen 
Bäckers, mehr selbst backen.“

„Mehr verpackte Backwaren 
wurden gekauft und auch 

eingelagert.“

„Mehr ‚One-stopp-shop‘-Kaufen im 
Supermarkt. Aber auch Qualitäts- und 
Genusskauf im Exklusivgeschäft oder 

Bestellung per Internet.“

„Snack- und Café-
Geschäft weitgehend 

entfallen. Eigenes Backen 
hat richtig zugenommen. 

Broteinkauf im LEH 
(verpacktes Brot) stark 

gestiegen.“
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Tabelle 4.4. Ergebnisse Blitzumfrage 2021
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PRESSEBÜRO UND MEDIENKONTAKTARBEIT
Im Berichtszeitraum wurden Anfragen von folgenden 
Medien bearbeitet:
•	 ZDF, WDR5, NDR, SWR (diverse Themen im Zusam-

menhang mit Fernsehformaten)
•	 Baking Europe (Erstellung Text über WFB)
•	 back.intern. (Zweitverwertung Artikel aus backwaren 

aktuell)
•	 Check Up Back.Business (Interview W. Quante/Bericht 

Fachmedientalk) 
•	 BÄKO-magazin (Zitatübernahme aus Artikel back-

waren aktuell zum Thema Gelatine)
•	 FUNKE Medien (Rezepte zu Bildern aus Presseservice 

02-2021 Backtrends)

Proaktiv wurden bei folgenden Medien Themen ange-
stoßen:
•	 BÄKO-magazin, Back.Business, Artisan, meine familie 

& ich (Angebote für Zweitverwertungen aus back-
waren aktuell) 

•	 ABZ (Zitat von CC zur Kommunikation über Nutzung 
von Fertigprodukten)

•	 brot+backwaren (Zitat CC zum Thema digitale 
Messen)

•	 Food Forum (Input zum Thema FODMAP)

Im Rahmen der aktiven Medienkon-
taktarbeit wurde auch die 2019 
gestartete Reihe „Ofenfrisch − Ein 
Infoservice des Wissensforum 
Backwaren e.V.“ fortgeführt, die 
proaktiv Themen platziert. Die Reihe 
richtet sich an die Publikumsmedien 
und nutzt die für den Blog des 
Wissensforum Backwaren produ-
zierten Inhalte. Folgende Themen 
wurden hierbei aufgegriffen:
•	 Malz
•	 Urgetreide
•	 FODMAP
•	 Grünkern

Auch die 2020 gestartete Kolumne mit Christof Crone 
im BÄKO-magazin wurde 2021 fortgesetzt. Die Kolumne 
erscheint vier Mal im Jahr und behandelt lebensmittel-
rechtliche Themen. Einen Schwerpunkt bildete 2021 das 
Thema „Lose Ware“. Die vier erschienenen Beiträge trugen 
folgende Titel:
•	 Lose Ware kenntlich machen
•	 Lose Ware – und kein Ende
•	 Lose Ware – ein letztes Mal
•	 Sorgen um die Sorgfaltspflicht
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PRESSESERVICE „WISSEN BACKZUTATEN“
Um die Kommunikation in Richtung Publikumspresse 
weiter zu intensivieren, wurde 2020 der Presseservice 
„Wissen Backzutaten“ gestartet. Der Presseservice wird an 
Redaktionen der Publikumsmedien versendet und liefert 
diesen Informationen zu einem bestimmten Thema. Die 
Informationen sind dabei besonders „medientauglich“ 
aufbereitet und in klassischen Rubriken dargestellt. Es 
handelt sich um „Info-Häppchen“ in leicht verständlicher 
Sprache, die Redaktionen die Arbeit erleichtern, da sie 
ohne größeren Bearbeitungsaufwand übernommen werden 
können. 

Folgende zwei Themen wurden 2021 wie genannt vorbe-
reitet und an die Presse verschickt:
•	 Bauch & Backwaren
•	 Backtrends

Das Layout des Presseservice wurde 2021 überarbeitet, um 
ihn für die Empfänger noch ansprechender zu machen und 
Darstellungsmöglichkeiten aufzuzeigen. Zudem entspricht 
er somit vollständig der CI des Wissensforum Backwaren 
und trägt zu einem einheitlichen Auftreten und hohem 
Wiedererkennungswert bei.

Die gesondert aufbereiteten „5 Mythen über Brot“ aus dem 
Presseservice „Bauch & Backwaren“ wurden von einigen 
Medien wie vorgegeben aufgegriffen und erzielten somit 
den gewünschten Effekt (siehe Pressespiegel).

WISSENSCHAFTLICHER FAKTENCHECK
Um besser für (kritische) Presseanfragen – vor allem 
seitens der Publikumsmedien – aufgestellt zu sein, wurde 
2021 das Projekt mit dem Arbeitstitel „Wissenschaftlicher 
Faktencheck“ gestartet. Hierbei geht es um eine wissen-
schaftliche, faktenbasierte und dennoch gut verständliche 
Aufklärung über Backzutaten und Backmittel und deren 
häufigste Kritikpunkte. Der erste Entwurf wurde von einer 
externen Wissenschaftsjournalistin erstellt, das Dokument 
im Weiteren vom Expertenrat des Wissensforum Back-
waren geprüft sowie von einer Fachlektorin überarbeitet. 
Die Finalisierung erfolgt voraussichtlich 2022.  
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ZUSÄTZLICHE ÖFFENTLICHKEITSARBEIT IN 
ÖSTERREICH

ARGE BACKMITTELERZEUGER
Die gute Zusammenarbeit mit Fachvertretern in Öster-
reich wurde im Jahr 2021 weitestgehend fortgesetzt. Es 
besteht ein inhaltlicher Austausch mit der Arbeitsgemein-
schaft der Backmittelerzeuger beim Fachverband der 
Nahrungs- und Genussmittelindustrie, Wien. Geschäfts-
führer und Vorsitzender, Herr Crone, nahm im Jahr 2021 
an einer von insgesamt zwei virtuellen Sitzungen der 
ARGE Backmittelerzeuger teil.  

ICC-AUSTRIA
Seit 2006 ist das Wissensforum Backwaren e.V. Mitglied 
der Internationalen Gesellschaft für Getreidewissenschaft 
und -technologie - Austria (ICC Austria) und unterstützte 
in den vergangenen Jahren wiederholt Veranstaltungen 
der Organisation. Einmal im Jahr findet ein Symposium 
zu einem topaktuellen Thema und hinsichtlich der Vortra-
genden und Referate meist als hochkarätig eingestufte 
Veranstaltung statt. 
Das Jahressymposium fand am 29. April 2022 in Wien 
statt. Thema des Symposiums war „Weizen: Proteingehalt 
und -qualität – Welcher Bedarf besteht für die Zukunft?“.
Die D-A-CH-Tagung für angewandte Getreidewissen-
schaften behandelt seit über 60 Jahren grundlegende 
getreidechemische Vorgänge vom Rohstoff bis hin zum 
Endprodukt und liefert so die Basis für praxisrelevante 
Anwendungen. Diese Tagung wird von der Arbeitsge-
meinschaft Getreideforschung e.V. – in Zusammenarbeit 
mit dem Max Rubner-Institut, Institut für Sicherheit und 
Qualität bei Getreide – in Detmold, dem ICC in der 
Schweiz und dem ICC in Österreich organisiert.

Die rund 150 Teilnehmer kommen aus den Bereichen 
Produktentwicklung, Analytik, Forschung und Beratung. 
Der amtierende AGF Ausschuss für Getreidechemie ist 
für die Zusammenstellung der Tagungsinhalte mit verant-
wortlich. Die Veranstaltung umfasst 1 ½ Tage.
Die 7. D-A-CH-Tagung für angewandte Getreidewissen-
schaften fand erstmals gemeinsam mit AGES - Österrei-
chische Agentur für Gesundheit und Ernährungssicher-
heit GmbH statt.

TRANSPARENZOFFENSIVE 
„WISSEN WAS SCHMECKT“
Der 2013 für das Verkaufspersonal in Bäckereien konzi-
pierte und im Januar 2014 bereits in Deutschland publi-
zierte Pocketfolder als Bestandteil der Transparenzoffensive 
„Wissen was schmeckt“ wurde in Zusammenarbeit mit der 
ARGE Backmittelerzeuger auch in Bezug auf einzelne 
österreichische Besonderheiten – im Wesentlichen in Bezug 
auf die leicht von Deutschland abweichenden national gere-
gelten Kenntlichmachungspflichten bei loser Ware – ange-
passt. Er wird, wie auch das Informationsangebot auf der 
Website www.wissenwasschmeckt.at gleichermaßen wie in 
Deutschland auch in Österreich angeboten. Speziell für 
Österreich wurde im Jahr 2014 eine Druckauflage von 
20.000 Exemplaren erstellt. Weitere Nachdrucke wurden, 
wie auch in den Vorjahren, im Jahr 2021 nicht vorge-
nommen.
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Auch 2021 wurden die Internetseiten www.wissensfo-
rum-backwaren.de sowie www.backzutatenverband.de 
weiter betrieben, gepflegt und befüllt. Dazu zählen die 
Veröffentlichungen von Pressemitteilungen, die Aktualisie-
rung  von Terminen sowie bei Bedarf die Anpassung von 
Daten der Mitgliedsunternehmen. 

Auf wissensforum-backwaren.de werden außerdem die 
backwaren aktuell als Gesamt-PDF sowie jeweils die 
einzelnen Artikel zum Erscheinen jeder Ausgabe veröffent-
licht. Für den 2018 ins Leben gerufenen Blog werden regel-
mäßig Beiträge verfasst und eingestellt. Im Berichtszeit-
raum handelte es sich um die drei rechts aufgeführten 
Themen. 

Zukünftig wird es einen weiteren Internetauftritt geben: 
www.klartext-backzutaten.de. Dieser soll gezielt Endver-
braucher ansprechen. Der aktuell noch auf wissensfo-
rum-backwaren.de beheimatete Blog wird hierhin umge-
zogen. Zusätzlich wird es leicht verständliche Basis- 
Informationen rum um Backen, Backzutaten, Backmittel, 
Rohstoffe und Ernährungsweisen geben, sowie einen 
Podcast. 

Die Umsetzung von Endverbraucherwebseite und Podcast 
wurde 2021 im Rahmen der PR-Arbeit gestartet und wird 
2022 abgeschlossen bzw. im Anschluss als laufende 
Maßnahme fortgeführt. 
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6. PR-ARBEITSKREIS

Auf allgemeinen Wunsch wurde der Turnus der PR-Ar-
beitskreissitzungen im Jahr 2021 erhöht. Es fanden daher 
sechs virtuelle Termine via MS Teams statt:

•	 26. März 2021 •	 10. August 2021
•	 28. Mai 2021 •	 19. September 2021
•	 29. Juni 2021 •	 05. November 2021

Neben der Reflektion laufender Projekte und aktueller 
Themen wurde im Rahmen der PR-Arbeitskreissitzungen 
auch die Fortführung des Endverbraucher-Kommunikati-
onskonzepts am Ende des 3-Jahresplans befürwortet. In 

diesem Zuge kam es zu einer Überarbeitung des Strate-
gie-Papiers von 2014. Kein Anpassungsbedarf wurde bei 
der ursprünglich definierten Vision und Mission gesehen, 
sowie bei der zugrunde liegenden Dachkampagne „Trans-
parenzoffensive“. Kleinere Justierungen gab es bei den Ziel-
gruppen und Botschaften. Der größte Anpassungsbedarf 
wurde bei den Kommunikationskanälen gesehen. Hieraus 
resultierte das Vorhaben für die Implementierung einer 
Endverbraucherwebseite und eines Podcasts (siehe S. 24). 
Die Vorbereitungen dafür wurden bereits 2021 gestartet. 
Das Kommunikationskonzept ist auf weitere drei Jahre 
angelegt und wurde bei der AOMV am 28. Oktober den 
Mitgliedern vorgestellt (siehe S. 5). 

7. WISSENSCHAFTLICHER BEIRAT

2013 wurden die grundlegenden Voraussetzungen für die 
Einrichtung eines Wissenschaftlichen Beirats als neues 
Gremium des Wissensforum Backwaren e.V. geschaffen. 
Mit diesem wurde das in das Tagesgeschäft des Vereins 
eingebundene Netzwerk aus Multiplikatoren weiter ausge-
baut. Konstituiert hat sich das Gremium bereits Anfang 
des Jahres 2014. Wie bereits im Jahr 2020 fand auch im 
Berichtszeitraum 2021 aufgrund der Corona-Pandemie 
keine Sitzung des Wissenschaftlichen Beirats statt.  

MITGLIEDER
Dem Wissenschaftlichen Beirat gehören nunmehr wieder 
sieben renommierte Persönlichkeiten (Mitglieder siehe 
S. 4) aus Wissenschaft und Forschung an, die über ihre 
Expertise einen klaren Bezug zur Backbranche aufweisen.
 

AUFGABEN
Der Wissenschaftliche Beirat unterstützt das Wissens-
forum Backwaren e.V. in beratender Funktion. Zu seinen 
wesentlichen Aufgaben zählen:

AUFGABEN WISSENSCHAFTLICHER BEIRAT

•	 Netzwerkpflege
•	 	fachliche Unterstützung bei themenspezifi-

schen Fragen, einschließlich der Auslegung 
von Rechtsvorschriften

•	 	Unterstützung des Backzutatenverbandes im 
vorbeugenden Krisenmanagement

•	 	Unterstützung bei der Klärung aktueller Fach-
fragen aus wissenschaftlicher Sicht

•	 	Unterstützung der PR-Arbeit im Krisenfall 
•	 	Begleitung von Innovationsprojekten (Vorwett-

bewerbliche Gemeinschaftsforschung)
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8. MITGLIEDSUNTERNEHMEN 

MITGLIEDER IN DEUTSCHLAND

AB Enzymes GmbH

Feldbergstraße 78
64293 Darmstadt
oder
Postfach 10 12 39
64212 Darmstadt

Tel. +49-(0)6151/36 80 100
Fax +49-(0)6151/36 80 120 

e-Mail: info@abenzymes.com
Internet: www.abenzymes.com

Abel + Schäfer

Komplet Bäckereigrundstoffe GmbH & Co. KG
Schloßstraße 8 – 12
66333 Völklingen
oder
Postfach 10 11 20
66302 Völklingen

Tel. +49-(0)6898/97 26 0
Fax +49-(0)6898/97 26 – 97
 
e-Mail: info@komplet.com
Internet: www.komplet.com

Aromatic Marketing GmbH

Paradiesstraße 206c
12526 Berlin

Tel. +49-(0)30/50 38 09 30
Fax +49-(0)30/50 38 09 31 

e-Mail: buero.berlin@aromatic.de
Internet: www.aromatic.de

backaldrin Vertriebs GmbH

Carl v. Linde Str. 5
85748 Garching

Tel. +49-(0)89/32 93 97 60
Fax +49-(0)89/32 04 82 9 

e-Mail: info@backaldrin.de
Internet: www.backaldrin.com

BASF Personal Care and Nutrition GmbH

Standort Illertissen
Postfach 10 63
89251 Illertissen

Tel. +49-(0)7303/13-0
Fax +49-(0)7303/13-70 3 
= Geschäftsgebiet Nahrungsmitteltechnologie 

e-Mail: Andreas.Funke@basf.com
Internet: www.basf.com
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biotask AG

Schelztorstraße 54
73728 Esslingen

Tel. +49-(0)711/310 590-61
Fax +49-(0)711/310 590-70

e-Mail: baerbel.kniel@biotask.de
Internet: www.biotask.de

CSM Deutschland GmbH

Mainzer Str. 152 – 160
55411 Bingen
oder
Postfach 11 61
55381 Bingen

Theodor-Heuss-Allee 8
28215 Bremen
oder
Postfach 10 78 69
28078 Bremen

Tel. +49-(0)6721/79 0-0
Fax +49-(0)6721 /790 – 105 

Tel. +49-(0)421/35 02-0
Fax +49-(0)421/35 02-355

e-Mail: info.deutschland@csmbakerysolutions.com
Internet: www.csmbaking.com

Dawn Foods Germany GmbH

Riedstraße 6
64295 Darmstadt
oder
Postfach 10 14 65
64214 Darmstadt

Tel. +49-(0)6151/35 22 90
Fax +49-(0)6151/35 22 93 39 

e-Mail: info.dach@dawnfoods.com
Internet: www.dawnfoods.de

Dethmers GmbH & Co. KG

Otto Hahn Str. 1
26810 Ihrhove

Tel. +49-(0)4955/1470
Fax +49-(0)04955/1040 

e-Mail: info@dethmers.de
Internet: www.dethmers.net

Diosna Dierks & Söhne GmbH

Am Tie 23
49086 Osnabrück

Tel. +49-(0)541 33104 0 
Fax +49-(0)541 33104 10

e-Mail: info@diosna.com
Internet: www.diosna.de
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Dreidoppel GmbH

Ernst-Abbe-Straße 4-6
40764 Langenfeld

Tel. +49-(0)2173/79 09-0
Fax +49-(0)2173/79 09-12
 
e-Mail: info@dreidoppel.de
Internet: www.dreidoppel.de

DÜBÖR – Groneweg GmbH & Co. KG

Grüner Sand 72
32107 Bad Salzuflen
oder
Postfach 20 6
32064 Bad Salzuflen

Tel. +49-(0)5222/93 44-0
Fax +49-(0)5222/93 44-50
 
e-Mail: info@dubor.de
Internet: www.dubor.de

Ernst Böcker GmbH & Co. KG

Ringst. 55 – 57
32427 Minden
oder
Postfach 21 70
32378 Minden

Tel. +49-(0)571 / 83 79 90
Fax +49-(0)571 / 83 79 92 0 

e-Mail: institut@ernstboecker.de
Internet: www.ernstboecker.de
            www.sauerteig.de

Lesaffre Deutschland GmbH

Ohmstr. 1
77694 Kehl-Sundheim

Tel. +49 (0)7851 88 61 0
E-Mail: info@fala-hefe.de

Kröner-Stärke GmbH

Lengericher Str. 158
49479 Ibbenbüren
oder
Postfach 13 54
49463 Ibbenbüren

Tel. +49-(0)5451/94 47-0
Fax +49-(0)5451/94 47-39 

e-Mail: Info@Kroener-Staerke.de
Internet: www.Kroener-Staerke.de

IREKS GmbH

Lichtenfelser Str. 20
95326 Kulmbach
oder
Postfach 15 29
95306 Kulmbach

Tel. +49-(0)9221/70 6-0
Fax +49-(0)9221/70 6-306
 
e-Mail: info@ireks.de
Internet: www.ireks.de
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Zeelandia GmbH & Co. KG

Homburger Landstr. 602
60437 Frankfurt am Main
oder
Postfach 56 02 20
60437 Frankfurt am Main

Tel. +49-(0)69/95 05 5-0
Fax +49-(0)69/95 05 58 0 

e-Mail: info@zeelandia.de
Internet: www.zeelandia.de

Martin Braun Backmittel & Essenzen KG

Tillystr. 17
30459 Hannover
oder
Postfach 91 13 21
30433 Hannover

Tel. +49-(0)511/ 41 07-0
Fax +49-(0)511/41 07-70
 
e-Mail: info@martinbraun.de
Internet: www.martinbraun.de

Novozymes GmbH

Monika Metschulat
An der Leimenkaut 40
65207 Wiesbaden

Tel. +49-(0)6127/703370
Fax +49-(0)6127/703372 

e-Mail: mmet@novozymes.com
Internet: www.novozymes.com

Palsgaard Verkaufsgesellschaft mbH & Co.KG

Hildesheimer Straße 265-267
30519 Hannover

Tel. +49-(0)511/8759144
Fax +49-(0)511/8759100 

e-Mail: vu.pham@palsgaard.de
Internet: www.palsgaard.com

PURATOS GmbH

Reisholzer Werftstraße 35
40589 Düsseldorf

Tel. +49-(0)211/598938-0
Fax +49-(0)211/598938-40
 
e-Mail: info.germany@puratos.com
Internet: www.puratos.de
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Roquette GmbH

Darmstädter Landstr. 182
60598 Frankfurt

Tel. +49-(0)69/60 91 05-0
Fax +49-(0)69/60 91 05 59 

e-Mail: herbert.schelle@roquette.com
matthias.mueller-weining@roquette.com
Internet: www.roquette.com

SchapfenMühle GmbH & Co. KG

Franzenhauserweg 21
89081 Ulm-Jungingen

Tel. +49-(0)731/967 460
Fax +49-(0)731/967 46 50 

e-Mail: info@schapfenmuehle.de
Internet: www.schapfenmuehle.de

C. Siebrecht Söhne KG

Tillystr. 17-21
30459 Hannover
oder
Postfach 91 10 46
30430 Hannover

Tel. +49-(0)511/42 20 01-02
Fax +49-(0)511/41 07 39 3
 
e-Mail: info@siebin-agrano.de
Internet: www.siebin-agrano.de

Symrise AG

Mühlenfeldstraße 1
37603 Holzminden

Tel. +49 (0) 5531 90-0
Fax +49 (0) 5531 90-1617

e-Mail: info@symrise.com
Internet: www.symrise.com

SternEnzym GmbH & Co. KG

Kurt-Fischer-Straße 55
22926 Ahrensburg

Tel. +49-(0)4102/202001
Fax +49-(0)4102/202010
 
e-Mail: info@sternenzym.de
Internet: www.sternenzym.de
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Dr. Otto Suwelack Nachf. GmbH & Co. KG

Josef-Suwelack-Straße
48727 Billerbeck
oder
Postfach 1362
48723 Billerbeck

Tel. +49-(0)2543/72-0
Fax +49-(0)2543/72-253  
(F&E Food Biotechnologie) 
e-Mail: Koen.Dekker@suwelack.de
Internet: www.suwelack.de

Uldo Backmittel GmbH

Dornierstr. 14
89231 Neu-Ulm
oder
Postfach 20 07
89210 Neu-Ulm

Tel. +49-(0)731/97 47 20
Fax +49-(0)731/97 47 27 4
 
e-Mail: info@uldo.de
Internet: www.uldo.de

UNIFERM GmbH & Co. KG

Brede 4
59368 Werne
oder
Postfach 16 61
59359 Werne

Tel. +49-(0)2389/79 78-0
Fax +49-(0)2389/79 78-2 80 

e-Mail: info@uniferm.de
Internet: www.UNIFERM.de

Vandemoortele Deutschland GmbH

Altensenner Weg 68
32052 Herford
oder
Postfach 23 65
32013 Herford

Tel. +49-(0)5221/76 70
Fax +49-(0)5221/76 71 61

e-Mail: info@vandemoortele.de
Internet: www.vandemoortele.de

(Stand: Mai 2022)
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MITGLIEDER IN ÖSTERREICH

backaldrin International – The Kornspitz Company GmbH

Kornspitzstraße 1
4481 Asten
oder
Johann-Schorsch-Straße 3
1140 Wien

Tel. +43-(0)722488210
Fax +43-(0)7224882116 
Tel. +43-(0)19794806
Fax +43-(0)19794664
e-Mail: info@backaldrin.com
Internet: www.backaldrin.com

CSM Ingredients Austria GmbH

Schleppe Platz 8
9020 Klagenfurt

Tel. +43 463 41403-0
Fax +43 463 41403-33
e-Mail: info.austria@csmbakerysolutions.com
Internet: www.csmbakery.com/austria

Puratos Austria GmbH

Maria-Theresia-Straße 41
4600 Wels

Tel. +43-(0)724241848-291
Fax +43-(0)7242418484
Internet: www.puratos.at

LESAFFRE AUSTRIA AG

Industriezentrum NÖ-Süd Straße 7
Objekt 58B
2355 Wiener Neudorf

Tel. +43- (0)2236 677 988-0 
Fax +43-(0)2236 677 988-550
e-Mail: office@lesaffre.at
Internet: www.lesaffre.at

Pfahnl Backmittel GmbH

Halmenberg 13
4230 Pregarten

Tel. +43-(0)723623070
Fax +43-(0)7236230715
e-mail: office@pfahnl.at
internet: www.pfahnl.at 

STAMAG Stadlauer Malzfabrik GesmbH

Smolagasse 1
1220 Wien

Tel. +43-(0)128808
Fax +43-(0)12880819

e-Mail: office@stamag.at
Internet: www.stamag.at

(Stand: Mai 2022)
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PRESSESPIEGEL

Printmedien� 36
01.01.2021 – BÄKO magazin, S.16� 36
01.01.2021 – Landbäckerei, S.7� 36
01.03.2021 – BÄKO magazin, S.81� 37
11.03.2021 – Halberstädter Volksstimme, S. 12� 38
15.03.2021 – DBZ weckruf magazin, S. 48 ff.� 39
01.04.2021 – BÄKO Magazin, S. 26 ff. (Zweitverwertung Artikel backwaren aktuell)� 43
11.05.2021 – back.intern, S. 20 (Zweitverwertung Artikel backwaren aktuell)� 45
27.05.2021 – Leo Vorderpfalz Süd, S. 10� 46
01.06.2021 – BÄKO Magazin, S. 69� 47
15.06.2021 – DBZ weckruf magazin, S. 7� 47
19.06.2021 – TEUTO EXPRESS, S. 32� 48
19.06.2021 – Märkische Oderzeitung, S. 44� 49
01.07.2021 – BÄKO Magazin, S. 9� 49
23.07.2021 – Wochenblatt-Reporter.de, S. 6� 49
24.07.2021 – Back.Business, S. 44-51� 50
29.07.2021 – Badisches Tagblatt, BL5� 56
01.08.2021 – BÄKO Magazin, S. 66-67� 57
01.08.2021 – brot + backwaren, S. 47� 59
19.08.2021 – Wochenblatt + Sachsenheim Post, S. 1� 60
01.09.2021 – BÄKO Magazin, S. 95� 61
01.09.2021 – European-Baking-Ingredients-Market-Report-2021-Volume-2, S. 36-37� 62
09.09.2021 – Badisches Tagbaltt, S. 4� 64
01.10.2021 – BÄKO Magazin, S. 111-114� 65
20.11.2021 – Stadt & Land Bamberg, S. 18� 69
27.11.2021 – Österreichische Bäcker & Konditor Zeitung, S. 10-11� 70
01.12.2021 – BÄKO Magazin, S. 75� 71
01.12.2021 – myTime, S. 6� 72

Onlinemedien� 73
03.05.2021 – lust-auf-dresden.com� 73
07.05.2021 – tuttisensi.de (4 weitere URL)� 75
10.06.2021 – baeko-magazin.de� 78
15.06.2021 – backwelt.de� 79
16.06.2021 – back-intern.de� 79
21.06.2021 – baeko-magazin.de� 82
02.07.2021 – genussmaenner.de (2 weitere URL)� 83
13.08.2021 – tuttiisensi.de� 86
30.09.2021 – food-monitor.de � 89

9. PRESSESPIEGEL



34

9. PRESSESPIEGEL

30.09.2021 – lifepr.de (2 weitere URL) � 92
01.10.2021 – firmenpresse.de� 93
01.10.2021 – webbaecker.de� 94
07.10.2021 – food-monitor.de� 95
21.10.2021 – food-monitor.de� 96
26.10.2021 – backnetz.eu (1 weitere URL)� 97
01.12.2021 – lifepr.de� 98
01.12.2021 – baeko-magazin.de� 100
02.12.2021 – BÄKO-magazin-Newsletter� 101
03.12.2021 – webbaecker.de� 102
03.12.2021 – WebBaecker Post� 102
03.12.2021 – backspiegel.de� 102
03.12.2021 – backnetz.eu� 103
07.12.2021 – baeckerwelt.de� 103
08.12.2021 – back-intern.de� 104
08.12.2021 – newsonline24.net (1 weitere URL)� 105
09.12.2021 – baeko-magazin.de� 106
09.12.2021 – baeko-magazin.de (1 weitere URL)� 106
09.12.2021 – backwelt.de� 107
10.12.2021 – backnetz.eu (1 weitere URL)� 108
14.12.2021 – food-monitor.de� 109
19.12.2021 – tischgespraech.de� 111



35

Printmedien
01.01.2021 – BÄKO magazin, S.16

01.01.2021 – Landbäckerei, S.7



36

01.03.2021 – BÄKO magazin, S.81



37

11.03.2021 – Halberstädter Volksstimme, S. 12



38

15.03.2021 – DBZ weckruf magazin, S. 48 ff.
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Das Wissensforum Backwaren e.V. nimmt den Schutz 
personenbezogener Daten ernst. Wir verarbeiten perso-
nenbezogene Daten im Einklang mit dem deutschen 
Bundesdatenschutzgesetz (BDSG), der EU-Daten-
schutz-Grundverordnung 2016/679 (DSGVO), dem deut-
schen Telemediengesetz (TMG) sowie sämtlichen sons-
tigen anwendbaren Rechtsvorschriften. Mit nachfolgenden 
Datenschutzhinweisen informieren wir Sie über die Verar-
beitung Ihrer personenbezogenen Daten gemäß Artikel 13 
DSGVO.

Grundsätzlich verarbeiten wir Ihre personenbezo-
genen Daten, wenn Sie 

I.	 uns als Ansprechpartner eines unserer 
Mitglieder genannt werden und/oder ein Mitglied 
unserer Gremien sind.
II.	 mit uns telefonisch, postalisch oder über 
unsere Internetseiten (www.wissensforum-back-
waren.de) in Kontakt treten,
III.	 Publikationen bei uns bestellen
IV.	 mit uns oder wir mit Ihnen im Rahmen der 
Wahrnehmung unserer Aufgaben als Interessen-
vertretung der deutschen und österreichischen 
Backzutatenwirtschaft in Kontakt stehen bzw. 
treten,
V.	 ein Ansprechpartner eines Unternehmens 
sind, zu dem wir in einer geschäftlichen Beziehung 
stehen,
VI.	 Veranstaltungen des Wissensforum Back-
waren e.V. besuchen oder,
VII.	unsere Newsletter erhalten.

Wenn Sie zu einer dieser Personengruppen gehören, 
stehen Ihnen gesetzliche Rechte zu, die Sie uns gegenüber 
geltend machen können. Welche das sind, erfahren Sie 
unter Abschnitt VIII.) Rechte der Betroffenen.

I. Datenschutzhinweis für die Ansprechpartner bei 
unseren Mitgliedern sowie für die Mitglieder unserer 
Verbandsgremien

Wir verarbeiten Ihre Kontaktdaten, wenn Sie für uns ein 
Ansprechpartner eines unserer Mitgliedsunternehmen 
und / oder ein Mitglied unserer Gremien sind.

Dies betrifft insbesondere Ihren Namen und Vornamen, 
ggf. Titel oder akademischen Grad, den Namen und die 
Anschrift des Mitgliedsunternehmens, für das Sie arbeiten, 
sowie Ihre Kontaktdaten, wie Telefonnummern, E-Mail 
und Fax, die Funktionen in dem Mitgliedsunternehmen 
und in unserem Verband. Erhalten wir von Ihnen weitere 
Daten, wie das Geburtsdatum oder Ihre Wohnanschrift, 
so speichern wir auch diese Daten.
Die Verarbeitung erfolgt zu Zwecken der Verwaltung der 
Mitgliedschaften der Vereinsmitglieder des Wissensforum 
Backwaren e.V., des Vorstands, sowie der Ausschuss- und 
Gremienmitglieder, der Ausschuss- und Gremienarbeit, 
Organisation von Sitzungen und Veranstaltungen in 
diesem Zusammenhang, der Erstellung von Teilnehmer-
listen und ihrer verbandsinternen Veröffentlichung, der 
Mitgliederbetreuung, der Information ggü. unseren 
Mitgliedern, der Schulung und Beratung von Mitgliedern, 
der verbandsinternen Kommunikation, der Abrechnung 
von Mitgliedsbeiträgen, Umlagen und ggf. zivilrechtlichen 
Ansprüchen ggü. den Mitgliedern so¬wie des Daten-
schutzes (Artikel 6 Absatz 1 b) und c) DSGVO), der Einla-
dung zu unseren Veranstaltungen und in diesem Zusam-
menhang zum Zwecke der Erstellung von Gästelisten und 
ihrer verbandsinternen Veröffentlichung sowie ggf. der 
Versendung von Grüßen (Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO). 
Das berechtigte Interesse des Wissensforums Backwaren 
e.V. liegt in der Organisation und Durchführung von 
Veranstaltungen, auf denen der Erfahrungs- und Informa-
tionsaustausch im Rahmen unserer satzungsmäßigen 
Aufgaben gefördert wird.
Personenbezogene Daten von Mitgliedern unserer Gremien 
(insb. Mitgliederversammlung, Vorstand sowie 
Ausschüssen wie dem „PR-Arbeitskreis“ und dessen 
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Unterausschüssen sowie des Wissenschaftlichen Beirats) 
werden zu Zwecken der Erstellung von Jahrbüchern, Jubi-
läumsschriften und -veranstaltungen, Grüßen sowie 
Ehrungen archiviert (Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO). Das 
berechtigte Interesse des Wissensforums Backwaren e.V. 
an der Archivierung Ihrer personenbezogenen Daten 
besteht in der historischen Sicherung und Dokumentation 
der Verbandstätigkeit.
Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung Auftragsdaten-
verarbeiter ein. Die Daten werden vertraulich behandelt 
und nicht an Dritte weitergegeben.
 
Wir speichern Ihre Daten im Allgemeinen für die Dauer 
von 10 Jahren nach Beendigung der Mitgliedschaft des 
Mitgliedsunternehmens. Des Weiteren löschen wir per¬-
sonenbezogene Daten einzelner Ansprechpartner nach 
Ablauf der regelmäßigen Verjährungsfrist, wenn uns das 
Mitgliedsunternehmen (oder der Ansprechpartner selbst) 
meldet, dass ein Arbeitsverhältnis mit diesem nicht mehr 
besteht. Die Archivierung von personenbezogenen Daten 
von Mitgliedern der Gremien des Wissensforums Back-
waren e.V. bleibt hiervon unberührt.

II. Datenschutzhinweis für Verbraucher / Kontaktauf-
nahme mit dem Wissensforum Backwaren e.V.

Wir verarbeiten Ihre Kontaktdaten. Dies betrifft insbeson-
dere Ihren Namen und Vornamen, Ihre Kontaktdaten, wie 
Telefonnummern, E-Mail und Fax sowie ggf. den Namen 
des Unternehmens / der Institution oder Organisation, für 
die Sie arbeiten.
Dies tun wir in der Regel, wenn Sie mit uns telefonisch, 
postalisch oder über unsere Internetseiten, www.wissens-
forum-backwaren.de, www.wissenwasschmeckt.de, in 
Kontakt treten, zum Zwecke der Beantwortung Ihrer 
Anfragen, dem Erteilen von Auskünften sowie ggf. der 
Übersendung von Informationsmaterial auf Nachfrage.
Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung Auftragsdaten-
verarbeiter ein. Rechtsgrundlage für die Datenverarbei-
tung ist Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO. Die Daten werden 

vertraulich behandelt und nicht an Dritte weitergegeben.
Das berechtigte Interesse des Wissensforum Backwaren 
e.V. an der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten 
besteht darin, Ihnen eine durch Sie veranlasste Auskunft 
zu erteilen.
Wir speichern Ihre Daten für die Dauer, die wir für die 
Beantwortung Ihrer Anfrage benötigen, höchstens jedoch 
bis zum Ablauf der regelmäßigen Verjährungsfristen.

III. Datenschutzhinweis für Verbraucher und andere 
Kunden, die Fachpublikationen bei uns bestellen

Wenn Sie bei uns Fachpublikationen bestellen, sei es per 
Email, Post, Telefon, Fax, über sonstige Kommunikations-
wege oder unsere Internetseite, verarbeiten wir Ihre perso-
nenbezogenen Daten.
Das betrifft Ihren Namen und Vornamen, ggf. Titel und 
akademischen Grad, Ihre Anschrift, Ihre Kontaktdaten, 
wie E-Mail-Adresse, Telefon-/Faxnummer, Geburtsdatum 
und die Bankverbindung sowie ggf. USt.-ID und Steuer-
nummer.
Die Verarbeitung erfolgt zu Zwecken der eindeutigen Iden-
tifizierung des Vertragspartners sowie der Anbahnung, 
Durchführung, Verwaltung und Abwicklung von Verträgen, 
der Erstellung von Abrechnungen/Gutschriften, der 
Verwaltung und Durchsetzung von Forderungen sowie der 
Einhaltung gesetzlicher Vorschriften und des Daten-
schutzes. Zur Kommunikation verarbeiten wir zudem die 
Namen und Kontaktdaten der Ansprechpartner beim 
Vertragspartner (Artikel 6 Absatz 1 b) und c) DSGVO. 
Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung Auftragsverar-
beiter ein. Ihre Daten werden vertraulich behandelt und 
nicht an Dritte weitergegeben. 
Die Daten speichern wir für die Dauer der Vertragsbezie-
hung mit dem Kunden. Sind die Daten zur Erfüllung der 
Vertragsbeziehung nicht mehr erforderlich, löschen wir 
die Daten nach Ablauf der gesetzlichen Verjährungsfristen, 
etwaiger daraus resultierender Ansprüche sowie einschlä-
giger gesetzlicher Aufbewahrungspflichten. 
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IV. Datenschutzhinweis für die Ansprechpartner im 
Rahmen der Wahrnehmung unserer Aufgaben als 
Interessenvertretung der deutschen und österreichi-
schen Backzutatenwirtschaft

Wir verarbeiten Ihre Kontaktdaten, wenn Sie für uns ein 
Ansprechpartner aus der Politik, der Wirtschaft, der 
Verbraucherschaft oder sonstigen Bereichen sind, die für 
uns im Rahmen der Wahrnehmung unserer Aufgaben als 
Interessenvertretung der deutschen oder österreichischen 
Backzutatenwirtschaft von Bedeutung sind.
Wenn Sie uns Ihre personenbezogenen Daten mitteilen, 
verarbeiten wir diese, soweit sie zur Erfüllung unserer 
gesetzlichen und satzungsmäßigen Aufgaben erforderlich 
sind. Des Weiteren nutzen wir öffentlich zugängliche 
Quellen (z.B. Handels- und Vereinsregister, Presse und 
Internet), um personenbezogene Daten zulässigerweise zu 
gewinnen.
Dies betrifft Ihren Namen und Vornamen, Titel sowie 
akademischen Grad, den Namen und die Anschrift des 
Unternehmens, der Institution, Organisation oder Behörde, 
für die Sie arbeiten, Ihre Funktion bzw. Berufsbezeich-
nung, sowie Ihre Kontaktdaten, wie Telefonnummern, 
E-Mail und Fax. Erhalten wir von Ihnen weitere Daten 
wie das Geburtsdatum oder Ihre Anschrift, so speichern 
wir auch diese Daten.
Die Verarbeitung erfolgt in unserem satzungsgemäßen 
Interesse zu Zwecken des Informations- und Erfahrungs-
austausches, Sie ggf. von Gesetzesvorhaben, die die Back-
zutatenwirtschaft betreffen, in Kenntnis zu setzen und 
diesbezügliche Stellungnahmen an Sie zu richten, der 
Netzwerk- und Lobbyarbeit, ggf. der Versendung von 
Grüßen, der Einladung zu unseren Veranstaltungen und 
in diesem Zusammenhang zum Zwecke der Erstellung von 
Teilnehmer- und Gästelisten und ihrer verbandsinternen 
Veröffentlichung (Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO). Ferner 
verarbeiten wir Ihre personenbezogenen Daten zum 
Zwecke des Datenschutzes (Artikel 6 Absatz 1 c) DSGVO).
Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung Auftragsverar-
beiter ein. Die Daten werden vertraulich behandelt und 
nicht an Dritte weitergegeben.

Das berechtigte Interesse des Wissensforum Backwaren 
e.V. an der Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten 
besteht in der satzungsgemäßen Wahrnehmung und 
Förderung der gemeinsamen Interessen der gesamten 
deutschen Backzutatenwirtschaft. Zu unseren Aufgaben 
gehören insbesondere die Aufklärung über und die Stei-
gerung des Ansehens über Backzutaten, insbesondere 
solche mit funktionaler Wirkung („Backmittel“), der 
Erhalt der wirtschaftlichen Freiheit, und die Begleitung 
von die Branche tangierenden Gesetzgebungsvorhaben, 
die Veröffentlichung von Presseaussendungen, die Heraus-
gabe von Fachpublikationen . Die Satzung des Wissens-
forum Backwaren e.V. ist abrufbar unter www.wissensfo-
rum-backwaren.de/Satzung.
Wir speichern Ihre Daten zunächst für die Dauer von vier 
Jahren. Die Speicherdauer von vier Jahren beginnt von 
neuem, sobald wir mit Ihnen oder Sie mit uns zu o.g. 
Zwecken in Kontakt treten.

V. Datenschutzhinweis für die Ansprechpartner bei 
Unternehmen, zu denen wir in einer Geschäftsbezie-
hung stehen

Wir verarbeiten Ihre personenbezogenen Daten, wenn Sie 
für uns ein Ansprechpartner eines Unternehmens sind, 
das uns gegenüber Dienstleistungen erbringt oder Waren 
an uns liefert. Gleiches gilt für Ansprechpartner von Unter-
nehmen, Organisationen und Institutionen, die wir im 
Rahmen eines Sponsorings unterstützen oder anderweitig 
fördern.
Dies betrifft Ihren Namen und Vornamen, ggf. Titel und 
akademischen Grad, den Namen und die Anschrift des 
Unternehmens, der Organisation oder Institution, für die 
Sie arbeiten sowie Ihre Kontaktdaten, wie Telefonnum-
mern, E-Mail und Fax.
Die Verarbeitung erfolgt zur Anbahnung, Durchführung, 
Verwaltung und Abwicklung von Verträgen, der Erstellung 
von Abrechnungen/Gutschriften, der Einhaltung gesetzli-
cher Vorschriften und des Datenschutzes (Artikel 6 Absatz 
1 b) und c) DSGVO) sowie der Verwaltung und Durch-
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setzung von Ansprüchen (Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO).
Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung Auftragsverar-
beiter ein. 
Die Daten speichern wir für die Dauer der Geschäftsbe-
ziehung. Sind die Daten zur Erfüllung der Geschäftsbezie-
hung nicht mehr erforderlich, löschen wir die Daten nach 
Ablauf der gesetzlichen Verjährungsfristen, etwaiger 
daraus resultierender Ansprüche sowie einschlägiger 
gesetzlicher Aufbewahrungspflichten. 

VI. Datenschutzhinweis für die Teilnehmer an Veran-
staltungen des Wissensforum Backwaren e.V.

1. Fotoaufnahmen
Wir fotografieren während unserer Veranstaltungen zum 
Zwecke der Veröffentlichung auf unserem Internetauftritt 
www.wissensforum-backwaren.de und/oder unseren 
Social Media Kanälen „Facebook“, „FlickR“ „Twitter“, 
„Instagram“, in Fachzeitschriften sowie in unserem 
Extranet.
Mit Ihrer Teilnahme an der Veranstaltung erklären Sie sich 
mit der Veröffentlichung und Archivierung von Lichtbil-
dern einverstanden, auf denen auch Sie abgebildet sind.
Wenn Sie das nicht möchten, teilen Sie das bitte unserem 
Fotografen oder unseren Mitarbeitern mit. Im Übrigen 
weisen wir Sie auf Ihr gesetzliches Widerrufsrecht hin 
(siehe VIII. 2, besonderer Hinweis zum Widerruf 
gemäß Artikel 7 Absatz 3 DSGVO).
Teilweise setzen wir bei der Verarbeitung der Fotos 
Auftragsverarbeiter ein. Rechtsgrundlagen sind Artikel 6 
Absatz 1 a) DSGVO und § 22 Kunsturhebergesetz 
(KunstUrhG).
Die Bildaufnahmen werden bei uns archiviert.

2. Teilnehmerlisten
Zum Zwecke der Durchführung und Planung unserer 
Veranstaltungen erstellen wir Teilnehmerlisten, die perso-
nenbezogene Daten enthalten. Diese werden 
ausschließ¬lich unseren Mitgliedern zugänglich gemacht.
Die Teilnehmerlisten enthalten Ihren Namen und 

Vornamen, ggf. Titel und akade-mischen Grad, die Berufs-
bezeichnung, den Namen des Unternehmens sowie der 
Institution oder Organisation, für die Sie arbeiten sowie 
Ihre Funktion. Rechtsgrundlage ist Artikel 6 Absatz 1 f) 
DSGVO.

Das berechtigte Interesse an der Erstellung von Teilneh-
merlisten besteht in der Feststellung Ihrer Anwesenheit 
auf unseren Veranstaltungen sowie darin, Sie auf unseren 
Veranstaltungen für unsere Mitglieder erkennbar zu 
machen, um eine Kontaktaufnahme sowie einen Erfah-
rungs- und Informationsaustausch zu ermöglichen, der 
den satzungsmäßigen Interessen des Wissensforum Back-
waren dient. Soweit Sie und/oder Ihre Begleitperson mit 
der Veröffentlichung der personenbezogenen Daten auf 
der Teilnehmerliste nicht einverstanden sind, haben Sie 
die Möglichkeit, gegenüber uns von Ihrem Widerspruchs-
recht Gebrauch zu machen (siehe VIII. 1, besonderer 
Hinweis zum Widerspruchsrecht gemäß Artikel 21 
DSGVO). Wir bitten spätestens bis zwei Wochen vor dem 
Veranstaltungstermin um eine entsprechende Information.

Die Teilnehmerlisten werden nach Ablauf der gesetzlichen 
Verjährungsfristen und etwaiger daraus resultierender 
Ansprüche gelöscht. 

VII. Datenschutzhinweis für die Abonnenten unserer 
Newsletter 
Wir verarbeiten Ihre personenbezogenen Daten, wenn Sie 
sich zu einem unserer Newsletter anmelden.  
Zum Versand eines Newsletters benötigen wir Ihre 
E-Mail-Adresse. Ihre Daten werden von uns zum Zwecke 
des Newsletter-Versands verarbeitet.
Rechtsgrundlage der Datenverarbeitung ist Ihre Einwilli-
gung und damit Art. 6 Abs. 1 a) DSGVO.
Sie können sich jederzeit von den Newslettern wieder 
abmelden und damit der weiteren Verwendung Ihrer 
Daten widerrufen. Sie können sich hierzu jederzeit aus 
dem Newsletter-Verteiler austragen, indem Sie uns per 
Email um Austragung bitten. Im Übrigen weisen wir Sie 
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hin auf VIII. 2, besonderer Hinweis zum Widerruf 
gemäß Artikel 7 Absatz 3 DSGVO.
Wenn Sie den Newsletter abbestellen, werden Ihre Daten 
dauerhaft gelöscht. Im Rahmen des täglichen Backups 
werden sie dort allerdings noch bis zu 30 Tage gespeichert.

VIII. Rechte der Betroffenen
Betroffene haben uns gegenüber ein Recht auf Auskunft, 
Berichtigung, Löschung, Einschränkung der Verarbeitung, 
Datenübertragbarkeit und Widerspruch (Artikel15-21 
DSGVO) sowie ggf. auf Widerruf einer erteilten Einwilli-
gung (Artikel 7 DSGVO). Des Weiteren steht Ihnen ein 
Recht auf Beschwerde bei einer Aufsichtsbehörde zu 
(Artikel 77 DSGVO).

1. Besonderer Hinweis zum Widerspruchsrecht gemäß 
Artikel 21 DSGVO
Sie haben das Recht, aus Gründen, die sich aus Ihrer 
besonderen Situation ergeben, jederzeit gegen die Verar-
beitung Sie betreffender personenbezogener Daten, die 
aufgrund Artikel 6 Absatz 1 f) DSGVO (berechtigtes Inte-
resse an einer Verarbeitung personenbezogener Daten 
aufgrund einer Interessenabwägung) erfolgt, Widerspruch 
einzulegen.

Widersprechen Sie der Datenverarbeitung, werden wir 
Ihre personenbezogenen Daten nicht mehr verarbeiten, es 
sei denn, wir können zwingende schutzwürdige Gründe 
für die Verarbeitung nachweisen, die Ihre Interessen, 
Rechte und Freiheiten überwiegen oder die Verarbeitung 
dient der Geltendmachung, Ausübung oder Verteidigung 
von Rechtsansprüchen. Der Widerspruch kann formfrei 
mit dem Betreff „Widerspruch gegen die Verarbeitung 
personenbezogener Daten“ erfolgen unter Angabe Ihres 
Namens und Ihrer Adresse. Er sollte gerichtet sein an:
Wissensforum Backwaren e.V.
Neustädtische Kirchstraße 7A
10117 Berlin
Per E-Mail: datenschutz@wissensforum-backwaren.de

2. Besonderer Hinweis zum Widerruf gemäß Artikel 
7 Absatz 3 DSGVO
Soweit Sie uns eine Einwilligung in die Verarbeitung Ihrer 
personenbezogenen Daten zu bestimmten Zwecken (z.B. 
Newsletterversand, Lichtbilder im Rahmen unserer Veran-
staltungen sowie die Archivierung bestimmter Daten) 
gegeben haben, ist die Rechtmäßigkeit dieser Verarbeitung 
auf Basis einer Einwilligung gegeben.
Die Einwilligung kann jederzeit widerrufen werden. Dies 
gilt auch für den Widerruf von Einwilligungserklärungen, 
die Sie uns gegenüber vor der Geltung der DSGVO (vor 
dem 25.05.2018) erteilt haben.

Der Widerruf der erteilten Einwilligung wirkt nur für die 
zukünftige Datenverarbei-tung, sodass eine weitere Daten-
verarbeitung ab diesem Zeitpunkt unterbleibt. Die Recht-
mäßigkeit der Verarbeitung bis zum Widerruf bleibt 
hiervon jedoch unberührt.
Der Widerruf kann formfrei mit dem Betreff „Widerruf 
gegen die Verarbeitung personenbezogener Daten“ erfolgen 
unter Angabe Ihres Namens und Ihrer Adresse. Er sollte 
gerichtet sein an: 
Wissensforum Backwaren e.V.
Neustädtische Kirchstraße 7A
10117 Berlin
E-Mail: datenschutz@wissensforum-backwaren.de

Verantwortlicher iSd Artikels 4 Nr. 7 DSGVO:
Wissensforum Backwaren e.V.
Neustädtische Kirchstraße 7A
10117 Berlin
Kontakt per E-Mail: info@wissensforum-backwaren.de

Ansprechpartner in Angelegenheiten des Datenschutzes:
Wissensforum Backwaren e.V.
Herr Geschäftsführer Christof Crone
Neustädtische Kirchstraße 7A
10117 Berlin
E-Mail: datenschutz@wissensforum-backwaren.de
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