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Sitzung PR-AK .. Workshop PR-AK....

Online, 21.04. | Themen: Berlin, 25.05. | Themen:

" Update TrendRepoprt * Ein Blick zurtick zu den Anfangen
= Infos zum Planungsstand FMT Kommunikation 2014 bis 2018

= |deen/Winsche/Ablauf korperliches Treffen Offnung Richtung Endverbraucher
Berlin Verbraucher-Kommunikation 2018 bis heute

 Stabile Basis in der Fachpresse
Fachkommunikation 2018 bis heute

= Erinnerung Redaktionsschluss
backwaren aktuell

 Erfolge in Zahlen

Oﬂboardiﬂg PR'AK (1von 1) + Erfolge in Worten

Online, 04.05. * Strategie-Update 2021
Einfihrungs-

o kommunikation. pyx «  Aktuelle MaBnahmen im Uberblick
Termin fUr neue
PR-AK-Mitglieder *  Mini-Workshop MaBBnahmen & Themen
Einfiihrung PR-Arbeitskreis Verbraucherkommunikation

Wissensforum Backwaren

*  Mini-Workshop MaBBnahmen & Themen

- Fachkommunikation -
Abgeschlossen Abgeschlossen
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Workshop PR-AK....

Berlin, 25.05. | Ergebnisse:

Mini-Workshop Verbraucher-Kommunikation Mini-Workshop Fachkommunikation
— 7?’»“"—? ™ Y 2 5 B aaaees e

Abgeschlossen
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oMV Geschaftsberichte...

Berlin, 29.06. Erstellung Geschaftsberichte WFB & BZV
= Vorstellung PR-Aktivitaten WFB

ool
A
W -

GESCHAFTSBERICHT

- GESCHAFTSBERICHT

Grafik & Inhalt Grafik

Abgeschlossen Abgeschlossen
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backwaren aktuell 02/22 ...+

VO voraussichtlich Anfang August

Wissensforum Backwaren

e

T,
I e iz ¥

BACKWAREN AKTUELL

FACHMAGAZIN RUND UM BACKZUTATEN

kommunikation.puy 9
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Update TrendReport 2023 s

Erschienen am 23.05. (fur TN FMT)
Allgemeine Veroffentlichung Ende Juni

geschlossen

kommunikation.puy

Wissensforum Backwaren

[rI—

UPDATE TRENDREPORT

MEGATRENDS UND SUBTRENDS DER BACKBRANCHE

EINFUHRUNG

MEGATRENDS 2023

IN DER BACKBRANCHE
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Blitzumfrage .
Laufzeit Blitzumfrage: 27.02. — 20.03.
Thema: Update TrendReport

Ziel: Ankndpfen an den erfolgreichen
TrendReport 2022, Identifizierung der
wichtigsten Trends und Entwicklungen
2023, grafische Aufbereitung in einem

Vierseiter, Vorstellung auf Fachmedientalk

im Mai 2023

Wie hat sich die Bedeutung folgender Megatrends in den letzten 12 Monaten verandert?

w5

7% s
5% a%
. s
2% 2%
1% 1 e
5% o a%
0%
Toeryy T T

< - TRADITION! RANSPARENZ/
GESUNDHEIT NACHHALTIGKEIT INNOVATION INDULGENCE TRaDion (PANSSIRENZ | DIGITAUSIERUNG  GLOBALISIERUNG

@ istgritergeworden @ Ist gleich geblieben st Kleiner geworden

kommunikation.puy

EFFIZIENZ

Blitzumfrage: "Update TrendReport”

Ein Jahr nach unserem TrendReport - Was hat sich verandert?

Dank Ihrer Mihille konéen wir 2022 einen umlangreichen TrendRepor Inkiusive einer kompiexen TrendMap fl die
Backzutaten-Branche erstelen. Der TrendReport hat grofe Resonanz in den Medien gefundan und zu vislen positiven
Rockmeldungen gefihrt
Ein Jahr spiter machizn wit wissen: Was hat sich veranden’? Seit unserem TrendReportist viel passiert, der Krieg in der
Ukraine hat 2u stesgenden Energiepreisen und Inflaion geflhr, auch die Kimakise ist prisenter denn je, das Wert

in allor Munde. | und beschaf
Dafiir gefien die Auswirkungen der Corona-Pandemie zurlick, in Deutschland sind nahezu alle MaBnahmen abgeschafft, Und
doch: Nicht alle kommen aus dem Homeollioe 2urlck.

Wi wirkt sich &il das suf die neun Megatrends und Ihre Sublrands sus, die wir ltzies Jar dentfizieren konaten? Weiche
werden groer, welhe Ksiner, weiche werden 2023 sine besondere Bedeutung haben?

Die Ergebnisse werden in das Update Tr 2023 vorgestellt. Zudem

Kiinnen wir die Inhalle langfristig aks Futler” for die Fachkommunikation nutzen

Zur Beantworlung der Fragen benstigen Sie etwa 18 Minuten.

Mitinrer Teiinahme merstitzen Sie
und Trends der Branche.

der generischen Backzutaten

Vielen Dank!

Zur Unirage

Blitzumfrage: "Update TrendReport”

Megatrends

Wie hat sich die Bedeutung folgender Megatrends in den letzten 12 Monaten verandert?

o griber g it
GESUNDHEIT ©

HACHHALTIGKEIT o o o
INNOVATION o o o
INDULGENCE

TRADITIGH/NOSTALGIE o
TRANSPARENT/KOMMUNIKATION ] . o
DIGITALISIERUNG o o o
GLOBALISIERUNG o o o
EFFIZIENE o o o

Abgeschlossen

12



Q2/2023

Fachmedientalk s
Termin: 23.05.

Thema: Vorstellung Update TrendReport

Referenten:

Christof Crone
(WFB)

Gerrit Rosch

(WFB, Martin Braun)

Georg Bocker
(WFB, BOCKER)

Wilko Quante
(BZ\. UNIFERM)

Dr. Mathias Warwel

(BZV, IREKS)

kommunikation.puy

Fachmedientalk

Wissensforum Backwaren e.V.

Online, 23. Mai 2023

Das Ergebnis

Backzutaten-
TrendReport
Update 2023

BAKO-magazin

back.intern

back.intern

Check Up Back.Business
ABZ/KoCa Backmedien DFV
Back Journal

DBZ Magazin
brot+backwaren, backspiegel
BROTpro

RUNDSCHAU fir den
Lebensmittelhandel

Lebensmittel Praxis

Osterreichische Backer &
Konditor Zeitung (AT)

Das Lebensmittelhandwerk
(Ost. Agrarverlag) (AT)

Handelsmagazin CASH (AT)

Medium Teilnehmer (13)

Andrea Diener
Mario Topfer
Brigitte Ahrens
Paola Rentsch

Lynn Esenwein

Dr. Benno Kirsch
Christian Bremicker
Helga Baumfalk
Edda Klepp

Sibylle Menzel

Susanne Klopsch

Hildegard Resch

Andrea Sturm

Stefan Pirker

Abgeschlossen
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Media Relations

v BAKO-magazin (Anfrage Interview
C. Crone —> erstellt

Pressemitteilung ...

Thema: Veroffentlichung Update
TrendReport

Versendet in zwei unterschiedlichen
Versionen an die Fach- und an die
Publikumspresse am 29.06.

v" biowelt-online.de (Fragen zu
Endverbraucher-Webseite & Podcast

Wissensforum Backwaren

PRESSEMITTEILUNG

Christof Crone Ist Vorsitzender und Geschafrsfohrer des ensforums Bac
nsprechpartnes {0 alle e mit Backmiteln und Backzutaten arbelten. Er welt, Wissenslorum Ba
welche Megatrends aktuell angesagt

Wissensforum Backwaren e.V.: Vegan ist Top-Trend 2023

Berlin, 29. Juni 2023 - Eine Umfroge des Wissensforum Backwaren e.V, zeigt: Vegan
bzw. Plant based ist Spitzenveiter unter den Trend: Back-Branche 2023, Aber
PRESSEMITTEILUNG auch traditionelle Gebscke wie Kisekuchen & Co. sowie eine traditionelle
Herstellungsweise sind bei Backwaren gefragt.

b Wumﬂuw‘l Intor
chend den W der Kunden

Mang et dem eenen Keazep, entschetder, Backzutaten-Branche: Vegan ist Top-Trend 2023

ommunika

il wekhem Sorfiment et die gre il e Trend 1 20 ey I ciner Umérage des Wisiensforum Backwaren e.V. unter Unternchmen aus der
I dee Tat hardlt s eh bel den genannter ilon kann, Backerélen haben gute Vorasss.  Proaukton brw. algomeln I Backzutat wurde Vegan/Plan based ol dr it Trend 2023
nahnungstiands Um makqebliche {roiber der  setzungen, um dem Trend 7u folgen, denn  tun. aber natorich auch mi :f'“"' ”'T::f-(m lerm:l: sxnm:::::tm:'m; vm Lo e.w.;.“
Innovation m |ebensmitieisekicr der verg en als gairedebaserie Pro- in er Rostoffverfugbarkeit o bk Absmsiher walr i Yeands I o - Inall et .
iy [.:.g,‘fm F;“ ot Ha il hinaus werden drei weitere bedeutende Trend fi dieses Johr ausgemacht Vegan/Plant based 2023 die groBte Rolle spielen wird.
. Dis Enfwicng verfolgen unsere i Haus g Hem' o) )
Umérage wurde vom Wlms‘u\nm Backwaren e.V. durchgefilrt und die Ergel e Vormmeatusiigen; shel auck Horssiforierapen S icker
e, vm gomeln 2023 Das Update baut

e Bran sam den Trend in Erfolg umzumonzen. Denn
ﬂrwlvm»m'rqamn jafverhchen  gerade im Bereich Feine Backwaren kann

Ul i e Wi e Megalends s iz
witglodar vor 3l Sahno durchaus e Horaustordo.
om Im Subtrend Vegan/Piant fasd das grolk.  rung darstolen.
te Wachstumspotenzial und diese Erkenninis
spiels natorich aueh bet der Parang und Pro
duktentwiddung eine Rote. Dabe finden sch
i1 dan MeTon SOTIMUnTeN UPserar MTgieds-
unternehmen Produkte, mit enen Kunden In  ch denke, dass Lsere Megatrends,
der backenden Branche qualsatiy ige  tes Jahr identf anz gut auf den
rofe, Gein- und Feingeback (0r Verbraucher, i Nachhat
o 5K Gorm Vegefarisch 0de 3003 Wigan ar-
nihven wiollen, hessteden konry

befinden, gehe ih davon aus, das

Grundsatzlich empfienit s sch, dass sich foder pnwicklungen zum Het

Racker mir dan aktuol vorharschenden Tronds

26

tion.puy

Natiriicn st dio aktucke Lzge for unsere Mt
refimen gea for zahir

wuumw.m s anderen Branchen eire He.
Undtauch wi als Varband sfehon

an die entsprachenden Steten n
dressiorer
Falk Steins |

BRKO-magazn 5/25

Abgeschlossen

bereits 2022 erschienenen TrendReport des Wissensforums auf und Kann aul
jebseite des Verbands hostenfred heruntergeladen werden.

Mit dem e M e
Trendanalyse far die Madstab
Neun Mogetrnds snd end 100 Subrnds wardon dak dunisort, s sos bom

untrftert. Bt i don Report dete el Unirage, @ o Frhabe 202 ot

Ein Jahr st befragt.

den Trend Vegan/Plant st Vol ‘Dio meiston Brote und Brotchen sind von Haus
a0 vegon.
darstellen, will man i uter Qum

Sihne, G und uttrhersetlon. Daher it ds Thema such o B s
Backzutaten- Hersteller eine grode Rolle. Hier sind Fachwissen, Kreativitat und
Ineovationsgest gefragt.

wVegane i Kurs, wedl die sroer

geworden ist*, de Wissensforum
Bairen V. Jvs e Besh i bl AR i s g Vi s
such aus Flexitariern, die zwar nicht komplett auf tierische Produbte verzichten, aber sus

Ukraine, Inflation,
aber

fmmer prisenter gewordene Thema llachhaltigheit haben unmitteibare Auswirkue
die Backzutaten-Branche. Der Fohus der Umirage Lag daher darauf, wie sich die T
den vergangenen 12 Nanaten entwickelt haben und welche im Jahr 2023 im Vord:
stehen.

Wik Konaten vier besonders wichtige Trends fur dieses Jahr herauskristallisieren’
erlautert Christof Crone, Vorsitzender und Geschaftsfuhrer des Wissensforum Bac
£.V. Vegan/Plant based st eindeutig der bsolute Spitzenreiter der sktusilen Fe
Trends. Zudem s

Kurs*, fubet Crone weiter aus. £s habe sich aber auch gezelgt, dass &5 auf operati
Ebene, abseits der reinen Food Trends, verstarkt um Optimieruag von

von Produ
Steigerung der Effizient in allen Bereichen, ganz besonders der Energie, gehe.
Optimization, wie wir diesen Trend benannt haben, izt ein weiteres grodes Ther
unsere Branche - wie viele andere Branchen auch - derzeit umtreibt. Al vierten Trend
The . auch diese.

heben
weede in der Beanche immer wichtiger, 5o Crone.

Ethik und sich
ofters vegane Varlanten schmecken Lassen.

Vertrautes darf nicht fehlen

huch i Nicht nur vegane
Varianten, such eine tradit e tradi sind 2023
laut Umérage angesagt. wie der

Vielleicht hwihlenden 2 ab und.

schonen Erinnerungen schwelgen, das vermittelt Vertrautheit und wma-, Vot
Crone. Kaum in Sinn kann 0 gut Erianerungen wecken wie der Geschmack

geschlossen
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Themendienst ... Ofenfrisch-Reihe....

Thema: Pseudogetreide Thema: Zertifizierte Inhaltsstoffe

Versendet an die Publikumspresse am Versendet an die Publikumspresse am
27.04. 21 06.

DIE BELIEBTESTEN

PSEUDOGETREIDE DER NAME TAUSCHT
oyt e doriog o o Wissensforum Backwaren
o “ercatbaluhn vervcodung und ks
DAS KORN DER INKA S Ayt Ml et
Vissansorum Backworen
ALLES RUND UM e Ofenfrisch - Der Infoservice des Wissensforum Backwaren e.V.
X PRESSISHRVICE DS ETR Vot e s At
ESEUROGEIREIDR e ek g Rk = Spannendes aus der Welt der Backzutaten fiir Sie und Ihre Leser

WISSENSTORUM BACKWAREN .Y,

Kostprobe Nr. 02-2023 Zertifizierte Inhaltsstoffe

Die Bedeutung von zertifizierten Inhaltsstoffen

ey Eine Kaufentscheidung umfasst heutzutage so viel mehr als nur die sensorischen oder
- gesundheitlichen Eigenschaften eines Produktes. Auch Faktoren, wie die Auswirkungen
von Produkten auf das Klima, die biologische Vielfalt oder die Nachhaltigkeit
bestimmen den Prozess. Deshalb gewinnen Zertifizierungen und Labels, woven es in

der backenden Branche bereits viele gibt und deren Anzahl zunimmt, immer mehr an

WAS IST PSEUDOGETREIDE?

NSTERRICHER" GENUSS

PO ST — relts viele gibe und ¢ e m
e S it St bt e Bedeutung. Schon heute sind viele Bacl teller Mitglieder des

—— s e wdem kb G i Qi i el ! " zutat ¢

e e e Vel et Phachwenspreicoe e Bogt damt Roundtable on Sustainable Palm Oil (RSPO), welcher sich fiir nachhaltige

Anbaumethoden fir Palmal einsetzt. Auch das UTZ-Siegel, welches Agrarprodukte nach
konomischen, sozialen und Gkologischen Standards zertifiziert, ist héufig vertreten.

Zertifizierungen und Labels dienen in der Lebensmittelbranche dazu, dass bestimmte
Mindeststandards eingehalten werden. Diese konnen zum Beispiel soziale Kriterien wie
Arbeitsnormen und Menschenrechte betreffen, aber auch anforderungen an
Nachhaltigkeit, Natur- oder Umweltschutz.

INHALTSSTOFFE Zertifizierungen und Labels in Bezug auf Nachhaltigkeit

GAR NICHT PSEUDO: EcoScore: Das aus Frankreich stammende Nachhaltigkeitslabel bewertet Lebensmittel
rer DAS STECKT DRIN hinsichtlich ihres Einflusses auf die Umwelt. Finf Stufen von einem dunkelgriinen A
— [rmormed (sehr geringe Umwelteinwirkung) bis zu einem roten E (sehr hohe Umwelteinwirkung)

P o s kennzeichnen Produkte und geben der Kundschaft Auskunft tber den

T ey — Nachhaltigkeitsgrad eines Lebensmittels. Dabei flieBen in die Berechnung verschiedene
i wie beispielsweise der und die Herkunft
der Zutaten, i und die Art der Verp mit ein.

Planet-Score: Wie der EcoScore stammt auch der Planet-Score aus Frankreich und
bildet neben dem fiinfstufigen Score von A bis E zusatzlich noch die drei
Unterkategorien Pestizide, Biodiversitat und Klima ab. AuBerdem bewertet der Planet-
Score Produkte anhand einer erweiterten Lebenszyklusanalyse, die auch Faktoren wie
den Einfluss auf das Klima, den Riickgang der Bodenfruchtbarkeit oder die

Abgeschlossen Abgeschlossen

kommunikation.puy 15
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Pressespiegel Q

back.intern.
e e e R |

Die erste Ausgabe der ,Backwaren aktuell”
2023 setzt mit einem umfangreichen Artikel
zum Thema Hafer einen Schwerpunkt.

Die Ausgabe kann auf der Website des
Wissensforum Backwaren kostenfrei herun-
tergeladen werden (QR-Code scannen). &

OVE 1 220 5 MR 1 5 4 NEMIBORS GETRBOE T VEL RITERON.

Heimisches Getreide mit viel Potenzial .o ssomenten

Wrsenssm Bscomare

AKTUELLE AUSGABE

[
HAFER IM FOKUS VON BACKWAREN AKTUELL

bock.intern
o\

et 0 .

BOOKNARKS + 800KS

i T e - «backwaren aktuell»: Ausgabe 01-2023 zum Download

ard e o Atoeles | BAOGER &

Neue Entwicklungen bei den Megatrends

VRS —

[o——

e Im Vorjahr erfragte das Wissensforum Backwaren eV. die Megatrends der Branche. Bartin, (wio / eb) Weltwektist Hafer ein Ao f hatdi gutung
o Jetzt st ein neuer Trendreport verfugbar, in dem die Auswitkungen der aktuellen globalen und die aus ihe gewonnenen Erzeugnisse - vor allem in den Nordiandem eine lange Tradition.
Entwicklung auf die Branchentrends untersucht wurden

wartschaft ecomoney Haferflocken, Hafermilch, Hafergritze, Haferkleie, medizinische Extrakte. Haferbier sollim Mittelalter sehr
beliebt gewesen sein, Der Xylitol als der Haf heute
besonders weg bekanntist Xylit sptestens seit
Emil Fischer 1890 - und der finnischen Fazer Gruppe, die aus Hafer alles herstellt, was herzustellen geht. So
bauten die Finnen von 2019 bis 2021 ein Werk in Lahti auf, das die Nebenprodukte der eigenen Hafer-

TEXT. ANOREA STURM

TRENDS IN DER BACKBRANCHE

DAS WISSENSFORUM BACKWAREN EV. HAT 2022 ERHOBEN,
WELCHE THEMEN BACKZUTATEN-HERSTELLER BESCHAFTIGEN. DABE]
WURDEN RUND 100 TRENDS IDENTIFIZERT UND NEUN AUFGRUND IHRER
'BESONOEREN BEDEUTUNG ALS MEGATRENDS EINGESTUFT.

-konditorei) gut

Es wundert also nicht, dass sich die erste Ausgabe 2023 von «backwaren aktuell», herausgegeben vom
Wissensforum Backwaren, thematisch auf den Hafer und seine Erzeugnisse konzentriert. Erweitert wird
das Spektrum durch Aby
«Butter oder Marg; Hinsicht,
Mittelstand sowie durch Blick auf die
aus Sicht des L ktiire.

sesellschofilichen Wandel bis zum feinen Biskuits, die

Kriterien fi

mierung e Produken,Prosesae und Ab.
ik i s von Nechhages und 1
im0 d Betceben besetsm ol

Startseite > Panorama

N e oo st
proseruiy

Duas Konsept von
Meatrems und Sublremie

Zukunft isst pflanzlich“

‘e Zutimit Yenitigen,

I
i ke wenig versebotee Produli

Erstellt: 29.05.2023, 06:24 Uhr
Von: Lea Seitz

kommunikation.puy

Trendreport 2022 zeigt: Vegan ist
Spitzenreiter bei Backwaren —

VEGAN «

PLANT BI‘\SED [

Hl"l IMIZATI
“Trends in der Backzutaten-Branche 2023
T et [ v |
Ot edihopieen
|

TRADITIONELLE
GEBACKE & HERSTELLUNG

ON
|

Boumdere Geschmckericbnine

Prosuns ‘

Pressembiliit

wichcigaze Trend for 2023 Dvese.

Anwchtverras

im Februar v

Hexmarier intevessant, die swar nicht komplec: aufsierische
hatighes, Ethik cder Gesundhes den Koraum terischer

Frundsataiich gute Voraussetzungen dafi, den Trend
Beote und Brotchen von Haus aus vegan sind. Anders st &5
alitit chine tarische Produkte wie Mich, Sehne,

»Die ‘ o

L erwarten, biaB s im Rahmen: eines Pressegesprachs. Ex gibt
e Dr. Georg Bocker, siehertrererder Vorstaender

1 urd Butter

Abgeschlossen
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Podcast
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Webseiten WFB, BZV, KBZ

v Einstellen von Pressemitteilungen auf wissensforum-backwaren.de

v" Einpflegen der Artikel aus backwaren aktuell auf wissensforum-backwaren.de
v" Einstellen Update TrendReport auf wissensforum-backwaren.de

v" Aktualisierung der Termine auf www.backzutatenverband.de

v" Einpflegen von Blogbeitragen & Podcast-Folgen auf klartext-backzutaten.de

Abgeschlossen

Podcast ... Blogbeitrag

v Vorbereitung, Techn||< Test und Aufzeichnung ~ “""?

Folge 3 (Hefe) Thema: Sauerteig
- Postproduktion - B VvO: 26.05.
H - | . " ' " Sauerteig — ein Triebmittel zwischen
L Fre | g d be i Tradition und Trend

Sauerteig ist ein natiirliches Teigtriebmittel, das seit

« Veroffentlichung

Jahrtausenden zur Herstellung von Brot — und
inzwischen auch anderen Backwaren —...

kommunikation.puy 18
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Presseservice (1) backwaren aktuell
02/2023

ET: Anfang August

Thema: Backtrends/Weihnachtsgeback

Ofenfrisch-Reihe (1) Kurzmeldung (1)

Thema: Roher Teig Thema: ET backwaren aktuell 02/2023

Blogartikel (1) Endverbraucherwebseite
Thema: Leitsatze fir Brot und Kleingeback — Erstellung FAQ & Backzutaten-Lexikon

Podcast
Fertigstellung und Verdffentlichung der aktuellen Folge in Q3

Kurzmitteilungen, Webseitenpflege, Pressebliro, Pressespiegel, Beratung ...

[ Ausstehend

kommunikation.puy
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kommunikation.pur GmbH
Geschaftsfthrerin Sandra Ganzenmuller
Sendlinger StraBBe 31, 80331 Mlnchen
Telefon: 089.23 23 63 45

Fax: 089.23 23 63 51

E-Mail: info@kommunikationpur.com
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