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Sitzungen PR-AK i.iva

Online, 18.11. kommunikation

food - beverages - lifestyle

Themen & Ergebnisse:
= Ruckblick 2022

= Konzept & MaBnahmen 2023 Kommunikation WFB
= Go-Live Endverbraucher-Webseite Rickblick & Ausblick
. KbrperliCheS Treffen 2023 Online, den 18. November 2022
} . .
Was wir erreicht haben
— L&
t Ruiickblick und Fazit 2022
T )
e
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backwaren aktuell 03/22 :..»

Erschienen am 15. Dezember 2022

Wissensforum Backwaren

SOSSER DIE KEKSE NIE SCHMECKEN
BROTKOMPETENZ ALS ERFOLGSGAR
17/ NEUES AUS DER WELT DES LEREN

MSPANNENDES WETHNACHTSGEBACK S. 50/ FEINES AUS URGETREIDE S 10-11 /1
13/ VEGAN BEIM BACKER? S, 14-15// DIE BUNTE WELT DER LEBENSMITTELEARBEN S. 16
RECHTS: BACKWAREN IM WANDEL DER ZEIT §. 1319

BACKWAREN AKTUELL

FACHMAGAZIN RUND UM BACKZUTATEN

Abgeschlossen
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AARTINA BIOCATR .

BRANCHENNEWS
: l o

TERMINE

DER BRANCHE

FACHARTIKEL

BROTKOMPETENZ ALS ERFOLGSGARANT
DER WEG ZU STEIGENDEN UMSATZEN FURT Chi v
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Blogbeitrag

(5 von 6)

VO: 10.11.

Thema:
Nachhaltigkeit

Abgeschlossen

Blogbeitrag

(6 von 6)

VO: 05.12.

Thema:
Zertifizierte
Inhaltsstoffe

Abgeschlossen
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Endverbraucher-
Go-live: 18.11.
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Backwaren & Nachhaltigkeit — ein gutes Paar

Der Begriff Nachhaltigkeit ist seit vielen Jahren in
aller Munde und mehr als bloB ein Trend.
Nachhaltig handeln heiBt,...

Die Bedeutung von zertifizierten
Inhaltsstoffen

Eine Kaufentscheidung umfasst heutzutage so viel
mehr als nur die sensorischen oder
gesundheitlichen Eigenschaften eines Produktes.
Auch Faktoren, wie...
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Themendienst.... Ofenfrisch ..

Thema: Zusatzstoffe Thema: Buchweizen
Versand: 19.12. Versand: 17.11.

DIE ZULASSUNG

DOPPELT UND DREIFACH GEPROFT

Wissensforum Backwaren

Ofenfrisch - Der Infoservice des Wissensforum Backwaren e.V.

042022
Wissenstorum Backwaren aus der Welt der fiir Sie und Ihre Leser
ALLES RUND UM
Kostprobe Nr. 04-2022 Buchweizen

WISSEANFORM BACKWAREN £ ZUSATZSTOFFE
Buchweizen ist ein wahrer Alleskinner

Der Name ldsst eine Verwandtschaft zu einem der bekanntesten und beliebtesten
Getreidearten, dem Weizen, vermuten. Jedoch Ist Buchweizen keln Getrelde, sondern
24hlt zu den sogenannten Pseudogetreiden.

ZUSATZSTOFFE IN ZAHLEN

GUTE STOFFE, BOSE STOFFE ZIwar wird Buchweizen shnlich wie Getreide verwendet, zihit aber nicht, wie Weizen &
FLUCH ODER SEGEN? Co, zu den SiiBgrasern, sondern zur Familie der Knéterichgewachse. Dank seiner
glutenfreien Frilchte und sefner wertvollen Inhaltsstoffe, wird Buchweizen geme im
Zuge der glutenfreien Emahrung verwendet.

Fakten auf den Punkt

WAS SIND ZUSATZSTOFFE EIGENTUICH!

Das Pseudagetreide mit den asiatischen Wurzeln wird seit dem spaten Mittelalter auch
in Europa kultiviert und tragt seinen Namen aufgrund der bucheckerfarmigen Samen
und der weizenahnlichen Inhaltsstoffe. Von den unterschiedlichen Arten ist der ,Echte
Buchvieizen® der bekannteste, Vorteilhaft ist seine relative Anspruchslosigkeit, was den
Anbau angeht. Buchweizen kann auf solchen Flachen angebaut werden, auf denen
andere Getreidearten nicht wachsen kannen, beisplelsweise auf sandigen oder feuchten
Boden. Die Aussaat erfolgt, je nach Wetter, gegen Mitte Mai und die Ernte findet
2wischen Mitte August und Mitte September statt. Laut Food and Agriculture
Organization (FAQ) wurden im Jahr 2020 weltweit 1, Millionen Tonnen Buchweizen
geerntet.

Schmeckt wie ein Getreide, ist aber keins.

Geschmacklich weist Buchvieizen eine leicht bittere und sehr kraftig-herbe Note auf,
weshalb er sich optimal fiir herzhafte, aber auch fiir silbe Speisen eignet. Wird er
geréistet, kammt eine nussige Note hinzu. Zu kaufen gibt es Buchweizen in Form van
ganzen Kornern, als Flocken ader Mehl. Es empfiehlt sich, nur so viel Buchweizen zu
Kaufen, vie zeitnah verbraucht werden kann, und 1hn lichtgeschiitzt zu lagem, da er
relativ schnell ranzig werden kann. Wird ungeschalter Buchweizen bevorzugt, so sollte

Abgeschlossen Abgeschlossen
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Kurzmeldung...

Thema: : VO backwaren aktuell 03/2023

Versand: 16.12.

Wissensforum Backwaren

KURZMELDUNG

16.12.2022, Bartin

Beliebte Weihnachtsklassiker, internationales Festtagsgebsck und
Einstimmung auf den , Veganuary“ - das und mehr in der
Winterausgabe 2022 der backwaren aktuell

+++ Beliebte deutsche * von A wie A bis Z wie
Zimtsterne +++ Panettone, Biche de Noél, Christmas Cake & Co. - so wird

international Weihnachten gefeiert +4+ Trendzutat Urgetreide: auch bei Feinen
Backwaren beliebt +++ Steigende Umsitze durch Qualititsbrot - Brotkompetenz als
Erfolgsgarant +++ Vegan beim Biicker - den Januar-Trend nicht verpassen +++ Das

Auge fsst mit: Uber die bunte Welt der Lebensmittelfarben +++ Und: Neues aus dem

L Zutaten und ihre E +++ Die neue
Winterausgabe der backwaren aktuell steht ab sofort auf der Webseite des
Wissensforum Backwaren e.V. kostenfrei zur Verflgung

Die gerade erschienene Winterausgabe der hackwaren aktuell steht ganz im Zeichen von
Weihnachten, aber auch vom nahenden Friihjahr. Nationales und internationales
Festtagsgebick wird unter die Lupe genommen. Mit Blick auf den veganen Monat Januar
{.Veganuary”) stellt sich aber auch einmal mehr die Frage: Vegan beim Bicker? backwaren
aktuell erklart, worauf s ankommt. Ein weiterer Trend: Urgetreide. Damit lasst sich nicht
nur bei Brot punkten, auch mit Feinen Backwaren aus Urgetreide trifft man den Nerv der
Zeit. Worauf es speziell bei Brot ankommt, und warum ein gutes Brot immer noch ein
Erfolgsgarant ist, darum geht es im Beitrag iiber die Bedeutung von Brotkompetenz.

kommunikation.puy

Abgeschlossen

BAKO'KO' U mﬂe (4 von 4)

Thema: NutriScore, Teil 2
VO 01 . 1 2 . Nutri-Score, die Zweite

d Verwendung des Nutri-Scores sind fir

2uden
Inhaberin der Markenrechte (.Santé publique France”,

satzung verdffentiicht, in der die Bedingungen zur \
wendung des Nutri-Score-Logos festgelegt sind. Und.
haben s in sich, denn wenn man sich entscheidet, Produk-
1@ einer Marke freiwillig mit dem Nutri-Score 2 versehen,
| gilt ganz oder gar nicht: Als Lebensmitfelunternehmer hat
man dann ab Registrierung in der Regel maximal zwel
© Jahre Zeit, sein gesamtes Sortiment zu kennzeichnen, ohne
Ausnahme. Nur die Produkte zu kennzeichnen, die gut
wegkommen, geht also nicht.
Unberechenbarer ist die Tatsache, dass hinter den bunten
Buchstaben, die zwischen gutem und bosem Lebensmiftel
| unterscheiden, ein Algorithmus steckt, weicher kompiizier-
| fe Berechnungen ansteilt. Und der Verwender hat keinen

Jf kinftige
ferms. Ein das heute noch gut :
Kann morgen schon schiechter dastehen. Die Entscheidun-

~ gen Uber ge

der sich eines wissenschaftiichen Gremiums bedient. Zwar
‘wird die Offentlichkeit zuvor angehort, doch gibt der jings-

kann: Eigentii

werden. Stattdessen offenbart sich bei naherer Be-
1 z

et
ohne Ricksicht darauf, ob es sich z. B. um Vo

Abgeschlossen

11



Q4/2022

Pressebliro

v" Keine Presseanfragen in Q4

Abgeschlossen

Medienkontaktarbei

v Versand Ofenfrisch-Reihe an Publikums
Medien

v Vermittlung Interview von neuem
Vorsitzenden G. Bocker an BAKO-
Magazin

Abgeschlossen
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2022

Podcast

Produktion von zwei Folgen abgeschlossen
Thema 1: Brot-Mythen

Thema 2: Sauerteig

Freigabe ausstehend

Veroffentlichung asap

[ Ausstehend
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kommunikation.pur GmbH
Geschaftsfthrerin Sandra Ganzenmuller
Sendlinger StraBBe 31, 80331 Mlnchen
Telefon: 089.23 23 63 45

Fax: 089.23 23 63 51

E-Mail: info@kommunikationpur.com
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