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PRESSEMITTEILUNG
Relaunch: Fachbroschüre „Was sind Backmittel?“ aufgefrischt
Das Wissensforum Backwaren e.V. überarbeitet seine Fachbroschüren

Berlin, 14. Mai 2019 – 2009 erschien die letzte Auflage der Broschüre „Was sind Backmittel?“ des Wissensforums Backwaren e.V. Nun wurde sie inhaltlich aktualisiert und grafisch überarbeitet. Die neue Broschüre steht ab sofort auf der Webseite des Wissensforums zum Download für Fachkräfte, aber auch interessierte Laien zur Verfügung. 
Bereits 2017 begann das Wissensforum Backwaren mit der Überarbeitung seiner Medien.  Die Webseite www.wissensforum-backwaren.de wurde in der Funktionalität für die User deutlich verbessert sowie den Erfordernissen digitaler Mediennutzung angepasst. Sie bekam ein neues, frisches Design, so wie auch das Fachmagazin backwaren aktuell, dass drei Mal im Jahr vom Verband herausgegeben wird.
Angelehnt an diese moderne Optik überarbeitet das Wissensforum nun auch nach und nach seine Fachbroschüren. Den Anfang macht die Broschüre „Was sind Backmittel?“, die nicht nur optisch, sondern auch inhaltlich aktualisiert wurde, beispielsweise durch Berücksichtigung der 2017 überarbeiteten Leitsätze für Backmittel des BLL. Daneben bietet die Broschüre eine umfassende Definition von Backmitteln sowie eine Übersicht über die Entwicklung von Backmitteln im Laufe der Zeit. Die natürlichen Backeigenschaften von Getreide werden erläutert und wie Backmittel diese beeinflussen können. Autor der Broschüre ist Prof. Dr. Ludwig Wassermann, die Überarbeitung erfolgte durch Christof Crone und Udo Berg. 
„Uns ist es wichtig, modern, aktuell und wissenschaftlich korrekt zu kommunizieren“, so der Geschäftsführer des Verbands, Christof Crone. „Nach und nach werden wir weitere Fachbroschüren überarbeiten, um uns in einer einheitlichen und zeitgemäßen Optik präsentieren und inhaltlich den neuesten Stand sicherstellen zu können.“ Als Nächstes sollen die Fachbroschüren zu den Themen “Fehler bei Brot und Kleingebäck und deren Beseitigung“, „Sauerteig“ „Fehler bei Feinen Backwaren und deren Beseitigung“ sowie „Hefe“ relauncht werden. 
Zielgruppe der Fachbroschüren sind Bäcker, Berufsschüler, aber auch interessierte Verbraucher. Sie stehen als Download unter https://wissensforum-backwaren.de/publikationen/fachbroschueren/ zur Verfügung. Bei Anfragen größerer Mengen an das Wissensforum Backwaren e.V. werden die Broschüren zudem auch als Printversionen angeboten. 
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	Bildunterschrift: Das Wissensforum Backwaren e.V. hat seine Fachbroschüre „Was sind Backmittel?“ überarbeitet
Dateiname: Cover_Fachbroschuere_Was_sind_Backmittel (283 KB)
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	Bildunterschrift: Christof Crone, 1. Vorsitzender und Geschäftsführer, Wissensforum Backwaren e.V.
Dateiname: Christof Crone_Copyright_Steffen_Höft_kl (504 KB)



Über das Wissensforum Backwaren:

Das Wissensforum Backwaren e.V. versteht sich als Ansprechpartner für alle, die mit Backmitteln und Backzutaten arbeiten, und für diejenigen, die sich über die Thematik informieren wollen. Umfangreiche Informationen stehen auf der Internetseite www.wissensforum-backwaren.de kostenlos zur Verfügung, darunter die Fachpublikation „backwaren aktuell“. Die Print-Version kann kostenfrei per Mail (info@wissensforum-backwaren.de) bestellt werden.

(Zeichen: 2.409)
Für weitere Informationen:

Wissensforum Backwaren e.V.
Christof Crone
Neustädtische Kirchstr. 7 A

10117 Berlin

Tel. +49-(0)30/680 7223-20

Fax +49-(0)30/680 7223-29

www.wissensforum-backwaren.de
crone@wissensforum-backwaren.de
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